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MALA FEFRODUCCION
2L GRIGINAL

POR DEFECTY U7 ‘ 14 91 9 0

)

Don Bugenio Aguilera Soteras, ciudadsno espafiol con residen-

~ cig en Barcelona, Calle Topacio n? 17, solicita patente de inven-

c¢ibn por 20 afios para Wspafia y sus Colonias por " UN NUEVC PROCEDI~
WIBNTO PARA La ELABORACION D TN PRODUCTO A& BASE DE PESCADO" Cla-
se 68 Grupo 1e,~

——000000000000 =~~~

Es conocidc en si el pescado como wroducto alimenticic en va-
riadas formas de presentacién, una de las més corrientes hoy en
dfs, es a baserde bacalao prepzrado en forma de polvo. Dicho pro-
ducto pdr lo general va envasado en cajas o paguetes debiendo ser-
vir para substituir el bacalao en trozos o solido.

Pero esfe'producﬁo adolece del defecto de gue por ser en polvo
se le puede mezclar facilmente con otras subgtancias poco nutriti-
vag y aln a veces nocivas a la salud, siendo sumamente dificil e-
vitér y descubrir este fraude,

Con el fin de presénﬁar al mercado un producto no solamente a
buge de bacalso, sino de cualquier clase de pescado gue sez de al-
ta nutricidn y de imposiblé falsificaoibn, se ha ideado este nue-
vo producto objeto del prouedimiento en el cualestriba la presen—
te solicitud de patente de invencidn,-

Para obtener dicho producto se empleardn preferentemente, a més
de bacalao, otros pescedos como el congrio, la csstafiuela, el den-
to, las negritas,‘el vagre y sinmilares.

Bste. procedimiento consists en varias gerasciones consecutivas
que constituyen una forma nueva y no apliceda hasta la fechg a la
obtencidn de ests clase de alimentos.

Primeramenie se prensa y deseca convenientemente el pescado
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‘que se ha de utilizer en la elaborsecidn del nuevo

D

roducto. Esta o-

peracidn se efectla por cualguier de los métodos hasta ghors conoci-
dos, como son la desecacidén natural del aire, o -bien jpor un sistema
de prensas deshidratantes. Tambien jpodrd utilizarse para la elabora-
cion del uroducto vescados de los ue exlsten en ¢l mercado eil forma
ya desecada. .

Bn segundo lugar se procede a limpiar bien el pescado‘utilizado,
gniténdole la piel y las espinas, después'se forman lonjas o trozos
y finalmente se someten a una mdguina dotada de cuchillés o garfios
apropiédaa para conseguir fibras o copos de pescado seco.

Una vez obtenida esta forwma de la substancia aludida, se empaca
en cajas adecuadas expidiendose entoﬁceé gl pGblico un producto que
es perfectamente puro y de fécil identificacidn, es decir que por

su constitucién fisica no permite falsilticaecidn de ningunas clase, co-

~mo ocurre con log prepurados en polvo.

Ho hay qwe hscer hincapié en el hecho de gue toda esta fabrica-

‘eidn se efrnctda con el esmero y la higiene necesarios para esta cla-

" ge de alimentos, utilizdndose maguinaria apropiada y un producto ori-

ginal de primer orden. De esta manera juedo presentar al mercedo na-
cional vun substituto del peécado fresco guz &3 econdmnico, sano,puro
y ol mismo tiempo de una duracién indefénidas, ya gque es completamen—
te aphidrido.

Ignaluente podrd wtilizarsze este groducto para la exjortacién ya
gque su transporte es fdcil y econémico‘y su duracibn ilimitada pudis
éo constitulr un medio de intercambio de gran envergzdura.

La forma en fibras o copos permite utilizar dicho producto para

toda clase de guisos, como son buiiuelos, albondiges, pescado con a-

rroz o garbanzos y otraes fovmas de condimentacidn.

Ta patente de invencidn cuyo privilegio se .olicita para Hspaiia
vy sus Colonias, deberd vecaer en " UN NURVO FPROCEDIMIEITO “aHA La
TLABORACION DE UNW FRCDUGTO A BASE DE PESCADOY, siendo lo que se de-

clara como nnevo y de propis invencidn lo sigulente:
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12.~ UN NUBVO PROCHEDIMIENTO PARA LA BLABORACION LU UW PRODUCTC 4 -
BASE D FESUADC" carscterizado por el hecho de gue se emuieza pri-
meramente por la‘desecacién del pesoédo, prensaidolo y deshidratén-
dolo de modo adecusdo. En segundo término se procede a la limpie-
ze del pescado seco, ijultdndole la piel y lae espinas, desgués se
corsa en Lrozos o lonjas,:que se some.en finalmente a ls accibn de
una méguoina desmenuzadora dotada de cuchillas o garfios :propiadas
rara consegulr fibras o cepos de pescado,. por 1o cual el producto
obtenido por este procedimiento nuevo, serd nutritivo en alto gra-
do,‘imgosible de falsificar y ademés desyuds de convenientemente e
basado de uha duracién ilkimiteda.
29,~ "UN NUEVO PROCEDIMIENTO PARA LA WLABCRACION DE UN PRQEUGTO A
BAST D PuSCADOM™ Tel como se ha dwscrito.-

Consta de tres hojas mecenogpafiades en una sola cara.

Barcelona 19 de Febrero de 1940

Juan 8. Renter Rideara
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