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PATENTE DB INTRODUCCION
poy 10 sfios
por *"UN PROCEDIMIENTO PARA IA FABRICACION DB UN FRODUC-
70 DE SUBSYITUCION DEL GLUTEN, INDICADC PARA EL TRATA-
KMQ DE HARINAS TRORICAMENTE IMPANIPICABIRS®, a favor

de mn_amm_ Paxeda Pulg, espafiol, deomloilisdo en
Barcelonsa.
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En Alemanis se fabrics un producto de subatitucién
.del gluten natural paxa el tmtamiamb‘ de las harinas
giendo x&abua on gluten, que se clasifiocsn como teori-
camente impanificables.

El recurrente que ha estu@iad’a la rab.ridwiéu ds
tan importante producto de substituolén desea implan-
tarla en Espefia donde es asotusimente desconocida, y
goatribuir asf e la necesaria defenss de la esonomis
Naoional, Y ror ello solicita se 1¢ gaxantioce en su pro-
piedad y explotacidn exclusiva medlante le concesién de
la patente de introduceidn a que se refiere la presente
memoria deseriptiva,

Consiste en au esencia tal procedimiento en pulve~

rizar dos productos s8lidos; uno de ellos, un earbona-

to y el otro un fo0ido debil y mesclaries intimamente
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en estado pulverulento, Tales productos en presasncia
de la huomedsd, Tescolonan quimicamente provoeando el
dssprendimiente sbundante d4e anhidxido etrionia;e, a1
eata yeaceifn se produce el sfeciuarse la cookurs de
la hai'ina, B8 comprende que se determinaré com ello la
hincheszén dc la mesa de harina logrando loa beneficio-
808 efect’s dr la panificacién nstursl producids por
el gluten, |

El producto resultante estd indicado para utilizar-
e para panificer todse aguellas harinas pobres en gla-
ten, gune sole tienen Fluteninm, que no tiens la propie-

*

dad de provocar ls ninchasén como el gluten. .

Gomo e natural los dos elementos que éeina reso~
oionay deben ser slidos, pulverisables, no dafiinos, o
ssa no contraindioados para ls alimentscidn, no despren-
Goxr sudproductos nocivos, ni de mal olor o smbor.

A titulo de o;umplo puede yocomenderse, el uso del
bicarboreto sddico y de un fcldo orgénico debil que reu-
na las anmnomﬁ condicionse por efemplo al geido tar-
taxioo o el cftrico, Asimiemo a titulo informetivo pue-
de recomendsrse sezén riquess de harina a txatar wa por-
cantaje de #0ido yvespecto s bioarbonato e un 75 % & un
50 % sezin sea la herins de primers oslidad, o de in:tﬁn.
Asi también es una buena proporoién utilizar unes 50 gra-
mos de produscte por cien kzl.lagm'os de imr:lna._ '

Ios aparatos neceeaxios y suficientes para fabrioar

sste productc mom ma molino o pulverisador y un tambox

mezolador; y ocomo es natural, son oonvenientes mesfi

1a importancia de la imstalaocién, unas belansas de pre-

6isién eutomdtiocas para pesar ls cantidsd de produoto
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necesaria paras vellenar uns bolss de papel impermsadle
que @8 la forma precomisads pars su envage y transpor-
te. |
A los efectos de esta patente serén variubles to-
80, &03 oumntos ﬁatlllna ne afeaten, alteren o nodifiqucn
| ls esencis del procedimiento deseritoe,
NOZTa,
Se relvindice como objeto de esta patente de intro-
daoeién,
85, le= Un prooedimiento para la fabricscién de un produc-
to de snbstitucidn del gluten natural, indicsdo pare
61 tratemiento de harinas teoricamente impsnifioables, .
caTscterizado por el hecho de mesclar en estado sélido
¥ pulverulento des ounerpos quimicos gue en presencia
ds la humedsd remeciocnen &nlpxtndiqnae anhiariké ofixbo-
nigo, lo cual deterxmine la formasifn de uns mezcls oa-

pas de sar manipulsds sin altersrse de fser afigdidm g

la hering, 8l gexr hunodécida esta en su presencis y de
que &n #u tratamiente para la fabricacién de psn, pas-
telem o dulees podrd ser penificads en las mejores con-
digicnes per el drsprendimiento en su e§ne del anhi-
drido edrhonico,

_ESTADOESPAROL

2+~ Bl propie procedimiento definido en ls relvindi-
cacidn 1 earacteorigsdo por o1 heoho de que loa onerpos

70,  quimicos que en olls ‘Be menolomsn sean un carbonato y

un acido Srzanice debil pxnaisnuda smbos ser inofensi-

vos pars ls selud y ol paladar tanto er sl como en su

reaccidn quimica, _

Se~ Bl propio procedimienio definido en las reivindi-
78, caciones 1y 2 uaruetgr;zgaa por el h,gh,“, qve se |

ntilice ol bioarbonatﬁ sédico y el dcido eitriee o el

tartfrieo pars su fabrisacibn,
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4.~ Bl propio proesdimiento definido en las reivindi-
caciones 1 a 3 carseterizado por el hegho de yue ®e pro~
ceda y se pulvericen sparte uno y otro producto, se do-
sifiquen sus prororeliones, se mesgolen, se pase y se en~
vage el produoto, aislandolo de humedad; todo ello a
mand o meg¢anlosmente.,
B,~ "UN PROCEDIMIRNTO PARA L& PABRICACION DE UR PHGDﬂQQO
DE 3UBSTITUCION DEL GLUTEN, INDICADO PARA EL TRATAMIRN-
0 DE HARINAS TEORICAMENTE IMPANIFICABIES".

ﬁean‘aqalas fueren las circunstanciss que concurran
con la emengislidad del objeto ds la petente definida
en las snteriores reivindicaciones.

Consta la presente memoriae de custro hojas mecsno~
grafiadaas por uns sola eara.

Barcelona veintiseis de Octubre de mil novecientos
treinta y nuave, Ao dsla Videra

Po Ao de Don Joayuin Paxeda Puig

£L. Duran
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