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P A T E E T E  ' D E  I 1"V B N C I  O E 

por veinte años

a iavor de PRODUCTOS mBIHETTE, S.A. ,soeiedad española, 

domiciliada en Barcelona, calle Urgel, número 71, p o r  :

"PROCEDIHIEBTO PAl̂ A LA OBTE.NCICL DE DEA BEBIDA"

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

Mediante la aplicación del procedimiento objeto de esta 

patente, se obtiene una bebida de exquisito sabor y de gran 

valor nutritivo* Tomada helada ha Ae constituir un excelente 

refresco, que a la ves que apagará la sed proporcionará un va­

lioso alimento, soluoiún para la inapetencia tan corriente en 

verano.

De acuerdo con e l ta l  procedimiento, para obtención de 

la bebida, se parte de leche, podiendo servir indistintamente 

la  natural como la. descremada y también la condensada y la en
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polvo sometidas a previa regeneración; a la referida leche se 

añade asnear, una esencia, un poco de almidón, que formando 

mucilago mantiene la regularidad de la emulsión, yema de hue­

vo y un colorante vegetal para dar una coloración ocre-crema* 

El producto obtenido, liquido, se somete a esterilización  por 

e l calor.

la adición a la leche de las diferentes substancias re­

lacionadas, se practica, preferiblemente, manteniendo aquella 

en ebullición, ebullición que se procura restablecer después 

de cada adición, a la vez que se remueve la masa, con un agi­

tador de paletas, por ejemplo; después de incorporados todos 

los elementos y de haber descendido la temperatura a unos se­

senta grados centígrados, se envasa, e l  producto en botellas 

y, óstas, llenas y cerradas herméticamente, son e ste r iliz a ­

das!

Én e l procedimiento indicado, cuya esencialidaa queda ex­

puesta, será variable todo cuanto no altere la misma, ta l ,  por 

ejemplo, aparatos utilizados, orden de mezcla, forsa de enva­

ses, clase de leche y demás circunstanciase
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30 SE REIVINDICA:

1 - Uin procedimiento para obtención de una bebida, en 

conformidad a l  cual se mezclan leche, y§, gga natural o bien 

descremada o regenerada, azúcar, almidón, y@na de huevo, una 

esencia, y un colorante vegetal, y e l conjunto se somete a 

85 esterilización .
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S - Un procedimiento para obtención de ara bebida según 

reinvindicaeión primera, en conformidad a l  cual la leche es 

sometida a ebullición y a la Biisma hirviendo se van adicionan­

do sucesivamente las d istin tas substancias relacionadas, res­

tableciendo la ebullición después de cada adición, a la vez 

que se remueve ^a mezcla y, nna v e z incorporados todos los 

elementos y descendida la temperatura alrededor de los sesen* 

ta grados centígrados, se envasa e l producto resultante en bo­

te lla s  que, llenas y cerradas herméticamente, son e ste r iliz a ­
das por e l calora

3 - Procedimiento para la obtención de una bebida#

Barcelona, 17 de octubre de 1939 

ARO RE IA VICTORIA 

P.A.
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