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PATELRTE  DLE ITVENCION
por veinte &afios

& Pevor de  PROLUCTOS MARIVETTE, S.A. ,sociedsd espafiols,

domicilimde en Barceloms, celle Urgel, nfmero 71, p 0T

MEWORTIA DESCRIPTIVA

lediente la apliczcion del procedimiento objeto de esta
| petente, se obtiene uns beblda de exqulsito sabor y de gren

valor nutritivo. Tomsda helada‘ha de constitnir un excelente

refresco, ¢ue & la vez que epzpgarf la sedi proporcionari un va- -

lioso alimento, solusién pare l1s immpetencis ten corriente en
VOY&ano.

De scuerdo con el tel procedimiento, pars obtencion de
le, bebide, se parte.de leche, pudierdo servir indistintamente

le. ratural como le deseremmds vy tamhien l2 condensade y 1a en
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polvo sometidas & previa regenersoifn; & la referida leche se
afieds azucer, urs esencie, un poco de &lmiddn, auve formando
mucilago mentiere ls reguleridad de le emulsidn, yens de hus-
vo ¥ un colorente vegetal para dar urg coloracion ocre-creng.
E1l producto obtenido, liguido, se somste & esterilizaecion por
el calor. |

Je adicifn a la leche de lag diferentes substancias re-
laciomdes, se practica, preferiblemente, mentenienio squells
en ebullicidn, ebuliicién,qua ge procuréd restsblecer despues
de cede adicibn, & la vez que se remmeve la masa, con un &gi-
tador de paletas, por ejemplo; &espues de 1ncorporédos todos
los elementos y de haber descendido la temperatura a wnos se-
sente greados centigr&dos, se envase el producto en botellas
v, &stas, lleras y cerrajdas hermeticame nte, son esteriliza-
dasi |

En el procedimiento indicado, cuya egsencialidad queds. exe=
puesta, seré{ veriesble todo cusnto nb altere 1s misme, tal, por
e jemplo, aparatos utilizedos, ofden.&e rezela, forme de enva.

ses, clase d¢ leche y demds circunstanciag,

I 0oT A

SE REITVIMDICA:

1 - Un procedimiento pars obteroion ge ure bebida, en
conform;daﬁ al cual se mezclen leche, ya gep moturel o bien
descrenede o regenerads, azucar, 8luiddn, yems de huevo, uma
esencia y un colorante vegetal, y el Gﬁnjuxto se somete &

esterilizacidn.
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£ = Un procefimiento para obtencion de una bebida segun
reinviniiceecién primera, en conformidad 2l cual la leche es
sometids & ebullicién y & 1& misme hirviendo se van sdiclorane
do sucesivemente las distintes substercies relacionaaas, res-
teblecierdo la ebullicibn dcgpues de cada edicién, & la vez
ue se remusve Ja mezcls y, una vez incorporsdos todos los
elementos y descendide 1 temper@fﬁra elredefor de los sesen~
te. grados centigrados, se envase el producto resultante en bo-.
telles que, llemas y cerradas hermeticemerte, sox esteriliza-

&as por el ecalor,

% -« Procedimiento pera la obtercidén de uns bebide,

Barcelona, 17 de octubre de 1929
ARO LE IA VICTCRIA
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