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PATENTE DE IKVENCION

a favor de
- Dn, Juan Boix Carreras y ’n. Raimundo Mas Broea,
doniciliados en Barcelona, |
| por:
»Un nuevo proceiimiento industrial para la prepa
racién de un producto de repostorf{a para la obtencidn de cre
ma y de flann.
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Hemoria descriptiva

Sabido es nue exiaten en el mercado diversos

ek - vita:

‘;roductoe de reposter{a que permiten la obtencim de cremas y
de flaneg con tan solo disol;er 8l mencionacdo producto ocon uns
5 olierta cantidad de leche y someter 1a mezela a la ebulliciodn.
‘ El objeto de 1la presente patente de invencidn
1o constituye un procedimiento industrial para la preparacidn -
de un producto de reposterfa quc permite igualmente la obtencidn
de cremas y flanag, con tan sdlo disolver el citado producto con
10 una cierta cantidad de agua y sométer 1a mezela a una ebullicién,
Con el prodncto, obtenido aegﬁn el procediniento que se reivin-
dica y que lueso se describe, la obtencisn de le crema y del flan
88 consigue con el empleo del agua para disolver cl producto, no
slenio AQGesario emplear cantidad alguna de leche, por encontrar
15 se dicho componente en el producto base,

Despuds de lo manifestado se comprende la ven
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taja que reportaré el ampleo del producto obtenido segﬁn nues
tro procedimiento, ya que no siempre es posible disponer de -
leche para disolver el producto,
Bl procedimiento oque se reivindlea consiste -
5 sencillamente em mezclar una clerta caniidad de azlcar con una
esencia apropiada, por ejemplo, vainilla, carela, limén, fre-

M sa, u otra, hasta conséguir una mezola completamente homogenea,

’~g;operaci6n que se lleva a cabo por medio de un bombo al cuel se
" le comuniea un movimiento de rotacidn; conseguida la mezcla, -
10 Qs ésta retirads del bombo al objeto de dlsponerla en una es-
tufa en donde se le deja seoar; una vez que la mezcla ha sido
sonvenientemente secada, €s retirada de la estufa para ser lug
g0 sometida a la sacidn de un molinn que la reduce a polvo,
£1 azicar y la esencia, tratados tal como se
15 ha indiondo y reduclidos a polvo; presentan una clerta colora-
ci%n que depende de 1la esencia empleada, Nicho polvo se dirpo
ne luego en um bombo al cual se ilatraluce tambien una ocierta
cantidad de leche y de huevo en poivo, almidhn flor convenien
temento pulvﬁfizado, agar agur v un colorante neutro si inte-
20 resa; dispuestas las substancies mencionadas en <l bombo, se
pone a éste en marcha hasta conseguir uns uezcla completamen-
te homogénea, cosa aue en general nueda conseguida a los auin
ce minutos, | |
| Ne lo manifestado se desprende gue s8in salir-
25 se de los 1lfmites de la presente patente de invencién el pro-
cedimientn deserito prevée ¢l poder variar la proporcién‘de
los distintos componenteé empleadns, as{ como 1a adicifn de -
otras substancias al objeto de obtener clerto sabor en ¢l pro
ducto, por ejemplo la adicion de chocnlate en polvo, Ll pro-

3o ducto obtenido segin el procedimiento descrito, podra dispo-
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nerge en bolsas, paquetes o cajas y entregarse al mercado

mas o menos pulverizado, no influyendo ello en la esenciali

" dad del procedimiento que acaba de conbretarse; igualmente

para la realizacim del procedimiento poird emplearse cual-

quier tipo de miquina o de aparato de los existentes.

N O T A

Se reivindica ocomo objeto de esta PATENTE NE IN
VENCION, por espacio de los veinte aflos marcados por la ley,
la exclusive de explotacifn en Eapaﬁa de:

l.lUn nuevo procedimiento indhstrial para la prepara
oiln de un producto de reposterfa para la obtencidn de crema
y de flan, due esencialmente se caracteriza en que ol nzfcar

que debe contener el producto es previamente ¢oloreado por

- medlo de una esencia, y en que dicho azdear eoloreado, una vez

seco y pulverizado, se mezcla cdn una clerta cantidad de leche,
de huevo y de alniddn flor en bolvo, as{ como una clerta can-
tidad de¢ agar agar y dc colorante neutro,

2. Bl nuevo procedimiento industrial objeto ce la rei
vindicaoi én anterior, en el ocuel la mezcla el azicar con la
esencia se lleva a cabo por medio de uh bombo, y en que la mez
cla resultante se dispone luego en una estufa al objeto de se
carla al grado deseado, cual mezcla ei luego tratada en un mo
lino hasta reducirla a polvo,

3. ¥1 nuevo procedimiento industrial objeto de las rei
vindicaciones anteriores, en el cual el azicar ¢olnreado v pul
verizado ae’disponé‘en el interior de un bombo con una olerta
cantidad de leche, de huevo, de almiddn flor, de agar agar y
de coloraﬁte nuetro en estado pulveruienton, cuyos companentes

se mezclan entre sf dando al bombo un movimiento de rotacion.
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4, El nuevo procedimiento industrial objeto de las
reivindiceciones anteriores, en el cual se prevée la adicidn
de clertas substanciss al objeto de dar al producto un sabor
determinado, por ejemplo chocolate, y en que el producto ob-
tenido se dispone en bolsas, paquetes 0 cajas.

S. »UIn nuevo procedimiento industiiasl para la pre-
paracifn de un producto de reposterfa para la cbtenoidn e

erema y de flgn»,

Barcelona, 5 de'Agosto de 1939,
Aflo de 1n Victoria
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