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P A T E N T E  DE  I N V E N C I O N  

que por  20 añ os , para España y sus p o se s io n e s ,  se s o l i c i t a  

como de la propia y nueva in v e n c ió n ,  a fa vor  de F ra n cisco  

Jurado R eina, de n a cion a lida d  esp a ñ o la ,  residente  en Puen* 

te Genil (Córdoba) Santa Catalina na 38 , por " UN PROCEDI­

MIENTO DE FABRICACION DE CONSERVAS ALIMENTICIAS,DULCES DE 

FRUTAS CON MOSTO DE UVA SIN íERMENTAR" .
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M e m o r i a  d e s c r i p t i v a

Consiste dicho procedim iento en c o r ta r  y e v i t a r  a l  mos­

to de uva, la ferm entación n a tu ra l d e l  mismo por e l  s i s t e ­

ma de e b u l l i c i ó n  d e l  mosto y una vez  chitada dicha fermen­

t a c ió n ,  proceder a la con cen tra ción  de a q u é l,  consigu iendo 

a s i  aumentar su r iqueza  en a z ó c a r .

Concentrado e l  mosto a l  grado con ven ien te , se mezcla la 

pulpa de las fru ta s  que se deseen con servar , en la ca n t id a l 

prec isa  y necesaria  según convenga que predomine la fru ta  

o e l  sabor de la uva , y hecha la mezcla o pasta puede en­

vasarse ya en h o ja  de lata  y c e rra r lo  herméticamente en ca ­

l i e n t e ,  quedado l i s t o  para su v en ta .
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N O T A  D E  R E I V I N D I C A C I O N E S

Se r e iv in d ic a  como de la propia y nueva In ven ción : 

l Q.-P or  un procedim iento de fa b r ic a c ió n  de conservas a lim en­

t i c i a s ,  dulces de fru tas  con mosto de uva s in  ferm entar, con-
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s is  tente en co rta r  y e v i t a r  a l  mosto de uva la ferm entación 

por e l  sistema de e b u l l i c i ó n  d e l  mismo, procediendo despue3 

jfa  la con ce n tra c ió n .

28 Por un procedim iento según a n te r io r  r e iv in d ic a c ió n ,  ca­

ra c te r iz a d o  en que concentrado e l  m osto, se mezcia la p u l­

pa de la fru ta  que se desee conservar y en cantidad que se 

d esee , según se p re f ie ra  que predomine bien e l  sabor de la 

fruta  o de la uva,pudiendo después en vasarse .

3 2 .  Por " UN PROCEDIMIENTO DE FABRI Ck CION DE CONSERVAS ALI - 

MENTI CIAS ,DULCES DE FRUTA. S CON MOSTO DE UVA SIN FERMENTAR” .

La presente memoria consta de dos ho jas  mecanografiadas 

por una so la  ca ra .

Madrid 27 octubre de 1.939 ANO IE IA VICTORIA
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