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fDemoria Descriptiva
de la

Datente de TInvencion
que por 20 anos, para BEspsnia y sus Posesiones, se solici-
ta a favor de D, NICOL4 OTTAVIANI, de nacionalidad italia-
na, domiciliado en CANICATTI (Agrigento, Italia), por :

"PROCEDIMIENTO Y DISECSITIVO PARA DESCASCARILIAR ALMENDRAS

.'PII}ONES, ALCAHUECES, AVELLANAS Y PRUTOS SIMILARESY", - - -

Memoris desoriptiva

La presente invencidn se refiere a un procedimiento y

a un dispositivo nuevos para descascarillar almendras, pi-

nones, aloahueces, avellanas y otros frutos similsres, con-

tando en dos trozos la cascara sin rowper el fruto, y pa-
ra separar el fruto de los dos trozos de cascara,
Hasta ahora, & los frutos de esta clase se les quit6

la céscara rompiendo ésta a golpes o aplicando a ésta me-

dios de fricoidn. Los dispositivos conocidos para esta ops

racién no peruitf{a separar sutomdticamente los frutos de
P a - . .

las cascaras que siempre eran rotas en trositos irregula-

res, Bl coste de lg mano de obra oonstituy6 por lo tanto

hasta aqu{ ung grsn parte del precio de coste de las al-
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mendras descascarilladas,

¥l procedimiento segin la presente invencién permite
15 separar mecdniocamente los frutos de la cidscara porque és-
ta es netamente cortada en dos partes, El corte sigue pre-
feribleuwiente un plano transversal con respecto al eje lon-
gitudinal del fruto,y pare permitir que los frutos salgan
faciluente de la cdsoara se realiza el corte en su zons
20 ma s gruesa. No es negessario que el corte sea siempre per-
pendicular al eje longitudinal del fruto, ya que a veces
una ligera inclinacidn facilita la salida de los frutos,
por ejemplo de las glmendras. El corte se obtiene prefe-

. ’ ) ’
riblemente haciendo correr la cascara a presion contra el

20 hilo de una fuerte hoja cortante. Se ha comprobado que,

traba jando de esta wanera, la cdsoara se parte exactamen-
te en la airecoidn de la hoja. No es por lo tanto necesarip
que la hoja penetre por todo el espesor de la césoara, lo
cual evita por otra parte el peligro de que el fruto ses
20 alcanzado por la hoja. Sin embargo, para obtener un buen
resultado, es importante el que durante la operacidn de
corte o de incisidén el fruto no sea gomprimido por los ex-
tremos de su eje longitudinal, ya que de otra forma la odst

cara se romperfa en numerosos trocitos irregulares en vez

36 de en dos solas partes, como es necesario pars obtener una

iseparaoién mecénica de los frutos por una parte y de las

Lo,
' gascaras por otra.

i Naturalmente pueden construirse gparatos de tipos dife<

grentes para realizar el procedimiento descrito, pero un a-

40 !parato para quitarles las oiscaras a lss almendras o a fru-
!
‘tos similares segin el procedimiento de ta presente inven-

; < 7 . ’ . . N ,
ioion comprendera siempre esencialmente un deposito para log
|
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'de transporte. Las ocucharas tienen una ranura 4 para pez-

|y lleva a los lados, en su mitad superior, dos perfilados

les 6 y 6' sobre cuya superficie pasan las cucharas, oads
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frutos calibrados, por lo menos una rueda que pesca en el

depSSito con dispositivos de cucharas pars coger y trans-—

portar cada fruto al dispositivo de corte, medios para dis;
poner los frutos en la posioién exacta para la operacién
de corte, medios para sujetar los frutos durante esta ope-
raoidn ¥y una hoja cortante fija o rotativa dque preferible-
mente pueds ceder ocon elasticidad cuando se supere cierta
presidn, medios para sacar los frutos de las ciscaras cor-
tadas y medios para separar los frutos de las odsocaras.,

En el dibujo adjunto se ilustra, a t{tulo de e jemplo,
un aparato para descascarillar las almendras. En el mismo ¢

La #ig. 1 representa, en seaaidn parcial,una vista la-

teral del aparato ;

. .’

La Fig. 2 es una seccion transversal que representa vat
rias ruedas de transporte ;

Las Figs. 3 y 3a representan en detalle como se guian

las almendras debajo de la hoja que ataca su césoara, y

la ¥Fig. 4 muestra un dispositivo diferente para cortar
las oésoaras con dos hojas cgortantes.

Bl aparato para desocascarillar las almendras, ilustra-
do a tftulo de ejemplo por el dibujo, comprende varias rue+
das de transporte 1 provistas de brazos transversales 2
sujetos a la periferia de ocadu rueda y que llevan en sus

extremos, dos ocucharas 3 y 3' que sobresalen de la rueds

mitir que pase la hoja 10, La rueda gira sobre el &rbol 5

en forma de T curvos en semiciroulo provistos de alas igua-

una de las cuales transporta una almendra del depésito 9
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hacig un dispositivo querla corta entrando en la ranura 4
de la ocuchara. En correspondencia de la ranura 4 de las
cucharas las alas 6 y 6' de los perfilados que 1las gu{an
presentan canales 7, 7'de superfiéies inclinadas, en los
cueles las almendras se disponen gon su parte més gruesa
que es as{ 1llevada debajo de la hoja cortante 10 cuando
ésta se introduce en la hendidurs 4. Para evitar el corte
inexacto debido a una posioién aesigual de los frutos en
las cucharas, las superficies 6, 6' de las alas, antes del
inicio de los canales 7, 7% tienen unos peldanos inclina-
dos 8. Estos peldafios hacen caer los frutos en su posicidn
horizontal ocuando los wiswmos no ocupan atn esta posici6n.
Bn el punto mds alto de su recorrido las asluwendras son oon
ducidas debajo de la hoja oortante 10, y, pars evitar que
las mismas se muevan lateralumente, se encuentran tendidos
unos alambres metédlicos 11 en la direccidon de los canakes
7 y 7' a una altura tal gque los frutos calibrados, atn co-
rriendo hacia la hoja'cortante, quedan sujetos en su sitio
durante la operacidn de corte.
Como se muestra en la #ig. 2, sobre el 4rbol 5 pueden|
estar montadas varias ruedas de transporte 1 cada una de
las cuales toma frutos de calibre diferente de un compar-
timento diferente del depdsito 9. Los dispositivos gue 1lle
van las hojas cortante: 10 son de nduero doble de las rue-
das y pueden estar sujetos a un mismo puente 14 sobre el

cual se regulan individualmente. Enfrente del depdsito 9

(Fige 1), es decir del otro lado de las ruedas de trans-

<porte,'un batidor 12 de aletas que contiene tantos compar-
|

| timentos como el depésito 9, redibe las cascaras cortadas

'y oon su accidén hace salir de ellas el fruto. Debajo del

o
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|batidor 12 y del ouerpo del aparato estd dispuesto un ta-

‘llos compartimentos de gberturas calibradas del tamiz 12.
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miz 13 que recibe en sus largos compartimentos las almen-
dras y las odscaras cortadas que salen del batidor. 4 tra-

vés de las aberturas ovaladas del tamiz puede pasar s6lo

’ ~
las almendras, que son siempre mas pequenas que las dos pary-

tes de la casocara, las cuales son separads de las casoaras
por efecto de sacudidas impresas mecaniocamente al tamiz 13|
Por 1o que a2l uso y al funcionauwiento del aparato se
refiere, poco queda que deoir ; se entiende que, antes de
introducir los frutos enterocs en los compartimentos del de-
pésito 9, se calibran los mismos wediante otras maguinas
conocidas, las cucharas 2, que entran por abajo en los com-
partimentos del depdsito 9, corriendo sobre la zona inferigq
de 1la guia 6 y 6' provista de los peldafios 8 disponen ante-
todo en posicién horizontal los frutes enteros. S8lo ués
alld de ests zona empiezan los canales 7, 7' mediante los
cuales la parte mas gruesa de la odscara se alinea con la
hoja cortante. En el dltimo trecho de su recorrido hacia
la hoja cortante 10, las cucharas empujan los frutos ente-
ros debajo de los hilos metédlicos elasticos 11 que sujetan
cada fruto durante su paso debajo de la hogja cortante que
entra en la ranura 4 de la cuchara. La hods cortante mno
llega hasta la almendra sino que ataca sélo la odscara que,
bajo la presién de la hoja cortante, se parte en su mismo
sentido ; como la ocdscara no es comprimida en sus extremos,
es dividida en dos solas partes que son siempre mas grandes

que el fruto, de manera que permiten la salida de éste du-

rante el paso por el batidor 12 y el tamizado perfeoto en .

El nuevo procedimiento y el aparato tal como se ha

descrito, o ligeramente modificado, permiten por primera

T



av

-6‘
vez quitarles mecanicamente y en una sola operacidén las

rd . .. .
175 g, || c&soaras a las almendras, pinones, alcahueces, avellanas vy
otros frutos similares, evitando romper el fruto y obtenien-
do trozos de césoaras de mayor valor.
queda entendido que el procedimiento y el aparato pue-

. L4 £ I
den variar en algun detalle sin por eso rebasar los 1{mited

140 de la invenoién.

REIVINDICACIONES

Se reivindioan :

1), La propiedad y explotacién exclusivas de un procedimien
to para descascarillar almendras, pinones, alcahueces, ave-
llanas y frutos similares, ocaracterizado por ccrtarse ls
145 odsoara en dos partes sin tooar el fruto, esencialmente en
une. direccidén transversal con respeato al eje longitudinal
del fruto y en un plano vertioal ocusndo el fruto estd dis-
puesto horizontalmente, y por efecvtuarse el corte en la zo-
ma més gruess de la cédscara para facilitar la salida del
150 frutq, realizandose el corte preferiblenente empujando la
casoara bajo la presidn de por lo menos uns hoja que 1la atalF
ca, mientras que sus extremos estén libres, de wmodo que la
cdscara se parte en el plano de la hoja sin que se estropee
el fruto.
155 2). Un dispositivo para la realizacidn del procedimiento de
la reivindicacidn 1) ocaracterizado por comprender un depési—
to para los frutos calibrados, por lo menos una rueda de
transporte por ocada calibre de frutos medios para sujetar
y transportar cada fruto del depésito hacia el dispositivo
160 de corte, medios para poner los frutos en 1la posici6n re-
querida para el corte y wmedios para‘mantenerlos en esta po-

sicion durante el corte, por lo menos una hoja cortante ca-
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:paz de ceder en el dispositivo de corte cuando se supera
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cierta presiln, medios para facilitar la salida del fruto
de las partes detla cdsocara cortads y medios para separar
los frutos de las ocdsocaras.
2). Un procedimiento y un dispositivo segﬁn las anteriores
reivindicaciones caracterizado por constitulir esencisalmen-
te

" PROCEDIMIENTO Y DISPOSITIVO PARS DESCASCARILLAR AL-

MENDRAS, PIfIONES, ALCARUECES, AVELLANAS Y FRUTOS SIMILARESY

~

Consta la presente Memoria descriptiva de siete ho-
jas numeradas y mecanografiadas en una sola cara a las que

se acompala un plano para su mejor comprensién.

Sevilla, 11 de Abril de 1979. Ario de la Viotoria.

RODOLFO DE LA rORRA
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