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jflDemoría ^Descriptiva 

de la
patente de invención

que por 20 años, para España y sus poses iones,  se s o l i c i t a  

como de la propia y nueva in venc ión ,  a fa vo r  de Fernando F 

reu Di a z , Francisco  Y o ld i  Bereau y Jaime Gracia Tous , todo 

de nac ional idad españo la ,  y res iden tes  en S e v i l l a ,  H o te l  

Majes t i c ,  por " UN PROCEDIMIENTO DE OBTENCION DE CELULOSA 

A PARTIR DEL BAGAZO DE LA CANA DE AZUCAR11 .

—Se—&—íc—íc

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a

E l  aprovechamiento de l  bagazo de la caña de azúcar para la 

obtención de celu losa apta para su empleo en la industr ia  

de l  papel ,  ha s ido  un problema que ha preocupado a muchos 

inves t igadores  dedicados a la so luc ión  de problemas indus­

t r i a l e s ,  s in que hasta la fecha se haya podido r e s o lv e r  sa 

t is fao to r iam ente  . Sin embargo, e l  in te rés  que e s t o  t iene 

para la economía nac ional  y más en las c ircunstancias ac­

tu a le s ,  ha inducido a los s o l i c i t a n t e s  a emprender un e s tu 

dio s is tem át ico  de los procedimientos comunmente empleados 

para es te  f i n ,  con ob je to  de poder esta ele ner las condio io  

ne s óptimas en e l  ataque del bagazo para la l ib e ra c ión  de
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la c e lu lo s a ,  comprobando a l  mismo tiempo la ca l idad  d e l  prp 

ducto obten ido.

MATERIA PRIMA. E l  bagazo empleado por los s o l i c i t a n t e s  es 

e l  resu l tan te  c¡e la des in teg rac ión  de la caña por e l  pro ce j- 

d i r i e n to  patentado por e l  Ingen ie ro  S r .  í oreu. Mediante ésfce 

la caña queda muy d iv id id a :  una parte en forma de s e r r in  cj>rre: 

pendiente a la pulpa y otra constituyendo f ib ra s  alargadas 

provenientes de la cub ier ta  e x t e r i o r .  En e s ta  froma se f a ­

c i l i t a  la acción de los r e ac t iv o s  .

PRO CE DITl TE SE orTTl TX)S . Por dos métodos hemos l legado  a 

obtener la ce lu lo sa ;  e 1 de la sosa y e l  del deido n í t r i c o  

Método a la sosa . -E l  bagazo, una vez ex t ra id a  e l  azúcar 

y seco ,  se introduce en un r e c i p i e n t e ,  agregándole so luc ió j )  

de sosa a l  12#, en una cuantía de d iez  a doce l i t r o s  por 

K i l o  de oagazo e x t r a id o ;  empleando una cantidad menor pue­

de producirse a l  quedar en s eco ,  la descomposición de una 

parte de la ce lu losa por la acción " e l  ca lo r  .As i  preparado 

se ca l i en ta  en autoclave a tres atmósferas durante d iez  £;o- 

r a s .  Pasado este tiempo, se abre e l  autoclave y se somete a 

un la v r-do profundo, s iguiendo los procedimientos que se ut: 

l i zan  corrientemente en la indus tr ia  para t a l  f i n  y se de­

co lora  según la marcha o rd inar ia  en estas operac iones .

Método a l  ácido npi t r i c o .  La marcha a segu ir  es la s ig u ien ­

te :  se deja e l  bagazo en una so luc ión  de ác ido n í t r i c o  a l  

5% durante 2 6 3 horas .  La. cantidad de lóquido r equ e r id a ,  

es de lo l i t r o s  por cada k i l o  de cubierta  seca y  de 13 l i ­

tro por k i l o  Ido médula, es d e c i r  que puede ca lcu larse  un 

volumen de unos 12 l i t r o s  por k i l o  de bagazo s in  sep ara r .  

Trascurr ido  es te  tiempo, se escurre  dejando e l  l iqu id o  su­

f ic ien tem ente  en cantidad , para impregnar la masa; de es ta  

forma e l  volumen recog ido  era aproximadamente de unos 65% 

de l  empleado. Sguidamente se c a l i en ta  la masa en e l  mismo Re­

c ip ien te  in troduc iéndo lo  en un oa ño de agua h i r v i e n d o .  Hay
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que hacer notar a q u í , en que, dada la escasa óonductiv idaí 

c a l o r í f i c a  de l  Dagazo, e l  espesor  de la masa debe ser  lo rjiás 

pequeño p o s ib l e .  La c a le fa c c ión  se mantiene durante 45 ó 

50 minutos. Pasado este  tiempo se lava abundantemente con 

agua f r i a  hasta conseguir que sa lga  con un co lo r  arnari ller 

t o ,  muy d é b i l  a lo sumo.

Este lavado puede r e a l i z a r s e  u t i l i z a n d o  las holandesas de 

lavado que se emplean para e l  lavado de la ce lu losa  o tam­

bién en e l  mismo r e c ip i e n t e  donde se ha r e a l i z a d o  la ope­

ración a n te r io r  con entrada y sa l id a  continua de agua. 

Terminada esta perac ión ,  se v i e r t e  la masa escurr ida  en ur 

so luc ión  de sosa a l  2% manteniéndola en e b u l l i c i ó n  durante 

40 a 45 minutos. A continuación se e sc u r re ,  lava y decolora 

s i  se ouiere obtener una ce lu losa blanca comple tárente s i ­

guiendo los procedimientos, o rd in a r io s .

La ce lu losa  a la sosa,  t iene un co lo r  g r is  muy d é b i l ,  por 

que, en muchos casos, no requ iere  deco lo rac ión  p r e v ia ;  en 

cambio la cé lu la  n í t r i c a ,  t iene un co lo r  débilmente a m a r i l l en ­

to que hace necesaria la de co lora c i  ón . Tiene un contenido 

en ce lu losa  a l f a  que o s c i la  entre  85 y 87 ja y un contenido 

en cenizas i n f e r i o r  a un 1 /0.

H O ^ A DE R E I V I N D I C A C I O N E S

Se r e i v in d i c a  como de la propia y nueva invención1: 

l£ .  Por Un procedimiento de obtención de ce lus losa  a pa r t i  

de l  bagazo de la caña de azúcar ,  cara cte r i z a  dd uno, e 1 de 

la sosa en d i g e r i r  e l  bagazo durante d iez  horas en au toc la ­

ve a tres atmposferas de presión suner j ido  en so luc ión  de so ­

la caustica a l  12 % , en la cuantía de lC a 12 l i t r o s  de s o ­

lución por K i l o  de bagazo a t r a t a r .

2 2 . por un proced imiento,  según a n te r io r  r e i v in d i c a c i ó n ,  e 

de ácido n í t r i c o ,  ca rac te r izad o  en que para la obtención de 

la ce lu losa  por é s t e ,  se deja e l  bagazo en una so luc ión  de 

£cido n í t r i c o  a l  5% durante 2 a 5 horas ,  a l  cabo .délas cuales
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cua les ,  se e scu r re ,  dejando e l  l iqu ido  s u f i c i e n t e  para 

impregnar lo. ms s a ,ca le n tando la seguidamente en e l  mismd 

re c ip ie n te  in troduc iéndo le  en un baño de agua h irv iendo  

v teniéndola as i  por espac io  de 45 a 50 minutos, terminados 

los cuales, se procede a l  lavado y después de e fectuado  t's be 

se v i e r t e  la masa en una so luc ión  de sosa a l  ‘¿  jo , mantenién­

dola en e b u l l i c i ó n  durante 40 a 45 minutos .

3 0 . -  Por " U!I PRO CEDI MIE 1. TO IE 0 oTEdClOh GE CELULOSA A PAR­

TIR DEL BAGAZO IE IA CANA Z  AZUCAR1' .

La. presente memoria consta de cuatro hojas mecanografiadas 

por una so la  cara .
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