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MODELO . . de UTILIDAD

"Waina pars embutidos"

a favor de Industrias Cdrnicas Purlom, S.4i.,

entidad espafiola,
95

domiciliada en Barcelona, calle Entenza, 95.
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MEMORIA DESCRIPTIVA

Conforme se indica en el enunci~do, la pre--
sente invencidn hace referencia a una vaina parae embu-
tidos, ¥y més_concretamente para salchichas de las lla-

madas de frankfurt.

Las salchichas se elaboran, c¢omc ya ¢s sabl-

4

do, a bage de carne picada y sazonada, con la

~
[re]

ue se
rellena la vaina éonocida bajo el nonbroe gendrico de
tripa. Las sglchichas tipo fraenkfurt se hallan en el
mercado indistintamente bzjo dos presentaciones: pro-
tegidaé por la propla veina o tripa, qusz ey transpo-
rente, la cual ha de ser extraida por sl conswuidor,
0 bien habidndose efectuado va la extraccidn -or el

. ;
propio Ffabricante, quien dispone un envase mfe holois—- 4
do para una o mas salchichas, las cuales conservan su

estructura cilindrica a pesar de haber separaco ague-

lla tripa.

Gonviene'puntualizar gue el nomsre ¢s tvipa,
que usualmente se emplea para designar sstag vailnas,
proviene del hecho de que antes se usaban exclusivemen-
te para este menester, tripas de procedencis animal.
Modernamente, se asigna el mismo nommbre =z toda vaina
con funcidén andloga, cualquiera que gea su procedencila

y el material empleado, natural o sintético.

BEste tipo de vaina, segin es conocido actual-

mente, ofrece un inconveniente de mu.che importancia
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desprovista de todo género de indicaciones, lo Que hace

giempre imprescindible la provisidn de un @nvase o gn-
voltorio que, recubriendo las salchichas de Ifrankfurd,

permita su identificacidn, pues de Otro modo lle:

al mercado de modo totalmente andnimo. Ll envoltorio
adicional se halla provisto de las indicaciones corres-—

pondientes: marcas, procedencia, modo de empleo, elc.

Como es obvio, la previsién de este envasado
complementario, gin méds finalidad que la expresada, ca-
rece'de toda otra finalidad préctica, y provoca un en-
carecimiento en la comercializacidn de un prodiucto en

el que el costo intrinseco es relativamente bajo. Di-

»

cho envasado hace precisas unag instalaciones y una ma-

no de obra, aparte constituir una evidente complicacidn
operativa.

Con el énimo de superar esta situacidén, ob-
teniendo ventajas que se hardn evidentes a los fabri~
cantes de embutidos, se aporta la vaina objeto de la

presente invencién, que se caracteriza por estar inte-

grada por una valna tubular, en funcidn conjunta mol-

- deadora y protectora para la salchicha propiamente di-

cha, y la cual vaina se congstituye simul-tdnsamente en
elemento de soporte para reproducciones visuales prac-

ticadas sobre a2l menos una de sug caras.

-

La vaina realizada de acuerdo coa laos anterio-

res caracteristicas, significs gue puede prezcindirse

L
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totalmente de cualquier envasado ulterior, ya que

a ins: { su migi ntegramente hasta
ls vaina por si cumple su misidn Integramente 1

gzl momento de consumo de la salchicha. Ba realidad,

la presentacién aludida al principio, ¢n gue el fa-
bricante extrae la &aina, gs halla ya condicionada
por la necesidad de prever un nuevo envase, auigue
no se extraiga, de modo que, practicado =l proceso
actual, se hace totalmente innecesaria estva forma

de actuar.

Pof supuesto que las reproducciones segin
la presente invencidén, pueden ser grdficas 0 deno~
minativas, comprendiendo en eéte Ultimo concepto
toda clase de textos. ILas reproducciones se eje—
cutardn por procedimientos convencionales, eviden-
temente al margen de la actual invencidn, y ldégica-
mente dependerén de los materigles que integren la

1

propia tripa.

Aunque se ha indicado que egtas inscrip-
clones pueden practicarse en cualguiera de las dos
caras de la vaina, es evidente que usualmente se
dispondrén en su cara externa. Asi, por una parte,
se facilita la correspondiente impresidén sobre una
pieza tubular que generalmente serd sinfing micen-
trag por otra parte se evita el gue la propia re-
produccién quede ulteriormente en contacto con la

salchicha propilamente dicha.
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En todo'Caso, se comprende que el pfoceso
de impresién en la vaina, no entrafia ls menor compli-
cacibn, halldndose totalmente mecanizado, y sin que
se alteren en 1o més minimo las restantes operaciones

de embutido, en forma qie virtualmente no modifica el

costo de 1la valina lisa hasta ahora conocida.

Para facilitar la comprensién de todo lo
gue antecede, se hace'referencia seguldamcnte & la
lémina de dibujos que acompafia a esta memoria, la
cual, dado su fin explicativo, deberi considerarse
como desprovista de todo caricter limitativo respec-

to al alcance de la proteccidén legal que se recaba.
En el dibujo:

Figura 1 es una vista de una salchicha de
frankfurt, que se muestra con la vaina parcialmente

abierta, y segin la actual invencidn.

Figura 2 corresponde a un plano de seccidn

segin II-II de la figura 1.

En ambas figuras puede verse la szlchichsa

1y la vaina 2.

La salchicha 1 es un cuerpo esencialmente
cilindrico y macizo, obtenido de carue picade y debi-

damente sazonada.

La vaina 2 es tubular y carece de costurss,

sirviendo de molde para la pasta de carne de la ssl-
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105, chicha 1, por lo gque esta vaina 2 se halls per%ectamen—
te ajustada a la salchicha. Por sus extremos, la vaina
2 forma los pliegues 3, en 1l0s que oOpcionalmente puede
verse una disposicidn de cierre (no representada en el

dibujo).

110. Es condicidn caracteristica de la invencidn,
el que la vaina 2 esté provista de reproducciones 4 y
5, practicadas en sentidos diametralmente opuestos y
sobre la cara exterior de la vaina 2, segun el caso con-
creto mostrado én la figure 2, en la gue se muestra uns

115. geccidn esquemitica.

Es fAcil constatar que en la vaina descrita
a titulo de ejemplo, céncurren realmente lag ventajas
de indole general que anteriormente han guedado indica:i
das, posibilitando una presentacidén vistosz y original

120. para un producto tan divulgado como son las salchichas

de frankfurt.

Cuanto se ha expuegto no debe suponer impedi-
mento ni limitacién alguna para que la vaine segun la
invencidn pueda ger realizada con modificacidén de algu~

125.. na de las condiciones descritas y represcsniadas.

Descritas suficientemente las caracteristicas,
ventajas y funci&n de la vaina de acuerdo con la presen-
te invencidn, debe hacerse constar, en reswmen, gue en
la misma podrén introducirse cuantas variantcs de deta-

130. lle la experiencia y la préctica puedan aconsejar, en
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cuanto a las circunstancias que no desvirtien
lidad, que es la que se concreta en la reivindicacidn

que sigue.
N O TA.

Se declara de novedad, utilidad y propiedad,
para Espafia, sua territorios y plazas de soberania, las

siguientes

REIVINDICACIONES.

1. Vaina para embutidos, y concretamente pa-

ra salchichas de frankfurt, caracterigada por estar in-

tegrada por una envolvente tubular, en funcidn conjunta
moldeadora y protectora para la salchicha propiamente
dicha, y la cual vaina se constituye simul tédnemente en
elemento de soporte para reproducciones visuales prac-
ticadas sobre al menos una de sus caras.

2. Vaina paras embutidos.

Todo ello, tal y como se describe y reivindi-
ca en la presente memoria, que consta de siete hojas
foliadas y mecanografiadas por una sola de sus caras,

y de una lémina de dibujos que la ilustra.

Barcelona a treinta de enero de mil novecien-

tos gesenta y nueve.
INDUSTRIAS GARNICAS PURLOM, $.A.

Director comercial

- e




| ENERO }959
WDUSTRIAS CARNICAS PLLL o S 4.
2 Director comay
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