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A1 mrocadiniento qus vamos o deceribir tigne pox objafl;

{to- groporeionar allconswaidor un pénere ds harina aplica~

:
{
’vos, de los algarrebas y do tods olase du serdlias, Dose- |
|
!
|
|

bl = numarosos usos comarniales, obtunids mr wediae nuz-

.
28

‘yundo estn harina la virtud dv sermenvcer Inelturabla a

todo cambio do temperatura.

La harine da algarroba tisne tal uromencidn ol fIs g
f adonts qus al menor oambio du temparatura se produce

o luseomposicion, 2or 1o cusl se imsosibilite do edor-
p, srtigar dursnty ls mayor parts del eaiis a6Ta
:tt'iﬂll.l.’:‘-, talas corio pary lao fabriescidn d: chocoletas y
nsias |

- pere los seras humanon, as! como para progaracidn
s plonsds. Ltro tants ceurre con 1o harine do arroz qus
indefectiblemants 8o gviang al 1llsgar la dnoca del ca~

lor, quadand- inserviblo *)arz le prepsraciin d. elooola-
tau, Hasta

% s A :
ns alipgaoidn

5 1B

¥ oiros orticulos comusiible

o4 Jroporcicnss varisbles qus osellan sutrs ol 20 y el
7

¢
w

oy

4 safin, la calided qua so desse obtensr jucde ser uti-
liza‘s .ara la fabricacion de loo sliremtos antos resaia-~
dos tanto mrr 12 especie hunana como pura lo animel, po=
ro o or trataves do wna aligareeidn & dos larines wu-
A sxante la mozela dy los ;)531:1{;1‘08 de alturacion al ean~

Vie mds insignifieante du tomparatura. uweon sdice lonar-

B2 & cston los mezelas harinas 4. olros srencs o suuillas

mara no or ¢se dujan 4 ofrecer loo wieiow inconvoadion-
tos da alteracidn,

la patents Lu2 nos oeupa tiene por i'inelidad, como

30

Barianto.

ga &3 he dicho, fabricer unn harina induztrinl gxenta
por connleto do los ilaconvanivniue apuntsios, uutritive .

v sin gérmenes do ninguna aupecie, inmunizada oor sl spu-

 hierins d o algsizoba con aring do &J:'mzf
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temperaturs por alta que sea en cuazlquier estacidn del afio.

|
LS
|

: !
La prevrracién se verifica escogiendo la’ algarrobas |
nds granadas las cuales se limpian o.teriormente de toda
impureza una vez desinfoctadas y se someten a temperaturep
clevadas, bién sea por medio de bandejss ¥ en los hornos
o bidn ccn tamborss giratorios hasta.consssguir, a fuego
directo un malteado perfecto. Luego su trituran separando
las partss duras seuillas y pezones,y por medio de molonep
da piedra o de muelas mecdnicas, se convierten aen harina,

saparando el salvado,

Las sanmillas, ssa el arroz ¥ otra clase cualquiers, s

e

limpian igualmente de toda clasc de impurezas pasandolas

T

por una corrionte de¢ aire natural o caliento y reduciendo
las a polvo se maltnan sometiéndolcs & temperaturas slevak
disinas.

Finalmente se mezcla la harina do algarroba tratada per

v .3 ey .
al procadimiento descrito con la harina de arroz o de otra
. . ’ Lo
clasa de granos en proporcionss variables segun el uso inr
]
Gustrial  qus ha de ser destinada quedando esta mezcla |

raesultante exenta de alteraciones en cualquier cambio de
La harina obtenids es c¢e uns digistibilidad muy grande.

!

sl procedimiento deserito consiste cn una sucesion de

oparaciones conducentss a dar vor resultade la harina men
cionada y jue son orincicalmente las siguientes:

&, - Sgleccion de las alcarrobas mas granadss las cua~

les se desinfecta:n y a continuacion s¢ linpian de toda im-
purseza para someterlas a températura: ¢levadas, bién sea
oor medio d: bandajas en los hornos o bidn con tambores
giratorios o fuego directo hasta conse,-uir un malteado
serfocto a lo quo sigue una trituracién que separa las

sartes dures por medio de molones de piedra o de ruelas




85

70

\Nb

75

|
:

mecénicas y convierts los granos en harina,~Wdpérando el '

selvado.
28,- Limpieza de las semillas sean estss &rroz u oiras

pera librerles de impurezas pasandolas por una gorriente de

| tearlas sometiéndolas a temperaturas elevedisimas.

' de aire natural o caliente o reduciéndolas a polvo pars mal=-

38,. Mezole do la harina de slgarroba tratada por el pro-

cedimiento descrito, com la harina de arroz, o de otra
clase de granos en proporciones variables segin el uso in
dustrial a que ha de ser destinads.

43,- Se reivindica por dltimo como objeto sobre el que :

i

ha de recaer le PATENTE Di INVENCION que se solicita por{

VRINTE ANOS en ispaila
»PROCEDIMIENTO .DE FABRICACION DE UNA HARINA INDUSTRIAL

TWAKTERAELE POR 10S CAMBIOS DE TEMPERATURA»
Todo eonforme queda deserito en la presente memoria

que consta de cuatro piginss escrites a mAquina por una

sola cara,

Madr1d 4 de Seft1%mb€e de 1939
ictoria~-

—fbafvjffi;7
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