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PATENTE
DE
VMODELO DE UTILIDAD
por 20 afios

a favor de Don Luis OLLE QASTELLS
de naclonalidad espafiola
residente en Barcelona, calle Conde del Asalto, n? 29 !
pors ‘ »

"UTENSILIO DE COCCION DE USO DOMESTICO O INDUS-

TRIAL Y DE ELEVADO APROVECHAMIENTO TERMICO".
MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente Patente de Modelo'de Utilidad se refiere
a un utensilio de coccidn de tipo domdstico o industrial, pre-
ferentemente en forma de pote u olla, que se caracteriza por
poseer une constitucidn que le permite aprovechar al miximo
las celorias, lo cual se traduce en un répido calentamiento
del 1iquido o demés contenido en dicho recipiente. El efecto
mencionado se obtiene merced al sumento de superficie de cal=-
deo expuesta al calor directo del correspondiente hornillo, me
chero o quemador, asi como a la especial conformacidn a la zo-

na situada precisamente sobre dicha fuente de calor.
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Para la mejor comprensidn de la presente memotria des-

criptiva, se acompafian dos hojas de dibujos en los que, tan sé-
lo a titulo de ejemplo, se representan dos casos de realizacidn
de un utensilio de dicha clase, que adopta, én este caso, la
forma de un pote u olla.

En dicho dibujo, la Fig. 1 es una vista de un pote u
olla“de doble pared; la Fig. 2 muestra lé forme de actuacidn
del calor en dicho pote u olla; y la Fig. 3 corresponde a una
gimplificacidén del utensilio de las dos figuras precedentes.

| El objeto de la demenda se halla constituido, en el

ejemplo de las Figs. 1 y 2, por un recipiente metdlico (plancha
de un metal apropiado) que presenta una pared exterior (1) a mo
do de faldédnm, la‘quél se une, a través de una inflexidén o dobla
do superior de forma variable (2), a otra pared interior (3),
separada convenientemente de la (1) para dar lugar a una cimara 3
anular envolvente apropiada (4),'abierta inferiormente por el
punto (5).

Ia pered (3) se prolonga en la inflexidn de cualquier
perfil (6) y se une a un entrante o elevacidn central (7), de
conformacidén también veriable (cdnica, troncécdnica, en casque-

te esférico o similar), que da luger & una cémaras (8), de base

abierta y techo cerrado.

En la parte alte del pote u olla en cuestidn, cercs
de la inflexidén superior (2), la pared exterior (1) se halla pro
vista de una pluralidad de orificios equidistentes (9). Comple-
ta el recipiente una o mas esas (10) para memnejo del utensilio.
Para facilitar le limpieza interior del mismo, éste no presenta
arista o angwlos agudos nl rincones a los gque no pueden llegar
los medios normenles de limpieza. Sin embargo, en lugar de ser

estas puntas romas pueden ser tembién en dngulo.
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El borde inferior de la pared (1) y la inflexidn (6)

pueden estar situades o no & la misma altura para poder descan=-
sar sobre los apoyos (ll) dispuestos radialmente respecto al
quemador o mechero (12), cuyas llamas esctlian dirsctamente en el
interior de la cédmera (8), calenténdole en su totalided.

Este calentamiento se extiende a toda la regidn (7),
inflexidn (6) y pared interna (3), con las cuales se halla en
contacto el liquido o andlogo (13) contenido en el rote u olla.
Debido a la gran superficie de calefaccidn metdlica resultante;
dicho contenido alcanza'mﬁy répidamente una gran temperatura.

El calor (que se indica con flechas y torbellinos en
el dibujo) no solo se aplica a'las paredes internas de la céma-
re (8), gino que, debido a la inclinscidn de las llamas y al fe
ndémeno natural de la transmision térmica, asciende lemiendo la
pared interior de la cdmare enuler (4) y escapa por los orifi-
cios de tiraje (9), destinados a asegurar la circulacidn. |

Es evidente que la superficie calentada (pared (3),
inflexidn (6) y cuerpo (7)) es muy superior & la que ofrecen
los fondos y paredes normales de los potes y ollas, ya que en
el fondo plano, el circulo que forma el guemador no recibe calo-
rie alguna y, al chocar la llama contra aguel fondo, rebota al
exterior. Ademis, el calor, a cauda de que el cuerpo (7) se
halle gnqel:centro del recipiente, se propaga radialmente y lle
ga pronto a la superficie del 1i{quido o similar (13).

En el caso de la Fig. 3, el pote u olla, aunque estruc
turado segﬁn el mismo principio expuesto, es més simple, ya que
se limita & la pared exterior (1'), a la inflexidén (6) y al -
cuerpo hueco. central (7). En este ejemplo, el calor se aprove-
che en la cémare (8) y en el exterior de la inflexidn (6), con

transmision a la pared exterior (1'). Ia superficie de calefac-
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cién es la misma, que la de la ejecucidn segin las Figs. 1 y 2.

Unlcamente se ve mermada muy ligeramente su pdder calorifico 1la

“pared (1') al no ser guiadas las calorias por el tiraje propor-

cionado por la pared exterior (l). Ie ciadk superficie resulta
guficiente, en muchos casos; péra calehtar en poéos instantes
al liquido o similar (13).

Como se deduce de 1o expuesto, el nuevo utensilio de
coccidn descrito se caracterizae por ofrecer unas amplia superfi-
cie de dalefaccién 0 trensmisidn térmice sin complicados dispo-
gitivos, pues basta dar al fondo del recipiente el shuecamiento
explicado pare obtener una cémara én la gque se concentra ls mayor
parte del celor provinente del quemador, mechero o similar. El
calentamiento dél contenido tieneilugar de forme radisl, y da-
da la altura de aquella céamara central, el calor llega pronto '
al nivel del liquido. 9

Este aprovechamiento es méximo cuando el pote u olla
es de doble pared (Figs. 1 y 2), lo cual puede tener miltiples
aplicaciones domésticas o industriales. En el otro caso, basta
ré la reslizacidén mds simplificada. De todos deos, la superfi
cie de:calefaccién Util es siempre, en igualdad de condiciones,
muy superior a la de un pote u olla corriente.

Serén independientes del objeto de la invencidn los
materiales, formas y dimensiones del utensilio de coccidn des-
crito, siempre que las variaciones que se introduzcan no afec-
ten a su esencialidad. |

N OT A
REIVINDICACIONES

Se reivindlce como objeto de la presente Patente de
Modelo de Utilidad::

1&.-Utensilio de coccidn de uso doméstico ¢ industrial
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y de elevado aprovechamiento térmico, que se caracteriza esen~

cialmente por el hechd de estar constituido por un recipiente
metédlico de fondo cerrado, & modo de pote u olla, el cual pre-
senta en dicho fondo un entrante de conformaecidn variable que
da lugar 2 una cémers destiinada a situarse sobre el elemento
calefactor, tal como un hornillo, quemador o similar, quedando
el pie de este entrante rodeado por una zona de superficie
apropleda pars poder descansar sobre los oportunos apoyos de
aguel mismo elemento calefactor, siguiendo a aquellas zona la
pared que limita al recinto interno Wtil del pote, que puede
hallarse completado con la o las asas precisas para su menipu-
laciédn.

28 ,~Utensilio de coceidn de uso doméstico o industrial
y de elevado aprovechamiento térmico, segin la reivindicacidn )
anterior, que se caracferiza por el hecho de que el entrante i
que se eleva del fondo del recipiente estéd situado en el cen~
tro del mismo y adopta una configuracién adecuada, que puede
ser cénica, troncoconica, en casquete esférico u otra y dotada,
en todos los casos, de redondeados, arromados o andlogos para
facilitar la limpieza del intérior del citado recipiente.

38 ,~Utensilio de coccidén de uso doméstico o industrial
y de elevado aprovechamiento térmico, segin las reivindicacio-
nes 1 y 2, que se caracteriza por el hecho de que para obtener
une méxima superficie de radiacidén y transmisidén, la pared que
limita al recipiente puede estar superiormente doblada y con~
tinuada al exterior en otra a modo de falddn envolvente, gue-
dando asi constitufda entre ambas pafedes une cémara anular in-
feriormente abierta y superiormente en comunicacidn con el ez-
terior a través de unos orificios equidistantes destinedos e

tiraje o circulacidn del calor.
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48 .~Utensilio de coccidn de uso doméstico o industrial

y de elevado aprovechémiento térmico, segin las reivindicacio-
nes 1 a 3, que se caracteriza por el hecho de que la cémera cen-
tral coincide précticamente con el campo del calefactor pars
que la mayor cantidad de calor se acumule en tal cédmara, la cual,
junto con la inflexidn que le rodea y la pared limitadora, de-
terminan una emplia superficie de calefaccidn Gtil para calentar
el contenido del pote.

58 .~Utensilio de coccidn de uso doméstico o industriel
y de elevado aprovechamiento térmico, segin las reivindicacio-
nes 1 a 4, que se caracteriza por el hecho de que cuando el po~-
te posee doble pared, con cémera anular, el celor que se escapa
lateralmente por la zona que rodea a la cémara central asciende

por dicha cémara envolvente aumentando el factor de transmisidn

RN

térmico, achuando en tal caso los orificios superiores para ase-
gurar el tiraje o circulacién aludidos.

68 ,~UTENSILIO DE COCCION DE USO DONESTICO O INDUS=-
TRIAL Y DE ELEVADO AFPROVECHAMIENTO TERMICO.

Sean cuales fueren las circunstancias que concurran
con la esencialidad propia de la misma.

Consta la presente Memoris descriptiva de seis pagi-
nas foliadas y mecenografiadas por una sola cara y va acompaiia~

da de dos hojas de dibujos mclarativos.

Madrid, 25  Enero de 1969
' P. A,
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