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MODELO
DE
UTILIDAD
a favor de Don Luis NOGUEIRA RODRIGUEZ, de nacionalidad

. s
espafiola, residente en Sardanyola (Barcelona), calle

de las Flores, 50, por '"MOLD: PARA EIBUTIDOS".

MENORTIA DESCRIPTIVA

La presente invencién se refiere 2 un molde
para exbutidos, mediante el cual se logra simplificar |
la aludida operacidén de moldeo de cardcter mecanizado,
presentando evidentes ventajas con respebto a los moldes
5. ya conocidos y empleados, y siendo de fabricacién sen-
cilla y econdmica.
El moldeo aludido se caracteriza por el hecho
de ester constitufdo por un recipiente en el que se vierte
la pasta a moldear y que, independientemeﬂte de la forms

10, que adopte, presenta la particularidad de que su seccidn
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disminuye hacia la parte inferior, de modo que la parte

més estrecha incide en el punto en que actian los medios
empleados para la expulsidén del embutido confeccionado,
mientras que la parte mds ancha, y en la que se forma la
embocadura correspondiente, presenta acoplada una tapa do-
tada en su superficie externa de un saliente de tope cen-
tral, con el que es susceptibie de acoplarse un eslabén
oscilante en la parte cérrada de dn asa’en U, de ramess
articuladas a los laterales del‘recipiente,’de modo que

su oscilacién'se produce hasta que un tope lateral del
eslabdn la detiene -pasado el punto-muerto del- dispositivo.,
Dicha asa esti dotada de un gancho verticel que facilita
el transporte en cadena del molde hacia los lugéres de cu-
rado del embutido. .

Los dibujos adjuntos mﬁestran,tan s6lo a titulo’
de ejemplo no limitativo'dei alcance de la presente inven-~
cidn, un caso prictico de realizaciédn de-un molde segin
las caracteristicas descritas,

En dichos dibujos: 1la figura 1 muestra una vis-

ta en élzado lateral del molde, percialmente seccionado

por su base inferior; la figura 2 también es una vista

en alzado, pero visto frontalmente; y las figuras 3 y 4
corresponden a sendas seocionés lbngitudihaies referidas
a lz parte superior del hoide en sus posiciones cerrada
¥ a punto de agbrirse.

Asi pues, segin los dibujos y en una realizacidn
preferida, el molde para embutidos de acuerdo con la |

invencidn estd constituido por el recipiente -1- en el
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que se déposita la pasta a tratar para formar el embuti- |

do, el cuel presente la particularidad dé que, indepen-
dienterente de la forma que posea, impuesta por la‘clase
de emoutido que se fabrique, preéenta una seccién decre-
ciente hecia la base inferior -2-, en la que existe el
orificio -3- a través del-cual puede entrar el aire
atmosférico durente la operacién de desmoldeo, 0, en el
caso de producirse adherencias, se puede inyectar aire

a presién para provocar la expulsién del embutido ya tra-
tado a través de la boca -4- que corresponde a la base
m4s anche del recipiente -1-.

Los efectos proporcionados por esta seccién
decreciente son altamente efectivos aunque la variaciébn
entre una base y otra sea ligera. En efecto, con ello y
en primer lugar se facilita extraordinariamente el des-

moldeo del embutido, haciendo innecesaria en la mayoria

de los casos, la inyeccién corriente de aire comprimido;

por otra parte-se evita toda clase de rozamientos, puesto
que, por la forma del contenido a expulsar, al desplazar-
se¢ la parte méis estrechea haeia.lg”més ancha, se produce
de inmediato una fréhquicia en el interiof del recipien-
te -1- que permite la salida fécil del embutido, elimi-
nado como se ha dicho anteriormente, toda posibilidad

de roganmiento que pudiera afectar & la funda del mismo.

La boca ~4- es susceptible de ser'cubierta

mediante le tapa amovible -5- que estd dotada de los
oportunos medios de mantenimiento en posicibn, cuyos

medios como puede observarse, relevan ventajosanmente g
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los emplezdos hasta 2hora. Los medios indicedos se forma~- -

lizan mediante un resalto central -6- formado por una
varilla redonda, soldada transversélmente en el centro
de la cara superior de la tapa, sobre el que se engancha‘
una muesca asimétricg -7-, formeda en un eslabéﬁ ahorqui-
1lado -8~ que se articula libremente en la parte central
-3~ de un asa en puente -10- cuyos extremos.se aerticulan
en los cojinetes -11-, formados en lds laterales del mol-
de. Uno de . los flancos de la muesca =T= se prolonga'la—

teralmente formando un tope ~12- que limita el giro del .-

“puente -10- hacia la derecha de la figura l;_haSta una

posicién en la gue el dltimo rebasa ellpunﬂo muerto del
dispositivo articulado que comprende ios ejés -1l1-, -6-
y -9-, lo cual es posiﬁle‘si:se tiené en ¢uénta que este .
dltimo eje es ligeramente eléstico y mentiene él cierre.
Entre las ramas zhorquilladas del fiador -8- . el puente
~9= lleva soldado‘un gaﬁcho de suspensién =13-, para
facilitar el colgado del molde en la c¢adena de transpor-
te hacia el lugar de tratamiento del embutido. |

Seréin independientes del objeto de la presente
invencibén los materiales que constituyen 1os'diveréos
elementos quée forman el molde, asi como'las fofmas y’
dimensiones tanto absolutas pomo-relétivas, de los mis-
mos y, en consecuencia, todo cuanto no afecte a su |

esencielidad.
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Se reivindica como objeto del presente modelo

de utilidad :

1. Molde para embutidos, que‘se caracteriza
por el hecho de estar constitufdo por un recipiente en
el que se vierte le pasta a moldear, el cual, indépen—
dientemente de la forma‘que édopté, presente la particu-
laridad de que su seccidn disminuye hacia su parte in-
ferior, de modo que la parte més estrecha iﬁcide'en la
base inferior, mientras que en le mds ancha, y en la que
se forma le embocadura, presents acoplada un seliente de
tope central, con el que es susceptible de acoplarse'un
eslabdén oscilante en la parte cerrada de un asa en U,

de ramas articnladas a los laterales del recipiente, de

modo que su oscilacién llega hasta el punto en que un

tope lateral del eslabén lo detiene pasado el punto muer-
to del dispositivo, estando dicha asa dotada, por(otfa
parte, de un gancho verfical que permite la suspensidn
del conjunto en la.cadena de transporte hacia los lugares
de trétamiento del embutido.

2. Molde parz cmbutidos.

La presente memoria consta de séis hojas fo-
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Barcelona 9 de enero de 1969
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