
B

lo

15

P A T E N T E  DE I N V E N C I O N  

que por veinte años, para España y sus posesiones se s o l i c i ­

ta como de la propia y nueva invención, a favor de Maria 

Gómez Martínez, de nacionalidad española, residente en Se­

v i l l a ,  ca l le  San Luis ns 7, por " UN PROCEDIMIENTO PARA LA 

OBTENCION DE UNA HARINA LACTEADA" .
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M e m o r i a  d e s c r i p t i v a

E l  presente procedimiento, objeto de la patente que se s o l i  

c i t a ,  consiste en echar en un rec ip iente  o bas i ja ,  mil cien 

gramos de leche de vaca, e s t e r i l i z a d a ,  se le agregan cua­

tro mil  gramos de azúcar de la mejor clase y despúes estos 

ingredientes se mueven y se agitan hasta que e l  azúcar que 

dan completamente d isue lta .  Después se agregan mil s e t e c ie n ­

tos cincuenta gramos de harina de t r igo  y ésta con la mezcli 

anter ior  de leche y aáucar se trajaba y amasa conveniente­

mente hasta formar todo e l lo s  una pasta y entonces se cue­

ce en un horno, y hecho esto se t r i tu ra  primero y después 

se pu lver iza ,  logrando la harina objeto de la patente.

La cantidad de los ingred ientes ,  puede v a r ia r ,  según la can 

tidad que se desee obtener de harina, pudiendo también ser 

sustituida por otro elemento análogo: miel u otro s im i la r .

N O T A  DE R E I V I N D I C A C I O N E S  

Se re iv ind ica  como de la propia y nueva invención: 

l s . Por " un procedimientopara la obtención de una harina
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lacteada, caracter izado, por e l  empleo de leche de vaca 

debidamente e s te r i l i z a d a  a la que se agrega una cantidad 

de azpucar en proporción debida, moviendo todo e l l o  hasta 

que e l  azúcar quede completamente d i lu ida ,  agregando des­

pués harina de t r i g o .  Todos los ingredientes antes mencionados 

se amasan convenientemente y después de obtener la masa, se 

cuece en e l  horno, y después de cocido se tr i tura  y se pulvjeri 

za •

2a por " UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UNA HARINA 

IA OTEA DA” .

Nota. la presente memoria consta de dos hojas mecanografia­

das por una sola cara.

S e v i l l a  29 mayo de 1.937
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