PATENTE DE INVENCION
que por veinte afios, para Espafis y sus posesiones se solicit
ta como de la propia y nueva invencidn, a favor de Maria
Gdmez Martinez, de nacionalidad espafiola, residente en Se-
villa, calle San Luis n? 7, por " UN PROCEDIMIENTO PARA IA

OBTENCION DE UNA HARINA IACTEADA".
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Memorpria descriptiva

L J

El presente procedimiento, objeto de la patente que se soli;

clta, consiste en echar en un recipiente o basija, mil cien
gramos de leche de vaca, esterilizada, se le agregan cua-
tro mil gramos de azdecar de la me jor clase y desples estos

5 ingredientes se mueven y se agitan hasta Que el azucar que

¥

dan completamente disuelta. Despues se agregan mil setecienp
tos cincuenta gramos de harina de trigo y ésta con la mGchL
anterior de leche y aZucar se trajaba y amasa convenlente~
mente hasta formar todo ellos una pasta y entonces Se cue-
10 ce en un horno, y hecho esto se tritura primero y despues
se pulveriza, logrando lz harina objeto de la patente.

Ia cantidad de los ingredientes, puede variar, segun la can

tidad que se desee obtener de herina, pudiendo tamblen ser

sustituide por otro elemento andlogo: miel u otro similar.

15 NOTA DE REIVINDIGCASIONES
Se preivindica como de¢ la propia y nueva invencidn:

12. Por " un procedimientopara la obtencion de una harina
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Le
lacteada, caracterizado, por el empleo de leche de vaca
debidamente esterilizada a la que se agrega una cantidag
de azpucar en proporcion debida, moviendo todo ello hasta

que €l azucer quede completamente diluida, agregando des-

pues harina de trigo. Todos los ingredlentes antes menciongjdos

se amasan convenientemente y despues de obtener la messa, se
cuece en el horno, y despues de conido se tritura y se puly

Z8 .

22 por " UN PROGCEDIVIENTO PARA IA OBTENCION NDE UNA HARINA

TAGTEADAY .«

Nota. La presente memoria consta de dos hojas mecanografia-
das por una sola cera.

Sevilla 29 mayo de 1.937
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