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P A T E N T E  DE I N V E N C I O N
que por veinte años, para España y sus posesiones se s o l i ­

cita como de la propia y nueva invención, a favor de la 

firma R. Seelig  & H il le ,  de nacionalidad alemana, residente 

en Dresde A . 24, Zwickaueer S tr .  27, por ” UN PRO CE DI MIEN.t- 

TO PARA IA OBTENCION DE UN CAFE POR EBULLICIÓN E AETOFLI- 

TFACICN" .

=&=&=&=&=&=&=&=&=&=&=&=&=&=3e=&=&=&=:&=&-&-&=

M e m o r i a  d e s c r i p t i v a .

El invento que motiva esta patente, resuelva e l  problema 
de hacer la f i l t ra c ión  del cafe automáticamente y a l  mis­

mo tiempo hacerlo aplicable a las bolsas! de f i l t ra c ión  en 

casos dados, con poros relativamente grandes.

El procedimiento a seguir es e l  siguiente: se tamiza e 

cafe como de costumbre, separando la parte granulada de la 

harinosa, añadiéndose después, a cada parte por separado, 

una resina basórica, como de cerera y tragacanto juntamente 

con una solución de az^ucar que ha de ser mayor para la par­

te harinosa, con e l  fin de obtener la granulación de la mis 

ma. Terminadas estas operaciones, se mezclan las dos par­

tes antes indicadas. La resina añadida, hace que por e fe c ­

to de la eb u l l i c ión ,  se haga e l  cafe autofi Itran te , mientras 

que por e l  procedimiento corr iente ,  se echa e l  polvo de cafe 

en la ebu l l i c ión .
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Por lo tanto, la obtención de un cafe l is to  para la ebu­

l l i c i ó n ,  empleando 1a. resina tragacanto, no es conocida, s i ­

no únicamente e l  empleo de la harina de cafe con elementos 

granulantes. Del procedimiento que nos ocupa, se ignoraba 

que los productos empleados, insolubles en e l  agua, influye 

ran de una manera tan favorable y sorprendente en la capacid 

de f i l t ra c ión  del residuo del cafe,  que por una parte no peí 

judica la capacidad de extracción y por otra, las partes f i  

ñas del residuo, quedan retenidas en e l  colador.

La forma de obtención del cafe es la siguiente:

A 100 partes de cafe molido puro o con aditamentos parmi- 

tidos se añade 2,5 partes de solución de azúcar a l  50 '■/■> y : 

partes de solución de resina basorica a l  5 % •

Ofetttifeuese con este procedimiento que e l  café molido sea 

cubierto con una capa conservadora irnjy fina que cierra los 
poros de las partículas del cafe ,  haciendo la harina gra­

nulosa y evitando asi una evaporación de los elementos aro- 

máticos .

El aditamento de resina azucarada l iga ,  al  hacer la infu­

sión en agua hirviendo, f i ltrando e l  cafe ,  e l  residuo que 

se presenta y lo retiene en e l  colador.

El procedimiento descrito puede ser empleado también para 
otras materias, particularmente cafe de tr igo ,  cebada o

ma 1 te .
*

N O T A  DE R E I V I N D I C A C I O N E S  

Se reivindica como de la propia y nueva invención: 

l^.For " Un procedimiento para la obtención de un cafe poi 

ebull ic ión  y au to f i I trac ión , cara ote ricado porque a la pai 

harinosa del cafe se añade una resina bas or ica ,  juntamente 

con una solución de azúcar para obtener la granuladión de 

la misma, separando esta parte harinosa de la otra granu­

lada, y una vez hecho esto ,  se mezclan las a os .
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2 2 . por un procedimiento según anterior reivindicación, 

caracterizado por e l  aditamentov en 100 partes de cafe mo­

lido puro y con las mexclas permitidas de 2,5 partes de s o ­

lución de azúcar a l  50 % y 2 portes de solución de resina 

basórica a 1 5 % •

4 S . ñor " ir  PROCEDIMIENTO PARA. IA 03TEI;C10N DE UN GAFE 

POR EBULLICION Y AUTO FILTRACION" •

55 La prese Le memoria consta de 

una sola cara

tres ho.ias mecanografiadas o ar

Sevilla  13 mayo de 1.93 7
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