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ESPECIAL MOVIl

5 CENTIMOS

objeto del presente invento es la  obten­

ción ¿;;1 COC-ido de lOtí lilitOS J <Lis®é& producto*» co­
mestible» de la  tierra , unieuu.o ai menor ¿justo posíbifc

I
e l sioxi ..o rentii-aicnto, conservan^© a i .•íü,oq tiempo inj 
tac tas toda» su» vitamina» y  suA erándolas por la  acción

del sol j  áel a ire .

L>e conocen hasta ahora dos ^rooeul .lentos 
¿.ara obtener e i „eO«,u.o de loe  citaños productos, sien­

do de sobra conocidas las de lie ien cía s  ue ambos. i
i

i  ¿.rlescro ae nichos ¿roceais»lentos, o &ea| 

e l isas ¿.riifiitívo, consiste en hacer evaporar por la  ; 
acción directa de i  sol el ap¡ua ‘-¿ue contiene e l p-rou uc­
eo en cuestión. ija irula o el euociculo secanos por j 
dicho procedimiento tienen una limación ti.û  limitada,; 
florecen  v a continuación se pudren dentro de poco i

t

tiempo, con Ir cual se im posibilita  cu conservación i 
en ópocan viote minado» del ano y desde iuerro su expor 
tacióu a ios mércanos extranjeros.

,1 títnunao pí-ocsiuitki'onto co-.siste en espoit 
varear los lía lo s  eon sai común y som* torios al so l, 
con lo  cual so evapora c i  ap.ua ^ue c >nllene, pero la

|
fruta seca a s 'i  conseguido av reblandece y con e l tiejü

i:o vuelvo a absorber htuaeuud metida a su contenido de|
. # ¡sa l. i'auroco este sis  te ,a  percate la  conservación de | 

loe ] ro-.-uctes y ..enos su exportad  >n, í»  pue al reüiaji 

decerse florecen  j  destilan apuu r or la  acción de la
S’-iX .

11 nuevo procedimiento, objeto del ioVvnto 
y c i  cual evita  los inconvenientes antro citados, se 
lleva a la  practica oimo d|-piü -

iuesen

. d o s  p r o d u c t o s  - *  n a r a n j a s ,  l o

ííX tmos en pê t-ÛLoy adecúanos,

. a t e s  o  l o s  p u  

s e  i n t r o d u c e n



en una cauara eu to r i l  i v.u&o t'u , íionlro de la  cual se <¿u<£

líiík el aSuUlio neoccaiTxO  ̂ a wi oluc-ix* el /̂¿tu óuliux -3 ¡¿o 

en e .¿ntxuaci i • u .i i v.! it tí j  nuiniiso tit t/j.eiLj*/0 necesario, 

Aura -.1 arre ¿lo uü la  cantidan y ciase nú fruta a et>- 

tc r i l  izar f ».© un Xa o .^.nc xd.au- uc Xa coiCaia. .. con «i**
i ,
| nuaciún se soaetüíi latí uuiiiicjaS úc. i ruta a la aoCion

. «limeta ;tci SOI J Util iil.VU llcibta la  UVapOi acioii COÜU—

xlwta ucl ¿ijíun ;|Uü contienen. ccj-acs su uevuelven latí

Duriacj as con cu centonado a la c¿**.kt*a *.a; r e ̂  o s o dolida 

mnuwVcccunto se Ho^etcn loa prosudos a la acción del| D
f ab ruiruroso *j¿uuo ¿.. ce s cono .̂uo xa ¿u'tici.so ĵ -aia cotí**

i
Sti: lili* SU iíimunizacioii COú.ulüt-.i, '̂ Uüaafl̂ LO u.. e*. te -so

i u.0 w 1 XUij.ílaua tOClci ĵOCatiilxdaü. iU; xOo »«*..itioticXon UlttílíOÜT

rinalí-.;iite s«; ui. ..aceña «i tiranuelo ei 110*2^0 i-.uXicion. 

te j.ax’ít üeu ** rail Zar el ¿e.¿s alio haya |Uu.;á(iO dentro do. 

si y se uiín.vHiü *.-u oitVtt¿»c para IruiispOi te al ¿ unto;

i ií.’Q GOiACUeiO»

1 ■ ' i ’ C C í /  ■* x ■ i  *.11 o O  o * n l e s

ventajas s i» u lentos -.i- las cual.

utiócrito ofrece las 

carecen los conoci-

nos has la ahora.

1*-» •'•/OliSéjfVa -intactas J  uu»>.cnta las vitaul

nao ay ios ¿.roductos.
j . ¿ortiixtw la isjíj ei"ta*'ioii ua los â oiiuceos

¿4 1 ■ js .̂nxcCS iíiĉs 1 / j aüos , ¿a Uw aú** a *iU u.Uj acaon riXirX** 

tuvla.
ó«. cuino .*1 fuñe lona..lento Asríecto de

1 *
tíslü sxsttííXa íiO íi,v/ la; 1 uta Olí la ¡úsaiia pixilía, ilX *Ui ,

eX ..muñe wO .¿Caf an*) 7 c .f¡ Xo otini. s *; c*;¡.* - j .uti uxln eco-*:

nocla nolaC-iti Ctu ooi-ij cáí.oíCxo¿* coí¿ )o¿os  ̂roccdliíiXoíitos;»

d-**. i rouucto uCttbano no re ule re envaséis
11

ue hojalata sino «¿ue, ror estar en estado s 51iuo, se
¡ ,I puede euh;a¿u*.tar en iuíu^uiíH' envase ua manera, j.-wci,
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cari'on u otro, lo cual consta.tuyo otra economía nada 

despreciable.

i)4*, íjOs productos uaí obteníaos se pueden 

trírural, convirtiéndose en burlaos puc solos o mez- ! 
clama» con otros procuetos constituyen alimentos para 
personas o pura animales segúii üU composición.

. , títUlO ílo í;j tííüj-iO Glt-*i"Oim.JS 10o tOiiiUtuS,

en cuyo cuso so obtiene con ia aplicación del nuevo i 
procedimiento, una economía dx^xpre superior a un 

¿00% en cotóptftíEación con ios r«.-;>ul tunos coas equinos con 
cualquier tro sistema» ,

Los aparatos pae so utilizan p^ra llevar á 
cubo las -pe rae iones antes descritas con bandoJ as do 
andera, cañiza y cochillos, cáuarus y recipientes, de i 
cuya descíipción se prescinde . or ;>er conocidos sobra** 
aumente por su utilización uu otros ramos tai ia indas-? 
tria y por no formar parto uel plísente invento. |

al proue-ai.tiento, objeto uül piemente in- ¡ 
Vento se deoCf ibe a titulo ue üj ctupl o no limitativo, 

púaleudo introducirse un eiio ios periecoionu&ientos 
■pue sean ueseacies, a condición do ni salirse de ios 

límites de I-.* inda básica uoi iuv-.-nto.

Sil.
si i-¿sumen, la  x'. á' di¿ü )d I 'iO dO Í* ¿pue se 

so ixc .1 ta p d  J ji.íOa en íSĵ ajXu, a ecaci a bobx o las

reívíndicuciones siguientes: I
1 .-  huevo ¿ roecaimiento j  ara e l socado de tú 

vía clase de 1’lutos y demás p rouuctaa comestibles aerí­
colas , cuiacte rizado por e l hecho u¿ ;ue dichos prodúo 
tos partidos en ¿cdazas do :o adecuado ce sonetciij

la acción de pas sulfuroso dentro ue cámaras cerra-
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2 .-  Oitevo procedí lento para el secano de 
toda clase aí> i rulos y demos productos coNíestibies : 
aerícolas, se pin la reivindicación anterior, caracte­

rizado ¿or ¿1 hudiO da ¿u«, uespu'a de haber ¿uedado 

sometidos a 1«. cu-ción nel gau sulfuroso dichos p ro- 
uuctos, se eipouen a. ia acción de i sol y del aire pa­

ra cousv.-uir la evaporadi5n del .A¿Ua 0.a- contienen.

5 . -  Lu-vo procedimiento ¿an. el secado de 
toaa oxase ne Xi ul-qs y  deatas j~-t odueto¿- comisticlcs j

agrícolas, se .un Las re i vindicación* s anteriores ce- j
■)

me te rizado por el necho do ¿ue una vez evaporuuo el ¡ 
arua |ue contienen nichos productos, Las bandej as en

í
uue van colocadas ce introducen -n cámaras cerradas ‘¡ 
pai'a su reboso, y >vt?ntro de las cuales se lo.:- satura ¡

i
nuevamente ue sulfuroso, p-.ra inmunizar el pro- 1 

uucto cj r 4''..acciones y  fermentaciones, de j anu.0— i

lo finalmente almacenado el tiets, o no eos ario p .ra neu-j
¡

iraliZar e l  pus. !i
i

4 . -  se ícivIndica por último c >í:.o objeto 
sobre e l  sus iiu de recaer ia j./fh /fh  IíF/.’i&CIQf» oue

■ n  p o r

.50  D I . r . ;  r {\ • *  •j  a ; i v 5 i i K i U i ■. n L w .  ¿Luí -jQ

: Á ,  V. ilO á  \J ÁJ\j X  V. ij C ü M ; ,  . • « n i i f  .  * i  j l a .  j u w

, > \• a . ' ,  ' C U D D ' D D

lodo coíifor.tC pueau !,uA-resano en ia  presen I
i

te memoria ^ue consta ut cinco hojas escritas a u«n -  |
/

' ■ j U i l i é i  y o r  U £ k « .  S¿ O  X'j* C a í a .

.udriu, 12 de rebrero de 1.558.

/iLFqkuo unchiiá.
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