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MEMORIA DESCRIPTIVA

pare ung patente de invencion, por veinte aiios, por " MAQUINA
DE PELAR FRUTAS Y PARTICULARMENTE TOMALES " (sexto grupo)
clase 56, a favor de Don Giovanni LESSINESE, subdito italiano,

con domicilio en Napoles, Italia, Gorso Umberto I, 257.

Bl presente invento tiene por objeto unos perfeccionamien—
tos en la wmdquina de pelar frutas y més particularmente tomates
descrita en la patente espaiols n® 143,157 del 18 de Septiembre
de 1,936.

$e refieren estos perfeccionamientos a la alimentacidn de
la mdquina, & la distribucidn de aire comprimido a los elementos
peladores y al modo de producir la depresidn en los miswos ele-
wentos, al medio de cortar el extremo de las frutas o tomates
que han de pelarse, antes de someterlos a la accidn peladora y,
por dltimo, al wodo de lavar los tubos elésticos despuds de eli~
minar completamente los pellejos de los Srganos peladores. los
dibujos adjuntos presentan, de manera esquemética, y a titulo de
ejemplo, una aplicacién prdctica de los perfeccionamientos men-—
cionados, y en dichos dibujos las figuras se seiialan por letras
correspondientes a las indicadas en la patente en cuestidn. En
los dibujos adjuntos:

La fig. 1 representa la wdquina perfeccionada vista de
lado, y en corte parcial.

La fig 2. representa en detalle lateral y a uwayor escala

el dispositivo de alimentacidn.
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La fig 3. representa la vista en planta correspcndiente a
la fig 2, y la fig. 4 representa una seccidn transverssl de la
fige 2, segin la linea 4-4.

La fig. 5 representa la vista en seccidn de una parte del
cilindro de pelado, en el momento en que el tomate se corta por
uno de sus extremos.

Las figss 6 y 7 representan, en planta, dos ejemplos de
cuchillos aptos para el pelado.

Le fig8 representa el funcionamiento del doble cuchillo y
el medio regulador del nivel del plano de apoyo, en el caso de
cortar una parte importante de tomate.

La fig. 9 representa, en planta, el distribuidor de aire
comprimido y de depresidu.

La fige 10 represente cuatro fases sucesivas de la accidn
de pelado.

La alimentacidn de tometes se efectida por la tolva 50 que
los recibe, y los entrega al sistema transportador 51, zonstitui-—
do por una cinta continua longitudinslmente acanalada. En los lu-
gares convenientes se prevén medios contrastadores 52 y orienta-
dores 53 del tomate (fig.4). La cinta estd formeda (fig. 2, 3 y
5) por elementos 54 fijos en una cadena continmua 55. lLos drgumos
52 y 53 se componen, preferentewente, de rodajas o discos de cau-
cho blando, u otra sustancia, que produzca el mismo efecto, fijos
al eje 56, wovido directa o indirectamente por el &rbol motor
principal, mediante cadena u otra transmisidn similar. Todo el
dispositivo transportador se apoya en un soporte 57, fijo al cuer—
po de la mdquina.

Por debajo del transportador se dispone el cilindro de ali-
mentacidn, constituido por un tambor 58, que lleva en sus caras
exteriores cilindros huecos 59, distribufdos sobre dicho tawmbor
en forma de estrella.

Bl tambor gira con el drbol 60 y estd sincronizado con el
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otro cilindro 6l. Lste Ultimo lleva en su centro los elementos de

pelado 62, dispuestos igualmente en estrella.

¥l tambor de alimentacidn 58 estd formado por un cilindro
de palastro, con 6 & mds planos exteriores 63, y cada plano lle—
va un tubo vacio 59. Bl sincronismo de su movimiento con el del
cilindro de pelado 61 de la wmdquina, permite al tomate cafdo en
los tubos de alimentacidn 62 en la posicidn indicads por la letra
b_ (fig. 1) ser transportado por tales tubos de alimentacidn, has-
ta que los ejes de los mismos tubos se correspondan con los de los
otros tubos de pelado 62, montados en el otro cilindro 61, como
seralan en la figura las letras a v b .

Como los tubos de alimentacidn estdn vacfos, retiene al
tomate una chapa 87 que se encuentra en el interior del eilindro
58 hasta gue dicho tomate encueutra los tubos de pelado. En este
momento el tomate, bien por gravedad, bien impulsado por un pis-
tén 65, accionado por una leva o por algdn otro medio, cde, cuando
se encuentra transversalwente en el tubo de alimentacidn, desde
dste, que se encuentra en da posicidn‘g, al tubo de pelado, que
se encuentra en la posicidn 4 donde el tomate es retenido por la
chapa 66, apoyada en el soporte del portacuchillo 67.

La chapa 88 es un drgano de desviacidn, que recibe el to-
mate que eventualmente no ha caido en los tubos de alimentacidn
en la posicidn b, y lo lleva por un conducto de palastro no repre-—
sentado en el dibujo, a un recipiente tampoco representado. la
chapa de desviacidn 88 se establece segdn. una linea 68 tangente,

a la chapa*~zuia exterior 064.

intre el transportador y el cilindro de alimentacidn antes
mencionado se prevé un plano inclinado 69, con barras o paredes
longitudinsles de guia, destinadas a llevar el tomeate del trancss
portador a cada tubo de alimentacidn.

Debajo de este planc inclinado, y en lugar conveniente, es-

tdn situadas las agujas 70 descritas en la patente citada. Se des—
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tinan estas agujas a coger el tomate en el momento en que abando-
na el transportador y conducirlo durante cierto trayecto sotre el
plano inclinado, para abandonarlo justamente en el punto en que
deba caer.

El drbol 71, que lleva la serie de agujas, es accionado
también por una transmisidn del drbol principal de la medquina.
Longitudinalmente, y en el fondo del plano inclinado 69, se prevé
unas ranuras apropiadas parae dar paso a las puntas de las agujas
70. kn el interior del cilindro de pelado 61 se dispone el cuchi- -
1lo 72 § 73, (fig. 6 y 7), sostenido por el soporte 67.

Para que pueda producirse el pelado, es de todo puntc ne-
cesario cortar uno de los extremos del tomate. Se prevé la posi-
cidn del cuchillo casi tangencialmente al plano interior del ci-
lindro de alimentacién, pero de modo que permita el paso de las
mondas. 51 cuchillo se construye preferentemente de acerc inoxi-—
dable, y su corte puede ser recto, en diente de sierrsa, en peine,
formando puntas, en cincel, de modo que se produeca un corte linm-
pio y eficaz por rasgadura. En lo referente a la forma del corte,
puede ser oblfcua (fig. 6) recta (fig. 7), en wedia luna, o de
cualquiera de las otras formas no representadas.

El portacuchillo 67 gqueda siempre fijo, de forma gue el
tomate viene a encontrar al cuchillo opuestamente a su linea
gortante, con relacién al sentido de rotacidn del cilindro.

En el caso de que se trate de un tomate defectuoso en el
que es preciso eliminar una parte determinada, se ha previsto,'con
objeto de poder efectuar igualmente el peladé con eficacia ¥y pa-—
re evitar que el tomate se doblegue bajo la accién del golpe por
la longitud de la parte gue ha de cortarse, otro cuchillo 74,
dispuesto contra el cuchillo fijo 72, (fig. 8) y cuyo movimiento
se asegura por intermitenclas y sincrdnicamente respecto & la
caida del tomate. tn el momento del corte, el cuchillo 74 debe

estar situado tangencialmente al cuchillo 72. Acciona este segun—
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do cuchillo un sistema de levas 75 y resortes 76 u otro cualguier
sistema. En el caso de emplear awmbos cuchillos, el corte se pro-
duce en cizalla o por tijeras. En el caso de cortar una parte im-
portante del tomate, se prevé un soporte especial 77, de altura
regubable por la ranura 78 y por tuercas de fijacidn 79. A este
efecto, ambos cuchillos, el fijo 72 y el mévil 74 vén sostenidos
por soportes especiales 80 y 8l.

Bl tomate es retenido durante el corte sobre el portacuchi-
1lo por una presidn limitada de los tubos como en la posicidn e
del tubo de pelado 62. Al continuar girando el cilindro, la pre-
sidfn auments hasta que puede actuar incluso sobre el lado supe-
rior del tomate como en la posicidn f del tubo de pelado 52. En
esta posicidn, encontrando el tomate libre el orificio de salida,
sale pelado del tubo 62, y vd & caer sobre una Chapa o tolva no
representada, en la fig. 1.

Puede efectuarse el pelado siempre que el tomate sea pela-
ble, respecto a su cualidad o grado de madurez.

En caso contrario, el pellejo que queda preso entre los
pliegues de los tubos eldsticos continda hasta transportar el to-
mate a la posicidn g en el tubo de pelado, y en la posicidn b en
que se produce lsa depresién, deja caer el towate no pelado, asi
como los trozos de pellejo del tomate pelado no adherentes a los
tubos.

Los pellejos que, eventualmente, quedan adheridos a los
tubos eldsticos, se hacen salir en la posicidn i del tubo de pe-
lado por una bruza 82 de caucho blando con paredes planas, accio-—
nada por una leva y por el resorte de reaccidn 83.

Al miswo tiempo que la accidn de esta bruza o inmediate~
mente despuds, un dardo de agua de aspersidén cdnica, lava cuida—
dosamente las paredes del tubo, de modo que elimine en absoluto
las trazas de jugo de tomates que hayan quedado adheridas a las
paredes durante el pelado, y que por su poder lubrificante, dis-

minuirian la eficacia del tubo eldstico como retentor de la piel
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del tomate.

Despuds del lavado, el tubo estd listo para la siguiente
operacién de pelado. Bl funcionamiento de la compresidn y de la
depresidn, tiene lugar por un distribuidor (fig. 9) que lleva las
ranuras 84, 85, 86 de las cuales la setfialada por 84 se destina a
la primera presidn e para el corte (fig. 2), la segunda ramura 85
& la presién mds importante de la operacién de pelade f, y la ter-
cera 86, a la depresidn para el desinflado de los tubos g y h « EL
funcionamiento de la mdquina es el siguiente:

El tomate se une en la tolva de recepcidn 50 a la masa de

los tomates, que han de pelarse por un movimiento de distribucidn,

sumsrio, que la miswa obrera efectda manuelmente, después de lo
cual va a parar a la cinta de alimentacidén 51, sobre la cual los
dispositivos reguladores de espesor 52 que regulan la cama, segun
la altura correspondiente al tomate, y por dltimo los dispositivos
de orientacidn 53, por contacto con ambos lados del tomate le.
orientan en la posicidn longitudinal, en el caso de gue l&& aca—
naladuras de la cinta no sean suficienﬁes para.enderezarlo.

Al final de la cinta, el tomate es cogido por las puntas
de las agujas de alimentacidn 70 y transportado sobre el plano in-
clinado 69, hasta que las agujas le abandonan, y cae por gravedad
en los tubos de alimentacidn 59, que se encuentran en la posicidn
b.

En este punto, el cilindro de alimentacidn gira, y el to-
mate es retenido en su parte inferior por la chapa interior del
mismo cilindro 87; y en su parte superior, por la chapa exterior
de guia 64. E1l tomate que, eventualmente, no pueda entrar en el
tubo 59 va a parar a la chapa de desviacidén 88 que le hace caer
a un recipiente. Contimuando su giro, el cilindro, el émbolov65
impulsa al tomate hacia el tubo de pelado 62, donde se apoya So-
bre la chape 06 del portacuchillo 67.

Por la rotacidn del cilindro de pelado 61 el tomate, res-—

balando sobre la chapa 66, toma su posicidn vertical en el movi-
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wiento de rotacidn del tubo de pelado, de modo que se encuentra en
perfecto contacto con dicha chapa, y cuando el tubo de pelado 62
se encuentra en 1a.posiciéh.gJ actda el aire comprimido, produ-
ciendo una pequefia presidn que retiene al tomate para gque quede
bien fijo al encontrar su extremidad al cubhille 62. Continuando
el cilindro de pelado 61 su movimiento de giro, el tomate situado
sobre el plano del cuchillo abandona este plano, encuertra el va—
cfo, y es lanzado sobre la chapa de recepcidn de los tomates pe-—
lados en caso de gue sea pelable.

La piel queda presa entre los pliegues del tubo eléstico,
y se descargaﬁpor gravedad, en la posicién.g'del tubo de pelado
62, las partes que no han quedado adheridas al tubo eldstico. Si
permanecen audn trozos de pellejo pegados al tubo eldstico, se eli-
minan en la posicidn ulterior i del tubo de pelado, por la bruza
824

kn el caso de que el tomate no sea pelable, permanece, con
su piél, que no puede desprenderse del fruto en los pliegues del
tubo de pelado, y cae por gravedad en una de sus posiciones 5_6{9.

Los trozos de pellejo & de tomate que, eventualmente, han
quedado adheridos al tubo, se barren con la bruza 82. Al mismo
tiewpo o immediatamente después de actuar la bruza 82 se efectia
el lavado del tubo por dardo de agua cénico, como se ha dicho
anterioruente.

Se ptieden llevar al invento modificacionses de diversa na—

turaleza sin desviarse por ésto de su espiritu.

Nota

ksta solicitud se acoge a los beneficios del articulc
103 de 1la vigente Ley de Propiedad Industrial, y a la Moratoria

2

de fecha 30 de Septiembre de 1936, correspori iéndo aquella a la
presentada en Italic en 18 de Septiembre de 1936, bajo el nume-
ro 345.118 y declarandose de novedad y de propia invencion, con

las siguientes
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REIVINDICACIONES

lse Una méquina de pelar frutas y particularmente tomates,
Ccaracterizada porque se alimenta mediante un transportador y un

cilindro de alimentacidn, giratorio este ltimo sincrdnicamente,

con el cilindro de pelado.

2., Una mdquina de pelar frutas y particulsrmente tomates,
segin lo reivindicado en el punto 1, caracterizada porque el
transportador estd formado por una cinta sin fin, provista de
surcos o cenaladuras para situar longitudinalmente el tomate y
de un dispositivo contrastador y orientador del mismo, compuesto, !
por ejemplo, por discos o rodajas de caucho blando giratoriase.

3+ Una mdquina segin lo reivindicado en los anteriores
puntos, caracterizada porque el dispositivo de alimentacidn estg
formado por un diséo giratorio que lleva en su superficie un
cierto mimero de tubos vacios, cada uno de los cuales recoge el
tomate que cae en el transportador, y lqhace entrar por su movi-
miento de giro en los tubos del cilindro que se encuentra por de-—
bajcos

4. Una mfquina segin lo reivindicado en los puntoa ante—
riores, caracterizada porque se prevé, de un lado, un medio de
eliminacidn de los tomates que no han entrado en los tubos de
alimentaciényformado, por ejemplo, por una tolva de borde tangen—
te a la extremidad de dichos tubos, y de otro lado, un medio de
sacar los tomates que no salen fdcilmente de los tubos de alimen-—
tacidn como, por ejemplo, un pistdn o un compresor.

5« Una méquina segdn lo reivindicado en los puntos anterio-
res, caracterizada porque la compresidn y la depresidn se produ~
cen en tres fases diferentes: una primera fase de cowmpresidn, que
se verifica cuando el tubo de pelado se encuentra verticalmente
por encima del cuchillo, y con el orificio de entrada dirigido
hacia arribva, con objeto de retener al tomate durante el corte;
una segunda fase de compresidn, mds enérgica que la anterior, en

la posicidn del tubo de pelado en que €ste ha abandonado al cu-—
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chillo para obtener el pelado, y una terceryg fase de depresidn
en laqbosiciones sucesivas de los tubos de pelado, y particular—
mente, cuando el tubo estd sitvado verticalmente y su orificio
de entrada dirigido hacia abaje, con relacidn al cilindro de pe-—
lado, con objeto de facilitar la caida del tomate no pelado y
las mondas del tomate pelado.

6. Uns mdquina segdn lo reivindicado en los puntos ante-

porgue
riores, caracterizadas/antes del pelado, el tomate sufre el corte
de uno de sus extremos, corte efectuado por un cuchillo u otro
elemento gque produce su rasgadura, situado casi tangente a la
pared interior del cilindro de pelado, es decir a los orificios
de salida de los tubos de pelado; wientras que el tomate, que
sobresale parcialmente del tubo de pelado en la posicidn vertical
de corte, se apoya sobre un soporte que se encuentras a cierta
distancia del cuchille, y, por consiguiente, del orificio de sa—
lida del tubo de peliado.

7« Una mdquina segin lo reivindicado en los puntos ante—
riores, caracterizada porque los cuchillos, preferentemente de
acero inoxidable, puede, ser de corte recto, en sierra, en peine,
con puntas, o en tijera, de modo que produzCan un corte limpio y
eficaz por rasgadura, y su forma puede ser de corte oblicuo, rec—
to, en media luna, u otra diferente:

8. Una mdquina seguin lo reivindicado en los puntos ante-
riores, caracterizadas porque, en lugar de un solo cuchillo, se
explean dos, funcionando en sentido opuesto, cowmo, por ejemplo,
en forma de cizalla o de tijeras, pudiendo ser dichos cuchillos
uno fijo y otro mdvil, o ambos mdviles, y accionados por levas u
drganos similares; se prevén soportes independientes para la fi-
jacidn de ambos cuchillos, y un soporte regulable en altura, dis-
puesto para alojar el tomate que ha de cortarse,

9. Una mdquina segin lo reivindicado en los puntos ante—
riores, caracterizada porque se ha previsto el lavado de los tu—

bos eldsticos por dardo de agus, con, objeto de librar los tubos
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5 GintiMos
de las trazas de jugo de tomate, con el fin de conservar la efi-
cacia de los tubos eldsticos en cuanto a la adherencia entre sus
pliegues del pellejo de tomate.
La patente, cuyo privilegio de invencidn se solicita, por
290 veinte afios, para Espafia y sus dominios, deberd recaer por "MA-—
QUINA DE PEIAR MRUTAS Y PARTICULARMENTE TOMATES" (sexto grupo, cla
se 56); segﬁn.sé describe y reivindica en la presente memoria qaus-—
criptiva y se ilustra en los dibujos que a la misma Se acompaiian.

Madrid 29 de Septiembre de 1,937

Pp: Giovanni l{essinese
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