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Este invento se refiere a perfeccionamientos
en la destilacién de 1%quidos de punto de ebullicién e-
levado y, més especialmente, & mejoras en la destilacién
de 4cidos grasos., Incluye perfeccionamientos tanto en ’

los métodos como en los aparatos para dicha destilacién.
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Tines de comprensifn del invento, se describe conjuntas

mente tanto el procedimiento como el aparato, debe en=

tenderse que la proteccién no recae nada mfs que sobre

10} el procedimiento, por cuanto que la proteccibn del apae
mto es objeFo de otra patente que se solicita con esta
misma fechay

El método y los aparatos perfeccionados a que
este invento se refiere, hacen posible la destilacién

15 de dcidos grasos con un consumo de calor sensiblemente
inferior al que con anterioridad pudo obtenerse, mejorane
do al mismo tiempo la calidad de los 4cidos grasos des=
tilados y reduciendo sensiblemente las pérdidas en la
destilacidn'debidas a la formacién de breas y & la desw

20 composicidén,

El procedimiento y los aparatos a que este in-
tento se refiere,aunque adecuados y dtiles para la des~-
tilacidn de 1fquidos de punto de ebullicidn elevado en
general, especialmente los no miscibles con el agug y

25 que se destilan ventajosamente por un procedimiento va-
cfo-vapor, tal como por las fracciones de petréleo de
punto de ebullicidn elevado, son particularmente adecaa;
dos y se dpstinan especialmente a la destilacidn de éci;
dos grasos. La denominacién "4cidos grasos" tal como

30 en esta Memoria se emplea y tal como se usa en general
en la industria, no sflo incluye los verdaderos £cidos
grasos, sino también los fcidos con &stos relacionados,
no-saturados, con grados variagbles de no;saturacidn;
Estos dcidos grasos se obtienen comfnmente por la sapo-

35 nificacibn de grasas y aceites naturales, constitufdos

por triglicéridos de los fcidos grasos y, corrientemente,
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en forma de mezclas de varios 4cidos”grasos saturados
y no-saturados. En general, los 4cidos grasos satura-
dos son m4s estables que los no-saturados, y més resis-

tentes a la descomposicién por el calor y a la oxida-

jdL,vXS Los métodos de destilacibn de 4cidos grasos

mezclados, con frecuencia usados para purificar éstos ,
han dado corrientemente por resultado la descomposicién
por lo mernos de una parte de los 4cidos grasos no-satue=
rados presentes en la mezcla, con formacién en el pro-
ducto destilado de cuerpos empireuméticos de descompo-
sicidn, perjudiciales, ¥y con una pérdida apreFiable de
dcidos grasos a causa de la formacidn de brea.

En los métodos anteriores de destilacibn de
4cidos grasos, tal como se han empleago corrientenente,
ha hebido pérdidas de calor excesivas. Ha sido preciso
suministrar al alambique en gue se han destilado dichos
fcidos grasos, no sélo el calor necesario para vapori=
zarlos, es decir, el calor latente de vaporizacién de
los mismos, sino también el requerido para venwmer las
elevadas pérdidas por radiacifn del alambique, el neceQ
sario para calentar los Acidos grasos a la temperatura
del contenido del alambique y, en el caso de emplear
vapor vivo recalentado para favoreccer la destilacidn,
de acuerdo con la préctica cowdn, el necesario para ca-
lentar y vapor}zar el agua a fin de obtener este vapor
y recalentarlo. Con anterioridad, casi todo este calor
se ha suministrado desde generadores exteriores y se ha
aplicado la mayor parte del mismo al contenido del alam;
bique, recuperén?ose una proporcidn muy pequeiia del ca;

lor asf aplicados
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pleados para la destilacibén de 4cidos grasos, han sido

relativamente grandes y en ellos se ha mantenido uns

masa del fcido graso que se ha calentado a fuego direc-

to o por contacto indirecto con vapor saturado a presién
elevada, Corrientemente, para favorecer la destilacidn,
se ha usado vapor vIvo recalentado aproximgdamente a

la temperatura del contenido del alambique. Lgs alam-
bigues se han conectado por largos tubos curvados, o
cuellos de ganso, a los condensadores de enfriamiento

vy condensacibn de los vepores de 4cido graso, Para se-
parar los materiales arrastrados o "escorias"de los va-
pores de fcido graso antes de la condensacién, estos
cuellos de ganso se han hecho de bastante longitud, o

se ha montado un separador entre el cueilo de ganso y

el condensador, (Cuandc se coloca un scparador, general-
mente se.di8pone también un tubo para hacerretornar al
alambique los materiales de arrastre separados, asf co-
mo los 4cidos grasos que pueden condensarse en el cue-
1lo de ganso o en el separador a causa del enfriamiento
debido a la radiacién, Los condensadores empleados se
har enfriado generalmente por medio de un liquido ade-
cuado, tal como‘el agua 0, frecuentemente, aceite mine-
ral o glicerina, Cuando como agente refrigerador de los
condensadores se ha empleado aceite mineral o glicerim,
el agente se ha enfriado separadamente en refrigerado-
res, por medio de agua de refrigeracifn, habidndose pre~
cisado bombas parae la circulacién del 1lfguido de enfria-
micnto, Los condensadoras se han conectado, cominmente,
a dispositivos adecuados de vacfo con objeto de poder

aantener una presién reducida en todo el aparato y em

- 4 -




105

110

115

120

el alembique, a fin de facilitar la destilacibn de los
4cidos grasos y para disminuir las temperaturas a que
dsta puede llevar a cabo,

1bqh Corrientemente se han empleado dos m&todos ge-

[}

" nerales para la condensacién de los vapores de 4eidos

grasos en este tipo de alambique, En uno de ellos, los
vaporss de 4cido graso se han condensado junto con par-
te del vapor empleado. En el otro, usado hace ya mu-
chos alios por Bardies y descrito en la Patente Frane~
cesa n%. 15.394 de 1855, los 4cidos grasos se han con-
densado, separadamente del vapor de agus, por medio de
un condensador adecuadamente enfriado, pasando luego el
vapor de agua, a través de un dispositivo de vacfo, a
un condensador de agua en el gue se condensa en forma
de agua lfgquida. En ninguno de éstos procedimientos,
anteriormente propuestos, y usados, se ha empleado en
grado apreciable el calor contenido en los vapores de
fcido graso y en el vapor de agua que lo acompaiia, para
la calefaccidn previa del material introducido en el '
alambique, ni para objeto dtil alguno. Por esta razén,
en todos estos glambiques, el calor contenido en 1los va=
pores de 4cido graso, tanto el calor sensible como el
calor latente de condensacién, se ha desperdiciado y
disipado,

El procedimiento y los gparatos perfeccionados
4 que este invento se refiere, hacen posible destilar
fcidos grasos con un consumo de calor altamente reduci-
do, ya que permiten recuperar el calor de la condensa-
cifn de los vapores del fcido graso, asf como el calor
sensible de los mismos y de los 4cidos grasos condensa-—

dos calientes y, cuando para favorecer la destilacidn
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se emplea vapor vivo, gran pavte del calor sensible

del vapor de agura, y la utilizacibn de estos calores
para calentar previumente los 4cidos grasos y producir
el vapor vivo empleado en la destilacidn y, ademéds, an-
mentar la economfa de la cperacidn disminuyendo las per-
didas debidas a la descompcsicién y a la formacién de

brea, BEstos procedimiento y aparatos permiten el em-

pleo ‘de vacfos mucho més elevados, o de presibn absolu-

ta inferior, en el interior del alambique y de la céuma-

ra de vepor de la parte superior del 1fquido que se des-
tila y, por tanto, disminuyen la cantidad de vapor vivo
necesaria para favorecer la destilacién y reducen la tem-
pdratura a que esta puede llevarse a cabo en la escala
comerciala ‘
El aparato, en conjunto, en su forma de ejecu=

cién preferida, incluye una zona de calefaccién en la
que se ‘ocalientan los Acidos grasos a destilar y se ve-
rifica la volatilizacién; una cfdmara de vapor por enci-
ma de 1la zona de calefaccifn; un separador en el gque

los vapores se geparen de los materiales arrastrados,

y una zona adecuada de refrigeracién en la que se con=
densan los vapores de fcido graso y se enfrian los
vapores de agua que los acompafian, todo ello en el ine
terior de una cubierta impermeable al eire, anfloga a
las epvolturas de los alambiques corrientes en la actuaé
lidad, El1 aparato estf ademés dotado de medios adecuae
dos para suministrar calor al material a degilar, ta=
les como serpentines de vapor a alta presién, y de to-
beras de expulsién para mezclar el contenido del alame
bique con vapor recalentado, si asf! se desea; las tobe=

ras estén colocadas de modo tal que aseguren el calens

; 6§
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tamiento eficiente y uniforme del contenido del alame
bique por los serpentines de calefaccién; de medios de
aislamiento apropiados para impedir el paso de calor
desde la zona de separacidn, a travds de lsa cual los
vapores pasan directamente desde la cémara de vapor
situada encima del contenido del alambique , a la zona
o zonas de refrigeracién de forma anular y que rodean
al separador el cual, ventajosamente; estd limitado
por los medios de aislamiento; y de una conexidn ade-
cuada con un dispogitivo de vacfo para permitir la cir-

culacidn de vapor de agua desde el alambique y para ase-

’mqﬁ f{gia¥ar la conservacién de una baja presidn en este.

En su forma de aplicacidn preferida, el per-
feccionamiento del procedimiento a que este invento se
refiere incluye la destilacidn de los 4cidos grasos so-
retidos a una presidn muy reduvcida, con separacibn de
los materiales arrastrados de los vapores y sin impe=
dir sensiblemente la circulacién de dstos; la conden-
sacibn de los vapores de 4cidos grasos mientras estén
en ~ontacto 'indirecto con los 4cidos grasos Introduci-
dos en el alambique y con agua y vapor empleados para
gministrar a las toberas el vapor recalentado, de mo-
do que el calor de la condensacibn d. los 4cidos grasos
v una gran parte del calor sensible de los vupores de
los mismos y de los dcidos zrasos condensados calien-
tes y del vapor de agua, se erplea para calentar previa-
mente los dcidos grasos que se introducen en el alambi-
que y para producir y recalentar el vapor rccalentado
que se emplea en el alambique en forma de vapor vivo,.
&sf pues, por el procedimiento a que este invento ce

refiere, se recupera y utiliza una parte muy grande del

Ly
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calor aprovechable de 10s vébgies, v el Jdnico calor

éue ha de suministrar el vapor a presidn elevada, es el
galor latente de vaporizacién de los écidos grasos y

el calor perdido por radizacifn de la zona de calefaccién
del alambique,

En el aparato, todos los pasos que los vapo-
res han de recorrer, o sea, la cémara de vapor de la‘
parte superior del contenido del alembique, el separa-
dor y la zona o .zonas de refrigeracidn, son de un tama-
fio tal que ofrecen una resistencia muy reducida a la
circulacidn de dichos vapores, y la diferencia de pre-~
sidn entre las distintas partes del alambique es muy
pequeiia, pudiendo obtenerse f4cilmente una diferencia
de presidn del orden de una fracc’dn de milfmetro de

mercurio entre la cémara de vepor de la parte superior

v 16’\‘7
MlgeTHonten:do del a_ambique y el dispositivo de vacfo

del exter’or de éste, para mantener ¢l vacfo en el in;
terior del mismo. & causa de esta pequeila cwfda de
presidn, puede hacerse funcionar =1 aparato y aplicarse
el procedimiento manteniendo presiones tan reducidas
como 3 mm, de mercurio en el interior del alanbique;
empleendo vapor o chorro ubierto. La baja presidn gue
puede mantenerse en el inte~‘or del glambigue es alta-
mente ventajosa, ya gue r~duce grundemente la temperatu-
ra a gue puede verificarce la eficiente y rdpida desti-
lacén de los dcidos grasos, disminuyendo azf, en gra-
do notable, la descompos ' 2i6n y la formacidn de brea
que ordinariamente se prescntan.

Este invento se d -scribe y c¢xplica a continva-
cién con referencia a los dibujos adjuntos que represen-

tan, esqueméticamente, un aparato con este invento aco-

. .
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procedimien~-
to a que se reflere este invento, el cual no se limita
a esta construccifn. En los dibujos:

La figara 1 es urn corte vertical, con partes
en alzado, de una forma de ejecucidén preferida del alau-
bique;

La figura 2 es un alzado que representa una
disposicibn adecuada de les distintes elementos del apa-
rato;

La figura 3 es un corte a escala aimentada,
de un dispositivo gpropiado para sextrasr 4cidos grasos
del alambique;

La figura 4 es un corte vertical de una parte
de un alambique, que representa una disposicidn modi-
ficada de las zonas de refrigeracidn, y

La figarq 5 es un oorte horizontal del alamb’-
que de la figura 4. |

Ern la figura 1, el alombique 1 se representa
formado por una cubierta exterior 2 provista de un re-
vestimiento 3 de un metal adecuado, resistente a la co-
rrosién, tal como el acero anticorrosivo, a la primera
unido, La cubierta se hace, por conveniencia, de tres
partes 23, 2b y 2¢ atornillades entre sf por las pes-
taflas 4. E1 interior del alumbigue estd dividido en
varias uonas o secciones en las gue se verifican las
cperaciones del procedimiento. In el fondo Ael alambi-
que se disponen serpentines 5 que pueden alimentarse
con vapor a presidn elevada, u otro medio ds culefaccidn
adecuado, para suminictrar el calor necesario para la
volatilizacidn de los 4&c_.dos grasos, Normalmente, el

nivel del 1fguido que se destila se mantiene algo por

-9_




encima de log serpentines de calefacciln. Por encira de
225 Zctos y del 1fguido existe una cémara de vapor 6 que
desemboca directamente en L& sona de separapidn 73 de
‘gnan”dLéJetro y provista de aletas helicoidales 8. ILa

v\

cémara de vapor y el separador estdn limitades por el ta-

bique 9 de doble pared gue se construye, ventaosamente,
266 de metal relative.mente delgado y con superficies puli-
dis, IEn la plancha exterior de éste tubique aislante
se disponen pegueiios orificios 10 para proporcionar comu-
nicuz 1dn entre el alumbique y el interior del tabigie a
fin de gue en este sitio ex’.ta la nisma presién que
265 dentre Ael verdadero alambigne; estos orificlos comun’-
can con una parte relativameute frfia d=1 alambiqug de
modo gue a través de loc mirmos no puede entrar en el es-
paclio comprendido entre las dos paredes y condensarse
entre ellas, ningdn vapor condensable gie pudiera per-—
270 Judicar la eficiencia de aivlamiento de las mismas, IS«
te tab que se apoya sobre el reborde con pestaia 11 que
proporciona un peguefio canal en el que se reunen los dci-
dos grasos 1fgquidos y form; un cierre 17quido pura imne-
dir »1 paco de vgpores entre la pared del alambiqgue y el
275 tab gue a’slante. In el fordo fe la pared interior de
este tubique, pueden dispon rse algunos peyuelios orifi-
cioc 12 para permit’r la evucnac’én de:ua_“uier raterial
gie pueda penetrar en el inter’or del tabigue. I nivel
del 1fquido sometido a dest lacidn ce martiene norrgl-
‘
280 mente un poco por encima delrdcrde 1l. Para determinar
el nivel del 1fquide, se &  ‘pcne un tubo irdicador 13.
El tabigue aislante limita la zona de separa-
cién, cuyo d.%metro es aprorimazdamente la mitad cdel de

la cubierta, y por debujo le esta zona se ensancha hasta

- 1C -




| 285 alcanzar un 4. 4metro ligeramente inferior al de la cu-
: bierta, como se indicu en 14, formando la cénsra de va-

por situada por encima del Mjaido y proporcionando un

peso gue conduce los vapores al interior de la zona de

® separacibn, sirviendo asf no sblo pura aislar los lados
290 de la zona de separacidn, sino tamb’én para alclar la

cénara de vepor y evitar o reducir al mfnimo las pérdi-

' v

tqddQBEe calor = travds de los lados del ulambigue adyacen-

\
R

T

: -tes de la cémara de vapor. DPor encima de la parte supe-
| rior de este tsbiyue aislante y a su alrededor, existe
295 una geparseifn 15 en forma de cumpana de doble pared y
que sirve para desviar los vupores (ue asclenden a tra-
vés de la zona de segaracién, h.ciéndolos descender ha-
cla la parte inferior de la serie de serpentines 16, 17
y 18 gue constituyen los primeros dispositivos refrige-
300 radores en los que se enfrfan los vapores y se condensa
una gran parte de los 4cidos grasos. Este deflector en
forma de campana se sostiene sobre palomillas 19, y los
- vupores,después de descender entre el tub gue aislador
v la campana, ascienden entre ésta y la parsd del alam-
3C5 bigue, hucia lu purte superior de los sgpentines 20 y 21,

csaliendo despuéds, por el tube 22, pura dirigirse & un
dlspocitivo audecnado de vuefo.
La cumparg deflectora, por convenienc'a, tiens

puredes dobles y se coustruye de un metul sprop’udo re-

N

310 sistente a la cor

g

osifn. Pur. gimplificur el montaje del

alunbique, la cumpuna deflcctora se hace, ventojosamen-

'.(4

te, de varlus seccioneg, lu infer or de lus cuvales estéd
formada por los dos cilindros concéntricos 232 provistos,
en su parte superior, de cuna.es 24 de doble reborde, y

| 315 la superior estd comstitufda por una cdpula interior y

-
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otra exterior 25 que se gpoyan en los canales y se man-
tienen en su sitio por tornillos 26. IEn la cuwipana de-
flectora se disponen oriflcios adecuados para el paso

de var os tubos gue desewbocuon cn los serpentnes co-

[

ocados entre el tub gue aislante y dicha campanu,

Ontre el tab gues y la cuampana def_ectora se

-

¥

isponen tres series de serp. tines 16, 17 y 18. La sec-
cidn superior 16 de estos, poovista de una entrada 27,
ce emplez purw recalentur el vgopor, EI vopor circzula por

este serpznt’n, donds cc recalienta, v luego dece’:nde

b 7Q 1 conduecto “‘nterior 28 dcl tubo doble 20 montado en
) s
J 1

\
81 centro del cerpentfn, salizndo de dicho tubo POT las

toberas Z0 yue, con preferencia, estén dispuestus de mo-
do tal gue el vapor saliente y los Lcidos grasos que con
¢l se meuclan fntimamente en las mismac tenzan un reco-
rrido horizortal y se vean ohligados u ponwrsean fntimo
contacto con los tubkos de ceclafuce’én 5, ascgurando us?
el eficiente y uniforme calentamiento del 1fquido y su
cla fntima con el vapor rezalentado de lag toberas.

Le sepgunda serle de serpentines 17, va des
lu caja de dis t *ibucibn 21, en el interior de la cual y
por la entrada 32 se introducen Los 4&c.dos gracos a des-
tilar, a la caja de d stribucidh 33 y, desde €stea, ul con-
ducto exterior del tubo doble 29 gue desciende por el
centro del elmrique y v'erte los #cidos grasos calenta-
dos en el 1fguido del fondo de 4ste, algo por debajo de
la superficie superior.

La tercera ser’ = de serpentines 18, ve desde
la 2aja do dlstribucidn 34 . la anflogza 35; estos serpen-
tines se =mpleun pura vapori.ar el agua y prodie’r 21 va-
P

or gue luego se racul’'cnta y se emplea en las toberas

-~ 12 =
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para la destilacidn; el ugua se introduce por la entra-

da 26, y por la salidu 37 ce .xtrue agua culiente y vas
por. Asf puds, los vapores pasan por los tres conjun-
tos de serpentines en serie, recaleﬁtando el vapor de
agua, calentando previamente los 4cidos grasos y produ-
ciendo el vapor de ague que se cmplea en la destilacién.
Estos serpentines estén montudos de modo tal que todos
los 4cidos grasos gue cobre los mismos pueden depositar-
se, por condensacibn, no retornan =l 1ZXguido del alambi-
e o travfs de ia zona de separacidn, sino gue caen zo-
teando y penetran en la artesa 28 formeda por lg par-

te ensanchada del tabique 14, =1 cierre cilfndrico 39
dispuesto alrededor dc la periferia de lu chopa exterior
v costen’do por medios adecuados (no reprecentados) v

la pestafi~ de grnfa 40 unide al revestimlento interior de

la cub’~rta exterior ¥ gue desvia hactae zhajo, 2l inte-

e
rior dela arteza, todos los 427dos srasoc gue pnelden
condensarse er la pared tabigue. Entre lu cumpana

¢
deflectora y la pared sxterior o cublerta del Llambiue

se digpenen serpentines de refrizerac’én 2 y 21 por
los cuales puode zireular cguw frfe u otro o
frizerador, pera enfrior mds ufn los vapores despuds de
huberlo sido parciulmente por los domés serp:intines,
condensundo us? log dltimos vestigios de' icido graso y
consigulendo que los vapores gue salen del alawbigue es-
tén précticamente exentos de 4cidos gracos. En el gpan;
to representado se indican dos d¢ estos seryentines de
refrigeracidn, pero, si se desea, puede asarse uno sélo,
o mds de dos.

In el costado del ulambigue se dispone una sa;

lida 41 de lu artesa, para cxtraer los 4c’'doc grasocs que

- 13 -
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ren las proporciones de las difcrentes zonas y partes del

a0 ‘7
se condansan J caen a 551;{:1, en la &u“é ce rcecogen. in

el fondo del alambigue, hay una salida 42 para extraer
los residuos de ayuel,

El alaanb’gue represcntado en la figura 1 puede

rconstruirse de varios tamallos y con muchas variaciones

‘.{3; I

aparate ‘Para un alambique destinado a destilar alrede-~
dor de 1.100 Eg. de 4ciflos grasos por ho‘ra, p‘uede emplear-
se un mpdelo‘que tengg aproximadamente 2.45 m. de didme-
tro y 4.5 m. de alto. la wona de separaciln, que debe
ser bastante amplia,‘puede tener airededor de 1,25 m. de
difmetro y de 1.85 m., de alto; la cémara de vapor de la
porte inferior del separador puede ser, aproximadamente,
de 90 cms de alto, y la zona de calefaccibn donde se ca-
lientan los dcidos grasos lfquidos, puede tener unos 90
cri. de profundidad. La campana defleotora puede teper

un didmetro y una altura de 2.15 m. aproximademente.

Un alambique de estas dimensiones proporciona cémaras o
pasos de vapor de magnitud adecuazda que no of?ecen re-
cistencia apreciable a la circulacidn de éste. Los ser-
pentines de refrigeracifn y los de calefaccidy pueden cons-
truirse de tubo de 5 cm. de un metal adecuado, resisten;

te a la corrosidn.

Y

La figura 2 es un esquema del exterior del a-
lambigue y representa la disposicién general de los ele=
mentos externos. En esta figura el a.ambigue se repre-
senta en 1 con los serpentines de oalefaccidn conectados,
por tubos 43g provistos de vdlvialas 43b, a una caja de
empalme adecuada 43 unida a un suministro de vapor a al-
ta presidn, a fin de obtener el vapor necesario para la

calefaccibn, y con la caja de empalme 44 7 el sumidero
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44y en cuyo interior descargan 105 serpentines dc cale-
faccién a través de las vélvulas 44h; este sumidero es
tal gae sdlo permite el paso del agua, de modo yue de
los serpentines no sge extrae vapor mimguno mientrus no
ha cedido todo su calor de condensacién.

Tarbién se representa un dispositivo 45 ade-
cuado para suminlstrar agua de refrigeracidpn a los ser-
pentines 18 y para separar el vepor que, procedente del

aguegype fornma en e serpentin. El agua de refrigeracién

d - - . -
puede introducirse en el tubo 46 desde una conduccibn ex-

terior; su caudal se regula por la vélvula de aguja 47.
v

Con preferencia se =mplea agua destilada. Il agua, por

el tubo 46, paza al interior de los serpentines donde ce
vaporlza, en parte, por el calor absorbido de log vapoc-
res de 4cidos grasos gue rodean a log serpentines, v el
aaua de refrigeracibn calentala y el vapor producido as-
cienden por el serpent?n v saler por 21 tubo 48. La magor
parte del agua retorna al tubo 46 por el empalme 50, mien=
tras gue el vepor 7 el recto de dsta penetran en el se-
parador 49 en el gue el agua puede'volver ul.tubo 44 por
la conexidn 51. EL nivel del agua en el separador se mane
tiene ur poco por debajo del tubo 48, a 19 altura de la
salida 54 y lo acusa el tuto indicador 52.

Bn la porte superior del separador ce dispone
una conexibn adecuada 53, para la entrada de vupor de un
genersdor scparado, al empeuar a tralajar, ¥ eziste una
vélvula apropiada 54, reductora de presidn, para descar-
gar el vapor y el agua en exceso, En la tapa del sepaw
rador puede disponerse otra v&lvula reductora de presién

55 y un menémetro 56 para indicar la’presidn del interior

de la c4mara, Esta, con preferencia, se mantiene a una

315-
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presidn superior a la atﬁosfériéa, aunque muy poco més ‘
elevada, pars evitar la posibilidad dg que el aire pene-
tre en el separador y en el alambique., En la tapa del
separador se dispone una salida 57, para el vapor sepa=
rado, unida al tubo 58 que desemboca en el serpentfn re-
calentador por los tubos paralelos 59 cada uno de ellos
provisto de una v4lvula 60 y de un orificio 61 que pue=
den ser &l mismo tamafio o de tamafios distintos y que per-
miten graduar para cantidades predeterminadas y deseadas
la corrienﬁe de vapor desde el separador al serpentfn re-
calentador,

Los serpentines de refrigeracién 20 y 21 situa=

ok idos entre la campana deflectora y la pared exterior del

Al Lo
5. CENTINGS
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falambique, pueden alimentarse con agua frfa por las enew

tradas 62 y 63 y pueden descargar por las salidas 64 Y
65; de este modo el agua frfa circula en la misma direcw
cidn que los.vapores salientes, 0 bien,puede invertirse
la direccién.

En la figura 3 se representa una conexién ade=
cuada para extraer de la artesa 38 (figura 1) el 4cido
graso lfquido en ella condensado. Como se indica, en
la parte inferior del cierre 39 de la artesa se sueldp
un aro 66 en el que se rosca una boquilla especial 67.
En la cubierta del alambique est4 soldado un manguito 68
con bridas y de un difmetro interior algo superior al exe
terior de la boquilla 67, de modo tal que cuando ésta se
rosca en el aro 66 queda colocada concéntricamente en el
interior del manguito de bridas 68. En la periferia de
la brida libre del manguito‘éa se disponen entalladuras
radiales para los tornillos, La boquilla 67 tiene rose

cas normales en sus dos extremos y, en una parte de su
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superficie exterior, une rosca taklaﬁa del mismo paso

que las anteriores, pero de mayor difmetro exterior. En
la cara exterior #lel manguito de bridas 68 se practica
una pequeila entalladurea para una empaquetadura 69. Se
dispone una arandela 70, de cera lisa, provista de enta-
lladuras radieles correspondientes & las del manguito 68
y que tiene un taladro interior roscado para adapterse

e las roscas talladas de la boquilla 67. Esta se rosca
en ek aro 66 y luego se rosca la arandels hasta que opri-~
me la empaguetadura. A continuacién se sujetan las pes-
tafias entre s{ por medio de tornillos 71 que se aprie-
tan para qus entre aquelles se forme uma junta hérmetica.
En la parte exterior de la boquilla 67 se rosca ademés

un anillo 72 con una corona de cuerda 7% entre 41 y la
cara exterior de la arandele 70, para conseguir uns jun«
te estanca al-rededor de las roscas. Pueden emplearse
otros medios para unir 1la salide de 4cidos grasos al a-
lambique. Pare llevar 2 cabo las conexiones con los ser-
pentines de refrigeraci6n y consegulr que sesn estancas
pars el vac{o y con objeto de que el aite no penetre por
ellas en el alambique, pusden emplearse dispositivos and-
logos.

En las figuras 4 y 5 se represents la parte su-
perior de un alambique que musatra una disposicién modi-
ficada de la zona de refrigeracién, con una variante de
cdmara de vapor que pusde emplearse. En la modifica-
cién del aparato representado en las figuras, se dispo-
ne una zona de separacidén 74 limitada por un tabique sis-
lante 75 de construccidn igual al representado en la figu-
ra 1, en el interior del cual estdn las aletas helicoida-

les 76, en ndmero de dos, Qque sirven para separar de
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. los vapores los materiales

vapores suben desde la parte superior de la zona de se-
paracibn y son desviados por la cdpula del alambiqus.
En la zona comprendida entre el tabique aislante y la
pared del alambique, se disponen tres series de serpen-
tines 77, 78 y 79, alrededor de los cuales pasan los va-
pores, después de desviarse en la parte superior del a-
lambique. Estos serpentines se emplean para los mismos
fines que los dispuestos en la figura 1; el serpentfin su-
perior se usa para recalentar el vapor de las toberas;
el central, para calentar previam?nxe los 4cidos grasos,
y el inferior para producir vapor., También existen dos
planchas helicoidales 80 y 80a, que tienen pasos apro-
ximadamente iguales a los de los serpentines de refrige-
racidén, y cada una de las cuales se prolonga un poco nés
de la mitad de la periferia del tabigue aislante 75, que
desvfan los vapores de modo que en lugar de circular des-
cendiendo alrededor de los serpentines de refrigeracidn,
lo hacen en dicha direccién y alrededor del taebique ais-
lante siguiendo una trayectoria helicoidal, vy, finalmen;
te, salen delsgwem ique, por la abertura 81, hacia los dis;
positivos de vacio.

En la disposicifn representada en las figuras
4 y 5, debe cuidarse de que los serpentines de refrige-
racién tengan una superficie adecuada para enfriar los
vapores hasta un grado suficiente para conseguir que, préc-
ticamente, que todos los 4Acidos grasos se condensen den-
tro del alambique, de modo gque no pase cantidad aprecia-
ble alguna de los mismos a los dispositivos de vacfo,

Los 4cidos grasos se condensan en los serpentines de ree
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frigeracibn y caen goteando a una artesa de recogida,'
de construceidn igual a la representada en la figura 1.
. 535 En la disposicién representada en estas figu-
ras, en lugar de emplear un solo serpentfn de recalen=

tamiento, se disponen varios; el vapor saturado penetra,

[

por la entrada 82, en la caja distribuidora 83, recorre

los serpentines 77 pare recalentarse y entra en la caja
540 distribuidora 84 desde la cual se dirige al condugto in-
terior 85 del tubo doble 86 y luego a las toberas. Los
4cidos grasos, por la entrada 83 y la caja distribuidora
89, penetran en los serpentines 78 que recorren ascen-
diendo helicoidalmente y luego entran en la caja distri-
545 buidora 90 pasando a cpntinuanidn al conducto exterior
del tubo doble central. El agua de refrigeracidn se su-
ministra, por la entrada 91, a la caja distribuidora 92
desde la cual asciende, helicoidalmente, por los serpen-
tines 79 y eantra en la caja distribuidora G3, pasando
650 luego, por la salida 94, a un separador tal comd se ha
. descrito con relacidn a la figura 2.
in ¢l aparato representado en lg figura 1, no
se dispone aislamiento sobre el alambigue. Se compren-
derd que el aislamiento se coloca en la parte inferior
555 del alambique, esto es, alrededor de la parte de éste
en que se almacena el material lfquido y algo més‘arriba,
por los lados del alambique en la cémara de vapor. No
es necesario colocar mucho aislemiento al nivel de ésta
cémara, ya gue el tabigue aislador sirve de modo eficasz
560 para aislar esta parte del a.ambique e‘impedir toda pér-
d‘da apreciable de calor por radiacién. Més arriba de
la cénara de vapor; no es preciso colocar aislamiento er

- terior alguno y, en realidad, este aislamiento no es con-
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veniente en general, En esta parte del alambigue con-
565 viene enfriar los vapores e incluso se adoptan medidas
para introducir agua frfa a fin de enfriarlos por comple-

tos Las paredes del alambique, por encima de la cémara

$
de vapor, estén casi frfas normalmente y, en todo gaso,todo
el calor que pueda perderse por radiacidn desde estas
570 secciones del alambique no roba calor a la zona de ca-

lefaccién y no disminuye la eficliencia térmica del alam-~

Al hacer funcionar 21 alambique representado
----------- len la figura 1, se mantiene en su fondo una masa de 4ci-
575 dos grasos 1lfquidos, hasta un nivel algo més alto que
la parte superior de los serpentines de calefagcidn, y
se calienta por €l vapor a da presidn de &stos. En el
alambique y por un dispositivo de vac!o’adecuado (no re-
presentado) se produce un vacfo elevadoe En el material
580. 1fquido, por medio de las toberas se introduce iqpor en
chorros que asegura el fntimo contacto de aquél con los
serpentipes de calefaccifn, y su calentamiento uniforme
y eficaz, Estos vapores de los 4cidos grasos mezclados
eon los vapores de agua, ascienden desde el material 14-
585 quido a la cémara de vapor 6 y luego, a través del paso,
al interior de la zona de separacién 7 en la que }oswa;
pores son desviados por las aletas helicoidales 8., Los
vapores atenuados de fcidos grasos y de agua son féeil;
mente desviados por las aletas Yy no se ofrece resistencisa
590 sensible a la circulacifn de los mismos a trawés de la
zona de separacidn, Todo lfquido arrastrado o cualquier
materigl no volatilizado transportado por los vapores
al interior de la zona de separacién a travds de la cé;

mara de vapor, por ser mucho mfs denso que los vapores
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595 no se desvfa de su trayectoria y se pone en contacto
con las aletas del separador o con el tabique aislante,
descendiendo y goteando de nuevo, al interior del 1fqui-

do del fondo del alambique. Todo material que de este

- modo se deposite en las aletas, descenderd a lo largo &
600 la 1fnea de mayor pendiente'o sea haciendo el centro y
por el centro de las aletas. Este separador puede tener
cualquier ndmero adecuado de aletas, cuatro suelen bas;
tar, ya que el teamafio del paso para los vapores es tan
grande que no se ofrece resistencia apreciable a una cir-
605 culacién. Los vapores, despuds de ascender a través de
la zona de separacién, son desviados por la cempana de-
flectora 15 y descienden alrededor de las tres series dg
serpentines situados entre ésta y el tabique aislante 9.
En la serie inferior de serpentines, el agua de refrigew
610 tacién entra por el tubo 36 a la caja de distribucifén
34 y asciende por los serpentines helicoidales a la ca-
ja colectora superior 35; una gran parte del agua se
transforma en vapor saturado, y la mezcla de agua y va-
por se separa por la ramificacién 50 y el separador 49;
615 el agua vuelve a los serpentines, y parte del vapor pasa
a travds de uno u otro de los orificios 61, o de ambos ,
en cantidades reguladas y }uego atraviesa el serpentin
16 en el gue se recalientas El vapor saturado, a reca-
lentar, se pone as? en contacto indirecto con los vapo-
620 res més calientes de 4cido graso procedentesde la zo-
na de separacién y se recalienta a una tempe?atura prd;
xima a la del material 1fquido del alambique. El vapor,
después de recalentarse, desciende desde el serpentin,
por el conducto interior del doble tubo, y, por conexio;

625 nes adecuadas, se conduce a varias toberas de vapor de
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la parte inferior del alambique, 'dengk se descarga en
forma de chorros para favorecer la destilacibn.

La cawmpana deflectora 15 no sélo sirve para
desviar los vapores hacia la parte inferior y alrededor
de los serpentines de refrigeracifn, sino también para

impedir la pérdida de calor de los vapores en el espacio
N :

‘situado por encima de aguella y cerca de la capa del a-

lambique. Los vapores en este espacio superior, estén
frfos, y cualquier calor a ellos suministrado desde los
vapores calientes procedentes de la zona de separacidn
se perderfa desde luego, La campana deflectora de do-
bles paredes que, ventajosamente se construye de metal
pulido y en la que existe un vacfo elevado, por estar en
comunicacidn directa con el alambique, sirve de modo e~-
ficaz como agente aislante para impedir la transmisién
de calor desde los vapores calientes a los més frfos de
su parte superior, de modo que los vapores gue se ponen-
en contacto con los serpentines recalentadores, y con
los de calefaccidn previa, estén précticamente a la tem-
peratura del 1fquido que el alambiqgue conticne,

Los 8cidos grasos que se introducen en el alam-—
bigue, se recalientan en la segunda serie de sexrpentines
17 por los vapores de fcidos grasos y por el vapor de
agua que los acompafias Los 4cidos grasos, con preferen-
cia secos, se introducen en los serpentines 17 por el
tubo 32 que estd unido a .a caja distribuidora 31 que re-
parte los dcidos grasos por los serpentines, desde los
cuales ascienden helicoidalmente y desembocan en la ca-
ja colectora 33. Asf pues, los fcidos grasos se calien-
tan previamente, por caiefaccidn metddica con la corrien-

te en sentido contrario de 4cidos grasos y vapores calien-
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tes; los 4cidos grasos introdacidos en el a.ambique.
absorben calor de 1os vapores calientes condensando los
vapores de 4cidos grasos, enfriando el }Iquido condensa-
660 do y refrigerando los vapores calientes. El calentamien-
to previo que en éstos serpentines se verifica, es su-
ficiente para calentar los 4c:dos grasos gue se ‘ntrodu-
cen en el alambique, prdcticamente a la temperatura gue
en el interior de £€ste se wmantiene, ya que 1los vapores
665 calientes cuando se ponen primeramente en contacto con
los serpentines de calefaccidn previa estén casi a la
,fgﬁieﬁﬁélatura del alambique, por ser muy pegueida la capti—

dad de calor ubsorbida por el serpéntin recalentador.

los dcidos grasos previamente calentados, précticamente
670 a la temperatura dz1 contenido del alambique, se con-
ducen hacia la parte inferior entre el tubo interior y
el exterior del tubo doble hasta un punto situado por
debajo del nfvel del 1fquido de la zona de calefaccién y
cerca de su centro. La cantidad de material introduci-
. 675 do se regula por lac prqpbrciones de la destilacidén y
es tal que mantenga el nivel del lfguido contenido en
el alambique en su punto més eficaz. El tubo indicador
acusa este nivel,

Los serpentines de calefaccidn metbdica que

680 ) : '
condensan #cidos grasos y enfrZan los 4c.dos grasos 11-
quidos condensados y los vapores de 4c.dos grasos y el
vapor de agua y producen y recalientan el vapor emplea-~
do en forma de chorro y calientan prev.amente los éci;
dos grasos introducidos en el alambigue, estén colocados

685

de modo tal que los 4cidos grasos gque pueden condensarse
sobre sus superficies no pueden caer en la zona de sepa-—

racidn y desde 4sta al fondo del alambique, sino que de-
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ben circular en sentido desccendente entre el tebique ais-
lante y la campana siendo recogidos en la artesa. Si se

desea, en lugar de recoger todo el material condensado

en un sblo colector, pueden disponerse co_ectorcs sepa-
rados en distintos sitios del interior de zsta zona de
refrigeracién, puara permitir el fraccionamiento o conden-
sacifn fraccionada de los vapores calicntes, Por ejem-
plo, si se desea la condensac dn fraccionada de vapores
calientes de #c’'dos grasos, o si el alambique se emplea
phf%?fa destilac:én de las fracciones de petroleo de pun-
to de ebullicibn elevado, en .as que interesa la conden~
saccién fraccionada, el alambique puede dotarse de una
serie de co.ectores a lo largo de la zona de refrigera-
cifn, de modo que al enfriarse progresivamente los vapo-
res, y a medida que el condensado se transforma en més
volétil cada vez, los componentes més voldtiles puedan
separarse de log menos voldtiles.

Los vapores, después de descender por el espa-
cio comprendido entre cl tabique aislante y la campana
deflectora, ascienden por entre la campana deflectora v
la pared del alumblgue, mont4ndose en este sitio los ser-
pentines suplementarios 20 y 21 de refrigeracibnpara con- |
seguir la condensacidn completa de los vapores de Acido
graso antes de eliminar el vapor de agua del alambique
por la salida superior gue de--mboca en el dispositivo
de vacfo.

Ast pues, los 4cidos grasos se condensan en
el ‘nterior de la zona de refr geracién préctcamente
por completo descendiendo a lu artesa de roun'én 238 des-

de la cual se extraen por la :al’'da 41 gue pusde construir-
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ge como antes se ha descrito, o po%yanw bombea o por un

2 'co de rebosado u otro medio adecuado.

cabo la operacién de calefaccién previa, cuando el alam=

bique est4d adecuadamente construfdo y el procedimiento

. 720 La cantidad de calor disponible para llevar a
| se aplica de modo spropiado, es considerablemente superior |
| , .

|

a la necesaria., Asf, al condensar . los vapores de foi-
725 do graso y al enfriar los £cidos grasos 1%quidos resul=
tantes y el vapor de agua, se desprende muchfsimo més
vapor del necesario para engendrar y recalentar el vapor
que en forma de chorro se emplea'para calentar previamen-
te los 4cidos grasosintroducidos, Este exceso de calor

7360 es absorbido, en parte, por los serpentinessuplementarios

QQ_:efrigeracidn situados entre la campana deflectora

PSS

'ywla pared del alambique y, en parte, es radiado por la

parte exterior del alambique., En la construccién del

alambique y en su funcionamiento, se aprovepha el hecho

735 de que existe un exceso de calor disponible,i En la opew
racifn de calefaccibn previa se necesita aproximadamenw
te el 54% del calor para calentar previamente el material
introducido alrededor del 42% para producir vapor, y ale
rededor de 4% para recalentar el vapor producido. Por

740 haber exceso de calor disponible para estos fines, no
es necesario calcular exactamente la superficie de los
serpentines de cada una de las series, siendo sélo nece;
sario a cada una de ellas un exceso razonable de supere
ficie por encima de la precisa para permitir la transmi#

745 sién al material que en los serpentines se calienta de

la cantidad de calor necesaria para llevar a cabo la ope-

racifn de calefaccibn a que el serpentfn se destina. E1
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exceso de superficie de serpentfn que a cada serie de

éstos se atribuye no puede funcionar para hacer que una
750 serie de serpentines absorba m4s calor del que nece=

sita, o0 para impedir que otra serie reciba el calor nee
, 8esario, ya que en cada serie de serpentipes sélo puede

absorberse una cantidad limitada de calor. Asf en el

serpentfn recalentador sé.o puede sbsorberse calor sufi-' !
755 ciente para recalentar el vapor aproximadamente & la teme
peratura del alambiques Anélogamente, en los serpentines
dispuestos para la calefaccién previa de los 4cidos grae
s0s introducidossdio puede absorberse calor suficiente
para calentar dichos fcidos grasos aproximadamente a la
760 temperatuars del alambique y, dado que los serpentines
empleados para la produccién de vapor se colocan con pre=
ferencia para absorber calor una vez los vapores hen a=
bandonado los serpentines de recalentamiento y de calee
faceién previa, todo el calor que absorben estos serpene
765 tines productores de vapor no puede privar a los demds
del calor, Estos dltimos serpentines absorben més calor,
Y por tanto producen mfs vapor del que se necesita para
la alimentacién de los chorros de vapor recalentado del
alambique y este exceso de vapor puede desde luego emplearw
770 se para otros fines, Anélogamente, la superficie de los
serpentines de refrigeracifn montados entre la campana
deflectora y la cubierta exterior del alambique no es
preciso que se calcule cuidedosamente, ya que sflo es

necesario conseguir que estos serpentines enfrfen sufi-

775

cientemente los vapores salientes para lograr la conden-
sacifn de todos los 4cidos grasose
El tubo de salida a través del cual pasa el

vapor de agua después de condensarse 1os vapores de &ciw
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dos grasos y que desemboca en los dispositivos de va-
cfo, no es preciso que sea tan amplio como los demés

pasos de vapor del alambique, ya que el vapor gque pasa

por este tubo tiene un volumen muy inferior al de los

vapores que pasan a través de la zona de separacién, por
ejemplo, En la zona de separacifn y en las partes supe=-
riores de la primera zona de refrigeracidén, los vapores
estén constitufdos por una mezcla de vapores de 4cidos
grasos y de vapor de agua, y si como en el caso corrien-
te, la cantidad de vapor recalentado empleado en forma
de chorros es aproximadamente el 10% del peso de los A~
cidos grasos destilados, la relacibn de los volZdmenes
de vapor de agua y de vapores de 4cidos grasos es alre-
dedor de 3 a 2.

Asf fues, cuando se han eliminado los vapores
de 4cidos geasos, el volumen de los vapores que han de
circular a través del aparato sme reduce aproximadamente
en 2/5 y con el enfriamiento simultédneo del vapor de
agua, el voldmen se reduce todavfa m4s, de modo que el
volumen del vapor gue atraviesa lg salida es mucho menor
gue el que circula por la zona de separacidn.

Al aplicar el procedimiento tal como se ha dese=
crito y en un aparato del tipo ‘ndicado, se ha comproba-
do que es posible llevar a cabo la destilacién con presio;
nes en el alambique compregdidas entre 3 y 6 mm., de mer-
curio o incluso inferiores. Estas bajas presiones en el
inter.or del alambique se hacen posibles por gue las re-
sistencias a la circulacifn de los vapores ofrecidas por
los varios ¢lementos del aparato son extremadamente pe-
quefias, disponidndose amplios pasos para 10s vapores, de
modo que la difcrencia d2 pres én entre la cénmara de va-
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por por ejemplo, del alambique y la parte del tubo de
salida adyacente a los d spousitivos de vacfo, puede ser
nuy pequeila, por ejemplo del o-den de una fraccibn de mi-
1fmetro, As?f con un dispositivo de vacfo capaz de redu-
eir la presién en el tubo de salida a unos 3 mm. de mer=
curio, la cantidad de presifn necesaria para obligar a
que los vapores procedentes de la cémara de vapor atravie-
sen los d:stintos elementos del aparato y lleguen a los
dispositivos de vacfo, puede ser muy pequeiia , una frac-
cién de milfmetro, con el resultado de que la verdade-
ra destilacibén se verifica en el inter or del aparato y
a una pres.6n de 4 mm. de mercurio, o inferior. Esta re=-
ducida presifn que se mantiene en el interior del alam=
bique, permite el empleo de temperasturas considerablemen-
te inferiores en la destilacibén, con la consiguiente dis~
minucibn en la descomposicidn de los 4cidos grasos, espew-
cialmente de los 4c.dos grasos no saturados que siempre
ex’'sten en los 4cidos grasos corerciales y aumento dgl
rend:imiento de 4c.doc destilado. cuya calidad mejora.

ELl Ynico manantial exterior o separado de ca-
lor gue necesita empiearse al aplicar el procedimiento
y al hacer funcionar el aparato, es el vapor a alta pre-
sién suministrado a‘los serpentines de calefaccidn del
fondo del alambique, La cantidad de calor que estos ser;
pentines de calefac:ifn han de suministrar es machfsimo
menof que la que es preciso suministrar para llevar a ca;
bo una operacidn anfloga de destilac’6n en loec alambi~

ques anteriormente corrientes,

w

‘endo aprox 'madamente el
30% del calor antes necesario, o incluso inferior. El
dnico calor gque es preciso sumin:strar es el calor nece-

cario para veporizar Los 4cidos gracoc aproximadamente

¢
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términos, el
calor latente de vaporizac:dén de los fcidos grasos, y la
pequelia cantidad de vapor que se pierde por radiacibn
desde la parte inferior del alambigue, esto ss, la parte
del alambique situada por debajo de la cémara de vapor,
Esta pérdida por radiacién os s6io del ulrededor de un
cuarto o guiza de menos, de la pérdida por radiacidbn yue
corrientemente se observa c¢n alambiques de ané.oga capa~-
cidad.

En las operaciones anélogas de destilacidn,
tal zomwo anteriormente se han llevado a cabo, ha sido ne-
Jesario calmtar previamente los 4cidos grasos y producir
el vapor y recalcntarlo mediante generadores exteriores
de calor; el calor conten:do en 10s vapores jamés se ha-
bfa aprovechado con anterioridad pera estos fines., La
cantidad de calor gue anter.ormente se necesitaba para
calentar previamente los f4cidos grasos y para producir
vapor y recalentarlo era aproximadeamente doble de la
cantidad de calor necesaria para suministrar el calor la-
tente de vaporizacibén dec los 4cidos grasos, o0 algd supe-
rior, y dado que las pérdidas por radiacién de los alam=-
Dlques anter. ormente comunes eran aproximadamente cuatro
veces la pérdide por radiacifén del alambique a que este
invento se refiere, es evidente que aplicando el proce-
dimiento de este invento con el aparato que acaba de des-
cribirse, 1la cantidad dé calor gue debe suministrarse pas
ra llevar a cabo la destilac’dn, es aproximadamente un
tercio o menos de la cantidad de calor gue anteriormen-—
te se precisagba. Este notabl: ahorro en la cantidad sde-
cesaria, junto con el nyayor rendimiento y mzjor calidad

de los 4cidos gracos, son ventajas derivadas de este in-
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vento. o ‘
Como ejemplo de eoonomfa.de calor que puede oOb=
tenerse este invento, se da la comparacién siguiente del
consumo de calor de un alambique construfdo y que funciow-
na de acuerdo con este invento, y de otro alambique‘cons-
trufdo y conducido de acuerdo con la préctica comfn, Es=
te balance calorffico se basa en la suposicién de que am-
bos alambiques tratan el mismo material y lo destilan
en iguales proporciones, y en los Supuestos de que los
alambiques que haeen'funcionar en dondiciones tales que
se obtienen 1,090 kge de destilado por hora, partiendo
de un material que contiene el 99% de #£cidos grasos lie
bres; ge que la temperatura media del alambique es de
2202 C. de que el calor especffico del material y de los
fcidos grasos suministrados es de 0.6; de que el calor
latente de vaporizacién de los 4cidos grasos es de 66.83
calorfas grandes por kg.; de que los'dcidos grasos se
introducen en los alambiques al939 Ce de que el destilaé
do sale del aLambigue a 602 C.; de que el agua suminis-
trada estf a 502 C.; y de que el vapor recalentado que
en los chorros se emplea es de 109 kg. por horg; 0 sea
el 10% del peso de los 4cidos grasos destilados Se sue
pone ademés que el alambique comstrufdo y que funciona
de acuerdo con la préctica comin se aisla como de cos;
tumbre en toda su superficie, en el cuello de ganso, y
en el separador, y que el alambiéue accionado y cons;
trufdo de acuerdo con este invento se aisla en su fondo
Y por los costados hasta un punto situado li;eramena
te por encima del nivel del 1fquido que contiene. Todas
las suposiciones anteriores esté4n comprendidas en las

normas de la préctica corriente, y cualesquiera variacio-
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nes de estos supuestos afectarian‘lgg resultados, aunw
que ligeramente sXempre que aquellos se aplicaran de

modo adecuado a ambos alambiques y siempre teniendo en
guenta las ventajas ipherentes a los alambiques a que es<-
te invento se refiere.

Sobre la base de estas suposiciones, la tabla
siguiente indicael calor necesario para el funcionamien-
to de un alambique conducido y construfdo de acuerdo con
la préctica comfin, durante el perfodo de una horas (

Calorfas grandes,

Calor para recalentar previamente

1.100 kge (99%) material 83.563
Calor para producir y recalentar ‘
109 kg. de vapor para los' chorros - 70.283
Calor latente de 1.090 kg. de vapo= ‘
res de 4cidos grasos 79+552
P&rdida por radiacién 324760
Calor necesario por hora 256,158

La tabla siguiente indica la cantidad de calor
necesario para el funcionamiento de un alambique cons~
trufdo de acuerdo con este invento y que destila en iguaw
les condiciones, durante el perfodo de una hora: ‘

' ’ Calorfas grandes,
Calor latente de 1,090 kg. de vapo-

res de 4cidos grasos 694552
Pérdida por radiacién 8+190
Calor necesario por hora 777424

Se observar4 que en la segunda tabla no se ne-
cesita proporcionar calor para producir el vapor ni para
recalentarlo, ni para calentar previamente el material
introducido, ya que como antes se indic# puede disponerw
se en los vapores de més calor del que se necesita para

estos fines, Puede indicarse que la cantidad de vapor
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935 necesaria para llevar & cabo la destilacién es algo me-
~sremicwovn) (RO cuando se emplean el procedimiento y el aparato a
antien | |

N )

/ gge este invento se refiere, que en el caso de seguir

la préctica anterior, y que con una destilacién iguale

mente eficaz puede emplearse menos vapor en forma de cho-
940 rros, en gren parte por el hecho de que el aparato no o-
frece casi resistencia a la circulacién de los vapores
y permite el empleo de una diferencia de presién més re-
ducida entre la cémara de veapor y el dispositivo de vae
cfo? y un vacfo més elevado en el interior del alambi-
945 que. De todos modos, esta menor cantidad de vapor que
puede emplearse al aplicar el procedimiento, no safecta
al balance calorffico que antes figura, ya que se dispo-
re de més calor del pecesario para reproducir y recalen~
tar el 10% del vapor calculado con respecto al peso de
950 - los 4cidos grasos, e incluso una cantidad superior. En
todo caso, al trabajar de acuerdo con este invento se
necesita menos vapor en forua de chorro y el alambique
puede funcionar con menos vapor en los chorros que otros
tipbs de algmbiques, obteniéndose sin embargo resultado
955 equivalentes La menor cantidad de agua resultante intro-
duce una importante economfa y una mejora en el vacfo
en el funcionamiento del dispositivo de vacfo.
Aunque el procedimiento y el aparato se han desw
crito con referencia especial a la destilacién de 4ci-~
960 dos grasos en la atmésfera de vapor en vacfo, este ine
vento es también aplicable a la destilacién de otros 11-
quidos de punto de ebullieidh elevado tal como fracciones
de petrd;eo de elevado punto de ebullicién, glicerina y
anflogos. Cuando se desee, el espacio de refrigeracidn

965 puede dividirse en varias zonas para la condensacién frac-
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cionamiento del destilado. Adem4s,este invento en sus

respectos més amplios ofrece ventgjes para la destilae
cidn seca de 1lfquidos de punto de emillicién elevado, ine
cluyendo la destilacién seca de los 4cidos grasos; esta
destilacién seca es ventajosa para diferentes 1lfquidos

dé elevado punto de ebullicién, que son incompatible con
el vapor de agua.

En los casos en que este invento se emplea pa-
ra la destilacién seca de dichos 1fquidos de punto de e~
bullicién elevado, y no se necesita suministrar vapor
recalentados en forma de chorros, gue el calor despren-
dido por los vapores en la zona de refrigeracién puede
emplearse para caientar previamente el material suminise
trado y puede usarse también para suministrar vapor &
otros aparatos, o para calentar otros 1fquidos, segdn se
desdes Sin embargo, este invento es especialmente apliw
cable a la destilacién en vacfo y por m?dio de vapor de
1fquidos de punto de ebullicién elevados Por ejemplo,
en la destilacién de 4cidos grasos de aceite de coco, el
empleo de vapor en chorro permite que la destilac}én se
verifique a una temperatura inferior en unos 4¢ C. a la
necesaria 8i né se emplean los chorros de vapor y se uti~
liza sélo la destilacién seca, y la cafda de la tempera=
tura al desti}ar fcidos grasos procedentes del sebo, es
todavia mayor, Ademés el vapor ayuda a obtener el con~
tacto fntimo del 1fquido que se destila con los serpen-
tines de calefaccibn y asegura el Intimo contacto del 11{-
quido con dichos serpentines, agmentando asf en alto gra;
do la rapides de la destilacidn,

En el procedimiento y aparatos que acaban de
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describirse, el galor contenido en los vapores calientes
que se aprovecha para fines de calefaccién, se ha utili-
zado para la produccién y recaientamiento del vapor em=-
pleado en la destilacién y para calentar los 4cidos gra-
808 Esta es una combinacidn muy ventajosa y un método
de trabajo muy conveniente, pero este invento en sus asw-
pectos més amplios no se limita a esto ya que, conside-
rando la verdadera destilacién, el calor recalentado en
ella empleado puede obtenerse de dros manantiales, y el
calentamiento previo de los materiales suministrado pue-
égbllevarse a cabo por otros medios, siendo siempre ven-
tajoso el funcionamiento del alambique con sus destila~-
ciones perfeccionadas de los 4cidos grasos. Asfmismo,
los serpentines de refrigeracién montados en el interior
del alambique, en lugar de emplearse para calentar pres
viamente los materiales y para la produccién de vapor re-
calentado, si se desea, puedep utilizarse como manentiae
les de calor para otros fines,

Asfmismo también, la disposicién de los elemenQ
tos en el interior del alambique, con la zona de refrie
geracifn anularmente situada alrededor de la zona de see
paracién y con un tabique de dobles paredes de aislamien-
to entre dichas zonas, es especialmente ventajosa, pero
este invento en sus aspectos mé4s amplios no se limita a
esta disposicién ya que pueden emplearse otros montajes
de la zona de separacidn y de la de enfriamiento, u otros
medios de disponer los dispositivos de calefaccién metd-
dica, la zona de calefaccién y las demds zonas del apa-
rato. La disposicifn del tabique aislante de dobles pa~-
redes que limita la zona de separacién e impide o reduce

al mfnimo la transmisién de calor desde la clmars de ve-
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racidn a la zona de refrigeracidn o a otras partes del
aparato o a la pared del alambique y que, cuando este
funciona con un gran vacfo, proporciona un aislamiento

térmico de eficiencia aproximada a una botella Dewar, es

una caracterfstica especialmente de este invento., La zo-
na de separacifn aislada por el tabique aislante contra
1035 la transmisién de calor y colocada directamente encima
de la c4mara de vapor, y provista de aletas helicoidales
para la separacién del materisl arrastradoc por los vapo=-
res calientes, de grandes dimendsiones y en condiciones
tales que no presenta casi resistencia alguna a la cir-
1040 culacifn de los vapores y en la que estos no se enfrfan
apreciablepente, es otra caracterfstica ventajosa de es-
te invento, Estas caracteristicas de este invento pue-
den aplicarse no sélo a la destilacidén en vacfo y por
medio de vapor de l{quidos de punto de ebullicién elevado,
1045 especialmente 4cidos grasos, sino también a su destila=
cién seca en vac!p, incluso a las operaciones de desti-
lacién corrientes., La conservacién del calor que se oOb=-
tiene por el aislamiento eficiente proporcionado por el
tabique aislante de doble pared y practicada en &sta,
1050 permite un ahorro muy acugado de calor en todas estas o-
peraciones de destilacién.
Esta solicitud, que corresponde a la presené
tada en los Sstados Unidos de América, el 11 de junio
de 1936, bajo el nfmero 84.626, se acoge a los benefi;
1055 cios del a;ticulo 51 del vigente Estatuto de Propiedad
Industrialy
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Los puntos de invencifn propia y nueva que se
presentan para que sean Objeto de esta Patente de VEINTE
afios, son los siguientes:

le, ; Un procedimiento para destilar 4cidos
grasos, que comprende el vaporizar édstos con ayuda de un
vacfo elevado, el separar los materiales arrastrados y
los materiales né volatilizados de los vapores calienw
tes, sin reducir sensiblemente su temperatura, y el ca-
lentar previamente los 4cidos grasos introducidos, préc-
ticeamente a la temperatura del alambique, por coantacto
indirecto con los vapores caligntes exentos de materiales
arrastrados y né volatildzados.

2¢, - Un procedimiento para destilar 4cidos gra-
sos, que comprende el vaporigzar dstos con ayuda de un vew
afo elevado, el separar de los vapores resultantes y sin
reducir précticaemente su temperatura los materiales a=
rrastrados y no volatilizados, y el hacer pasar 1l0s va=
pores calientes alrededor de serpentines de refrigeracidn
en relacién de calefaccién metédica, para producir vapor
y para calentar previemente los  4oidos grasos int?odup
cidos préctigamente a la temperatura del alambiques

32. = Un procedimiento, segin lo reivindicado
en el punto 2%., en el que los vapores’calientes, des;
puds de eliminar el mater;al arrastrado, se ponen en con-
tacto indirecto con vapor, 4cido graso introducido y
agua, sucesivamente, para recalentar el vapor y calen;
tar previamente el material introducido a la temperatu=-
ra del a;ambique précticamente,'y para producir vapor

saturado.
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42e Un procedimiento para destilar 4cidos grasos
por medio de vapor en vacfo, que comprende el vaporizar
dichos 4cidos grasos al mismo tiempo que se ponen en
contacto indirecto con una corriente de vapor de agua,
el separar de los vapores resultantes los materiales
arrastrados y no volatilizados, el hacer pasar los vae
pores calientes alrededor de serpentines de refrigera-
cién en relacidn de calefaccifn metédica para producir
y recalentar vapor y para calentar previamente los &=
cidos grasos introducidos a la temperatura del alam-
bique précticamente, y el poner el vapor as! recalen-
tado en fntimo contacto con los 4cidos grasos lfquidos
que se desti;an.

52+ = Un procedimienty segdn lo reivindicado
en el punto 29., en el que todo elvapor empleado se proe-
duce y recalienta'por medio del calor absorbido de los
vaporas calientes,

62, = Mejoras en la destilacién de 4cidos gra=
508,

Tal y como se ha descrito en la Memoria que
antecede, representado en los dibujos que se acompaniang
y con los finmes que se han especificado.

Esta Memoria congta de treinta y siete hojas

escritas por una sola cara,

Madrid, 13 de Jjulio de 1937,




COLCATE-PATYOLIVE-PEZT COMPANY.

-ESCALL
Figl
25
b 706 /6 <
» (om
24
23 QO O
/7 — QO]
[oxemex |\ W)
2/ omomox
A omomeox
4\@ ao0]
Q| O]
—C— ol | cox
/8 ~%_,o:o:cx ::g
p= 7 oo o [-25
20 m 1 /g
| oo g (000D o i -~
i ol | oo (] omomeg 1o% Rl
1o | o i DN 62
/9~EE p— ! ! % . e
N 1 o i1 oo || H-5% 56
4( \ ' ROIRe) -—
:;_9 36
/ /0
/0 ph
/3 2 —2 ¢
! =
)
Eﬁ Jo
5 P. A

w2

(i




COLGA TE-PALMOLIVE~PEET COEPANY.

II/111.

Fige.

i

~ESCALA

VARIABILE-

N R el L oLl L L

694

73 \

72 L

L J<;,




I,

111/1

COLGATS=-PALMOLIVI-PEET CCMPAEY .

LA VARIABLS-

-LS5CA

NN

() <o
8] &
O <
O A
\ﬂa\\\M\l\: 1 22202204
N\ D ]
x m« N
M N
0
[~ xR
N




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



