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MODELO DE UTILIDAD ..
por, 20 años

por "ASADOR PORTÁTIL PARA CARNES Y PESCADO", a favor de MERY, 
S.A., de nacionalidad espaüóla, domioiliada en TARRASA (Barce­
lona) , Avda. Joaquín de Sagrera, s/̂ ..
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MEMORIA DESCRIPTIVA

Em presente Modeló de utilidad se refiere a un asa­
dor portátil, destinado a facilitar la operación de cocido por 
asado de piezas de carne y de pescado en lugares en que no re­
sulta posible o práctico encender fuego en el suelo, con obje- 

5* to de disponer de las brasas necesarias para la citada opera­
ción.

Una gran cantidad de preparados culinarios se reali­
za, como es sabido, a base de trozos de carne y de pescado 
asados, a cuyo efecto suelen disponerse éstos sobre brasas de 

10. fuego constituidas, cuando es posible, sobre el suelo y en
condiciones de poder disponer de espacio suficiente, aireación 
adecuada y posibilidad de dispersión de los humos y cenizas.

La posibilidad indioada, sin embargo, no siempre es 
real, debido a que en muchos casos no resulta factible dispo- 

. ner de espacio en el suelo o lugar equivalente donde encender 
fuego y producir brasas para el asado de la carne y el pescado.;
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Asi ocurre en el interior de las viviendas y en casos en los 
que la realización de fuego al aire libre resulta imposible 
por las condiciones atmosfóricas o por otras circunstancias.

El asador portátil para carnes y pescado que cons- 
5. tituye el objeto del presente Modelo elimina completamente 

los inconvenientes citados y haoe posible el disponer de la 
oame y el pesoado asados, en por lo menos las mismas condi­
ciones que se tendrían de poder encender fuego de brasas, y 
con la ventaja de que los elementos en cuestión no dispersan 

10. humos ni cenizas, inadmisibles en el interior de las vivien­
das.

El asador que se describirá es un dispositivo sen- 
oillo y práctico, de dimensiones reducidas y muy manejable, 
de manera que su empleo resulta cómodo en multitud de ocasio- 

15. nes y circunstancias. Consta esencialmente de una caja cilin­
drica provista de un soporte para el carbón, cuyo encendido 
proporcionará el calor necesario para el asado, teniendo la 
propia caja elementos que impiden la dispersión de las ceni­
zas, asi como medios para la sujeoión de una parrilla sobre la 

20. que se colocarán las piezas de carne y pesoado a asar.
Para facilitar la explicación, se acompaRa a la pre­

sente memoria una hoja de dibujos, en los que se ha represen­
tado, a título de ejemplo ilustrativo y no limitativo, un caso 
de realización de un asador portátil para carnes y pescado,

25. según los principios de las reivindicaciones.
En los dibujos:
La figura 1 representa uña vista en alzado y en sec­

ción meridiana de un asador portátil del tipo descrito, mien­
tras que la figura 2 maestra el propio aparato, visto por su 

30. parte correspondiente al asa, en seoción por un plano indicado 
A-A en la figura 1.



La figura 3 es una vista en planta y parcialmente 
seccionada del asador, en correspondencia Oon la figura 1 y 
con la tapa inferior en posición saliente, para dar idea de 
su forma de articulación.

5. El asador objeto del Modelo consta en sustancia de
una caja -1- de estruotura laminar y configuración cilindri­
ca, de altura pequeña respecto a su diámetro, en relación de 
1 a 3 aproximadamente, con su base superior abierta y libre 
y su base inferior también abierta y provista, en una zona 

10. contigua a su embocadura, de una pieza -2- en forma de es­
cuadra que, mediante un pasador o remache de articulación 
-3-, sujeta en disposición giratoria la base -4-, móvil y de : 
estructura discoidal.

La base citada puede giran?, quedando siempre coplá- 
15. naria y paralela a si misma, respecto a su articulación -3-, 

de manera que llegue a ocupar la posición Saliente repre­
sentada en la figura 3, l o ^ue determina que la base infe­
rior del cuerpo -i- quéde totalmente abierta, haciendo ello 
factible la elimihaci ón de las cenízas depositadas sobre la ' 

20. cara supeiior de aquella base.
El enolavámiénto temporal del disco -4- respecto 

a los bordes de la caja -1- se realiza mediante unos relieves 
-5- y -6- én forma de tetones a modo de casquetes esféricos, 
cuyos bordes exteriores, una vez realizado el contraje de la 

25.' base, quedan tangentes interiormente a la embocadura infe­
rior de la caja, resultando así retenidos por ósta, y en con­
secuencia sujeta temporalmente aquella parte inferior.

En la zona diametralmente opuesta a la pieza -2-, 
la base posee un elemento anular -7-, constituido por una 

30. pieza a modo de horquilla de extremos -8- sujetos a la su­
perficie inferior de la placa, que servirá para el manejo de



ésta.
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En su interior, y a  una altura aproximada de un 
cuarto del valor de la altura propia, la caja -1- comporta 
la placa metálica -9-, hecha de plancha de hierro, preferen- 

5. temente, y dotada de por lo menos dos formaciones acanala­
das -10- y -11-, circulares y concéntricas. En las zonas ex­
teriores a aquellas canaladuras, la placa posee una plurali­
dad de orificios -12-, en forma y distribución regulares.

La sustentación de la placa -9- se realiza medían­
lo. te unas pestañas entrantes -13**; formadas por troquelado en 

las paredes laterales del cuerpo -1-, quedando en éstas los 
correspondientes orificios -14-y adoptando las pestañas en 
cuestión una orientación perpendicular a la de las paredes, 
para definir entrantes de apoyo.

15. En la zona de las paredes de la caja -1- compren-,
dida entre la placa -9-, y el fondo -4-, se halla dispuesta 
una pluralidad de orificios -15-, que contribuirán a la airea 
ción y alimentación de aire al fuego constituido por las bra­
sas situadas sobre la placa -9-'̂

20. La sujeción del cuerpo del asador se realiza de
¡manera práctica mediante un mango -16- de estructura filar, 
doblado en forma de U alargada y con sus extremos -17- y - 18- 
terminados en sendos apéndices -19- y -20- en ángulo recto,, 
los cuales son susceptibles de introducirse en aberturas ade 

25. cuadas formadasen una expansión -21-, a modo de caja prismá­
tica rectangular^ definida por la pieza laminar -22-, solida­
ria de una de las zonas laterales del cuerpo -1-, preferente­
mente la opuesta a la que sujeta la pieza -2- de escuadra..

Sobre la placa -9- se colocará una pluralidad de 
30. trocitos de carbón, los cuales se encenderán por cualquier

sistema adecuado^ por ejemplo, una llama de gas o similar.



Una vez encendido el fuego, las piezas a asar se dispondrán 
sobre una parrilla -23- de la que se ha representado la sec­
ción transversal en la figura 1 y una parte en planta en la 
figura 3y quedando apoyada sobre los bordes superiores de las 

5* caras laterales del cuerpo -1- en la disposición de la base 
superior de la caja cilindrica formada.

La plaoa inferior -4- impedirá la dispersión inde­
seada de las cenizas, cuando el asador se emplee en recintos 
cerrados o que no se desee contaminar.

10. El material cbnstitutivó del cuerpo -1- será la
plancha metálica, de espesor y acabado correspondientes a su 
duración máxima.

Todo cuanto no afecte, altere, cambie o modifique 
la esencia del asador descrito, será variable a los efectos 

15. del actual Modelo.
' " :' - . N O T A .  _ -  v,

Se reivindica como objeto de este registro por Mo-. 
délo de utilidad:

lí-Asador portátil para carnes y pescado, caracte- 
20¿* rizado esencialmente por constar de un cuerpo de caja de es­

tructura laminar y configuración cilindrica aplanada, cuya 
base superior aparece abierta y es susceptible de recibir en 
sus bordes la disposición de una parrilla de soporte de las 
piezas a asar, mientras que la base inferior está constitui- 

25. da por una placa circular giratoria, siempre paralela y co- 
planaria a sf misma, alrededor de un vástago de articulación 
respecto a una pieza en forma de escuadra, fijada en la em­
bocadura de la base abierta de la caja, con posibilidad de 
proporción respecto a ósta, alrededor del vástago, hasta una 

30. posición máxima de, separación, determinante de la apertura 
completa de la citada base inferior.
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2.-Asador portátil para carnes y pescado, segdn la
reivindicación anterior, caracterizado por la disposición 
de un asa anular de manejo situada en la periferia y diame­
tralmente opuesta a la parte articulada de la base, reali- 

5* zándose el enclavamiento temporal de esta placa discoidal, 
durante su utilización y almacenamiento, por la provisión 
de una pluralidad de relieves periféricos en forma de casque 
tes esféricos regularmente distribuidos, que resultan rete­
nidos por los bordes lisos de la embocadura inferior de la 

10. caja, centrando la posición de la base.

las reivindicaciones anteriores, caracterizado por la dispo­
sición de una pluralidad de orificios en las paredes latera­

15. placa-base inferior y la placa sustentadora del carbón, en

la sujecióndel cuerpo del dispositivo, particularmente en 
su fase de utilización^ se establece mediante un mango de 
estructura filar y forma de U alargada, cuyos extremos ter-

20. minan en formaciones rectangulares, susceptibles de introdu­
cirse y quedar retenidas en una cavidad adecuada, formada 
vertical y lateralmente en la superficie externa de la caja 
cilindrica y constituida mediante una pieza de estructura 
laminar adosada a la citada superficie.'

25. Sean cuales fueren las circunstancias que concurran
en la esencialidad del Modelo de utilidad, definido en las 
anteriores reivindicaciones, cuyo objeto es:

30. mecanografiadas por una sola cara y de los dibujos unidos a

3.-Asador portátil para carnes y pescado, segdn

les de la caja, precisamente ep la zona comprendidaántre la

orden a la alimentación de aire para el fuego, en tanto que

4.-"ASADOR PORTATIL PARA CARNES Y PESCADO".'
Consta la presente memoria de siete hojas foliadas
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la misma.
1 4 MOV. 1968Barcelona, 
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