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M O D E L O  

D E

U T I L I D A D

por "MANGO PERFECCIONADO PARA PRODUCTOS DE CONFITERIA", 

a favor de DON JOSE CAMPDERA SALA, de nacionalidad es -  

p e ló la , dom iciliado en BARCELONA, o a lle  diputación, 5 5 , 

en tlo . 2*.

MEMO REA DESCRIP TIYA

E l presente modelo de u tilid a d  se re fie r e  a un 

mango perfeooionado para productos de c o n fite r ía .

Más concretamente, en la  invención se ha idea­

do un mango especialm ente destinado para productos de 

5 . o o n fite ria  en general, ta le s  cono caramelos, p olos, dul 

oes, eto. cuyo mango esté integrado en esenoia por un 

cuerpo sensiblem ente aplanado de m aterial preferentemen 

te  p lá s tio o , e l oual presenta una zona de asido, exte -  

r io r  al producto, y otra que foima un p ito  o s ilb a to ,



i L-, g
que queda in clu id o  en la  masa del produotój,-Ralbas zonas 

quedan delim itadas por una lin e a  de d ebilitam ien to para 

que 'inp vez consumido e l duLce, se lo gre e l  desprendido 

de la  zona de asid o , de tip o  desedhable, quedando el 

5. resto  del a sid ero  que u t i l i z a  e l  niño como s ilb a to  o 

p it o .

Con e l  f i n  de f a o i l i t a r  la  exp licació n , se acom 

paña a la  presente memoria d e scrip tiv a  de una lámina de 

dibujos en l a  que se ha representado un caso de r e a li  -  

10. zación que se o ita  a t i t u lo  de ejemplo.

En lo s  dibujos :

La figu ra 1 , representa una v is ta  en fro n tal 

del mango.

La figu ra 2, es una sección lo n g itu d in a l del 

1 5 . mismo, v is t a  por A-A.

Haciendo referencia a la s  fig u ra s, se aprecia en 

su re a liza ció n  un mango integrado por un cuerpo aplanado 

que in tegra una zona extrema de asidero 1 ,  y  otra zona 

opuesta 2 que co n stitu ye un p it o .  E sta zona es la  que 

20. queda in clu id a  en la  masa del produoto, presentando a l  

efecto  la  caja  3, embocadura 4-, y  ventana abiselada 5 ,  

contribuyendo estas c a r a c te r ís tic a s ,  r e la t iv a s  a l  p it o ,  

a un mejor afianzam iento del producto a soportar.

Una lin e a  de d eb ilitam ien to  6i¿ permite l a  se -  

paración por rotura de ambas zonas 1  y  2, a f in  de obte 

ner, una vez consumido e l  producto, un p ito  o s ilb a to .

25.



La invenoión, dentro de au esenoialldad, se pue­

de l le v a r  a la  práotioa en otras fonnas de re a liza c ió n ,  

que d ifie r a n  en d e ta lle  de la  expuesta en la  descripción  

a t i t u l o  de ej emplo y a la s  cuales alcanzaré indudable -  

mente la  misma v e n ta ja  que se desea obtener.

Se podré pues oon stru ir arbitrariam ente en forma 

y tamaño, oon lo s  m ateriales més adecuados, por quedar 

todo e l lo  comprendido en e l  e s p ír itu  de la s  reivin d ica  -  

oiones.



N O T A

D escrito  el o b je to  y u tilid a d  déla presente in ­

vención, lo  que se declara como no divulgado n i p c a c ti -  

oado en España, oomprende la s  sig u ie n te s  re iv in d ic a cio ­

nes.

5 . 1 . -  Mango perfeccionado para productos de con

f i t e r i a ,  caracterizado esencialmente por e l  hecho de es­

ta r  co n stitu id o  por un cuerpo alargado, l a  mitad del cual 

oonforma la  caja de un p it o , con embocadura extrema y ven 

tana abiselada, mientras que e l  resto  del ouerpo co n stitu  

10. ye la  zona asidero propiamente dioha, que lim ita  con la

antes d e scrita  a trav&s de una lin e a  tran sversal de debi­

litam ien to del m aterial, para p erm itir su  fraccionado.

2 . -  Mango perfeccionado para productos de con-

f i t e r i a .

1 5 . Según se desoribe y reivin d ica  en la  presente

memoria d e scrip tiv a  que consta de 4 hojas fo lia d a s y es- 

o rita s  a máquina por una sola hoja, acompañadas de los

MLA
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