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P A T E N T E  D E  I N V E N C I O N _____________
a f a v o r  de

EL INTERCAMBIO S. A . ,  -  d o m i c i l i a d a  en B a r c e l o n a
p o r :

" P ro c ed im ie n to  p a r a  l a  p r e p a r a c i ó n  de i n f u s i o n e s  de c a f e "

M e m o r i a  D e s c r i p t i v a *

La p r e s e n t e  p a t e n t e  t i e n e  p o r  o b j e t o  un nuevo p r o c e ­

d im ie n to  p a r a  l a  o b t e n c ió n  de c a f é  e x p r e s ,  m ed ian te  e l  c u a l  

se c o n s ig u e  que l a  i n f u s i ó n  o b t e n i d a  c o n se rv e  l a  t o t a l i d a d  

del aroma d e l  c a f é ,  s i n  que s u f r a n  a l t e r a c i ó n  l o s  p r i n c i ­

p i o s  v o l á t i l e s  y a ro m á t i c o s  d e l  mismo.
P a r a  p r e p a r a r  el c a f é  e x p ré s  en b a r e s ,  r e s t o r a n s  y 

e s t a b l e c i m i e n t o s  s i m i l a r e s ,  se emplean u su a lm e n te  l a s  l l a m a ­

das c a f e t e r a s  e x p r é s ,  en l a s  que se hace  p a s a r  e l  agua ca ­

l i e n t e  a  t r a v é s  d e l  c a f é  t r i t u r a d o  d e l  f i l t r o  por  medio de 

l a  p r e s i ó n  d e l  v a p o r  prodmicido en l a  c a l d e r a  de d ich o s  apa­
r a t o s .  Es to  dá l u g a r  a que a l  p o n e rse  e l  vapor  en c o n ta c t o  

con e l  c a f é  t r i t u r a d o  d e l  f i l t r o ,  po r  e n c o n t r a r s e  d icho  vapor
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a alta temperatura, requema gran parte de los principios vo­
látiles del café, y se altera el aroma y el gusto del mismo.

Con el procedimiento objeto de esta patente, se evi­
ta por completo el citado inconveniente, pues se puede obtener 
una infusión de café en la que se han recogido la totalidad de 
los principios aromáticos, sin que estos hayan sufrido la me­
nor alteración. Como consecuencia se obtiene también una econo- 
mia importante, pues hace posible obtener un buen café con una 
cantidad de cafe triturado menor que la empleada usualmente.

El procedimiento objeto de esta patente consiste 
esencialmente, en inyectar sobre el café triturado contenido 
en el filtro una cierta cantidad de agua caliente y en hacer 
que dicha agua caliente atraviese el café del filtro por me­
dio de la presión de aire comprimido, el cual no tiene ningu­
na acción perniciosa sobre el café. Es conveniente que el aire 
comprimido no llegue demasiado frió al filtro, con objeto de 
evitar que enfrie el agua caliente, para lo cual dicho aire 
comprimido se puede calentar ligeramente antes de su llegada 
al filtro. El aire comprimido necesario puede proceder de un 
recipiente cualquiera que lo contenga a presión, o bien de 
un pequeño compresor accionado por un motorcito conveniente.

Para la ejecución práctica de este procedimiento que­
de emplearse un aparato de construcción similar a los empleados 
usualmente, provisto de las modificaciones necesarias para dar 
paso al aire comprimido, y en el plano adjunto se representa 
urna disposición conveniente de un aparato de esta clase.

El aparato representado en el plano adjunto, compren­
de una caldera —10— para el agua caliente, que puede estar ca­
lentada por cualquier foco de calor apropiado. Esta caldera pue­
de presentar un tubo —11— para la entrada del agua y estar recu— 
bierta por un recubrimiento aislante -12-; el conjunto puede es­
tar encerrado en una envolvente exterior cualquiera -13- que lle­
va los brazos -14- para los filtros, y los soportes -lt~ para 
colocar las tazas.

A los brazos —14— se hace llegar un tubo —16— que toma
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el agua caliente de la parte inferior de la caldera. Asi 
50 mismo, a dicho brazo -14- llega otro tubo -17- lúe pasa du­

rante una cierta extensión del mismo en contacto con la cal­
dera, y vá a empalmarse a un recipiente cualquiera de aire 
comprimido tal como el -18-. El tubo -17- en lugar de estar 
en contacto con la caldera, puede simplemente pasar por otra 

55 región relativamente caliente del aparato. Los conductos -16- 
y -17- pueden estar accionados por una llave de tres pasos 
-19- de tipo ya conocidos.

Se comprende por lo tanto que el modo de actuar con 
este aparato es el siguiente: Una vez colocado el café tri-

60 turado en el filtro y este en el brazo de la cafetera, se
acciona la llave -19- y se hace llegar al filtro una cierta
cantidad de agua de la caldera, la cual circula por la pre­
sión reinante en el interior de la misma. Cuando ha pasado 
agua suficiente, por medio de la misma llave -19-, se cierra

65 el conducto -16- y se abre el conducto -17-, con lo cual el
aire comprimido procedente del depósito -1¡3- llegara al bra­
zo, después de convenientemente calentado, y empujará el agua 
a través del café sin que en esta operación se produzca la 
más mínima alteración de los principios aromáticos de café,

70 puesto que se evita el contacto del mismo con el vapor reca­
lentado. Le este modo se consigue obtener una infusión de 
café que contiene todos los principios aromáticos sin altera­
ción alguna, y en virtud de aprovechar en su totalidad estos 
principios aromáticos, no solamente se obtiene una infusión 

75 de mejor calidad, sino que basta una cantidad menor de café 
triturado, lo cual se traduce en una economia importante.

N O T A
Se reivindica como objeto de esta patente:
1) Procedimiento para la preparación de infusiones 

80 de café, caracterizado por que el agua caliente que se inyec­
ta sobre el café triturado del filtro, atraviesa dicho café 
bajo la acción del aire comprimido, el cual puede proceder



de un depósito de aire comprimido o de un compresor de aire 
que suministre dicho aire a presión.

85 2) En el procedimiento consignado en la reivindica­
ción anterior, la preparación de la infusión llenando de ca­
fé triturado el filtro de una cafetera, haciendo llegar al 
café triturado la cantidad conveniente de agua caliente e in­
yectando luego sobre esta agua caliente aire a presión para

90 obligar al agua caliente a atravesar el café triturado y ob­
tener así la infusión de café.

3) Bn el procedimiento consignado en las reivindica­
ciones anteriores, la calefacción del aire a presión antes de 
que llegue a ponerse en contacto con el agua caliente para

95 evitar que pueda enfriarse el agua y la infusión de café.
4) Procedimiento para la preparación de infusiones

de café.
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Barcelona, 9 de Junio de 1936.
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