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D, Alfred W a1 t er s p 1 e 1, cindadano alemén, residente
en Mincren (Alemania) Meximilienstr. 4, solicita patente de
invencidn vor 20 aiios para Espafia y sue Colonias por 7PERFEC-
CIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA COCINAR”?

Clase 56, grupo 6.

Este invento se refiere a perfeccionamientos en la cons-
truceidn de hornos pera cocinar,preferentemente eléctricos.

E1 alimento ser# asado 3 frito en dispositivos giratorios é
fijos siendo colocado sobre un soporte por lo general verti-
cal encima de un recipiente en el cual se recogen la grasay
el jugo que se desprende del manjer a aser 6 freir y que lle=-
va ademds en sus partes latorsles los elementos gléctricos de
calentamiento.

Uno de los objetos de este perfeccionamiento es el de pro-
veer una calefaccidn homogenea gque tiene la suficiente fuerza
eléctrica para permitir de que el pescado y las aves puedan
ser gsadog sin mucho cuidado y sin desprenderse olores. Ade-
mds los jugos § grasas que salen durante el proceso de asado
son recogidos en un recipiente evitdndose la formscién de hu-
mo 4 de que se gaemen.,

0%ro de los perfeccionamientos es el de proveer unas cons-—
truccidn que serd muy eficaz en su trabajo concentrando el ca-
lor en la zona que lo requiere, sin calentar el locel donde

se efectia la cocciédn de una manera notable, aln en dias de
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verano.

Otro perfeccionamiento constructivo consiste en un sopor-
te especialmente apropiado para las aves y pescados & asar,
que mejora grandemente la construccidn del horno. Mas ade-
lente se comprenders mejor la construccidn de dicho horno por
1a descripeidn detallada que de €1 se d& a continugcién,

Uno de los puntos esenciales y nuevos consiste en el hecho
de que se construird el horno eléctrico con una zona de calen-
tamiento eficaz de cierta altura alrededor de un soporte sobre
el cual se colocar los alimentos siendo estacionario 6 girato-
rio y otra zona debajo de ella para alre relgtivamente fria
y con un recipiente dentro § debajo de la Ultima zona de aire
frfo para recoger los jugos y grasas evitindose asf que se for-
me humo & que se queme lo que anula la formacidn de malos olo-
res y facilita la'utilizacién. -

La zona del verdadero calentamiento se produce preferen-
temente en una construccidn vertical con soporte giratorio pa-
ra colocar el alinmento utilizando elementos elécgricos de ca~
lentamiento verticales que se disponen en dog lados diametral-
mente opuestos y provistos preferentemente de reflectores de
calor.

Otro perfeccionamiento del invento consiste en un dispo-
gitivo pare refrigerar el recipiente, mediante admisién de
una pequefla cantidad de aire externo através § detras del re-
cipiente a la zona inierior de elre sin producir una circula-
cidn de aire através del horno; asi mismo se ha provisto una
gegunda zona de aire relativamente frifa encima de la zona de
calor efectivo przsentdndose finalmente un dispositivo que
asegurard el escape del aire algo enfriado atrevés de pasos
estrechos sknz producir circulacidn alguna de aire através
del horno ya que no existen ninguna otra aberturs para la ad-

misién &§ escape de aire.
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En contra el sentido de la circulacidn de aire, la comuni-
cacidn del stre entre los lados exterior e interior del horno,

gse efectile por difueidn, de manera gue el horno construldo se-

. gln el presente invento es un intermedio de los hornos de ti-

po en el cual se proveen medioe para el paso libre de aire y
aquellos de un tipo completamente cerrado. De esta manera se
obtienen las ventejas que presenta el perfeccionamiento en este
sentido evitando los inconvenientes de ambos tipos que son, un
gasto elevddafsimo de fuerza eléctrica en los de tipo abierto y
la penetracidn de los olores que no pueden escaparse en el ali-
mento, en el caso del tipo cerrado, especialmente cuando no hay
dipposici&n alguna para conservar las grasas y Jjugos debajo del
punto de evaporacidn,

El invento pregenis tambien mediog para proveer grasa 1{-
quida en la perte superior del horno 4 bien en la parte supe-
rior que cubre esgstog dispositivos $ en el receptéculo dentro
§ debajo de la zona inferior de sire relativamente frfo. Ade-
nds presenta una forma especial del soporte del alimento y mdl-
tiples combinaciones del mismo y finalmente muestra otros de-
talles que se desprenderdn de los dibujos y las explicaciocnes
correspondientes.

El invento es mostrado a gulsa de ejemplo en los dibujos
adjuntos, en log cuales presentan:

Figura 1 vista frontal de un horno verticel cilindrico.

Figura 2 corte, segin lineas 2-2 de figura 3, de un hor-
no construido de modo que se ha provisto un soporte vertical
giratorio para el alimento.

Figura 3 corte transversal sobre linea 3-3 de figura l.

Figura 4 corte segin linea 4-4 de figura 2.

Figura 5 uns vista alzada, parcislmente en corte, de una
forma de construccidn modificada utilizéndose un soporte esta-

cionsrio para el alimento dispuesto sobre el reciplente de gra-
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ges y jugos que me desprenden del aliluenio a aserx.
Pigura 6 vipta en perspeciiva de un detalle de consiruc-
cifn retercnte al recipiente y

figura T visise en perspectiva de uns forma perfecclonada

Refiridndome detamlladarente a loe dibujoe ee vé la primers
forma de conestruccifn de un horno eldctrico comprendiendo la ba-
se 10 que soporta une cemisa cilfndirica 113% que consiaste prefe-
rentemente en dos paredes 12 y 13 de vidrio curvedas y dispues=—
tas en sentido opuesio entre ef que permiten que la Operaci6n
de asar 6 freir pueda ser obsercada desde el exterior del horno.
La pered 12 es gostenida en eu posicidn por miembros metilicos
provistos a estie fin de rebordes adecusdos 14. Uno de estos
miembros metdlicos esta provistc en un exiremo de uns parte ar-
ticulsda 15 cooperendo con una bissgre 16 de la pered frontal
13 cuyo extremo 1libre estd provisto de un diepositivo de clerre
17 y pomo 18, Un defleclor 20 ve ha dispueeto para le perte in-
terior de cadas uno de los miembros metullcos siendo fijados por
tornillos pequefiosg 4 de otra manera asegurados en su posicién
y presentendo preferentemente forma parabblica. lLoas elementos
de caldeo 21 estan digpuestos verticalmente dentro de dichos
deflectores parabdlicos uniéndome preferentemente dos de esios
elementos con ceda deflector, Seygin ce vé en figura 3 los ele-
mentos de calefacuifdn eléctrica 21 estsan colocados en sentido
dismetralmente opuseto entre ef dentro del hoxno. Ademas se
verd mas claramente en figura 2 que los elemenios eléciricos de
calefaccidn se extienden a lo lar;e de una zona #ertical 23 dejan-
do libre una porcidn en la parte inferior de la camisa y simi-
larmente en su paris superior, De ests manera se produce una
gzona de un calentamento eficaz entre loz elementos de calenta-
miento opuestos enire g{ diametraluente 21 y dos zonas de sire
debvajo y encima de esta zona eficaz que son indicados por los

dibujos con 24 y 25 respectivamente., El objeto de esias zonas
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se explicard mas adelante.

Se ha provisto una tapa de quita y pdn 26, en la parte su-
perior de la camisa 11 cuya tupa es preferentemente de forma
curvada presentando una extensién de la zona de sire 24. La ta-
pa curvada 26 sirves ignalmente para deflectar los rayos de ca-
lor hacia la parte central del horno.

La admigién de la grasa 1lf{quida para fines eonducentes se

efectla por la tapa 26 g cuyo fin esid provista de un miembro
cilfndrico 28 prolongado por una parte 29 en formas de embudo.
Dentro de la parte cilindrica 28 se ha provieto un miembro gue
presenta preferentemente tres aberturas en cada una de las cua-
les se ha colocado un tubo § conducto de pequetic didmetro, pero
se sobreentiende gue se pueden utilizar cualguier namero de estas‘
aberturas y tubos. ¥l tubo 30 desciende hacia abajo substanciagl-
mente a 1o largo del eje de la estufa mientras que cada uno de
los otros dos tubos 31 y 32 tiene unz purte doblada & curvada que
dirige la grasa lfquida en sentido lateral al eje de la estufa.
Los extremos libres de los conductos 30,32 y %2 no sobrepasan
gl plano de la tapa 26 de manera que 2l colocar la itapa eobre
una mesa & otra superficie plana los conductos no se rompen ni
se doblan.

La altura de la tapa 26 asi como el largo y curvaiura de
los tubos 30,31l y 32 se ha calculedo de tal manera gue la co=-
municacién de sire entre el interiory exterior de la estufa
de esta parte del aparato, se efectda solamente cn aquella par-
te de la zona de aire 24 en donde los tubhs estrechos 30,31 y
32 terminan. Cierta cantidad de aire transformado en vapor
como resultando de la operacidn del horno, se acumila en el in-
terior de la tapa 26 siendo preferible retener este aire dentro
del horno y evitar que cualquier exceso pueda egcapar hacila
atuera cuando dicho aire llega a bajar hacia los extremos li-

bres de los conductos extremos antes nombrados. De esta mane-
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ra el aire puede escapar del horno ain formerse, para hablar
de un modo general, circulaciln elguna de aire propiamente di-
cho.

K1l recipiente 36 que recibe el goteo, es construido en forma
de uns vagijs anular de quita y pén llevando un reborde snular 37
medisnte el cusl descsnsa en sl soporte 38 de la base 10. El re-
cipiente pera el goteo se fabrica prefurentenente de hierro é ace~
ro con un forro de porcelane esnalte 4 otra capa apropisda pera
que puede ser facilemente limpiado.

Este zecipiente 36 ests provisto de un conducto de vaciado
3% de un talsdro muy pequeiio ¥ extendidndose hacia afuera del
cuerpo en donde presenta una parte en forma de taza 39 donde
ge recoge la grasa y jugo que golea. tn lugar de tener dicha
taza %Y se puede colocar tambien uns COp# 4 taza suelta para re-
eibir les grasas y Jugoe que pe desprenden. La parte superlor de
15 base 10 forma una continuacidn del recipiente 36 y ya que eséé
expuesto al amire fuera del horno permite que el recipiente quede
relativemente frio. Comd gue el reciplente 36 cstd ademas en
comunicacidn con el smire exterior por el conducto 35 quederd en
¢f enfriado husta cierto punto por la pequefla cantidad de aire

yue entra.

¥l horno estd provisto de un miembro vertical 45 de 80opox-
te del slimento montado centralmente con regpecto al recipien-
te %6 giendo mpropisdo para girar & intervalos adecuudos por we=—
dio de un moior eldcirico 41 cuya velocidad se controla por un
interruptor 42 que simultanesmente sixve pura cerrar y sabrir los
elementoe sldctricos de calentamiento. El motor eléctirico 41
lleva el goporte 4% de alimentos mediante un miembro central gl-
ratorio 4U conectado apropiasdanente con el motor eléctrico por
engranaje 6 medios similsres, ¥l portaslimenios 4% eatd provis-
to de un vAstago 44 que entrs en une ranura 43 formsda en el

miembro 4.,. Un escudo 46 estd ijuslmente provisto en el miem-
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bro 45 para extenderse por encima de la abertura central 40 del
recipiente 36 teniendo una forma tal que desvia todas las gotas
que puedan cger scbre el escudo 46 en el recipiente %6, E1 por-
ta alimeﬂtos 45 mostrado en figura 2,3 y 7 consiste en dos par-
tes substancialmente idénticas cada una de las cuales es 8pro-
piada para sostener un pollo sin romperlo para nada ni partir-
lo. Cada una de estas partes comprende dos brazos 48 y dos
piezas redondeadas 49 gque llevan cada uno un brazo lateral
50.Un mango peguefio 51 estd provisto igualmente en su parte
superior. Utilizando un portaalimentos de esta fndole (de dos
partes) dos pollos, podrén ser asados a la vez., No obstante
debe comptenderse que esta porta alimentos podrd llevar mas de
dos partes de esta clase & bien solo una. Se verd fecilmente
que la parte inferior de la pieza que lleva el pollo no se extien-
de debajo de la zona efectiva de calentamiento 23 y que simi-
larmente la parte superior no se extiende mes alld de dicha zo-
na, (figura 2.).

Durante el tiempo de asar la grasa liquida estd provista
por 29, 28 en la parte superior de la tapa 26 y cualquier go=~
teo de la zona efectiva de calentamiento a la zona mas fria y
al recipiente 36 saldré del horno al ser acumilado en suficien-
te cantidad, por el c¢onducto 35 siendo devuelto manugl mente a
su parte superior segin ya se ha descrito, de donde cae atra=-
vés de las abert ras estrechas provistas en los tubgs 30,31 y
32 sobre la superficie del ave que debe ser asada. Al no pre-
sentarse goteos através de los conductos superiores 30,31 y 32
6 por el conducto inferior 35 entonces el interior del horno co-
munica con el aire de fuera segin se ha descrito. No hay pues
una circulacidn efectiva de @ re s=ino unicamente una difusidn.

En algunas construcciones es deseable proveer un porta-
alimentos en la parte superior del horno segin se ha mostrado
en figura 2, en donde 55 eg un porta alimentos para alimentos

adicionales sostenido con rebordes 57 en gmias 56 provistas en
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el interior del horno. Cuando se incorpora un porta alimenios
sdicianagl al horno es preferible proveerlo de un fondo perfora-
do & fabricsrlo de una tela metAlica con el fin de que el aire
calentado puedea pasar,

Refiriéndome a 1a modificacidn iluetrade en figura 5 que
muestra un horno horigontal en corte verticel y un porta alimentoe
fijo 60 se presentan montentes para la piezs 61 formada con una
puerta ae vidrio fronital 62 llevendo el mango 63 y las bisagres
64, Loe elementos elfotricog 65 estdn dispuestos junto a las
pomdes laterales del montante 61 cuyss peredes estzn provistas
preferentenente de un deflscior 66 aproplado pere deflectér lag
ondag de calor desde la pared del montsnie hacle los elemnentos
sldectricos de calentamiento 65 que se hallan diametrslmente
opuestos. Loe slesmentos eléoilricos de calentamiento consisken,
en resistenciss dispuesiss horigontalmente § tubos superpuestos
& digtuncle apropiadas entre sf en direccidn vertical. Tal como
en el ceso de la primera forma de congtruceifng tambien estos
elementos eléetricos de cmlentamiento 65 ge extienden golemen~
te sobre una parte definida en su direccidn vertical con el
£4n de formar una zona de calentaniento efsctiva, dejando una
zong de pire de difueldn 67 debajo de la zona efective 23 en don-
de se ha provisto un miembro para recibir el goteo 68, cuyo miem-
bro presente una perte 6Y actusndo como conducto que se extlen-
de fuera de la base 60 del montsnte 6l. lLa base 70 del horno
estd provista de una ranura estrecha 71 que permite el movimien-
to horisontal atravée de la parte mas estrecha del recipiente de
goteo 68 acercindose las paredes inclinsdas del dltimo tanto en-
tre ef gue proveen uns avertura muy estrecha 62 que se extiende
a lo lurgo del fondo del montunte 61 en su direceidn longitudi-
nsl, formsndo una comunicacidn de sgire entre el interlor y ex—
terior del montonte por la parte inferior de ls estufa.

Como en la primera forma de congtrucelidn la, zona superior
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ge aire 55 esta provista encima de la zona efectiva de calenta-
miento 23 , La tapa en forma de cdpula es unida por bisagras
76 presentando un pomo 77. Los miembros para proveer la grasa
1{quida estdn provistos en la cubierta, de la misma manera gomo
en la forma de congtruccidn ilustrada en figuras 1 y 2,

Al final del conducto de goteo 69 provisto en la parte in-
ferior del horno se ha formado exteriormente al montante, una
prolongacidn 78 segln se vé en figura 6 gue termina en un cazo
79 del cual se pueden retirar las cantidades de grasa acunule-—
das por el goteo, mediante una cuchara, siendo aplicada oira
vez a el horno por el embudo 29 en la parte superior del mismo
Los elementos horizontales de calentamiento 65 estdn dispuestos
en planos verticales a cada lado del interior del horno y son
sostenidos en cada extremo por miembros verticales 80 que pueden
ger provistos de ranuras 8l en las cuales ge introducirdn los
rebordes de cazos O recipientes similares 82 con el fin de so-
portar varias clase de alimsntos. Un miembro porta alimentos
8% puede ser montado directamente sobre el recipiente 68 pa-
ra el goteo. Otro soporte de alimento 85 podré disponerse des-
lizablemente en rebordes 86 en la parite superior del horno.

Este porta alimentos presentard preferentemente el mismo carae-
ter que la pleza 45 mostrada en figura 2.

51 se desea se puede montar un porta alimentos directamen~
te en el recipiente para el goteo 68.

In egta forma de construccién las paredes anterioreg y pos-
teriores se construyen preferentemente de vidrio de manera gue
el contenido del horno puede ser observado desde afuera y = po-
dr8 tambien disponer una ldmpara en la parte superior del hor -
no paras facilitar todavia mas la vigilancia de lo que se halla
en su interior.

Con el fin de fecilitar medioe de limpieza, en esta for-

ma de construccidn, el recipiente de goeto se forma de dos par-

|
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tee., La porte superior comprende bridas divergenies 68 deniro
de la estufws y peredep divergentes ~6B8a- fuera de la estufa asi
280 como un colector 69 con paredes convergentes -6%a-, gq@ie sobrepa—
san las psredes divergentes -68a= u gon guliadas para fines de
liawplega,
Se sobreentiende que loe detalies para llever & la précti-

ca el invento pueden ser modificados en varios puntoe ein al-

285 terar lep ides del invento,

NOTA
La patente de invencidn cuyo privileglo ee soliclts para

Egparia y sus Colonlas, decberd recaer en "PERFECCIOHAMIFNTOS EN

LA COHBTRUCCION DB HORKOS Paida COCINAR” =iendo lo que de declars

como nuevo y de propis invencidn lo siguiente:
290 1.~ PPERFLCCIONAMIEWIOS EN La CONuiRUCCION DE HORNOS FakA
‘COCINAR” curacterizudo por el hecho de que los elementos eléce
rﬁb ﬁﬁ% tricos de cglefsceidn eegtdn dispuestos de tel meners que produs-

den unu zons efeciiva de cmlor de una altura circunstancial al-

rededor de un porta aslimentos estacionario § giratorio dejando

295 ana zona de aire relativemente fxria debajo de él y que el recie-
plente de goteo entd dispuesto de tal modo que se halle dentro
§ debajo de la dliima zona de aire con el fin de impedir que hu~-
meen 4§ ee quemen lps cantidades de grasa goteadas, eviténdoze de
ests manera la produccifn de olores.

300 2.~ "PERFRCCIONA-IEN?OS EN Li CONSTRUCCION DE HORROS PakA
COCINAR? segin reivindicacién 1, caracterizado por el hecho de
gue se utilice un porta slimentos glratorio produciendo la z0~
na efeciive de calentamiento mediasnie elementos eldctricos de
calefaccidn dispuesios en dos lados diametralmente opuestos.

305 3= "PELRFECCIONAMIENTOS LN LA CONSURUCCION DE HORNOS PARA

. . COBINAR” seu@n reivindicacidn 2, ceracterizado por el hecho de

que loes elementos de calefacolidn estén provistos de deflectores

de valor.
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4.~ "PERFECCIONA#ILNTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA
COCINAR” , segiin reivindicaciones 1,2 y 3 caracterizado por el
hecho de que log 2lementos eldctricos de calefaccién esién dis-
puestos de modo que dejan una zona de alre relativamente frfo
en ls parte superior del horno encima de la zona efectiva de
calentaniento,

5e= "PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSYRUCCIDN DE HORNOS PARA
COCINAR” segdn reivindicaciones 1 a 4, caracterizado por el hee
cho de gque el horno esté hermeticamente cerrasdo exceptuando pe-
quetios pasajes para la admisidn de grass lfquida en su parte
superior y el sitio de quitar el recipiente de goteo en su ex-
tremo inferior, pudiendo pasar sire por difusidn y escapar igual-
mente através de dichos pasos estrechos.

6.~ ?"PHRFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA
COCINAR?” segdn reivindicacidén 5 caracterizado por el hecho de
gque se haya dispuesto una tapa curvada 8 bombeada para cubrir
el horno con una parte preferentemente en forma de embudo para
edmitir la gresa l{quida, continuando dicha parte hacia el in-
terior del horno mediante uno & mas conductos con un taladro
estrecho extendiendose hacia abajo dentro de la tapa sin lle-
gar al plano de la amisma con el fin ge indicado.

T o= PPERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA
COCINAR” segfin reivindicacidnes 1 a 5, caracterizado por el hese
cho de que en dicho horno se ha provisto un recipiente de goteo
presentando una pequefia abertura gue comunica con un conducto
por un taladro estrecho através del cual el goteo pasa hacia
afuera del horno pudiendo difundirse una reducida cantidad de
aire de su interior,.

8,~ ®PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONWBTRUCGCION DL HCRNOS PARA
COCINAR” segin reivindicacidn 7 caracterizado por el hecho de
que el conducto de taladro reducido termina fuera del horno
en un cazo § recipiente gque recoge la grasa.

9,~ "PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA
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COCINAR? segin reivindicaciones £,7 § 8 caracterizado pd%igi
hecho de gue ¢l recipiente presenta forma anulax y el porta/
slimentos eetd montedo ygiratoriamcnte en gentido centiral reg—
pecto al recipiente.

10,= "PERFLCCIONAMIVNIOS EN La CONSYRUCCIOR DY HORNOS PAHA
COCINAR” seghn reivindicecidn 9, caracterizedo por el hecho de
que le perte inferior del porte aslimuntos eetd provista de un
deftlector apropiadm pera guisr lss gotaws que cwuen, haclia el re-
cipiente anular.

1l,~ "PERFECCIONAMILRt08 EN LA CONWIRUCCION D: HORHOS PARA
COCINAR” zegdn reivindicaciones 1,7,8,9 ¢ 10 caracterizsdo por
el hecho de gue el recipiente es conectudo con medios de disi-
padores del caloxr dispuegios fuers de la estufa para los fines
correspondientes.

12 oo PPERFRCCIONAMIMNWIOS FN LA CORUYRUCCION DE HORHHOS TARA
COCINAR” segin reivindicaciones 1,7,8,9,10 § 11 caracterizado
por &l hecho de gue el recipisnie eg de quita y pén.

13~ "PERPECCIGNABIENTOS EN LA CONS RUCCION LE HORNOS PARA
COOINAR” segidn reivindicactones 1 al2 carsmcterizado por el he-
cho de que ze haya digpuesto un soporte pere aves con el fin de
asarlae, comprendiendo un cuerpo comin. uns parte curvade soste-
niéndose desde dicho cu-rpo y presentando la forma general del
cueryo de un pollo, ademas miembros gue epe Hxtienden leteral~
mente y un alembr . de conirasoporte en dicho cuerpo dispuesto
én gentido opuesto al miem.ro curvado ¢ inclinado tambien en
gentido invereo.

l4,= "PERFECCIONAMIENTOS EN LA CONSTRUCCION DE HURNOB PARA
COCINAR? segln reivindicacidn 13, carscterizado por el hecho de
que €l porta alimentog se componga de un curerpo, una gerie de
miembros ¢ue soportan el agve diepuestoz uno encima del otro y
presentando amdacung une par.e curvade imitsndo ls forma genee

ral del cuzrpo de un gve, miembroe sostenidndose lateralmente
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para abrazar los lados del cuerpo del ave y miembros de soporte
dispuestos en sentido opuestos a log miembros curvados e inclina-
dos en sentido opuesto, con el fin de enganchar el lado opuesto
del cuerpo del ave,
- 15,« PPERFECCIONAMILNTOS EN LA CONSTRUCCION DE HORNOS PARA
COCINAR” caracterizadc por el hecho de que el porta aslimentos pre-
sente las formas descritas y substancialmente ilustradas en figu- --
ras 2,3 y 7 aef como el horno segin se ha descrito y demostrado
en las figuras 1,2,3,4 y 5.

Consta de 13 hojas mecanografiadas en una soda cara,

Barcelona 28 Abril 1936
Juan 8. Kende. . adaura

e
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