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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

que se acompaña

a la  s o l i c i t u d  de

una PATENTE DE INTENCION por VEINTE ANOS en España, por

; «UNA MACHIMA PARA LA FABRICACION DE HARINA DE PESCADO ” ,! 3 
!' a fa v or  de
¡

| Don Lucio GARECHANA GUERRICABEITIA, res id en te  en Li^TEI 

i TIO (V iz ca y a ;, P orta l de Atea, número 8 , ---------------------------

S a lid o  es que de la s  grandes cantidades de pesca 

que recogen la s  em barcaciones que se dedican a esta  in ­

d u str ia , es muchas veces n ecesario  a rro ja r  a l  mar a ve­

ces toda la  pesca re cog id a , por no habar medio de apro­

vecharla  dándole una s a lid a  com ercia l normal. Por esta  

razón tiene un gran in terés  la  máquina que vamos a des­

c r i b i r ,  y que tiene por o b je to  con v e rtir  e l  pescado en 

harina, u tiliz a n d o  esta para f in e s  im portantísim os.

Cuando a este  pescado se l e  qu ita  la  cabeza y las 

t r ip a s , s irv e  para alim ento de la s  personas, pudiéndose
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u t i l i z a r  los residuos mencionados oomo alim ento para i

■ lo s  anim ales. Para estos últim os se destina también la
¡

harina de pescado, que se fa b r ic a  con peces a lo s  que 

no se le s  desprovee ü i de la  cabeza n i de lo s  in t e s t i ­

nos .

Conocido es  a l  enorme poder a lim e n tic io  de la  h erí 

na de pescado, y de que tañara tan e f i c a z  in terv ien e 

en la  a lim entación  y e l  cebamiento de anim ales de todas 

c la s e s .

La ven ta ja  más impórtente de la  máquina que vamos j 

a d e s c r ib ir ,  es la  de que permite hacer en e l  barco j
la s  operaciones de d estrip ad o , cocido y prensado, no ¡

quedando por hacer en t ie r ra  s in o  la operación  del mo- j
, i

I l id o  con lo s  molinos adecuados, y la  form ación de lo s  i

bloques de harina que han fe prasantarse en e l  mercado.

| La máquina mencionada se representa  en lo s  dibujos

| adjuntos, en lo s  cuales la  f ig u r a  I a represen ta  una vis.

1 ta  la te r a l  del denos i t o  y los r o d i l lo s  t r itu ra d o r e s ; la  
i ,
' f i g .  2 -  muestra la  máquina desde o tro  la d o , representa^

1 dose en e l la  también e l  t o r n i l l o  s in f in  conductor que

! luego d escrib irem os, y la  f i g .  3a es una represen tación

!' de la  máquina desde un lado opuesto a l de la  f i g .  1 - .
j ,

¡I Como muestra la  f i g .  2a la  máquina se compone de un 

j ¡  d ep ósito  o to lv a  1, que e s tá  p rov isto  en su fondo de 

; dos c il in d r o s  e s tr ia d o s  que indicamos con los  números 

! 2 y 3 en la  fig u ra  I a . Estos c i l in d r o s  se destinan a 

¡ t r itu ra r  e l  pescado y se mueven por la  fu erza  que r e c i  

ben fe un motor, en virtud de una transm isión que une ¡ 

e l  vo lan te  7 a l 5, estando movida la  máquina por un moj
i

tor  que impulsa a l a  rueda 8, la  cual puede verse a la ¡
' lj j  derecha fe la  f i g .  2a , y que tiene como e je  e l  e je  d e l 

t o r n i l lo  s in f in .
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Al caer e l  pescado tritu ra d o  por lo s  r o d i l lo s  r e ía  

'! r id o s  a través de la  cámara 8 sobra e l  t o r n i l l o  s in f in  |
i!¡i 9 , es conducido por ésta  hacia la  s a lid a  de la  cámara

j en la  que va en cerrado. Sobra esta  cámara caen peque - j

!  ños chorros de vapor. As te  vapor entra por e l  tubo 1 0 , j
, i

y hace que e l  pescado se cueza en la  camara 11, a medi,!
I _  j

da que e l  t o r n i l lo  s in f in  lo  a rra stra  hacia la  s a lid a .!

• De e s ta  manera queda e l  pescado en excelentes condjí

; c iones para s u fr ir  la  operación  d e l prensado, que es

la  que lo  desprovee de t o flo l íq u id o . Asta operación  se

:■ e fectú a  por medio de una prensa que describirem os en

la  memoria de una Patente que so lic ita m o s  al mismo t ie n
j

| po que é s ta , por tener c a r a c te r ís t ic a s  verdaderamente 

, nuevas y extraordinariam ente ven ta josa s .
I

!| Efectuadas las operaciones d e s c r ita s , la  masa de 

: pescado resu lta n te  puede lle v a rs e  a t ie r r a  y m olerla  

con lo s  molinos adecuados, para formar luego lo s  bloques 

de harina que han de presentarse al mercado consumidor^

i Hecha como antecede la  d escr ip c ión  del o b je to  que 1
|

se desea patentar, es n ecesario  añadir que sus de t a l le é  

j de r e a liz a c ió n , a s í  como sus n a te r ia le s  y tamaños, pue! 

den v a r ia r  s in  que por e l l o  cambie e l  e s p ír itu  d e l in -j 

ven to , que es e l  que s e  deduce de su idea fundamental 

en re la c ió n  con los  f in e s  a que se d estin a . La e f i c a -
'
¡ c ia  con que estos  f in e s  quedan cum plidos, hace prever 

¡i que e l  o b je to  d e scr ito  en la  presente memoria tendré 

| exce len te  acogida en e l  mercado consumidor, por lo  que 

co n s t itu ir á  una base para la  ereación  en España de una 

nueva fuente de tra b a jo , dentro del ramo de in d u stria  

a que p erten ece .

Por cuanto queda d ich o , es de ju s t ic ia  l a  conce -  

Ü s ió n  del p r iv i le g io  de e x p lo ta c ión  que s e  s o l i c i t a ,d e
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75 !! de acuerdo con la s  p rescr ip cion es  del E statuto de la

Propiedad in d u str ia l v ig en te , de 26 de J u lio  de 1929.

N 0 T A.

En resumen, la  PATENTE DE INVENCION que se  s o l i c i ­

ta  por VEINTE ANOS en España recaerá sobre la s  r e iv in ­

d ica cion es  s ig u ie n te s :

1 . -  Una máquina para la  fa b r ica c ió n  da barina.de
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pescado, que se  ca ra c te r iz a  porque se compone de un de, 

p ó s ito  o to lv a , p rov isto  en su fondo de dos c il in d r o s  

e s tr ia d o s , destinados a t r itu ra r  e l  p escado,y  que se 

mueven por la  fu erza  que reciben  de un motor por una 

transm isión adecuada.

2 . -  Una maquina para la  fa b r ica c ió n  de harina de 

! pescado, según re iv in d ica c ió n  a n te r io r , que se ca ra c - 

| te r iz a  porque a l mismo tiempo que g iran  lo s  r o d il lo s  

¡ e s tr ia d o s , g ira  debajo de e l l o s  un t o r n i l l o  s in f in ,  en 

, e l  que cae e l  pescado tr itu ra d o , estando este  t o m i l l o  

encerrado d ;n tro  de una cámara en la  que entran peque­

ños chorros de vapor, da t a l  modo que e l  pescado se ctjb

i CQ s i  mismo tiempo que es arrastrado por e l  t o r n i l l o
¡
i s in f in  hacia un o r i f i c i o  de s a lid a .
i

| 3 . -  Una máquina para la  fa b r ic a c ió n  dañarina de

;¡ pescado, de acuerdo con las re iv in d ica c io n e s  a n te r io re s .
¡i  *

j que se ca ra c te r iz a  porque la  máquina d e s c r ita  se comple|

| menta con una prensa cuyas c a r a c te r ís t ic a s  se describen  

j| en una patente aparte, donde e l  pescado tr itu ra d o  y c o -
;l

c id o  su fre la  presión  n ecesaria  para l ib r a r le  de agua, 

quedando a s í en con d icion es de m olerlo con m olinos ade­

cuados y formar con e l  productos resu lta n te  bloques de 

harina d ispuestos para la  ven ta .

4 . -  Se r e iv in d ica , por ú ltim o, como o b je to  sobre e l
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