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P A T E N T E  D E  I N T R O D U C C I Ó N  * 

por  diez a^os por

«UN APARATO HORNO ASADOR, DE. AVES Y CARNES, AUTOMATICOJ a f a ­

v or  de D*. Federico Rey V i l la r ,  de nacionalidad española, r e s i ­

dente en Madrid.

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

5  CENTIMOS

i  '¿

La presente memoria está destinada a garantizar en 

España y sus posesion es, la  constru cción  y venta de un apa­

rato hom o para e l asado automático de aves y carnes, e l  cual, 

es conocido en lo s  Estados Unidos pero no practicado ni d i -  

vulg ado en E spañ a .

Dicho aparato homo está  con stitu id o  per un. conjunto 

representado en la  lámina adjunta, cuyas c a r a c te r ís t ic a s  pasa­

mos a d e s c r ib ir :

Consta de una armadura m etá lica , que puede ser  pintada 

o esmaltada, d ispuesta a modo de coc in a  o fogon, p ro v is ta  en 

sus partes la te r a l  izquierda e in fe r io r  de unos compartimentos 

í»  u>. que pueden ser  u t i l iz a d o s  como horno para mantener ca­

l ie n te s  las aves o carnes una vez asadas; y .en  la  cen tra l de 

una c a ja  o compartimento asador, en c^yo fondo l le v a  una gran 

p laca  o p a r r i l la  de un material r e fr a c ta r io  h, p rov is ta  de un 

gran numero de pequemos o r i f i c i o s  o mecheros, por los  que sale 

e l  fu ego , producido a gas, en pequeñas llamas.

A los  la te ra le s  de la ca ja  o compartimento asador l l e ­

va unas chapas m etálicas k, x, en la s  que se han practicado 

unas ranuras o c o r te s ,  que serv irán  de soportes a las piezas
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o trinchantes r, s, (que aparecen colocadas en e l  con ju nto), 

cuyos e;¡es £, ¿  y encajan en las ranuras o cor ­

tes  mencionados.

Las piezas o trinchantes P, s_, t ienen por f in a l id a d  

e l  tr in ch ar o sostener la s  piezas de carne o aves, haciéndo­

las  g irar  merced a unas ruedes dentadas f ,  £' i ' '  y i " '  auxi­

liadas  por una cadena s in  f i n  e_, que a su vez engrana en la s  

-ruedas, también dentadas, d y di dispuestas en la parte su­

p e r io r  e in fe r io r  de la  parte mecánica, su jetas por los  sopor 

tes c, y £ , cuyo movimiento es impulsado por medio de un pe­

queño motor e lé c t r ic o  a, que en su e je  l le v a  dispuesta una 

tueda dentada b, que engrana con la  rueda d. Al lado, derecho 

y delante del soporte £.* l le v a  una b ie la  m, la  cual permite 

imprimir a las piezas trinchantes r, s_, un movimiento de avan 

ce o de re tro ce so ,  según se quieran tener mas cerca o mas dis 

tanciados de la  placa o p a r r i l la ,  las  aves o piezas de carne, 

cuando se están asando, o b ien , cuando se estime conveniente 

e l  hacerlas mas lentas o r e t i r a r la s ,  cuya b ie la ,  t iene  una ra 

nura que. da paso a un clavo o t o m i l l o  por e l  que g ira  al im­

prim irle  movimiento de aven.ce o r e tr o c e so .

Debajo de los soportes trinchantes r , s, sobre la  pía 

tafcrina que constituye la  parte superior de la  ca ja  del com­

partimento u horno u, se dispone un rec ip ien te  j/, re co jed or  de 

las grasas o residuos que se desprenden.

En el techo, l le v a  una chimenea o sa lida  de humos n,

El aparato irpa p rov isto  de una in s ta la c ió n  de gas, er: 

su parte trasera, así como de las llaves  j  r e g is t ro s  co rre s ­

pondientes a dicha in s ta la c ió n .

Delante de la cadena s in  f in  e, se dispondrá un c a ie -  

l ín  metálico p ro te c to r ,  para e v ita r  que en ésta , pueda engan-
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charse , la  mano, ropa e tc ,  de la  persona que manipula en e l  

aparato.

Para poner en funcionamiento e l  mecanismo, se da mar­

cha al motor a, girándo la rueda dentada b, que engrana en 

o tra  d, que pone en movimiento la  cadena _e, la  que a su. ve: . 

engrana en las  ruedas f ,  íl f_"} í*", y d ' imprimiendo im mo­

vimiento de ro ta c ión  len to , ^las piezas o trinchantes r, s_, 

cuyo movimiento o frece  la ventaba de que las piezas vayan 

asándose por igual y s in  quemarse ni arrebatarse por ninguna

de sus pa rtes .

Al poner en funcionamiento e l  mecanismo, ni que de­

c i r  t ien e , que ha debido procederse antes, a encender el 

gas y a co lo ca r  la s  piezas en lo s  trinchantes o x re sp o n d ie n ­

t e s .

N O T A

¿ e s c r i t a  patente de in trod u cc ión ,reca erá  pues, so­

bre las s igu ien tes  re iv in d ica c io n e s :

14- Sobre un aparato horno, asador do aves y carnes,,au­

tomático., ca rá cter  Izado por la  d isp o s ic ió n ,  en su. fondo, de una 

placa  o p a r r i l la  de material re fracta rio , ,p ro  v is ta  de o r i f i ­

c io s  o mecheros, para e l  gas,que permite mantener a l horno., 

en la  tensión, de c a lo r ía s  n ecesar ia .

24- En e l  aparato horno d e scr ito  y s ig n if ica d o  en la  

r e iv in d ica c ió n  1&, caracterizado., esencialm ente,por un meca­

nismo de engrane a cadena,constituido., por varias p iezas t r in ¿  

ch an tes ,p rev istos  de e je s  de ro ta c ió n  y rueda dentada, en uno. 

de sus extremas, .que tienen por f in a l id a d  e l  soportar las aves 

o p iezas de carne sometidas al asado,,girando con un movimien­

to lento, de. ro ta ción , que permite e l  que dichos alimentos se. 

asen, por igu al, con gran rapidez, y sir. que puedan quemarse 6
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80. arrebatarse por ninguna de sus pa rtes .

3.&*— En e l  Aparato horno mencionado la  d isp o s ic ió n  de 

lo s  compartimentos hornos* destinados a mantener ca l ie n te s  lad

aves o carnes una vez asadas

4a .-Sobre "UN APARATOR EORNO ASADOR, DE AVES Y CARNES, 

85. AUTOMATICO11 *.

Iodo ta l  y como queda d e scr ito  representado y re iv in ­

dicado en la  presente memoria que consta de cuatro hojas meca­

nografiadas y fo l ia d a s  por una so la  de sus caras.

lladrid 18 de Enero de 1936.
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