
m e m o r i a  d e s c r i p t i v a
que se acompaña 

a la  so lic itu d  da

un CERTIFICADO DE ADICION a la  Patente principal n£ 134.665

por
«PERFECCIONAMIENTOS INTRODUICIDOS EN EL OBJETO DE LA MISMA”

a favor de

Sres. VDAS. DE RODES, CA3TAÑER Y CIA., dom iciliados en ALCOY
(A lieante), Onofra Jordá,16

El aparato a que se re fie re  la so lic itu d  de p r iv ile g io  

que an su día se acompañó, y el CERTIFICADO DE ADICION que 

hoy se s o l ic i t a ,  está estudiado y desarrollado para con e l 
batido -auxiliado o no por e l  termo, según las loca lidades- 

5 dejar la  masa de la  aceituna molida en condiciones, para 

con un so lo  prensado, obtener e l máximo rendimiento, con 
lo  que se consigue suprimir e l remolido y desmenuzado de 

la  masa y un segundo prensado, operaciones que suponen mu- 

chamano de obra y perdida regular de tiempo.
Las características y partes principales del aparato 

ya registrado, ta les y como quedan después del C ertificado
10
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5  ceñtTmosI

de Adición que se interesa, pueden apreciarse en los planos 

que se acompañan.
I a . -  Conducción automática de la  masa de aceituna m oli­

da desde e l  molino a la  base del c ilin d ro  v e rt ica l del apa­

rato . Yeanse en la  F ig. 3a , las aletas 1 y 2.

2a . -  Batidora de la  masa de aceituna en e l  in terior  del 

c ilin d ro  v e r t ica l , por medio de batidores colocados en e l 

e je  v e r t ica l del c ilin d ro ; Fig. 3a , le tra  G.
3a . -  Sujección da los batidores (G) a l e je  v e rt ica l (H( 

del c ilin d ro , en posición  h e lico id a l, para que a l ser b a ti­

da la masa esta sea conducida hacia arriba, haciéndola sa­

l i r  por a l o r i f i c i o  3 de las F igs. 2 y 3 .
4a . -  Recámara o envolvente de las paredes del c ilin d ro ,

25 para cuando se requiere ca le facción . Letra K.
5a. -  Colocación da e jes y ruedas motrices por debajo y 

base del c ilin d ro  de la batidora (vease Fig. 3a) con e l  f in  

de ev itar las vibraciones del aparato, y que tenga mayor so 

lid ez  y una más practica montura.

30 üil funcionamiento es e l  siguiente:
Ln los planosnque se acompañan, y en las Fifes. Ia y 3a , 

se ve la  forma en que e l  aparato está acoplado a un molino 
de aceitunas, dispuesto para re c ib ir  directamente la  masa

de molienda.
35 Puesto en marcha e l  aparato, y alimentándolo de masa de

aceituna molida por la t o lv i l la  I , F igs. I a y 3a , e l e je  es 

p ira l J irá  introduciendo dicha masa en e l  c ilin d ro , por su 
base. A medida que dicha masa se introduce en al c ilin d ro , 

es soñada por los batidores (g ) por cuya d isposición  h e lic o i  

40 dal la  elevan hasta darla sa lida  por e l  o r i f i c i o  (3) prepa­

rada para e l  prensado.
¿n las localidades en que e l  clima f r ío  lo  requiera, la  

batidora va provista de la  recámara envolvente a las paredes
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dal c ilin d ro , para proporcionar al batido de la  masa la  ca­

le fa cción  conveniente, viniendo a hacer e l e fe cto  de un ele 
mentó o radiador 8n una ca lefacción  centra l, l i g .  3 - le tra  K.

I 5  CENTIMOS

/  N O T A
Mn resumen; e l  QMRTIFICADO DN ADICION a la  Patente prin ­

cip a l n  ̂ 134.665, recaerá sobre las reiv indicaciones siguien

50 tes:
1 . -  Mejoras introducidas en e l  objeto de la patente prin 

cipal na 134.665, que se caracteriza  por que en e l  aparato 

para batir la  masa de aceituna molida, la  masa de aceituna 

que recibe , as conducida a l in terior del mismo en virtud de

55 una pieza en esp ira l, acoplada a la  base in fe r io r  del c i l in ­

dro.
2 .  -  Mejoras introducidas en e l ob jeto  de la  patente prin 

cipal na 134.665, según reiv ind icación  1, que se caracteriza 

por que la  masa que recibe por su base e l  aparato re fer id o ,

60 es batida en su in terior  por unos batidores colocados en fo r  

ma h e lico id a l en e l e je  central del aparato, lo s  cuales, ele  

van la masa hasta hacerla s a lir  por un o r i f i c i o  colocado en 

la parte superior.
3 .  -  Mejoras introducidas en e l  objeto de la  patente prin 

65 cip a l na 134.665, que se caracteriza por que a f in  de evitar

las oscilacion es y dar mayor so lid ez  a l aparato re fe r id o , re_ 

ciba este la fuerza motriz por la  parte in fe r io r , o sea por

bajo de la base del c ilin d ro .
4 .  -  Mejoras introducidas en e l  objeto de la  patente prin 

70 cipa l nfi 134.665, según reivindicaciones anteriores, que se

caracteriza por que anexo a l c ilin d ro  batidor, e l  aparato re 

ferido  lleva  una cámara o envolvente, por donde a l c ircu la r 

qP agua ca lien te , gradúa la masa que se esta  batiendo a una 

temperatura adecuada, que favorece su función.
75 5 .-  Se reiv ind ica  por últim o, como objeto sobre e l  que
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ha da recaer e l CERTIFICADO DE ADICION que se s o l ic it a ,  ”LE

JORAS INTRODUCIDAS EN EL OBJETO DE LA PATENTE PRINCIPAL Nfi 
I

134.665».
i Todo conforme queda expresado en la presente memoria,

80 que consta de cuatro hojas escritas a máquina por una sola 

cara y planos que se acompañan.
Madrid,//^de enero de 1936.

ííiíFojslso tífica^»
p .k
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