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CENTIMOS

PATENTE DE INVENCION
por 20 afios

para "Un procedimiento para la elaboracién de ensaimadas"—--

& favor de: COMERCIAL BONNIN, Sociedsad Anbnima, de naciona-

lidad y residencia espafiolas.

MEMORIA DESCRIPTIVA

La patente de invencidn a que se refiere 1s presente
memoria descriptiva esté destinada s garantizar la propie-
dad y la explotacién exclusive de un procedimiento para la
elaboracidn de ensaimadas, por medio del cual se obtienen

5 estos bollos de pastelerfa dotados de un sabor y de un sro-
ma completamente desconocidos hasta hoy en tales productos.

El procedimiento de que se trata se caracteriza esen-
clalmente en que se prepara como ordinariasmente ls masa cons-
titutiva del cuerpo de las ensaimadas medisnte un amasi jo

10 con agua, huevos, azdcar, harina y levadura dejando fermentar
dicho amasijo, con la ecircunstacia especial y nueva de afiadir

| entes o después de la fermentacién una proporcibén de cacso




, 140331

MEMORIA DESCRIPTIVA

COMERCIAL BONNIN, Sociedad Arénima.- ESPARA.




15

20

25

20

35

-2 -

en polvo que puede mezclarse falcultativamente con azidcar en
mayor o menor cantidad, tomando entonces la masa un color
obscuro semejante al del chocolate y comunicando por esta ope-
racidén al producto las propiedades de sabor y de aroma pro=
pias del cacao o chocolate.

Después se sigue la elsboracidn extendiendo la pasta en
ho ja. de mayor o menor espesor scbre una plataforms, afladien-
do manteca de cerdo o un substitutivo de ella y arrollando lue-
g0 en espiral la hoja de pasta para formar un cuerpo cilindri-
co gque se arrolla y retuerce a fin de gue adgquiera la forma
t{pice pseudoespiral de las ensaimadas, que asi constitufdas
son sometidas a su coceidn en hornos correspondientes..

Las proporciones del cacao en polvo adicionado & la ms -
ta de las ensaimadas podréh ser variables, segin la intensi-
dad del ssbor y aroma que Se quiera gue las mismas presenten.

Bl cacso empleado para la adicidén a la masa de las en-
saimadas podria ser substitufdo por chocolate o por cualquier

otra composicidn que contenga cacao.
NOTA

Por la patente de invencidén a que se refiere la pre-
sente memoria descriptiva se REIVINDICA:
l.- La propiedad y la explotacidn exclusiva de un pro-

cedimiento para la elaboracién de ensaimadas, que consiste |

esencialmente en formar un amasi jo con agua, huevos, harina,
azicar y levadura, dejando fermentar dicho amasijo y afladien-
do caracteristicamente antes o después de la fermentacién una

proporcidn de cacao o de una composicién que contenga cacao
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siguiendo las operaciones de extender la masa en hoja so-
bre una plataforme, afladir manteca o un substitutivo de ls
misma y arrollar esta hoja en espiral pars la formacidén de
cilindros que después se retuercen a fin de obtener con la
pasta la forma propia de las ensaimadas, que luego son coci-
das al horno.

2+~ La propiedad y la explotacidn exclusiva del objeto
de la patente, sean cuales fueren las circunstancias que con-
curran con su esencialidad definida en la anterior reivindi-
cacidn, cual objeto es:

"Un procedimiento para la elaboracidén de ensaimadas”.

5onsta la presente memoria de tres hojas foliedas, es-
critas por una sola cara.

Barcelona, 9 de Noviembre de 1935.

P. p. de: COMERCIAL BONNIN, Sociedad Andnima,
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