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MEMORIA DT 3CRITPTIVA

que se acompsii~ a la slicitud de unc patente de invencion
por veinte aflos <n Fspsia, a favor de Don Juan VERCADER MORA,

domiciliado en Manlleu (Barcelona)
por
PROCEIIVILNTO THE FAYRICACION IE UN IIRELARADO PATA FEPOSTETIA

Se conocen ya infinitas férmulas de productos cue se
utilizan pera la prepriacidn Qe platos e reposteria, parti-
cularmente flan, cuayos . roduactos se expenden alApdblico en
forma solida, debicndo diluirse en leche pnra preperar los
rlatos de postres citados.

Tn la rréctica, la nrced dad de empleo de la leche pre-
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senta bastantes inconvenicntes, bicn por le. carencis de este
yroducto, o0 bien por encontrarse €1 malas copdiciones, varti-
cularmente en las €pocas Ge calor, o por contencr productos
cuimicos cue la adulteran, y cue pueden ger causa de -ue 1los
produ ctos constitutivos del preparacdo, sufran modi ficaciones
perjhdiciales pera la salud o para la confeccidn del produc-
to.

Al mismo tiempo, en los procedimientos utilizados has-
ta =2hora se incorporan a esta clase de ,roductos prepsrados
cuimicos inofensivos en si ue proporcionan a &ichios procuc-
tos el sabor y €1 color del huevo, pero sin cue ei: realidad
awmenten cu valor alinenticio en la progorcidn -ue lo haria
cste eleuento. .

Ie invencion prevee  roicularnmente la reslizscidn de
un producto utilirable pera la preomeracidn de platos de re-
posteria, esgecialmente flan, en €l cual se€ hon €lirinado
los dos incenvenicntes citados por la sgregacidn de leche
en polvo de primera calidad y hievo natural en polvo combi-
naéos con herines, dzucar y ager - agar a cuys couwbinacidn

S€ agresa cusl _ulcr essncia deseade.,

Al

Con ¢l fin de aclsrer perflectamente €l invento ge de-
talla a continnacidn el proceéimiento nera la reslizacidn
de una centidad de prepcraio de dos mil gramos, especial-
mente aptu psra la realizacidn de flsnes

Se mezclan por procedimiciiuos conocidos en ectado de
polvo, mil gramos de leche en polvo de primera celidad,
ochocicntos veinticinco de azuacar pulverizada, setenta y
ocho de harinss ¢édiversas, t~1 como harin~ de trigo, ée plata-
no,de arroz, semlo 1 otra, secents y un gramo de huevo natu-
ral desec=dou en polvo, treinta y cinco gramos de sagar-agar

7 un gramo de esencia al gusto, café, vainilla, limdn, cene-
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la u otra.

Tsta mezela se pulveriza en un polvo fino y homogeneo
v se¢ -distribuye en bsleas de clen gramos coda una en lag cua-
le s se expende.
5 EL contenido de cade Dbolsita de estas se diluye en ne-
Al o litro de agua, se hicrve y se procede de la forma cono-
cida por enfriamiento en molde a la ~reperacidén del flan.
Las propordiones de estos prodictos pueden veriar segin
loe fines a que haya de splicarse el mismo, sin sallrse de

10 " los limites de la invencidn.

La precente petente de invencidén comprende las siguien-
tes reivind icaciones :
1.- Procedimiento de fabricacidn de un preparado para
reposteria, caracterizado esencialmente por combinarse en
15 estado de polvo, leche desecada, huew natural Cesecedo,
azucar, agar - agar, harina de cualguier tipo edecunado ¥
aromatizar €l conjunto con una esencia adecuada, preparand.o-
lo para la venta en un polvo fino homogeneo.
2.- Proceéimiento seain lo reivindicado en 1, caracte-
20 rizado esencialments pargue segin una forma de 1€ alizacidn
especialmente adecusda para l= prepsracién de flanes, se
mezeclan mil gramos de lechie en polvo cen ochiocientos veinti-
cinco de azucar pulverizadia, setenta y ocho de una harina
adecuada, trigo, »lano, arroz u otra, sesenta y uno de huevo
20 natural en polvo, treinte y cinco de sgar-agar y un gromo de
esencia 2l gusto, sovetierdo la mezcla realizeda con estas
materias a una pulverizacidn fina y homogenea.
3.~ Procedimiento de fauricacidn de un preparado para

reposteria. - Segln se describe y reiviniica en la presente
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ncmoria deseriptiva,

w

cuatro hojas escritas por une
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Consta esta remorisa

sola cara.
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