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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios
por "UN PROCE DIMISNTO PARA LA PREPARACION DE UNA BE-
BIDA HIGIENICA, ALIMENTICIA Y REFRESCANTE" a favor
de Don Benito Codina Ventayol, eSpaﬁol; domiciliado

en Barcelona.
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Esta memoria descriptiva se refiere a una Paten-—
te de invencidn destinuda a garantizar la propiedad
¥y el derecho a la explotacibn exclusiva de un procedi-
miento para la preparucibn de una bebiha higienica,
alimenticia y refrescante.

Para la preparacidén de esta bebida se han teni-
do en cuenta las condiciones saludables que presentan
determinudas legumbres; por ejemplo, las algarrobas
a las que mediante el procedimiento de que se trata se
pone en condiciones de conseguir con las mismas una
infusibn 4 la que se agregan productos dulcificantes
y aromiticos para que la bebida asi obtenida resulte
agradable al paladar.

En su esencia el procedimiento de que se trata

consiste en tostar algarrobas con aditamento de un

20% de azucar, se muele y con el polvo obtenido se
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prepara una infusifn en caliente o frio & la que se
agrega un producto aromético; por ejemplo, esencia
de zarza y si es preciso un dulcificante de clase y
en cantidad convenienxe; por e¢jemplo azucar.

La bebida asi obtenida puede prepararse para su
uso directo o bien en forma concentrada para su uso
previa su disolucifn en agua, con un nuevo aditamen-~
to de azucar si se estima conveniente.

Claro estd que el procedimiento descrito podr4
efectuarse en dos fases distintas de operaciones,unsa
de las cuales consistird en la preparacién de las
algarrobas y azucar, es decir, su tostado y nultera-
cibn, y de otra, que realizari el propio consumidor
del producto, en la preparacién de la infusién, co-
rriente o concentrada.

En todos los casos seri variable la proporcién
en que entren los dos productos mencionados, esto es,
la algarroba y el azucar, y la forma como se verifi-
que su tostado y multeracién empleando para ello los
aparatos y mfiquinas que se estimen m#&s conveniente.

Variari asimismo cuanto se refiera a los medios
munuales o mecanicos con que se lleve a cabo la pre-
paracidén de la infusifn correspondiente, la clase,
calidad y cantidad de los elementos dulcificantes y
aromiticos que facultativamente se empleen y las con-
diciones de ticmpo y temperatura en que la referida
infusibn se verifique.

Igualmente seri variable cuanto esté relacionado
con la forma de preservacifn y acondicionamiento del
producto resultunte ya sea en estado pulvurulento ya
en estado liguido, y los medios adoptwdos como garan-

tia de su legitimidad de origen y pureza.
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Por iltimo seri variable cuanto no altere, cam—
bie o modifique lu esencialidad del procedimiento des-
crito.

NOTA

Se reivindica como objeto de esta patcnte:
1.~ Un procedimiento para la preparacién de una be-
bida higienica, alimenticia y refrescante que en su
egsencialidad ccnsiste en tostar algarcobas con un adi-
tamento de un 20% de azucar Yy en moler el referido
producto una wvez tostado y en preparar con dicha mez-
cla una infusién en frio o en caliente a la que facul-
tativamente se agregan productos dulcificantes y aro~
miticos de cualquier clase conveniente y en la canti-
dad que en cada ouso se estime necesaria.
2= "UN PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION DE UNA BE-~
BIDA HIGIENICA, ALIMENTICIA Y REFRESCANTE®

Scan cuales fueren las circunstancias que concu-—
rran con la esencialidad del objeto de la patente de-
finida en las anteriores reivindicaciones.

Consta la presente memoria de tres hojas foliadas
escritas por unu sola cara.

Barcelona veintiuno de Mayo de mil novecientos
treinta y cinco.

P.A. de Don Benito Codina Ventayol.
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