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"Wejoras introducidas en el objeto de la patente
"prinoipal T2 120.98C, expedida en 19 de Dicieumbre
"de 1930, por: "UIl NUEVO PROCEDIMIENTC DE DESTILACION-
"RECTTIFICACION DIRECTA DE LOS VINOS CON DOBLE EFECTO
"DRL VALORM.

SOLTCITANTES: SOCIETE DES ETARLISSENENTS BAREIT, residentes en:
Ne 14, rue de La Bogétie, Paris, Francia.

En la patente principel se indican ciertas
variantes en la realizacidn del procedimiento cuando hay
que trebajar mostos turbios, teles como las heces de vino.
En semejante ceso, no se pueden enviar las vinazas turbias

S y espesas de la columna destilatoria al hexrvidor D.
La Fig. 1 del dibujo adjunto muestra otra manera
- e resolver la dificultad, y de asegurar al mismo tiempo
ura extensa dilucidén de la fleme en el purificadcxr A.
El fondo de la rectificadora C C’ se calentaré
10. por medio de un serpentin S en vez de hecerlo por borbotacidn
directa. De esta manera, se habrd de evacuar por el fondo
de C, por una perte el vapor de agua condensado por el
serpentin S, y por otra parte, el agua limpia de todo
alcohol prccedente de la rectificacidén de la flema extensa-

1E5. mente diluide (flemazes).
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2 Tl 1iquido condensado en § esté bajo la presidn
del vapor, pudiendo, por lo tanto subir de por si. Es
este 1iquido el que se deberd envier por el tubo 20-Z1
gl platillo alimentador del purificador A. La tubuladura
de admisidn se deberd colocer todo lo més cerca posible
de la tubulsdura de admisidén de la flema misma en X2,
habiéndose obtenido esta flema, como en la patente principel,
en 1la destilsdors XK que funciona por el vacio.

En cuanto a la flemaza, atn cuando esté a una
presién muy détil (o k.1E' préximemente) tembien se remontaré
de por si por el tubo 23-24 por el fondo del hervidor D para
alimentarle de liguido claro, siendo ello debido por una parte
al vacio percial que existe en D, cuyo efecto se completa
gracias a una activa emulsién que se produce en el tubo
23-24 sobre el 1liquido a 1C4 grados que ha salido de

la base.

Bl mosto espeso contenido en la tina R es aspirado
directamente, graciass al vacio, en el recalentador por
vapor M 7y entra en el platillo de alimentacidén de la columne
¥, no pudiéndose ya recuperar las calorias de las vinazas
cuando éstas son espesas.

Bl vacio se forma, de preferencia, por una bomba
rotatoria P2 que de ella sale, impelida al purificador de
flemas A por 22, no ocgsiona en &€l pulsacidn alguna grecias
a 1la continuided de la compresién.

Bn cusnto a la flema condensada en el refrigerante
7, otra bomba Pl, que podré ser o no rotatoria, impelera
dicha flema &l purificador A como queda dicho.

Hay casos en que los productos brutos a rectificar
son de une calidad detestable y cuesta muchisimo trabajo
producir un slcohol suficientemente bueno.

La Fig. 2 representa un perfeccionsmiento que
aumenta mucho la potencia de refinacidén del aparato, hesta

el punto de poder suprimir el puritficesdor A.

De hecho, este purificador o depurador es reemplazado
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por u%os platillos de depuracidn y con¢entracién K, colocado
por encima de la columna de agotamiento K. TEs gracias a
las ventajas del vacio que la purificacién prévia es mucho més
eficaz que en el purificador sin vacioc A, de los modelos
de reslizacidén precedentes. Por Gltimo, le ebullicién
en &1 es mucho més intensa, dejendo por consiguiente, de haber
reflujo en los platillos, y siendo por lo tanto mucho wés
eficaz la expulsidén de los productos de cabeza.

Mambien se consigue una mejor refinacidén de los
productos de cole en la rectificadora C ¢’ por varias razones:

l2.- Como quiera que la columna K K’ funciona
produciendo alto grado, necesita un poco més de vapor, ¥y
para suministrar este suplemento hay que hacerlo en la bese
de la rectificacidén € C°, lo cual aumenta la proporcidén de
los reflujos de esta ultima.

og&,- Por ser con alcohol pasteurizado extraido de 31
por la bomba P3 gue se alimenta la rectificadora C C’. Este
alcohol pasteurizsdo estd a unos 96 grados préximamente, 1o
cual hace que la rectificadora esté a un grado muy elevado
en lea totalidad de los platillos superiores de la alimentacidn.
Ademés, ya se he extraido de los platiilos K'por 32 una
gran parte de las impurezas de cola recogidas en Rl después
de haber pasado por el refrigerante Hl , 10 cual facilita
considerablemente le refinacidn complementaria a obtener de
la rectificadora ¢ C°.

Tl vacio es producido por la bomba 35. RL es el
recipiente para el fusel y R2 el recipiente del liguido no
pasteurizedo.

Ia Fig. 3 representa otra variante.

Consiste esta variante en haber dado s la rectificadora

¢,C" de las figures precedentes, no ya una alimentacidén con
flema, como en lz patente principal, ni uns glimentacidén con
alcohol de alts graduacidén como en la Fig. 2, antedicha,
sino una alimentacidén con mosto fermentado.

De tel suerte gue ambas columnas estéan alimentadas

de mosto, pero se diferencian en que la una estd calentada
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Las tres varientes, en punto a alimentacidn de 1lsa
columna C C”, son pues realizades, con arreglo e las tres
figuras adjuntas, menteniendo al propio tiempo el principio
de doble efecto del vapor, es decir, que una de lass dos
columnas funciona a la presidn atmosférica y calienta ella
sola la segunde cclumna, la cual, en todos los casos, se
alimenta de mosto fexmentado.

En nada ha variado le técnica de marche en esta
figura 3. Tos vapores de alta graduacidén de la columna
de la izquierda estén a una temperatura de unos 79 grados
centigrados, pudiendo por consigviente, hacer gue hierva en
D la vinaza procedente de la segunda columna, o sea la de
la derecha, porque al estar bajo vecio, hierven a 69-70 grados;
el descenso es bastante y siempre serd en el hervidor D donde
tenga lugar este ebullicidn.

La ventsja especial de este tercera variante es
que sclo se consume vapor en la primera columna, y sin
embargo se hace que funcionen dos, de tal manera que el consumo
de vapor para la obtenciodon de este slcohol més ordinario
queda reducido en una mitad. ®n vez de un resultado de
calidad se obtiene un resultadc de cantidad con un gssto
de combustible reducido prbéximamente a la mitad.

Obsérvese que, sl igual que en las dos primeras
varientes, nc se tiene en el fondo de ls segunds cclumne
una cantidad de calcrias idéntica a la de la primera
columna, por ser preciso dejar que pase 3l refrigerante E
préximamente un 10% del vapor gque ha entredo en la cémara
tubular 3del hervidor D. Ahora bien, se puede corregir
este pequeha diferencia de potencizl, y restablecer con
nuy escasa Aiferencia la igualdad de volumen del destilado.

-
Con este fin se han dispuesto 1los tres tubulares T.T  y TZ.

El rosto (o el vino) destinesdo a las dos columnzas

es el mismo. Ja totalidad de este vino esta graduada por

€l robinete de esfera X y entra por el fonde de T. Comienze
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a calentarse por cembio témmico con las calorias de la

vinaza que sale del hervidor D por el tubo 4C-41. TEste
liquido no corresponde més que & una mitad de la slimentecidn
suministrada per el robinete o grifo X y, ademés, solo

tiene de 69 a 7C grados centigredos. Dista mucho, pues,

de bastar pera el calentamiento prévio del vino.

Ferc este vino pase aghors al recuperador Tl, cambiendo
calorias con la vinaza de la primera columna 01,02; en ésta
tempoco hay més que medio volumen, pero le vinaza esti a
104 grsdos prdéximemente. Ilega 21 recuperesdor Tl por el tubo
42-43, y como sale z una temperatura de sus buenos 60 grados,
se la oblige 2 entrar por el tubo 44 en el precedente recuperador
T, de tal suerte que, en resumen, el primer recuperador T
utiliza las calories de las dos vinazss de Cl, C2 y K1, K2.

Al salir de los tubos del recuperador Tl, el vino
no hebré, sin embargo, alcanzado todavia 80 grados, porxr
el hecho de que el volumen de las dos vinazas es mencr gue el
volumen totel Gel vino, y que, el calor especificc del vino
es sensiblemente superior a2l de le vinaza.

Poare acabexr de oalenfarse, el vino pasa por
tltico a T2, que es celentado por vapor, (grifo 45). ILa
presién de este vapor esta rebajada y regularizada por la
accidén del regulasdor de vapor G y del registro 46.

Bsta vez el vino podra exceder de 9C pgrsdos en le
parte alta T3 del tubular, siendo desde este depdsito de donde
el vino se divide en dos cantidades distinias para alimentar

1ls una le columna Cl 02 y la otra la columna por el vacio

Fl Fg.

Ahora btien, este vino tambien es inferior 1 punto
de ebullicion de la columna Cl C2 , mientras que la parte que,
gracias 2l vacio, he de ser espirada en la columna X Kg
y graduada o regulads por el robinete de regleje 47, excede
en unos 25 grados de la temperetura reinante en Kl, K2 en el
platillo de alimentacidn.

Tste exceso de temperztura pone en el zcto en
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ebu%licién el mosto, y la vaporizacidn gue de ello resulta
complementa la potencia de ebullicidén suministrada por D, hasta
el punto de llegar casi a igualarla s la ebullicidn efectiva
de la columnsa Cl, c.
16C. BEn sume, grscias a2 la ayuda suministreda por el
calienta vino T2, la columna gue funciona por el vgcio procduce
un destilsdo cesi idéntico &l de la primera columna.
Uns Cuerts veriante del zpsrato, representada
en la Fig. 4, permite no tan solo trater vinos de 8 a 10
165. gredos de alcohol, sino tratar vinos o mostos de menor
greduacién, mostos de remolacha, vinos de aguepie, etc.. etcCe...
que requieren, por su agotamiento en eslcohol, una maycr cantidad
de vapor.
Bl aperato con arreglo a ests variante dé pox
17C. resultado el no tener que emplear, aln en ese caso, M&s gue
vapor que trabaja con doble efecto, de tal suerte que pueda
el procedimiento continuar en su totalidad produciendo
doble efecto, y por consiguiente una mitad mencs de consumo
de combustible que ccn los antiguos procedimientos.
175. Toda la psrte del lado izquierdo de la Fig. 4 es
una reproduccidén de la Fig. 1, pero a le derecha de este
conjunto se ha afiadido una columna destilatoria suplementaria
P, que funciona a la presidén atmosférica.
La parte de vino que se v& a destilar en esta
16C. cclumna entra por el robinete de reglaje R4, recupera en S
el celor de less vinazas de P (tubo 5C-51) y sube por 52-53
al platillo superior de este columna.
Ios vapcres de flemas de P suben por 54-55 a un
hervidor 'I‘4 gue se alimenta de vinazas por el tubo 56-57.
185. Ies vinazas suben de por si en razdén al vacio que existe en el
hervidor, limiténdose su volumen por medio de la llave de
paso Y.
Toda la flema que se produce en la nueva columna P,
condensada en T4 y en el refrigerante T5 v4 a parar al
19C. ourificador de flemas A por el tubo 56-59 y de 2lli & la

rectificadora C CJ
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- como es consiguiente en esta rectificadora se
consumirad un poco més de VapoT, puesto gque recibe una
slimenteacién complementaria. Por esta razén hebré en ella
una dosis suplementaria de vapor para calentar la colunna

135. por el vacio K. msta columns recibe, no tan solo este suple-
mento de la rectificadora, sino tambien vapor del hervidor
T4, vepor que habré de producir tambien un segundo efecto de
calentemiento suplementario en la columna mayor K.

En una palabre, todo el vapor del generador

2CC. trabaje con doble efecto, ¥ ¢l aperato conserva su caracter
de economis de mitad de calentamiento.

Viene después del periodo de destilacidén de los
vinos de aguapie de 4 grados, el periodo de destilacidn de
vinos de 8 o 9 grados, y entonces ya no hebré necesidad de

2Co. que trabaje la columla F, volviendo por consiguiente al tipo
de 1z Fig. 1.

N 0 T A.

Habiendo ya descrito empliamente la neturaleza del
invento, 2si como la manera de 1llevarlo a cabo en la practica,
21C. se hace constar que las dispesiciones anteriormente descritas
son susceptibles de ligeras modificaciones de detalle sin
que por ello se altere el principic fundamental del invento,
y lo que constituye 1z esencia del mismo y por lo que se
solicite Certificado de 2dicién, por: "Mejoras introducidas en
215. el objeto de la patente principal N2 120.98C, expedida en
19 de Diciembre de 1930, sobre: "UI NU®BVC FROCEDIMIENTO DE
DESTILACION-RECTIFICACION DIRECTA DE LOS VINOS CON DCELE
EFECTC DRI VAPCOR"; Caracterizéndose dichas mejoras por 1o
sigulente:
geC. 1¢.- Perfeccionsmientos en el objeto de la
patente principsl, que consisten en enviar el agua limpia de
alcohol gue hay en el fondo de la rectificadora, el hervidor
que hey adscrito a esta rectificacibn, utilizéndose los
vapores de dicho hervidor para €l calentemiento de la

225, columna destilatorie.



P 20.- Ferfeccionamientos en el cbjeto de la patente
principal, gue consisten en que el aparato empleado para
la realizacidn del invento, permite aumenter la potencia
de refinacidn del eparato efectuando la purificacidén de los

230. productos de cabeza en el vacio, colocando por encima de

la columnsa destilatoria que funciona por el vacio platilloes
de purificacién y concentracidén; la refinacidn de los
productos de cola es favorecida por el zumento de los refiujos

de le columna destiletoria asi completada, lo cual permite

N
o
o

. extraer une mayor proporcidén de los productos de cola, ademés
de todo lo cusl la rectificadora es alimentade por alcohol de
alta graduacidn pasteurizado.

32,—~ Perfeccionamientos en el objetc de le patente
principal, que consisten en que el aparato comprende dos

240, columnes con platillos de purificecidén y concentracidn,

con arreglo a lz reivindicacidén 22, eStando cada una de
estas columnes glimenteda por mostos, funcionendo la una por
el vecio y la otra a la presidn atmcsférica, estando el
calentamiento de lz columna que funciona por el vacio

24%. asegurado por la otra columna, 1o cual permite obtener

un doble rendimiento en zlcohol con el mismo consumo de
vapor, por utilizacidén del calentemiento con doble efecto
que se describe en la patente prircipal.

40,- Perfeccionamientos en el objeto de la patente
2cC. principal que cousisten en gue el sparzto permite trabajar
indistintsmente mostos ricos o pobres en alcohol, por el
editamento, para servir en este ultimo caeso, de una coluuna
istilatoria suplementariz slimentada separadamente de
rosto, funcionando a la presidén atmosférice y combinada pare

trabajar con la columna destiletcria por el vacio con doble

v
(@3]
(@)

efecto del vapor.
"Vejoras introducidas en el objeto de la patente
principal"; tal y como gqueda substancizlmente descrito en

1z presente memoria, e ilustrado en los dibujos gue se

260. acompalian.



A Esta memoris consta de nueve hojas escritas por

una scla cara.
Vadrid, 4 de Diciembre de 1934.

SOCIETE DES ETARLISSEIEBNTS BARBE
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