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por veinte años

a. favor de Don Peiro B O A B k 3 Vilaplara, de na- 
ctonalidad española, residente en Gerona, calle Puente Ma­
yor, numero 83, por:

"PROCEDIMIENTO PARA LA EABRiCACIOK DE UH PREPARADO ALIMEK- 
IICIO A BASE D' LOMO".
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M E 11 0 R I A D E S C R I P T I V A

1 La presente Patente de Invención se refiere a un pro
cediniento para la fabricación de un preparado a base de 
l'rno que resulta ser de un gran poder alimenticio y de un. 
gusto excelente pudiendo ser empleado indistintamente bien 

5 como alimento, bien como postre o como reconstituyente;
El especial sistema t acondicionamiento para el mis 

mo adoptado, a la par que asegura su conservación perfecta



lo hace especialmente practico en excursiones y campings, 
pues de una manera bien fácil y sin necesidad de útiles ni 
de adicionar substancia alguna, sino a? molemente puesta 
al fp.ego la lata que lo contiene, d soues de destapada, se 

tiene ya dispuesto el preparado para cu inmediato consu­

mo :
Según el procedimiento que nos ocupa, para constituir 

la masa componente del preparado, se mezclan picadillo de 

lomo y asnear, en una proporción aproximada de 96 partes 
le lomo y 80 de asnear, afadiendo un 1*185 % de sal común; 
ademas, como elementos accesorios, se adiciona canela u o- 
tra especio aromática y corteza d* limfin pulverizada (res­

pectivamente un 0*860 ^ y un 0*876 %  aproximadamente). la 

adición de jugo de jamán (un 6 % aproximadamente) completa 
la masa; Fsta, bien uniformada, se envasa, sin cocer, y», 

sea después de ernbocha&a en tripas apropásito o y*, simple­
mente como masa amorfa, y con el aditamiento de une, canti­
dad proporcionada te manteca a cerdo (un 5 % sobre poco 

mea o menos) u otra grasa ademada, en latas de conserve 
que se cierran herméticamente después flf practicado el va­

cío en ellas';
3e comprende que el procedimiento definido será sus­

ceptible de modificación en !■> que a sus detalles y cir- 
c'.nstancia.B accesorias se refiere; pudienflo variarse por 
ejemplo las proporciones consignadas para las distintas 
substancias, no siendo preciso ajustarse en absoluto a e- 
llas, citadas únicamente porque se estima son las me.a acer­
tadas. Podrán variar asi también las máquinas y aparato» 
empleados, los d talles todos en fin ae manipulación y en­

vasado y todas cuantas circunstancias no acierten a alte­
rar la expuesta esencialidad.
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1 - Procedimiento para la fabricación de un preparado a- 
limenticio a base d Ionio, caracterizado por el hecho de que 

para constituir la masa componente del mismo se mezclan en 

proporciones adecuadas picadillo de lomo y azúcar (en una pro- 
45 porción aproximada, por ejemplo, de 95 y 80 partes respecti­

vamente) , adicionándose ademas jugo de jamón, canela, sal y 

corteza de limón en polvo, en pequeñas proporciones.

& - 1»! propio procedimiento según el cual la masa com­
puesta en la forma indicada, bien sea después de embuchada 

50 en tripas en la forma ordinaria o ya como masa amorfa, se en­

vasa, sin cocer, y con el aditamiento d una cantidad apro­
piada de manteca de cerdo (suficiente para su posterior coci­

miento), en latas de conserva que se cierran herméticamente 
después de practicado el vacío en ellas.

55 3 - Procedimiento para la fabricación de un preparado
alimenticio u uase de lomo.

Barcelona, para Madrid, lü septiembre l'¿54

Por Autorización
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