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MEMGRIA LESCRIPTIVA
pare. soliciter
CERTIFICA® E ADICICN
e ls
PATENTE DE IMYYEXCION
mimero 131,335, expedida el 27 de julio de 1934
en
ESP&ifa
por VEINIE afios
& nomhre de ¥. NEUFELD & Co., domicilisdes en YNeue
Wilkelmstrasae 1, BERIIN, Alemenie y constituids
en Llemenie, ror
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Ls patente nimero 131,335 se refiere
& un procediniento pars elghorer habas de <ovss con

destino & 1la wremnarscidn de alimentos o forrejes,
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Este procedimientc consiste en trataer las habas de
soye, sin triturarlas, con sgus acidulade & une ten~
rersiuras gue no rebsse los 78° C, en ecerliss luego y
en tritursrlss, Después pueden calentarse cuidasdose-
mente pere darles un sabor especisl, por ejeuplo, de
gslleta o bizcocho.

Con arreglo a8l invento las habes de s¢-
ye, después del tratemiento por la vis himeda y hallén-
dose en estado esponjoso, se hacen pasar, por medio de
un meceanismo de trensmisidn gue hace presidn sobre elles,
entre rodillos calentados mars su desecscidn y simulté-
nes. formacidn de copos, después de 10 cusl el meterisl
coposo resultante puede =olerse, si, por ejemplo, se
desea obtener harina como producto final,

A consecueancia av la ecumulacidn de sgusa
en les hebas debide el tratemiento previo por le via
mimeda, y del efecto de presidn sobre el material, éste
es cogido con tode seguridad por los rowillos calientes,
&l paso que de otro modo se guede a menudo sohre ellos
y se quema, lo cusl se ha otservado constentemente en
las haban de soya y tembién en otras semillss oleagino-
sas o grasas, DPor este razdén €l nuevo nrocedimiento se
éxtiende & la elaboracidn de semillas olesginosas o gra-
Sad en geneéreal, por ejemplo, cacahuetes, coprs, semi-
llas de algodén, semillas de palma, sésamdo, nueces,
evellspas, etc,, y finalmente comprende también 12 els-
borecidn de cereales, como cehadr, svens, etc.,, desti-
nedos e la alimentacién y a forraje., Por el nuevo pro-
cedimiento, todas estas semillss se pueden convertir di-
rectemente en copos sin ninguna preparecion especiel,

Heets sahora las semillas ovlesginosas o grasas eran di-
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Giciles de trabsjar si no se empezaba por suprimir el
aceite o la grase en totslidea 0 en su meyor psrte,
Hasta ahore tampoco ers posible convertir en copos las
substancias grasas u oleaginosas, Otras sustancises se
tritureben o se trarsformaban en papille psra convertir~
las en copos. Con arreglo gl imvento las semillas solo
necesitan esponjarse y luego se las puede convertir en
copos,

Simulténeemente con el esponjumiento de
las semillas se puede practicar el tratamiento de me-
Jjora muclas veces uesenuw O hastea necesario, por ejem-
plo, el desamsrgedo y supresidn del segbor, como en leas
habas ge soya y similares, Tan pronto como el mgteriel
estéd en estado esponjoso, se puede conducir a los men-
cionados rodillos de desecacidn, de los cuasles cse en
conos, Cuando el meterial lo tolera, el esponjemiento
puede hecerse también por el tratamiento con vapor,

En les habas de soya es ventajoso elegir un contenido-
de ague de un 50 % o mds,

Segin le® necesidades se utiliza persa
esponjer el meterial agua pura o, si se ha de practi-
car ls desamargscidn o cuslquier otre mejors con el
tratamiento por le vie himeda, unes solucidn scuoses 1li-
geramente dciga o ligerumente slcalins, que en su ca-
0 se puede neutrelizazr después. En ciertas circuns-
tanciss también se puede trebejesr con soluciones sali-
nas, y ademss con vapor en mezcls con un gas auecuado,
vor cjemplo ges clorhidrico o bidxido sulfirico.

En el tratamiento del materisl con agusa
o solucidn ascuoss nars el esponjamiento, o después de
é1, tueden efiadirsele sustancias reconstituyentes, sli-

menticies o Jde condimento solubles o emulsionables, co~
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mo azdcar, cacaso, etc., ¥y en su ceso sustenclias medici-
nales. Como sustanclias adicionsles citaremos, gpor
ejemplo, las combinsciones de £cido fosfdérico, cal y

70 kierro, etc,

. Pars acelersr el proceso Je esponja-
mient o con agua 0O solucidn acuosa y trebejar con las
menos pérdidas posibles, es comnveniente rructicar el
esponjemiento a elevede temperatura, hasta unos 45° C,

"5 Tn lp elsborecidn de hsbas de soya y
otrss semillas oleazinosas o grases es necesario un
trst amiento de desamsrgecidén, Este tratamiento vor vis
hime ga se realiza ventejosamente eblandando por ejemplo
lgs habes de soya s8in triturar a unos 4f° C en ague gque

80 contengs sproximadsmente ¢ ,l% de écido clorhidrico u

otro dcido; luego se acitan en el ligquido & unos 85°C

durante sproximadamente medis hore, y después de neu~

tralizar el 4cido se sscen del liguido y se leven,

> SEPT 1934
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espués de separar el liguido del trata-

2

85 - - miento y de laver el materiwl esponjadu, éste se lleva
. s un desecador de rodillos con un mecanismo de transmi-
sidn especisl que lo fuerza a paser por la henaequra
fuormads por los rodillos,
Es ventsjoso servirse ds2l aparsto repre-
90 sentedo en el dibujo en seccidn transversal y longitu-
dinal, €l cual muestra un desecador de dos rodillos
‘ calentado por vepor y provisto de un mecanismo de api-
sonamiento,
Sobre le hendedure de los dos rodillos
98 1 se encuentrean apisonsdores 2, que se hacen funcionar
vor megio del Zrhol de leves 3, Por la sccidn de lss

cuchilles 4 el materisl se recoge de los rodillos en for-
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El proceso de desececidn puede reslizar-
se sin més requisitos de menera gue los copos tengen
el contenido de ague que en cada caso se desee,

Este contenido se puede, por ejemplo, reducir a un 8%
o mas todavia, a un 2 % eproximademente,

Como &l trebsjar con desecadores de ro-
dillos, el propio tiempo que la desecacidn se consi-
gue unas triturescidn por wuplestamiento del materisl, laes
habes de soye u otra sustancis se puegen secer en dichos
desecsdores en une sole operacidn de tredbsjo, para ser
después irmmedistamente celentedes con el fin dge modi-
ficarles déndoles un ssbor determineado, Fera €llo en
los desecadores ue rodilios cailentaads por vapor 5010
hey qgue practicar une regulacion corresponaiente del
vepur y de la velocidaa de rotacidn de mquellos, El
neteriel toma primerc la forme de peliculeas muy delge-
des y secas, y en este estado se somete & la tempera~
ture neceseris para lcgrar el ssbor que se deseg, por
ejemplo, el ssbor de galleta o bizcocho cuando se ele-
boran habas de soys, e este modo le modificacidn del
sabor se realiza con extremede repidez,

In ocasiones se (deseen pers ciertos fi-
nes hariness o copos con escaso contenido de grase,

Para o™tener productos pohbres &n gresa, los conos gra-
s08 se prensan con el fin de que escurrs le grese o0 el
ecelte, ¢ se tratan ccn disolventes ae lg grasa, ILue-
g0 la torte prensade se triturs y en su casc se muele

en forma de Barina.

La prepsrecidn de los copos se realiza

segin el invento, por ejemplo, gel siguiente modo:



Las habas ue soya sin descascerillar se
130 dejen dwrente breve tiempo, por ejemplo, media horsa
b en la misme csntided de peso sproximajamente de egus
que contenge como un 0,1% de écido clorhidrico, &
unos &5° C; luego, agitendo dhilmente, se someten co-
mo otre media hors al tratamiento por el liguido 2 unos
135 65° C,  espués dessparar el liquide se lavan con agus
Yy el nmaterial, ye aesamergeado, se lleve al mencionado
gesecedor de rouillos, Antes del lavado, y en su ca-
=c entes de terminer el tretsmiento por la vis himeda

celiente, =e puede neutrelizar el &cido afiadiendo car-

140 B Wonato sddico, o formar sales sobrantes o afladirles.
VY

D
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g

Los copos gue caen del desecadcr de ro-
alllos son de sshor completazmente neutro, siempre que

después de laz desecacidén no se hays producidc un sa~

bor determinado por un calentamiento mas intenso o més
145 largo.

Ia forme descrita de elsborscidn es dees~
pecial importancia pers ls mejore de cereeles y semi-
llas averisdos vy deteriorados.

Por ejemplo, los cereales averiasdos o

150 perjudicados de otrv modo , en agua caliente durame
breve tiempo, se dejan deSpués ge leverles las impure-
Zgs, 1In caso necessrio para reparar los dalios sufridos
vor el materisl se afiaden al egua un dcidqo, un dkali o
ung 8al, 0 una meZcla de estas sustgncias, Pare los
cereales enmohecidos basta por ejemplo la eadicidn de
cloruro ssdico. TUne vez que se han logrado un espon-
Jamiento y supresion de sahor suficientes, se quita el
agus, se lava el materisl y se lleva 8l desecador ge

rodillos pare Su desecacidén y transformecidn en copos,
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160 ¥n olro caso los cereeles sveriados, so-
metidos & un tratamiento Jde mejore, por ejemplo la to-
rrefeccidn, conservan un sahor .essgredable, que en par-
te procede también del tratamiento,

" Mediente todo este proeeso de elshorscidn

165 con arreglo =l invento las cflulss se ahren siempre,

Por eso es innecesario el descascarillado del material,
¥y se puede conseguir un prpducto casi del ciento por
ciento,

Cuendo les mencionadas semilles no nece-

170 siten mejorsa pere hescerlas innocuss o suprimir les sus-

tencies amerges o simileres, solo es necesaris la ab-
sorcidn de 12s cantidades de sgus 0 de solucién bastan-

tes para que el material sea cogido por los rodilles de-

& secadores y pueus ser elaborauv,

Py 175 Pers le obtencidn de hsrina, la mélienda
de los copos, especialmente de los contienen grasa, tro-
viezo con grendes Jificultades; Pero éstas, segin el
invento, se vencen de un modo muy sencillo utilizando
verr la moliends de losz copos y su conversidn en hari-

180 ne molinos deperausidn cruzados, molinos centrifugos,
etc, , ¢ mdquinags trituradoras de rotecidn répiga, espe-
cielme rte la méquina Novoplex., Ie este modo, ®i se guié-
te, los copos dJe sabor® neutro se pueden convertir direc-
temente en herina con un sabor y coloracidn determine.dos,

‘ 185 cerrengo le admisidn 42 mire neccssria en Jichus wolinos
& consecuencie del gran nimero de revoluciones o regulan-
do adecus demente la absorcidn, Con esto el material ®se
somete gurante la moliende en le méquina tritursdora e
une elevada tenperaturse, Regulande le ednisidn de la

190 . _ . .
sustencia se logra una estructura de aiverses clase, lo mismo
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que por la anchurau de agujeros o de ranuras de laes pa-
rrillas o emparrillados,
Si luego es preciso temiZar el producto
195 de le moliende, 1z uvrperacidn es Gificil, y en parte no
puede reslizarse, en tamizadoras centrifugas, cilin-
dros, etc,, porgue las sustancies grases dificulten en
gran menera €l tanizedo pers former harina y en ocasio-
nes 1¢ hacen completamente imposible, Con arreglo el
200 invento se utilizan, pues, pera el temizado tamices
planos redondos, €n los cuales el material se mueve
mecénicemente; por ejemplo temices planos redondos qus
ejecutan un movimiento paralelo de cigliefial y en los
cuales no son necesarios medios de acelerscidn,
Con el invento se consigue la deseca-
cidn répide del material, importente especialmente en
le elaboracidn de las hsbeas de soya, evitando todo ca-

lentemiento perjudicial, ZEl tratemiento de les semi~

1lss con arreclo al invento de productos gue tanto

210 en copos como en harina tienen les sigulertes venta-
jes: gren esponjosidad, gran volumen, duracidn casi
ilimitede, célules shiertas, retreso de 1ls acidifica-
cidn y supresidn Jel enrsnciamiento de los productos
oleeginosos,

215 Desde el punto de vista alimenticio y
ecdndmico es lo esencial que con las mencionaaas me-
dides, sencillas y barstas, se pueda conseguir un ali-
mento o forraje de gran valor partiendo de un mate-
riel que heste shors ers en parte inservible,

220 Ademés es importante el hecho de que el

procedimiento descrito se aplica sin distincidn a to-

aas les sustanciss Jde partida mencionadas, y que siem-
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230

pre peda lea produccidn de elimentos y forrasjes de gran
valor sea necesario solc un sencillo tretasmiento por
le vie Mimeda y el hacer paser el materisl por los men-

cionasdos desecadores (e rogillos,
-Qe- N O T A - Qe

Los puntos de invencidn propia y nueva
que se presentan para que seen objeto de este CERTI-
FICADU IE ADICION, son los siguiertes:

12 - Un procedimiento para eleborar ha-
bas de soye destinadas a slimento y forraje con arre-
glo a la pstente nimero 131,335, caracterizado por que
después del tratsmiento por la via himeda, en estado
esponjado, se hecen pasar, por medio de un mecanbsmo
de transmisidn que hece preeidn sobre ls sustancia,
entre unos rodillos celientes pers su desecscidn y
simultdnea conversidn en copos, después de 1o cual
el material coposo en su cu&%v sSe muele, siendo conve-
niente practicear la molienda de los copos en molinos
depercusidén cruzados o méguinas centrifugas o tritura-
doras de rotacidn répida, €erl su csso0 cerrando la en-
trade cde sire, y tamizendo el material molido en ta-
mices planos redondos,

290 = Un procedimiento segin se reivin-
dica en el punto 19, caracterizado por que las hatas
de soya sin descascarillaer se sblendan en egus que
contiene aproximedsmente un 0,1l % de &cido clorhidri~
co u otro dcido & una temperaturs de 45° C aproxima~
cemente, luego se agitan durante media hore aproxima-
damente & unos 65° C, y despws de neutralizer el fci-

do se sacean del liquido y se levan,
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3°, = Un procedimiento segiin se reivin-
\ en los puntos 1° § 20, ceracterizado por gue sl practi-
255 car el tratauniento por ls via himeda, o después de é1
se sliaden al meteriel sustancias reconstituyentes, ali~
menticias, de condimento o medicinales, o unas y otras,
4°, - Un procecimiento seglin se reivin-
dica en los puntoes 1° & 3°, carecterizado por que el
260 material se dejs en el desecador de rodillos més iiem~
PO del necesario para la deseczcidn, Lasta conseguir
un sabor de galleta o bizZcocho o similares,
8°, - Un procedimiento segin se reivin~
dice en los puntos 1° a 4°, caracteriZado por que el
material procedente del desecador de rodillos se le qui=

ta el sceite o le grasa por presidn o extraccidn, des-

pués de lo cual se muele,

o

9
._ 1”1

6°, - Un procedimiento segin se reivin-

v
- i

dica en los puntos 1° a 5°, caracterizadoc perL que en
270 lugar de las habas de soya se pueden elaborasr cetreales
0 semilles grasass u oleurinosas en estrdo esponjcso pa-
e comwertirlas en copos, y luego en su caso en karins,
pucdliendo practicarse al propic tiempo que el esponja-
uiento del meteriel un tratamieato d¢ mejore del mismo,
275 . 7? - Un procedimiento cowc €l reivingi-
¢ado en los puntos 1?2 & 69, gue permite su eplicacidn
8 la elaboracidn de cereales o semilles sverisdos o
verjudicados,
82 - Nodificaciones introducidas en el
280 objeto de la Patente de Invencidu mirmero 131,335, expe-
dida el 27 de julio de 1933, que recae sobre "un procedi-

niento para obtener una harina de sabor modificezdo®.
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Tal y como se€ ha descrito en la Memoria
que antecede, representado en el dibujo que se acompaha
285 N y con los fines que se han especificadoe.
Bsta Memoris consta de once hojas escritas
por una sola cara.
Madrid, 22 de septienbre de 1934.

P ‘A.

- {
ALDEIIV U cazaburg |
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