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por veinte alios
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favor de

Agrolimen, S.A.
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lona, Infanta Carlota, 40, relativo a
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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presenfe Modeio de ﬁtiiidad, conforme se indi-
ca en el enunciado, se re%iere a un helado mixté, gsiendo el
helado del tipo en que un mango queda parcialmente écluido

5. en la masa del mismo, actuando como asidero‘por su parte

exterior.

E1l heladp de acuerdo con la actual ihvghcidn, se
caracteriza porque el extremo de la parte de m;ﬁéo ocluida,
se constituye en soporte de un nucleo de caramelo, unido
10. solidariemente al mango y alojado en el interior de la masa

de helado.

De este modo se aporta una funcibén o efecto nue-
Vo, ya que cuando se ha consumido el helado, queda todavia

el caramelo.

15. Para facilitar la comprensién de todo 1lo gie an-
tecede, se hace referencia seguidamente a la lémina de di-

bujos que sge acompaﬁé a esta memoria, la cual, dado su fin

explicabivo, deberd considerarse como desprovista de todo
cardcter limitativo respecto al alcance de la proteccidn

20. legal que se recaba. En el dibujo:

Figura 1 muestra una viste de conjunto de un he-

lado mixto segin la invencidén, en una resolucidn concreta.

Figura 2 es una vista en perspectiva del mismo
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helado, si bien aqul se encuentra parcialmente oonsumido.

En ambas figuras puede observarse el mango 1, que
tiene un extremo libre para ser agido por el consumidor, en
tanto qQue el 0tro extremo queda 2lojado en la masa de hela-
do 2, Esta disposicién es realmente conocido para el tipo

de helados llamados "“polos".

Es caracteristico de la actual invencidén que la
extremidad ocluida del mengo 1, presenta un nicleo 3 de ca-

ramelo, unido solidariamente al propio mango 1.

El nicleo 3 queda ya visible cuando se ha consu-
mido parte del helado, tal como se indica en la figura 2,
y cuando se ha terminado éste, puede procederse cémodamen-

te &l consumo de aguel nucleo 3.

Cuanto se ha expuesto no debe suponer impedimen-
%o ni limitacién alguna para que el helado mixto segin la
invencién, pueda ser realizado con modificacidén de alguna
de sus partves descoritas y representadas. he un modo espe-~
cial y concreto en 10 que se refiere a le éonfigﬁracidn
tanto del helado ooﬁd del ndcleo 3 de caramelé; as{ como
su sabor, color y déméé caracteristicas, que serén las

propias pera los de su género.

Descritas, pues, las caracteristicas y funcién

del helado mixto de acuerdo con la presente in#encién, de-

be hacerse constar, en resumen, que en el mismo podrén in-




troducirse cuantes variantes de detalle la éipéfféﬁéiéwy

la prdctica puedan éeonsejar, en cuanto a diﬁensiones, Dro-
50. porciones, forma de relacidén en las diversas partes, y en

cuantas circunstancias acéesorias no desvirtﬁenZsu esencia-

lidad, que es la que se concreta en las reivindicaciones

que siguen.

NOTA

-

55. Se declaran de novedad, utilidad y propiedad,

para Espafia, sus territorios y plazas de soberania, las

siguientes
REIVINIICACIODNES

1. Helado ﬁixto, del tipo en gue un mango queda
60. parcialmente ocluido en la masa del mismo, actuando como
asidero por su parte exterior, caracterizéndose el helado
mixto por el hecho de que el extremo de la parte de mango
ocluida, se constituye en soporte de un ndcleo de carame-
10, unido solidariasmente al mango y alojado en el interior

65. de la masa de helado.
2. Helado mixto.

Todo ello, tal y como se describe y reivindica
en la presente memoria, que consta de cuatro hojas fo-
liadas y mecanografiadas por una sola cara, y de una lé-

70. mina de dibujo que la acompafia.

Barcelona a 31 de ocﬁggﬁ%L%aEl éYk
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