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MEMORTA DESCRIPIIVA
pare solicitar
PATENTE DE MODEIO DE UTILIDAD
en
EsSPAaAfA

por VEINTE afios
| por "OLLA FREIDORA"
A nombre de: "
Dofia. M# del Cdrmen Raventds Pons, de nacionalidad eaﬁaﬁola,
domiciliade en: .
Santa Maria de Barberd (Barcelona), calle Madiodia; ne 4
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El objeto de la presente solicitud de patente
de modelo de utilided, sg refiere & una olla freidora,
cuyas caracterfsticas de noveded le confieren la cuali-
ded de sportar, e la funcidn & que se destina; les si-
guientes ventajes:
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a.- Elimina totalmente olores y vapores gre-
808 pues estos gases ven canalizados hacia un filtro
del que salen Ilnodoros y exentos de grasas.

b.~ Estabiliza la fritura & temperature ido-
nea de 1802 maximo, por medio de termostato.

¢c.- Conserva inalterado el aceite hasta su to-
tal consumo, pues le fritura se efectia fuera del oxfgeno
del aire. |

d.- BEs de gran capacidad.

@.~- Alcanza gran rendimiento térmico, sin pér-
dides por radiacidn, y posee gran cnductibilidad calori-
fica en su cuerpo que es suscepiible de realizacidn en
acero inoxidable.

f.- Ofrece seguridad absoluta.

En la adjunts hoja de plancs, para fagilidad de
la descripcién y sin cardoter limitativo alguno, se ha re-
presentado una forme de reslizacidn de la olla freidora
que se preconiza. ‘

Como puede apreciarse, esta olla se compone de
un cuerpo o recipiente (1), cilfindrico circular cusdrado
o cualgquier otra forma, dotado de doble fondo para en el
espaclo as{ determinado alojer a una electrorresistencia
calefactora (2) regulada por un temmostato (3) ajustable,
el cusl mentiene a temperatura adecuada el aceite (4) de
frito. ' ,

La olla se tape por medio de una tapadera (5)
que ajusta en su hoca cerrando perfectamente.

Eventualmente, los gases desprendidos son eva~
cuados & través de un filiro que retiene las particulas

grasas portadoras de maloe olores y susceptibles de en-
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suclar ycargar el ambiente.

Este modelo es realig&ble en cualesquiera
tamafios y materisles adecuados, siendo susceptible de
toda clase de modificaciones de detalle, en tanto que
éstas no alteraren su fundamento.

~i- NOTA -:-

Los puntos de invencidn propia y nueva que
8e presentan para que sean ob;eto de eata patente de
modelo de util;dad, en Espafia, por veinte afios, son
los siguientes: .

' 12.~ 0lla freidora, caracterizada por que
comprende uﬁ cuerpo, o recipiente, metdlico, cil;ndri—
oo ciroular, cuadrado, o de cualquier otra forma, dote-
do de doble fondo para posibilitar alojar una resisten-
cia eldetrica calefactora, regulable mediante termosta-
to ajustable, inmerso en la masa del aceite al que man-
tiene a temperatura fija idonea, ajustando el te;mosta—

to0 menualmente a la temperatura prefijada dptima, ta-

- péndose la olla mediante tapadera que ajusta perfecta-

mente. 4
~ 28.-01la freidora,_aegdn reivindigacién an-

terior, caracterizada por que, eventualmente, la salida
de los gases y vapores de frito se realiza a travéds de
un filtro que elimina las partioulss gresas y los melos
olores. ,

39.- "OLIA FHETDORA".

Tal ¥y como se ha descrito en la memoria gue an-
tecede, representado en el dibujo que se acompafia y pars
los fines que se han especificado.

Contas la presente memoria descriptiva de cua-
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tro hojes escrites s mdquina por una sola cara.

Madrid, 3 de Enero de /»«19/68
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ESCALA VARIABLE




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



