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PATENTE DE INTRODUCCION
por 10 afios

para "Un procedimiento de fabricacién de un producto subs-

tituidor de la mantequilla == ==—e oo e oo

a favor de: MARTI y GUTIERREZ - INDUSTRIAS DEL OLIVO,

Socledad Andnima, de nacionalidad Y residencia espafiolas.
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MFMORIA DESCRIPTIVA

La presente memoria descriptiva se refiere & une pe-
tente de introduccidn destinads a garentizar la explota-
cidn exclusiva de un procedimiento de fabricacidén de wn
producto propio parz substituir eficazmente la mantequi-
lla de vaca, obtenido del aceite de oliva.

Consiste esencialmente el procedimiento de que 8§
trata: en neutralizar primeramente el aceite de oliva,
natural o procedente de lu sintesis de la glicerina con
los dcidos grasos del aceite de oliva, mediante destila-
cidn, adiciéﬁ de bases alcalinas, alcoholizacidn u otro
medio; en eliminar del aceite neutralizado las substan-

cias resinosss, mucilsaginosss, colorantes uw otras que ae
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consideren expulsables, por medio de tierras minerales o
carbones activados; en desodorizar a contiruacidén el pro-
ducto en tratamiento por medio de lavedo por vapor, y en
some terlo luego al contacto fntimo con hidrégeno a tempe-
raturs y presién apropiada, con preferencie en presencia
de un catalizador de niquel o de otro género que active

la reaccidén, husta conseguir que la grasa obtenida puri-
ficada alcance el punto de fusidn aproximado al de la man-
tequilla de vaca. PFinalmente se emulsiona la grasas obte-
nida con la cantidaed de agua y demds materias que se crean
mds utiles pura lograr la mayor aproximacidén de las condi-
ciones orgunolépticas, fisicas y guimicas del producto a
las de la mentequilla de vaca.

Ia hidrogenacidén podria llevarse hasta un grado supe=-
rior al reguerido para obtener la semejanzsa de fusidn con
la manteguilla, y rebajar luego dicho grado por adicién
de aceite de oliva al producto obtenido, procediéndose des-
pués & la emulsidén citads como operacidén final.

Ia grasa de tal modo fabricads, que resulta perfecta-
mente comestible y de un sabor sumsmente agradable, puede
someterse & operaciones complementarias en homogenizadores,
baflos refrigeradores u otros, capaces de comunicarle la
finura de grano caracter{stica de la mantequilla de vaca.

Al producto de tal modo obtenido puede agregirsele en
cualguier momento de la fabricacidén, que se juzgue oportuno,
sal, substancias conservadoras en general, aromas colorantes

u otras materias capaces de modificar beneficiosamente sus
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condiclones propias.

Como &5 natural el procedimiento podrd ejeoutarse
empleando, pira realizar las operaclones enumeradas,
cualesquiera aparatos, instalaciones y précticas manua-
les o mecédnicas gue se juzguen convenientes, sin qué la
variacidén de los mismos altere la esencialidsd del objeto

de la patente.
NOTA

Por la patente de introduccidén a gue se refiere la
prescente memoria dssoriptiva se REIVINDICA:

l.- I explotacidn exclusive de un procedimiento para
fabricar wn producto capaz Qe substituir la mentequilla,
que consiste esencialmente en someter el aceite de oliva
& sucesivas operaciones de neutralizacidn; eliminacidn
de impurezas resinosas, mucilaginosas u otrag; desodori-
zacién; hidrogenacidn, con preferencia ante catalizador,
hasta alcanzar el grado de consistencia adecusdo &l caso;
y emulsionado con agus u otras subatancias capaces de co-
munioar & la grasa obtenide las condiciones orgenolépticas
de le mantequilla; pudiéndose sometier luego dicha grassa
al tratomiento en homogenizszdores y bafios refrigeradores
que le hagan tomar la finure de grano caracteristico de la
manteguilla de vaca.

2.= la explotacién exclusiva del objeto de la pstente,
sean cuales fueren lus circunstancias que concurran con su

esencialidad definida en la anterior reivindicacidn, cusl
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85 objeto estd constitufdo por:

"Un procedimiento de fabricacidén de un producto subs-
tituidor de la mantequilla".

Consta la presente memoria de cuatro hojas foliadas,
escritas por una sola cara’.

Barcelona, 7 de Marzo de 1934.

P. p. de: MARTI y GUTIERREZ - INDUSTRIAS DEL OLIVO,

Sociedad Andnime, ;
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