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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

que se acompaña 

a la

s o lic i tu d  de una paten te de in troducción  por d iez  años en España

a favor de

l a  r . s .  C orfieId  Limited y de l Sr. D. H. B. R u tte r , dom iciliados 

respectivam ente en Londres (Gran Bretaña) y Madrid (España), por

UN DISPOSITIVO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y CONDIMENTOS POR

H OMOGENEIZACION.

La presen te paten te de in troducción  se contrae a un d isp o s itiv o  

para la  preparación de alim entos y condimentos por ñomogeneizacinn, 

ca rac te rizad o  esencialm ente, por c o n s t i tu i r  un mecanismo que dentro 

de la  maxima sen c ille z  y por tan to  de 'una economia de coste de rea -  

5 liz a c io n  perm ite la  p reparación  de alim entos y condimentos d iversos 

con una rap idez maxima y con la s  mayores condiciones ex ig id le s  a es-
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tog preparados a lim e n tic io s .

E l fundamento e sen c ia l del aparato  consiste  en que l a  mezcla de 

in g red ien tes  p te c iso s  para formar e l  preparado que se desea o b te ­

n e r , se somete a una homogeneizacion obligándole a pasar a trav é s  

de ran u ras  de orden m icrom etrico que d isgregan  todos lo s  corpús­

culos de dichos in g red ien tes  y lo s  emulsionan to talm ente con l a  

p a r te  liq u id a  de lo s  mismos.

Asi, s i  por ejem p ío , se toma leche en la  cual se d isu e lv e  en 

c a lie n te  m antequilla  f re sc a  y se mantiene en estado de ag itac ió n  

10 constan te  no se ra  posib le  lo g ra r  una mezcla de l a  leche y de l a  

g rasa de l a  manteca que f lo ta r á  en e l  momentoo que d e je  de a g ita rs e  

Pero s i  ambos in g red ien tes  son obligados a p asar juntam ente por 

un medio que disgregue totalm ente lo s  corpúsculos grasos e l  p ro ­

ducto re s u lta n te  será  una mezcla intim a o emulsión de ambos productos

15 y se habrá obtenido una crema, id é n tic a  a l a  que se ob tiene des

pues de un b a tid o .

E ste  medio de d isg regación  según e l  objeto  de la  p a ten te , lo  

con stitu y en  un grupo de p lacas p lanas ensartadas holgadamente so­

bre un e je  y comprimidas en tre  s i  de manera que formen un bloque, 

20 pudiendo re g u ia rse  e s ta  compresión. Los in g red ien tes  a t r a t a r  son 

obligados a pasar por e l  huelgo de la s  p lacas sobre e l e je  y a 

s a l i r  a l  e x te r io r  por e l  e spacio que queda en tre  p laca  y p laca . 

Para e l lo  e l  producto a t r a t a r  es impelido por una bomba a trav és  

de la s  p lacas c ita d a s  con una p resió n  su f ic ie n te  a c o n tra r re s ta r  

25 l a  r e s is te n c ia  que ofrezcan  lo s  corpúsculos de l a  em ulsión.

Para la  p e rfec ta  comprensión d e l  ob je to  de la  p a ten te , se d e ta ­

l l a r á  a continuación una forma d e re a liz a c ió n  de l a  misma dada a 

t i t u lo  de ejem plo, con re fe ren c ia  a lo s  d ibu jos ad ju n to s.

En e s to s  d ib u jo s , la  f ig u ra  1 es una v is ta  en se c c ió n  de un apa­

ra to  conforme a l a  p a ten te .

Las f ig u ra s  2 y 3 son d e ta l le s  del d isp o s itiv o  homogeneizador.
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Conforme se ap rec ia  en dichos d ib u jo s , e l  d is p o s itiv o  se encuen 

t r a  co n s titu id o  por lo s  s ig u ien te s  elem entos:

Sobre un zócalo o base 1 co n s titu id o  en metal de fu n d ic ió n  o s i  

m ila r se encuentra  e s ta b le c id a  una bomba im pelente compuesta de 

5 un c il in d ro  2 preferentem ente en acero y un embolo 3 del mismo ma 

t e r i a l ,  ambos r e c t if ic a d o s  debidamente para r e a l i z a r  un a ju s te  

p e rfec to  siijáecesidad  de prensa es to p as. E l embolo e s  accionado 

por una palanca 4 que s e  a r t ic u la  a una pequeña b ie la  5, e s tando

3 . -

lim itado  su reco rrid o  por un tope adecuado 6.'

10 E l c i lin d ro  2 se encuentra en comunicación por un o r i f i c io  7 

e s tab lec id o  en e l  punto correspondien te a l  f in a l  de c a rre ra  d e l 

embolo 3, con un re c ip ie n te  8, apto para r e c ib i r  los in g red ien te s  

o mezcla p re c isa  para l a  p reparación  d e l  producto.

Y por o tra  p a rte  en e l  extremo opuesto, es te  c i l in d ro  2 rec ib e  

15 e l  d isp o s itiv o  de homogeüfiLzacion y un conducto e s tab lec id o  sobre 

e s te  d isp o s itiv o  que s irv e  para d a r  s a lid a  a l e x te r io r  a l  producto 

f in a l  logrado. E ste  d isp o s itiv o  se encuentra co n s titu id o  por lo s  

elementos s ig u ie n te s :

Una v a r i l l a  m etá lica  9 tien e  in se rtad a s  holgadamente en e l l a ,

20 on tapón de v á lvu la  10 que a s ie n ta  sobre un reborde o a s ien to  de 

válvu la  11 p racticado  en e l c i l in d ro  2 y en tre  e s te  tapón 10 y 

una arandela f i j a  12 de diám etro aproximado o ig u a l a l  in te rn o  

d e l c i l in d ro , la s  arandelas 13. Sobre la  a randela  f i j a  12 se 

apoya un muelle 14 que es comprimido por un tapón 15 roscado a l 

25 extremo l ib r e  del c i l in d ro  2.

Tal como m uestra l a  f ig u ra  2 e l  a to rn illam ien to  d e l tapón 15 

produce bajo l a  acción  del m uelle 14 una compresión mayor o menor 

pero siempre e l á s t i c a ,  de la s  arandelas 13 en tre  s i .

E l coniucto de evacuación 16 se encuentra e s tab le c id o  sobre e l  

30 c il in d ro  2, precisam ente por encima d e l bloque de arandelas 13.

E l funcionam iento del d isp o s itiv o  es e l  s ig u ien te :
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En e l  re c ip ie n te  8 se estab lece  l a  mezcla de in g red ien tes  que in ­

tegran  e l  producto a ob tener, por ejem plo, en e l caso  concreto de 

desear obtener crema, se disponen en cantidades adecuadas leche y 

m antequilla  d e r re tid a . Una p arte  de e s ta  m ezcla,-leche y manteca- 

cae por e l o r i f i c io  7 a l cuerpo de "bomba co n s titu id o  por e l  c i l in d ro  

2  en 2 ’ . Bajo l a  acción de l a  palanca 4 se ob liga  a pasar a ambos 

productos a trav és  d e l huelgo A que d ejan  e l tapón de válvu la  10 y 

la s  arandelas 13, en tre  s í  y e l e je  9 y bajo l a  compresión que e je rce  

e l  p is tó n  3, ambos productos son obligados a pasar en tre  la s  arande­

la s  buscando la  s a lid a  a l  e x te r io r  que se v e r i f ic a  por e l  conducto 

16.
A. su paso en tre  la s  arandelas que s e encuentran fuertem ente comprimi­

das e n tre  s i ,  ambos productos sufren  una d isgregación  de sus moléculas 

y como consecuencia se produce una homogeneizacion que da como r e s u l ­

tado un producto perfectam ente homogéneo en e l  c u a l s e encuentra l a  

manteca totalm ente incorporada a l a  leche , o sease crema.

El mismo procedim iento se sigue para la  p reparac ión  de s a ls a s  d iv e r ­

sa s , ta le s  como l a  mahonesa u o tra s . Como en algunasat de e s ta s  prepa­

raciones se emplean especias y o tro s  elementos so lid o s  que no convie­

ne pasen a trav é s  d e l d is p o s it iv o , se ha p rev is to  l a  in s ta la c ió n  de 

un colador 17 en e l  fondo d e l re c ip ie n te  8.
E l d isp o s itiv o  e s  su scep tib le  de d iv e rsa s  m odificaciones de forma, 

particu larm en te  en lo  que a fe c ta  a l a  s u s t i tu c ió n  del accionamiento 

manual de l a  maquina por accionamiento mecánico, cuando se t r a t a  de 

maquinas de gran capacidad para h o te le s ,re s ta u ra n ts  o s im ila e s . lo s  
m a te ria le s  pueden s e r  cu a lesq u ie ra  apropiados, preferentem ente in o x i­

d ab les .

N 0 T

La p resen te  pa-
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ten te  de in tro d u cc ió n , comprende la s  s ig u ien te s  re iv in d icac io n es :

1 .  - Un d isp o s itiv o  para l a  preparación  de alim entos y condimentos 

por homogeneizacion, ca rac te rizad o  esencialm ente por que comprende 

un deposito  en e l cual se dispope l a  mezcla a homogeneizar, cuyo

5 deposito  se encuentra  en comunicación d ir e c ta  con un cuerpo de Pom­

pa donde se comprime d icha mezcla con tra  un elemento homogeneizador 

co n s titu id o  por p lacas m etálicas p lanas comprimidas fuertem ente en­

tre  s i ,  y en tre  la s  cuales se hace pasar la  mezcla.

2 .  - Un d isp o s itiv o  según l a  re iv in d ic a c ió n  1, ca rac te rizad o  esen- 

10 cialm ente por una forma p re fe r id a  de r e a l iz a c io /n  según l a  cu a l, e l

d isp o s itiv o  e s tá  c o n s titu id o  por un c i l in d ro  de acero en e l  cual se 

desplaza un embolo accionado por una palanca a r t ic u la d a  a é l  y mo­

vida a mano o mecánica o e le c tric am en te , en oiyo c i l in d ro , en uno 

de lo s  extremos de la  c a rre ra  d e l embolo e s tá  e s ta b le c id a  una comu- 

15 n icacion  d ire c ta  con e l  deposito  de l a  mezcla, y en e l  extremo o- 

puesto se encuentra  e l  elemento homogeneizador q.ue comunica con e l  

e x te r io r  a trav é s  de un conducto adecuado.

3. - Un d isp o s itiv o  según la  re iv in d icac ió n  2 , carac te rizado  por 

<iue e l d isp o s itiv o  homegeneizador, e s t a  c o n s titu id o  por p lacas c i r -

20 cu la res  m etá licas, in se rtad a s  holgadamente en un e je  unido a un t a ­

pón de válvu la  igualmente in se rtad o  holgadamente, y cuyas p lacas su­

fre n  la  p resión  graduadle de un muelle sobre e l cual ac túa  un tapón 

roscado en e l  extremo l ib r e  del c i l in d ro  dfe acero .

4 .  - En resumen se re iv in d ic a  como de exc lusiva  exp lo tación  en Es- 

25 paña y como ob je to  sobre e l que ha de reca e r  la  p a ten te  de in tro d u c­

ción que se s o l i c i t a  por d iez  años: UN DISPOSITIVO PARA LA PREPARA­

CION DE ALIMENTOS Y CONDIMENTOS POR HOMOGENEIZACION.

Todo conforme queda d e sc r ito  en l a  presente Memoria que consta de

cinco ho jas e s c r i ta s  a maquina por una so la  cara y d ibu jos adjuntos
Madrid 15 de enero de 1934.

LEOCADIO Z
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