MEMORIA DESCRIPTIVA
gue se acompaiia
a la
solicitud de una patente de introduccion por diez aflos en Espaila
a favor de
la r.s. Corfield Limited y del Sr. D. H. B. Rutter, domiciliados

respectivamente en Londres (Gran Bretafla) y Madrid (Zspaila), por

UN DISPOSITIVO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS Y CONDIMENTOS POR

HOMOGENEIZACION.

La presente patente de introduccion se contrae a un dispositivo

para la preparacion de alimentos y condimentos por homogeneizacion,

[&Y]

caracterizado esencialmente, por constituir un mecanismo que dentro
de 1z maxims sencillezr y por tamto de una economia de coste de rea-
5 lizacion permite ls preparacion de alimentos y condimentos diversos

con una rapidez maxims y con las mayores condiclones exiglibles a €s-



toi preparados alimenticios,

Bl fundamento esenclial del aparato‘consiste en que la mezcla de
ingredientes pbecisos para formar el preparado que se desea obte-
ner, s¢ somete a una homogenelzacion obligandole a pasar a traves

5 de ranuras de orden micrometrico que disgregan todos los corpus-
culos de dichos ingredientes y los emulsionan totalmente con la
parte liguida de los mismos.

Asi,si por ejem plo, se toma leche en la cual se disuelve en
caliente mantequilla fresca y se mantiene en estado de agitacion

10 constante no sera posible lograr una mezcla de la leche y de la
grasa de la manteca que flotars en el momerbo que d eje de agitarse
Pero si ambos ingredientes son obligados a pasar juntamente por
un medio que disgregue totalmente los corpusculos grasos €l pro-
ducto resultante sera una mezcla intima o emulsion de ambos productos
15 y se habrd obtenido una crema, identica a la que se obtiene des-
pues de un batido.

Este medio de disgregacion segun el objeto de la patente, 1o
constituyen un grupo de placas planas ensartadas holgadamente so-
bre un eje y comprimidas entre si de manera que formen un blogue,

20 pudiendo regularse esta compresion. Los ingredientes a tratar son
obligados a pasar por el huelgo de las placas sotre el eje y a
salir al exterior por €l e spacio que queda entre placa y placa.
Dara e€llo el producto a tratar es impelido por una bomba a traves
de las placas citadas con una presion suficiente a contrarrestar

25 1la resistencia que ofregcan 1los corpusculos de la emulsion.

Para la perfecta comprension del objeto de la patente, se deta-
1lard a continuacion una formad e realizacion de la misma dada a
titulo de ejemplo, con referencia a los dibujos adjuntos.

En estos dibujos, la figura 1 es una vista ensecclon de un apa-

30 1rato conforme a la patente.

Las figaras 2 y 3 son detalles del dispositivo homogeneizador,.
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Conforme se aprecia en dichos dibujos, el dispositivo se encuen-
tra constituido por los siguientes elementos:

Sobre un zocalo o base 1 constituido en metal de fundicion o si-
milar se encuentra establecida una bomba impelente compuesta de
un cilindro 2 preferentemente en acero y un embolo 3 del mismo ma-
terial, ambos rectificados debidamente para realizar un ajuste
perfecto sinfiecesidad de prensa estopas. E1l embolo es accionado
por una palanca 4 que se articula a una pequeda biela 5, estando
limitado su recorrido por un tope adecuado 6.

£l ciliniro 2 se encuentra en comunicacion por un orificio 7
establecido en el punto correspondiente al final de carrera del
embolo 3, con un recipiente 8, apto para recibir los ingredientes
o0 mezcla precisa para la preparacion del producto.

Y por otra parte en el extremo opuesto, este cilindro 2 recibe
el dispositivo de homogemeizacion y un conducto establecido solre
este dispositivo que sirve para dar salida al exterior al producté
£inal logrado. Este dispositivo se encuentra constituido por los
elementos sigulentes:

Una varilla metalica 9 tiene insertadas holgadamente en ella,
an tapon de valvula 10 que asienta sobre un reborde o asiento de
valvula 11 practicado en el cilindro 2 y entre este tapon 10 y
una arandela fija 12 de diametro aproximado o igual al interno
del cilindro, las arandelas 13. Sobre la arandela fija 12 se
apoya un muelle 14 que es comprimido por un tapon 15 roscado al
extremo litre del cilindro 2.

Tal como muestra la figura 2 el étornillamiento del tapon 15
produce bajo la accion del muelle 14 una couwpresion mayor O menor
pero siempre elastica, de las arandelas 13 entre si.

El corducto de evacuacion 16 se encuentra establecido sotre el
cilindro 2, precisamente por encima del blogque de arandelas 13.

El funcionauiento del dispositivo €s el sigiaiente:
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En el recipiente 8 se establece la mezcla de ingredientes gque in-

tegran el producto a obtener, por ejemplo, en el caso oncreto de
desear obtener crema, se disponen en cantidades adecuadas leche y
mantequilla derretida. Una parte de esta mezcla,-leche y manteca-

cae por el orificlo 7 al cuerpo de bomba constituido por el cilimiro
2 en 2'. Bajo la accion de la palanca 4 se obliga a pasar a ambos
productos a traves del huelgo A que dejan el taponde valvula 10 y
1as arandelas 13, entre si{ y el eje 9 y bajo la compresion que ejerce
el piston 3, ambos productos son obligados a pasar entre las arande-
las buscando la salida al exterior gue se verifica por el conducto
16.

A su paso entre las arandelas que s e encuentran fuertemente comprimi-
das entre si, ambos productos sufren una disgregacion de sus moleculas
y como comsecuencia se produce una homogeneizacion que da como resul-
tado un producto perfectamente homogeneo e€n €l cual se encuentra la
manteca totalmente incorporada a la leche, O seas€ crema.

El mismo procedimiento se sigue para la preparacion de salsas diver-
sas, tales como la mahonesa u otras. Como en algunasx de estas prepa-
raciones se emplean especias y otros elementos solidos gque no convie-
ne pasen a traves del dispositivo, se ha previsto la instalacion de
un colador 17 en el fondo del recipiente 8.

El dispositivo es susceptible de diversas modificaciones de forma,
particularmente en lo que afecta a la sustitucion del accionsuiento
menual de la maguina por accionamiento mecanico, cuando s€ trata de
maguinas de gran capacidad para hoteles,restaurants o similaes. 1os
materiales pueden ser cualesquiera apropiados, preferentemente inoxi-

dables.
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La presente pa-
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tente de introduccion, comprende las siguientes reivindicaciones:

1.- Un dispositivo para la preparacion de alimentos y condimentos
por homogeneizacion, caracterizado esencialmente por gque comprende
un deposito en el cual se dispoge la mezcle a homogeneizar, cuyo
deposito se encuentra en comunicacion directa con un cuerpo de bom-
ba donde se couprime dicha mezcla contra un e€lemento homogeneizador
constituido por placas metslicas planas comprimidas fuertemente en-
tre si, y entre las cuales se hace pasar lz mezcla.

2.- Un dispositivo segun la reivindicacion 1, caracterizado esen-
cialmente por una forma preferidia de realizaciojn segun la cual, el
dispositivo estd constituido por un cilimiro de acero en el cual se
desplaza un embolo accionado por una palanca articulada a €l y mo-
vida a mano o mecanica o electricamente, en aiyo cilindro, €n uno
de los extremos de la carrera del embolo estd establecids una comu-
nicacion directa con el deposito de la mezcla, y en el extremo o=
puesto se encuentra el elemento homogeneizador gue comunica con el
exterior a traves de un conducto adecuado.

3.~ Un dispositivo segun la reivindicacion 2, caracterizado por

que el dispositivo homegeneizador, € sta constituido por placas cir-

0 culares metall cas, insertadas holgadamente en un eje unido a un ta-

pon de valvula igualmente insertado holgadamente, y cuyas placas su-
fren la presion graduable de un muelle sobre el cual actua un tepon
roscado en el extremo libre del cilindro & acero.

4,- En resumen se reivindica como de exclusiva explotacion en Es-
palla y como objeto sobre el gque ha de recaer la patente de introduc-
cion gque se solicita por diez afios: UN DISFOSITIVO PARA LA PREPARA-
CION DE ALIMENTOS Y CONDIMENTOS POR HOMOGENE IZACION,

Todo conforme gueda descrito en la presente Memoria gue consta de

cinco hojas escritas a macuina por una sola cara y ditujos adjuntos
Madrid 15 de enero de 1934.
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