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El presente modelo de u t ilid a d  ae re fie re  a una 

bandeja destinada a conservar ca lien tes los alimentos o para fin es 

análogos, que conectada a la  red durante unos diez minutos, se man­

tiene ca lien te  aproximadamente durante una hora, en que puede ser 

u t iliz a d a  sin  nueva conexión a la  corrien te , porque está  dotada de 

unas p lacas o piezas que, una vez c a lie n te s , conservan e l ca lo r que 

van cediendo a dichos alimentos o productos que se quieran mantener

sin  e n fr ia r . S
- ' *

10 Esencialmente la  d isposición  que se reiv in d ica

está  con stitu id a por los sigu ien tes elementos:

-  una carcasa  o plancha, que constituye la  su p erfi­

c ie  donde se colocan los recip ien tes que se desea mantener ca lien ­

t e s ;

15  -  p lacas acumuladoras de c a lo r , de composición espe­

c ia l ;

-  re s is te n c ia s  e ló c tr ica s  que suministran e l ca lo r 

necesario a los acumuladores, y están controladas por un term ostato;

-  una capa de f ib r a  de v id rio  para ev itar  pórdidas

20 de c a lo r ;

-  tapa in fe r io r ;

, -  tapas la te ra le s  que c ie rran , formando un conjunto 

ríg ido  y prácticamente estanco;

-  asideros para su manejo y tran sporte .

25 Dentro de la s  reivindicaciones que se establecen

pueden fab r ica rse  bandejas de la s  formas, tamaSos y m ateriales que 

se juzguen adecuados, para la  ap licación  concreta de que se t r a t e ,  

sin  que t a le s  v ariac io n es, a s í  como la s  que puedan introducirse en
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d e ta lle s  de su presentación y organización, afecten a la e se n c ia li-  

dad reiv in d icada, por lo que la s  bandejas destinadas a conservar ca­

lien tes los alim entos, que se fabriquen, dentro de la  idea general 

reseñada, con cualquiera de esas m odificaciones, no serón sino va­

r ian te s , igualmente comprendidas y protegidas por e l presente re g is­

t r o .

En e sta  id e a , la s  adjuntas figu ras corresponden 

únicamente a una forma de e jecución ,% in  carúcter alguno lim ita tiv o , 

10 que se presenta a t í tu lo  de ejemplo de re a liz ac ió n , para concretar 

cuanto se dice en e sta  memoria d e sc rip tiv a .

La f i g .  1 presenta la  proyección en planta v is t a  

por la  parte superior de una bandeja, e stab lec id a  de acuerdo con lo 

que se re iv in d ica .

15 La f i g .  2 corresponde a l  alzado de frente de dicha

bandeja.

La f i g .  3 i lu s t r a  la  sección que se indica en A-B 

sobre la  f i g .  1, que corresponde a poco más de la  sección rad ia l de 

la  bandeja.

20 Con referen cia a dichas fig u ra s  y a los números

que sobre e l la s  designan las partes y d e ta lle s  de la  bandeja repre­

sentada, que interesan a loa fin e s  de e sta  memoria, la  descripción 

de la misma es como sigue!

Estú con stitu id a por la  carcasa  o pared exterio r 

25 1, p rov ista  de los asideros 3 , y que llev a  acoplada la tapa o chapa

superior 2 y la  in fe r io r  8 , entre las cuales eatún comprendidos: e l 

acumulador de ca lo r 5 , la s  re s is te n c ia s  e ló c tr ic a s  6 y e l aislam ien­

to  de f ib ra  de v id rio  o m aterial equivalente 7.
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En 4 ae indica la conexión a la  red de la s  c itad as 

re s is te n c ia s  e lé c tr ic a s .

Con t a l  d isp osic ió n , e l ca lo r  que proporciona esas 

re s is te n c ia s  e lé c tr ic a s  6, una vez estab lec id a la  conexión 4 , como 

por un lado no puede perderse por e l aislam iento 7, todo é l pasa a 

la  placa acumulador 5 , y cuando se re a liz a  la  desconexión, ese ca­

lor mantiene la  temperatura de los alimentos o elementos dispuestos 

encima de la  tapa superior 2. S
- V .  , * J

Hay que observar que en la  d isposición  que se pre­

senta en la  f ig u ra , a uno y otro lado del centro de la  bandeja, van 

dispuestos esos acumuladores 6 ; pero como se ha dicho, e l d e ta lle , 

forma y dimensiones de los elementos constructivos de la  bandeja, 

pueden v aria rse  como en cada aplicación  in te re se , sin  a fe c ta r  a la 

esenciaüdad  reiv indicada.

N 0 T A.-

20

E l presente modelo de u t il id a d  comprende la s  s i -  

-  guiantes reivindicaciones?

1 .-  Bandeja destinada a conservar ca lien te s los 

alimentos o para fin es análogos, caracterizada porque está  con sti­

tu ida por* una carcasa formada por una pieza anular, que presenta en 

su contorno exterio r sus a sid ero s, en e l in fe r io r  su apoyo, y a uno 

y otro lado los encastres para la s  planchas que forman la s  tapas su-
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perior e in fe r io r ; yendo a lo jad o s, en e l espacio asá determinado; 

en contacto con la  plancha superior; p iezas destinadas a acumular el 

c a lo r , inmediatamente debajo re s is te n c ia s  e lé c tr ic a s  de calentamien­

to , que se prolongan a l  ex terio r en la  conexión a la  red* y en e l 

hueco restan te  m aterial de aislam iento térm ico.

2 .-  Bandeja destinada a conservar ca lien tes los 

alimentos o para fin es análogos.

Segdn se describe y re iv in d ica en la  presente me- 
' ' *  *

moría d escrip tiv a  y se i lu s t r a  con los dibujos que a la  misma se 

acompañan.

Consta e s ta  memoria de cuatro hojas fo liad as  y es­

c r ita s  a máquina por una so la  cara .

Madrid, a/6  de Mayo de 1967.
CARLOS ROEB
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