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Esta invención se relaciona con las cocinas para cocer 

loe alimentos, y tiene por objeto proveer una cocina en la 

cual e l  calor empleado para la cocciOn es a la vez u tilizado  

para e l calentamiento del agua para usos domésticos y para 

la generación de flttido  e lé c tr ico  para e l  alumbrado de la ca­

sa o para cualquier otro uso que 3e desée, aprovechando a s i, 

con e l mismo gasto y consumo e l material empleado en la pro­

ducción de calor* bien sea carbón vegetal o mineral, leña, 

aceites minerales, gases de cualquier hidrocarburo, como a l­

cohol, kerosente, petróleo, gas del alumbrado y demas.

Con ta les  fines la invención consiste en la nueva y 

o rig in a l construcción, combinación y disposición de partes 

que se describen en la presente memoria y se ilustran en los 

adjuntos dibujos, y comprende como elementos esenciales una 

hornilla para quemar e l combustible productor del ca lor, un 

vaporizador, y un grupo electrógeno.

La invención sera bien comprendida por la descripción 

que sigue, hecha en relación con las figuras de los adjuntos 

dibujos, en los cuales las partes idénticas se encuentran se­

ñaladas con los mismos caracteres de referencia.

La figura 1 es una vista  en sección longitudinal, d e l i 

cuerpo de una cocina en la cual se halla comprendida mi in­

vención.

La figura 2 es una secciOn transversal por la linea 2-2 

de la figura 1 .

La figura 3 es una vista  de planta superior de la cocí*

na.

La figura 4 es una elevación de fren te.

La figura 5 es una elevación la te ra l.
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^  La figura 6 es una elevación de frente de la cámara de -  

compresión del vapor y del grupo electrógeno.

La figura 7 es una sección v e rt ic a l longitudinal de 

una turbina empleada para e l movimiento del generador eléc­

tr ic o .

La figura 8 es una v ista  en planta de un disco provisto 

para la  regulación de la turbina.

La figura 9 muestra en sección un deta lle  de la construc­

ción del soporte del e je  de la turbina motora y del volante 

compensador.

.La figura 10 es una vista de frente de dicho volante •

La figura 11 es una Vista seccional del condensador y 

calentador automático del liqu ido de condensación para ser 

nuevamente vaporizado.

La figura 12 es una secciOn transversal de un tip o  de 

vaporizador multitubular empleado ventajosamente en cocinas 

de gran capacidad, como las de hoteles, restaurantes, a s ilo s , 

hospitales y demas.

La figura 13 es una secciOn transversal de dicho vapori­

zador por la linea 13—13 de la figura 12.

La figura 14 es una secciOn transversal de una hornilla va— 

p atizadora aplicable a las cocinas de cualquier tip o  actual­

mente empleadas, mostrando a la vez la combinación con la ¡cá­

mara de compresión y con e l grupo electrógeno.

La figura 13 es una secciOn longitudinal de la misma 

hornilla y combinación de elementos.

La figura 16 es una v ista  en planta superior ilustrando 

un tip o  de cocina que se encuentra provista con tres horni­

lla s  de esta clase.

La figura 17 es una v ista  de una cocina en la que se em-
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plea un gas como combustible, mostrando en sección e l  vapori­

zador y los elementos empleados para acumulación del vapor.

La figura 18 es una vista  seccional en parte y en plan­

ta superior de una cocina provista de dos vaporizadores del 

t ip o  empleado y representado en la figura 17.

La figura 19 es una vista  de dicha cocina, parcialmente 

en seccifln por la linea 19-19 de la figura 18,

La figura 20 muestra en planta superior una forma modi­

ficada de cocina motora e léctrica  aplicable a l calentamien­

to  de hierros (planchas) de planchar ropa*

La figura 21 es una sección v e rt ic a l de dicha forma de 

cocina modificada; y

La figura 22 es una vista  en planta superior de la pa­

r r i l la  provista en dicha modificación, montada giratoriamen­

te  para su limpieza.

La cocina representada en la figura 1 está constituida 

por un armazón i hecha preferiblemente de planchas de metal 1 , 

de forma mas o menos rectangular, que se encuentra provista 

de dos elementos para cocinar, que están formados por discos 

o platos de h ierro, 2 y 5, dispuestos en aberturas adecuadas 

sobre la parte superior o meseta 4 de la cocina, de modo que 

uno de e llos  recibe directamente e l  calor del combustible que 

se quema sobre la  p a rr illa  B, y e l otro es calentado por los 

gases calientes de la combustión, que circulan a través de 

conductos adecuados que se describirán.

Colocado directamente sobre la p a rr illa  5 se encuentra 

e l  aparato vaporizador que está constituido por dos cilindros 

concéntricamente dispuestos formando un solo cuerpo, entre 

cuyas paredes 6 y 7 se encuentran los espacios huecos 8 para
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coij^bener e l agua que ha de ser vaporizada, estando ambos c i­

l i o  lindros provistos de un nervio tubular 9 que los comunica en­

tre  s i.  El agua en dichos espacios 8 es admitida hasta una 

altura determinada, y sobre e l  n ive l de la misma queda forma­

da una cámara ¡para vapor 10 que comunioa con e l  tubo 1 1  con 

un deposito de vapor, que más adelante ise describ irá. La pa— 
115 red 6 del c ilin d ro  in ter io r  forma en e l vaporizador un espa­

c io  central circu lar 12 que constituye un conducto a través 

del cual e l ca lor del combustible quemado en la p a rr illa  5 

es aplicado directamente a l p lato o disco 2 , calentando a l 

mismo tiempo dicha pared 6 , puesto que e l vaporizador está 

120 colocado directamente encima de dicha p a rr illa ; y próximas 

a l  c ilindro  ex terior 7 del vaporizador y rodeándolo en todo 

su contorno, se encuentra una camisa 15, separada del c i l in ­

dro, formando una cámara a través de la cual e l calor del 

combustible es puesto directamente en contacto con dicho c i— 

125 lindro. Esta disposición, como se comprenderá, provee un me­

d io  seguro y e fica z para aprovechar todo e l calor de la com­

bustión en e l calentamiento del i'vaporizador, pues tanto e l 

c ilindro  ex terior como e l in te r io r  reciben directamente dicho 

calor,

150 Entre la camisa 15 y la cubierta exterior del armazón

1 se dispone un material antitérmico o aislador del ca lor 14  

para impedir as i la radiación del calor hacia e l  ex terior de 

la  cocina, concentrándolo sobre los puntos convenientes del 

vaporizador. El espacio hueco entre la pared 7 del c ilindro  

155 ex terio r y la camisa 15., forma un conducto o canal 15 que con­

duce los gases de la combustión hasta e l  disco o plato 15, 

calentándolo, y a través .de la abertura 16 penetran dichos 

gases en e l  horno superior 17 de que está provista la cocina
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proveyendo en esa forma a l calentamiento del mismo. Otro 

140 ho4no 18 se encuentra colocado debajo del anterior, y mas

adelante se describirá la manera de proveer a su calentamien­

to .

La provisión de a ire necesario para alimentar la combus­

tión  se efectfla del modo siguiente y está regulada por un 

145 d ispositivo termostático, como se verat Una cámara de aii?e 

fresco 19 se halla dispuesta a un lado del cenicero 20 deba­

jo  de la p a rr illa  5 comunicando dicha cámara con e l cenicero 

a través de una caja de calor 2 1 , cuya boca de entrada 22 pue­

de ser obturada por una plancha 25 montada en e l  extremo del 

150 d ispositivo  termostático, que está constituido por la barra 

bimetálica 24 dispuesta para g ira r sobre su soporte o punto 

de apo^o 25, abriendo o cerrando)automáticamente por las va­

riaciones de la temperatura la boca de ¡entrada 22 de la caja 

de oalor 2 1 , para perm itir la mayor o menor entrada de a ire 

155 a l cenicero. Además se provée un canal de ventilación 26 que 

comunica con una cámara in fe r io r  27, comunicada ¡a su vez con 

e l  canal 28 que conduce a l cenicero. Un ven tilador,,que no 

se muestra, se halla dispuesto adecuadamente en esta canal 

26 para tomar a ire  exterior e introducirlo mezclado con-él 

160 a ire  que procede de la cámara 19, manteniendo asi por e l  re­

gulador termostático, de un modo continuo y regulado, la e f i ­

caz combustión del combustible en la p a rr illa . Un tubo aco­

dado 29 provecta desde e l  canal 26 hacia afuera de la cocina, 

por s i  fuere conveniente hacer uso de un t ir o  de a ire atmos— 

165 fé r ic o  corto para la combustión cuando lo  requiera e l combus­

t ib le  empleado, t a l  por ejemplo cuando e l  mismo está consti­

tu ido $or leña. La cámara in fe r io r  27 a la vez sirve para 

recoger e l h o llín  producido por los gases de la combustión en
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las canales y conductos antes descritos, que son convenien­

temente soplados a travos de la abertura 50 provista con ta l 

objeto en la canal 26.

Adosado a la parte posterior de los hornos 17 y 18 se 

encuentra un recipiente 51 que sirve para deposito de agua, 

que es calentada directamente por e l p lato superior 5 y por 

e l  horno 17. El calor de este agua a su vez calienta a l hor­

no in fe r io r  18, El agua fr ia  penetra en e l recipiente 51 por 

la abertura 52 a través de un tubo 55 que se extiende por e l 

in te r io r  del recipiente hasta ceroa de su fondo, y a l calen­

tarse y adquirir por e l lo  una menor densidad, asciende hasta 

la parte superior del recipiente siendo extrgiida a través de 

la  abertura 54 y conducida por medios'convenientes a loo lu­

gares donde ha de ser u tilizada .

Las puertas 55 y 56 se proveen para cfilbrir los hornos 17 

y 18, y una compuerta 57 se dispone convenientemente sobre la 

meseta 4 de la cocina para tapar los platos o discos calenta­

dores 2 y 5 cuando no están en uso e impedir la pérdida de 

ca lor a través de loo mismos, a cuyo e fecto  dicha compuerta 

está debidamente provista de un material aislador de calor. 

Una puerta 58 también se provee para cubrir e l cenicero y un 

reg is tro  59 se halla dispuesto para la limpieza del p lato o 

disco calentador 5. Las canales de circulación de a ire  que 

se han descrito, tienen sus salidas SI ex terior 40! y 41, ( f i ­

gura 4J , en las cuales se proveen reguladores de cualquier 

t ip o  conocido para graduar la mayor o menor admisión de a ire .

El depósito de vapor o cámara de compresión dispuesto a 

un costado de la cocina, está formado por un recipiente 42 

conectado por e l tubo 1 1  con la cámara de vapor 10 del vapo* 

rizador, aegón antes se ha expresado. El vapor generado ien 

e l  vaporizador se acumula en este recipiente y pasa a través
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200 del atibo 43 a la turbina motora para ocasionar su rotación, 

coito se verá particularmente a l describ ir dicha turbina, y 

después de e jercer su accifln en la misma, pasa por e l tubo 

de escape 45 a un condensador de superficie 46 que puede ser 

de cualquier t ip o  conocido. Una vez condensados I 03 vapores 

2 05 de escapes, pasa en estado liquido por e l  tubo 47 a la cáma—

ra de licuación 48, de donde es tomado por la bomba 49 y por 

e l  tubo 50 es llevado a través de un tubo 51 que atraviesa 

e l  recipiente o cámara de compresión de vapor 42, para ser ® 

calentado e impulsado contra un cuerpo semiesférico macizo 

210 52 que se encuentra f i j o  en un lugar conveniente del vapori­

zador, Este cuerpo 52 se encuentra siempre provisto de una 

temperatura muy elevada por su contacto con e l  vaporizador, 

y como e l liqu ido o vapor condensado impulsado por la bomsa 

es calentado a su paso por e l tubo 51 a través de la cámara 

215 de compresión 42, se vaporiza rápidamente a l chocar contra

dicho cuerpo macizo, y penetra en una cámara 53 que está co­

nectada por e l  tubo 54 con e l  recipiente o cámaia de compre-* 

siOn, donde se introduce aumentando asi la cantidad de vapor 

en dicha cámara. Esta circulación del vapor generado en e l 

220 vaporizador, su condensación y su nueva vaporización, puede

verse parcialmente en la figura 6, y se encuentra mas comple­

ta y detalladamente ilustrada en las figuras 14 y 15, donde 

se halla representada en combinación con un tip o  de hotsiilla 

vaporizadora ideada para ser empleada exl las cocinas actual— 

225 mente en uso.

La turbina motora del generador de e lectric idad  consta 

de una cubierta envolvente 55 y de un cuerpo giratoriamente 

montado dentro de dicha envolvente. Preferiblemente este 

cuerpo g ira to r io , señalado en la figura 7 con e l  nflmero 56,
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230 afecta una forma tronoocOnica curvada, y está provista de ca­

nales o ranuras helicoidales 57 limitadas entre las láminas 

58 que constituí en una pluralidad de álabes proyectantes des-»

de la superficie del tronco de cono 56, y que también se ex­

tienden sobre e lla  en sentido helico ida l. El cuerpo g ira to - 

235 r io  56 se halla firmemente montado sobre un eje 59, En e l

lado de menor diámetro de la envolvente 55 se encuentra prac­

ticada una cajuela formada por un rebajo c ircu lar 60, en e l 

cual se alo ja una arandela 61 distribuidora del vapor que 

mueve la turbina, y que está provista de tina pluralidad de 

240 perforaciones cOnicas 62, cooperando con e lla  e l  disco regu­

lador 63 de admisión de flu id o , representado en la figura 8 , 

que está provisto de una pluralidad de perforaciones 64, en 
nflmero igual a la arandela distribuidora. La operación de

este d ispositivo distribuidor y regulador de velocidad será 

245 aplicada a l describ ir e l  funcionamiento de la turbina.

Frente a la base mayor del tronco de cono formado por e l 

cuerpo g ira to r io  56, se encuentra dispuesto e l volante compenr- 

sador que mantiene la necesaria regularidad del movimiento 

de la turbina. Este volante está constituido por un aro pe»# 

250 sado, 65, unido por los nervios radiales 66 a la mazorca oí

cubo 67, a travás del cual pasa e l e je 59 de la turbina, sien­

do a l l i  firmemente fija d o  e l  volante a l e je por intermedio 

de la cuña 68, Una serie de perforaciones 69 atraviesan e l 

material del volante de parte a parte, correspondiendo dichas 

255 perforaciones a l nflmero de canales 57 provistas en e l  cuerpo 

g ira to r io  troncocOnico 56, y cuando ambos aon unidos en su 

posiciOn sobre e í  e je , las perforaciones 69 se hallan enfren­

tadas con los extremos de dichas canales. Las perforaciones 

6 9 afectan la forma de trancos de cono con su base mayor so-
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bre la cara del volante adyacente a l cuerpo g ira to r io , y su 

ba¡/e m<..-nor sobre la cara opuesta del volante. Enfrente de 

cada una de estas perforaciones 69 ce encuentran f i ja s  a l vo­

lante una pluralidad de paletas 70 en forma de conchas o de 

casquetes semi—esféricos que parcialmente cubren dichas per­

foraciones, con la parte cOncava dirigiera hacia las perfora­

ciones.

Este conjunto se halla montado sobre un pedestal o mon­

tante 71 en e l cual se encuentra una caja de lubrificación  

72 que encierra los cojinetes de antifricciOn 75 que sirven 

de soporte a l ©Je 59, Esta caja de aceite tiene cus aroe de 

engrasamiento 74 y su prensa estopas 75 para impedir la sa­

lida del lubricante empleado, dispuesto todo de una manera 

usual % conocida.

En una de las caras del pedestal se ha practicado una 

cajuela 76 en la que se halla alojado e l  volante y que sirve 

para rec ib ir  e l  flu ido  de escape de las canales 57 del cuer­

po g ira to rio  56 que pasa a través de las aberturas 69 del vo­

lante, Un tabique 77 se extiende parcialmente en e l in ter io r  

de dicha cajuela, enfrente de una abertura 78 provista para 

dar salida a dicho flu ido de escape que es conducido por e l 

tubo 79 a l condensador de superfic ie. La cubierta envolven­

te  55 del cu rpo giro to r io  56, es fijada firmemente a dicho 

pedestal por to rn illo s  que enroscan en e l mismo y atraviesan 

la  oreja o reborde circu lar 80 de dicha cubierta envolvente.

El vapor generado en e l vaporizador y acumulado en la cá­

mara de compresión circula por e l tubo 45 para accionar la 

turbina, penetrando en esta a través de una válvula automá­

tica  formada por una cubierta envolvente 81 dentro de la cual 

se encuentro la válvula propiamente dicha 82 que descansa
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290 sobre e l asiento 85, mantenida normalmente en su posiciOn de 

c ierre  por la tonsiOn del resorte helicoidal 84. Esta vá l­

vula se halla unida a un cuerpo que denomino calibrador 85, 

provisto  de una perfotóciOn cOnioa 86 cuya abertura menor 8? 

desemboca en una cámara trancocOnioa 88 de un diámetro re ía— 

295 tibiamente mayor que la abertura 87, sirviendo la abertura

mayor 89 de la perforación 86 para dar entrada a l vapor que 

proviene de la válvula automática. La cámara tronoocOnica 

88 del calibrador 85 está dispuesta directamente en frente 

de l disco regulador 65, y su funcionamiento y cooperación de 

500 sus elementos será ampliamente explicado a l describ ir e l fun­

cionamiento general del aparato.

El e je de la turbina se prolonga más a lia  del prensa es­

topas 75 de la caja lubrificadora 72, y en SI se halla monta­

da una excSmtrica 90 para accionar la bomba 49, estando aco- 

505 piado a la armadura de un generador e lSctrico  91, que puede 

ser de cualquier clase y tipo  conocido.

El flu ido  que proviene del escape de la turbina-, segfHn 

antes se ha dicho, penetra a travSs del tubo 45 en e l conden­

sador de superficie 46 y sale por e l  tubo 47 en forma l iq u i-  

510 da a la cámara de licuación 48 donde es depositado en este 

estado. En e l in ter io r  y hacia la parte superior del con­

densador está dispuesto un sombrerete cOnico 92 donde descar­

ga directamente e l  vapor de desahucio proveniente de la tu r­

bina. Un tubo 95 sale del condensador y conecta con la a t- 

515 mosfera, estando dicho tubo enfrentado a l  sombrerete y pro­

v is to  de una cubierta 94 que deja alrededor del mismo un con­

ducto 95 para establecer un t ir o  de a ire . El vapor a l ser im­

pulsado sobre e l sombrerete 92 se licúa y se distribuye a tra­

vés de la cámara o deposito 46 pasando por e l tubo 47 a un
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recip iente calentador 48, que mantiene uní. temperatura aproxi-
t

mada de 96° C ., de donde es tomado por la bomba 49 que lo  

conduce por e l tubo 51 a través de la cámara de compresión y  

acumulación de vapor 42, paro ser otra vez Vaporizado y u ti­

lizado nuevamente para accionar la turbina. El recipiente 

calentador está provisto de una entrada 98 para ser alimen­

tado con aguí, de la instalación genero! del e d if ic io ,  conec­

tada a l tubo 99 que se extiende por e l in te r io r  del calenta­

dor 48, de mañero ta l  que e l  recip iente puede ser provisto 

oon agua cuando sea necesario. Un flo tador lQGmontado sobre 

la armadura 101 acciona por medio de la barro, de conexiGn 

102 una válvula paro establecer o interrumpir automáticamen­

te  la entrada del agua en e l recip iente.

Este equipo condensador y calentador coopero con la bom­

ba de inyección paro hacer automático e l  funcionamiento del 

aparato, regulándolo de acuerdo con la capacidad generadora 

de flu id o  del vaporizador, compensado por la capacidad volu­

métrica de admisión por la inyección de la bomba, y la capa­

cidad en s i  del propio equipo de condensación, que es equiva­

lente a l consumo de flu id o  condensado de la turbina, mas seis 

veces su capacidad, paro compensar la pérdida efectiva  por

e l  gasto de flu id o  durante un tiempo dado del aparoto genero— 

dor del mismo.

La admidiOn del vapor a la turbina motora, segán se ha 

dicho, se efectfla a través de la válvula automática ya des­

c r ita , y la velocidad y fuerza impulsiva del mismo es acre­

centada a l pasar a trovés del mecanismo que he denominado ca­

librador. El flu id o  que entra a la válvula procedente de la 

cámaro de compresión, vence la resistencia elástica del re­

sorte helico ida l 84 y e l  cuerpo de válvula 82 es separo do de
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3U asiento 85 para dejar paso a l f in id o , que pasa entonces a 

tr^vSs de la abertura cGnica 86. A l efectuar e l  paso por es­

ta abertura, entra por la boca 89 de mayor diámetro y sale 

por la boca 87 de menor diámetro adquiriendo ¿al pasar por es­

ta boca mayor velocidad e impulso. De aquí pasa a la cSmara 

88 donde nuevamente expansiona y circula a travSs de las aber­

turas cOnicas 62 de la arandela distribuidora 61 y nuevamen­

te  adquiere mayor velocidad y potencia impulsiva, ent^ndo 

en esa forma en las canales helicoidales 57 de la turbina, 

sobre las cuales acciona directamente. Debido a la configu­

ración helico ida l de estas canales, e l f lu id o  hace g ira r a l 

cuerpo g ira to r io  56, movimiento que se transmite por e l  eje 

de la misma a l generador de electric icfed  acoplado a dicho 

e je ,  y la electricicfed  generada es u tilizada como se desSe,

La patencia adquirida por e l  cuerpo g ira to r io  es aumentada a l 

pasar e l  vapor de las canales del mismo a travos de las aber­

turas cónicas 69 practicadas en e l  volante y chocar contra 

las aletas semiesféricas 70 provistas delante de diohas aber­

turas, lo  que hace que e l volante sea impulsado cea mayor 

potencia. Con esto queda explicada la función motora y ge­

neradora de e lectric idad  del aparato de mi invención.

La otra funciOn, o sea la de cocinar y calentar e l agua 

se efecttla, segfln se ha dicho, por calentamiento d irecto y 

por e l aprovechamiento de los gases de la combustión.

Introducida agua en e l vaporizador hasta e l  n ive l ade­

cuado y cargada de combustible la p a rr illa  5, e l  calor de la 

combustión atraviesa e l  espacio central c ircu lar 12 del vapo­

rizador, aplicándose directamente a la pared in te r io r  del va­

porizador y a l p lato o disco calentador 2. Este calor se ex­

tiende también entre la camisa 15 y la pared exterior del c i—

575
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lindro vaporizador, contribuyendo asi a su calentamiento d i-
i

rebto. Los gases de la combustión se dirigen por la canal 15 

para calentar e l  p lato o disco calentador 5, y por la abertu­

ra 16 penetran en e l  horno superior 17, calentándolo rápida­

mente. El calor de este homo y e l del p la to  calentador 5 

se transmiten a l recipiente 51 qu© contiene agua f  r ia , y es­

te  calor del agua se transmite a su vez a l  homo in fe r io r  18. 

De esta manera simple y sencilla  tenemos que todos los e le ­

mentos mencionados han sido debidamente calentados para u ti­

l i z a r  los platos calentadores y los hornos en la cocción de 

los alimentos y e l  agra para los usos que se desáe, sin que 

la  mas minima parte del calor producido por la combustión se 

ba^a desperdiciado.

El calor d irecto aplicado a l vaporizador ha generado en 

este un flu id o  o vapor que es u tilizado  como fuerza motriz 

d e l modo sigu iente. El vapor generador es llevado a una G o ­

mara donde va acumulándose y comprimiéndose, y de aquí a la 

turbina motora a travOs de la válvula de admisión, del dis­

tribu idor y del calibrador descritos. La presiOn del vapor 

mueve a la turbina en la forma antes explicada y los vapores 

de escape pasan a la cámara de condensación y licuación, de 

donde es recogido e l  liqu ido y sometido a una nueva vapori­

zación previo su calentamiento, y alimentando a la cámara de 

acumulación de vapor para ser nuevamente aprovechado. Esta 

nueva vaporización del liqu ido procedente de la condensación 

de l vapor de escape, es efectuada por e l choque del liqu ido 

contra e l cuerpo macizo 52, que mantiene una temperatura e le ­

vada, que ocasiona una rápida vaporización del liqu ido, va­

porización que es auxiliada por e l previo calentamiento del 

liqu ido a l pasar a travás del tubo 51 encerrado en la cámara
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410 ele a emulación de vapor.

, Con esto vemos que todas las funciones se han realizado 

de un modo completo y e fic ien te , y que las calorías produci­

das por la combustión del combustible han sido completamente 

aprovechadas en las distintas funciones del aparato.

415 En las figuras de los dibujos adjuntos y solamente por

via  de ilustración  se ha representado una cocina provista de 

dos elementos para cocinar y do3 hornos, pero es evidente que 

esto  se ha hecho de una manera convencional* y que estos e le ­

mentos pueden ser en e l nttmero que se de3fie,

420 En las figuras 12 y 15 se ilustra en sección un tip o  de

vaporizador multitubular que es venteJosamente aplicado a las 

cocinas de gran capacidad. Este vaporizador está constitu i­

do por dos placas 105, (figura 15} una superior y otra in fe­

rior-, que son convenientemente unidas a los extremos de un 

425 c ilin d ro  104, Las placas están provistas de las perforacio­

nes 105, y entre las perforaciones de ambas 3e disponen con­

ductos tubulares 106 a travás de los cuales puede circu lar 

e l  agua, que se vaporiza rápidamente, Esta construcción es 

s im ilar a la de un generador de vapor multitubular, y , desde 

450 luego, posee la3 mi3ma3 ventajas de e3te en lo  que se re fie re  

a rápida vaporización, seguridad y e fic ien c ia  de Operación# 

un tubo 107 conduce e l flu id o  generado a la cámara de compre— 

s iflh, y otro tubo 108 provee una conexión para unir varios 

vaporizadores y formar un cuerpo vaporizador de mayor capaci— 

455 dad aun.

En las figuras 14 y 15 se ilustra en sección transversal 

y longitudinal, respectivamente, una hornilla vaporizadora 

aplicab le a las cocinas corrientes en sustitución de la hor­

n il la  usual. Está constituida por un cuerpo de dobles pare
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des 109 u 110, espaciadas canvenientemente para dejar entre 

e lla s  un espacio hueco 111. Una pluralidad de conductos tu­

bulares 112 sirven de p a rr illa  para colocar sobre e llos  e l 

combustible* y a la Fez comunican entre 3Í los espacios va— 

cios 111 de las horn illas. Una serie de aletas huecas 115 ae 

hallan dispuestas una enfrente de otra, proyectando desde los 

costados in teriores de la hornilla y d irig idas hacia (adentro 

de la misma, con e l  f in  de aprovechar por medio de e llu 3 una 

mayor cantidad del calor producido. A un costado de la horu» 

n il la  se provee un reg istro  para la limpieza-, 114, y e l va­

por venerado en e lla  circula a la cámara de compresión a tra­

vés del tubo 115, Una oreja 117 se provee para asentar la 

horn illa en la cocina donde ha de ser usada, y una plancha 

118 provista de perforaciones 119 descansa sobre las orejas 

120 para colocar en e lla  las vasijas o recipientes destina­

dos a la cocciOn de los alimentos.

Sobre la superficie superior del fondo de la hornilla se 

halla provista una ranura 121 que sirve para ven tila r  a t i r o  

de a ire  forzado e l  fuego de la hom illS  cuando sea necesario, 

y una cortina o tabique hueco 122 ae provee cuando dos o mas 

hornillas san empleadas conjuntamente, sirviendo de separa­

ción entre una y otra. El tabique 122 no llega  a l fondo de 

la horn illa, dejando una abertura o espacio lib re  125 por la 

cual e l fuego tiene fá c i l  circulación en todos sentidos, y es 

as i aprovechado más completamente en e l calentamiento do to ­

das las horn illas.

En la figura 16 se representa en planta superior una 

cocina provista de tres hornillas de este tipo-, las cuales 

eatdn conectadas entre s i por una cámara comunicante 124 pro* 

v is ta  de una sola salida comOn a las tre s , 125, que las co-
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44* necta con la cdmara de compresión 126, y su manera de fu ncio­

na^ es un todo idéntica a la que anteriormente ha sido des­

c r ita ,  viéndose ilustrada en las figuras 14 y 15 la manera 

como e l liqu ido de condensación es proyectado contra e l cuer­

po macizo semiesférico *2 para ser rápidamente vaporizado de 

4*0 nuevo.

En las figuras 17, 18 y 19 se ilustra otro vaporizador 

para ser u tilizado en cocinas en las cuales e l  combustible 

usado es un gas hidrocarburado.

El quemador del combustible 127, que puede ser de cual- 

4BB qu ier clase y tip o  conocido, se halla dispuesto debajo del

vaporizador para calentar, y con e l  f in  de aprovechar todo e l 

ca lor, está encerrado en una cubierta aisladora del calor 128. 

Este vaporizador estd constituido por varios cuerpos tubula­

res anulares concéntricamente dispuestos 129, 150 y 151, co- 

460 municados entre s !  por los conductos 1*2 y estando e l Ultimo 

integrado por un cuerpo central en forma de p lato  1*5, tam­

bién hueco. Por las bocas de salida 1*4 dispuestas a l efec­

to , se encuentra comunicado e l  vaporizador con un recip iente 

155 que forma una paila para contener agua de un modo and—

465 logo a l de una caldera de vapor, siendo introducida dicha agua 

a través de una abertura de ca r^  156 dispuesta a l e fecto  y 

que a la vez sirve para indicar e l  n ive l de agua conveniente 

dentro de la p a ila , como se ve en la figura 17, en la cual 

puede observarse también que e l  agua llena por completo los 

470 an illos  tubulares 129, 150 y 151 y e l  p lato central 155. El 

espacio vacio 157 por encima del n ive l del agua, forma una 

cámara para contener e l  vapor generado por la calefacción del 

agua. Este vapor es u tilizado para e l  movimiento de la tu r­

bina 158, pasando a la misma a través del tubo 159, y los va-



4*75 pores de escape de la turbina * después de e jercer su acciOn
(

sofere e lla , pasan por e l  tubo 140, a una cámara de saturación 

141, directamente adosada en la parte superior de la paila 

133. Esta cámara en parte contiene agua que es mantenida a 

una temperatura relativamente elevada por e l  contacto d ireo- 

480 to  entre e lla  y la paila 135.

El agua y e l  liquido procedente de la oondensaciOn de los 

vapores de escape que penetran en dicha cámara, son tomados

a través del tubo 142 conectado en 143 a la misma, por una ¡ 
bomba 144 que es ¡accionada desdej la 'excéntrica 143 montada ¡ 

483 sobre e l e je  146 de la  turbina, y en esa forma se inyectan 

nuevamente en e l vaporizador a través de un sifón  147, El 

vapor que no ha sido condensado en la cámara 141 es aspirado 

a través del tubo 148 conectado en 149 a la cámara 141, por 

otra bomda 130 accionada por la excéntrica 131 f i j a  a l e je  de 

490 la turbina, y también es inyectado en e l vaporizador por e l 

mismo sifón 147• Estas bombas realizan una doble función, 

o sea mantener la presifln uniforme en e l vaporizador y pa ila , 

inyectando la cantidad de agua recalentada con vapor flu id o  

do, que es producto de la condensación de los escapes de la 

493 turbina, y por intermedio de la inyección de a ire caliente

mezclado con vapor pulverizado, mantienen la mas elevada pre­

sión y regulan de un modo perfecto la descarga directa del 

vapor necesario para e l movimiento de la turbina, sostenien­

do así la conveniente regulación de la velocidad de la misma. 

300 Acoplado a l e je  146 de la turbina, se encuentra e l ge­

nerador de e lectric idad  132, La cámara 141 presenta tda aber- 

tura o reg istro  con su tapa 133 para la limpieza, y tanto di­

cha oámara como la paila se encuentran rodeadas por una cha­

queta o forro  134, de material aislador del calor, para impe-
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505 d ir  la pérdida de este par radiación.

Cuando dos o mas vaporizadores de este tip o  son emplea­

dos conjuntamente en una cocina, todos e llos  e3t5n provistos 

de una conexiOn tubular 155, que comunica entre s i  los ani­

llo s  tubulares de cada vaporizador.

510 En las figuras 20, 21 y 22 se ilustra  una cocina vupori-

zadora y generadora de e lectric idad  que posée todas las carao- 

te r is tioas  de las anteriormente descritas, siendo una forma 

modificada aplicada a l calentamiento de hierros (planchas} 

para planchar ropa. EstáT formada por un vaporizador del t i^  

515 po de cilindro doble primeramente descrito 156, de un p lato 

o disco calentador 157 y de una tapa aisladora para e l p lato 

158, que son en todo similares a los anteriormente descritos. 

Afecta un contorno substancialmente en forma de tranco de p i­

rámide múltiples caras, en cada una de las cuales se provee 

520 un d ispositivo 159 para colocar los hierros de planchar.

Desde luego, esta forma piramidal puede ser sustituida por 

cualquier otra forma geométrica que se de sé e. El vaporizador 

comunica por e l tubo 160 con la cdmaru de compresión 1 6 1 , y 

esté provista de los mismos elementos descritos para u t il iz a r  

525 e l  vapor y obtener corriente e lé c tr ica , agua ca lien to , y de­

mas. El p lato calentador para cocinar 157 y e l vaporizador 

156, reciben e l ca lor d irecto del combustible que se quema 

en la p a rrilla  162, y esta 3e halla montada sobre pivotes 16? 

que le  permiten efectuar un movimiento g ira to r io  para su llm— 

550 pieza.

Esta forma modificada de cocina es ventajosamente ap li­

cable también a la calefacción de ed ific io s  en los pairea 

fr io s ,  pudiendo ser fácilmente adaptada a l sistemé, de cale­

facción que se emplée.
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555 Los pantos de invención propia y nueva que se presentan

para que sean objeto de esta patente de invención en España, 

son I 03 siguiente3 :

I a. -  tina cocina motora e léctrica  que comprende la combi­

nación de un armazón, una p a rr illa  para colocar e l combusti— 

540 ble que ha de ser quemado, un d ispositivo vaporizador para

generar vapor dispuesto encima de la p a rr illa  para ser calen­

tado directamente por e l calor d irecto de la combustión, un 

p lato  o disco para colocar e l  recipiente que contiene los 

alimentos que han de ser cocidos y dispuesto para ser calen— 

545 tado también por e l  calor d irecto de la combustión, uno o mas 

p latos o discos para dichos recip ientes, calentados por los 

gases calientes de la ambustión, canales o conductos para 

lle v a r  dichos gases hacia dichos p latos, un homo para ser 

calentado también por los gases ca lientes, canales o conduc— 

550 tos para lle va r  dichos gases a dicho homo, un recipiente pa­

ra contener agua y ser calentada por e l  ca lor de dicho hor­

no, un segundo homo país» ser calentado por e l  calor del hor­

no primeramente dicho y del recipiente que contiene agua, un 

recip iente para acumular e l  vapor generado en e l d ispositivo 

555 vaporizador, un motor accionado por dicho vapor, un generador 

de e lectric idad  movido por dicho motor, un condensador de su» 

P^ rfic ie  para condensar los vapores de escape del motor, un 

recipiente para re c ib ir  e l líqu ido condensado, medios para 

vaporizar rápidamente dicho liquido de condensación y para 

lle v a r  nuevamente a l recip iente de acumulación e l vapor asi 

producido rápidamente* substancialmente como se ha descrito.

560
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2o. -  Uru, cooina motora e léctrica  que comprende la combi— 

naqiOn de un armazón,' una p a rr illa  para colocar e l  combusti­

ble que ha do aer quemado, un d ispositivo vaporizador para 

generar vapor, dispuesto encima de la p a rr illa  para ser ca­

lentado per e l  ca lor d irecto de la combustión, constituido 

dicho d ispositivo  por un c ilindro  de dobles paredes con vina 

abertura central para dar paso a las llamas y calor del com­

bustible , y una conexiGn entre dicho vaporizador y dioho re«* 

cip iente para introducir en este e l vapor generado en aquel, 

substancialmente como se ha descrito.

5®.- Una cocina motora e léctrioa  que comprende en combi­

nación una rmazon, una p a rr illa  para colocar e l  combustible 

que ha de ser quefilado, un d ispositivo  vaporizador para gene­

rar vapor, una abertura central en dicho d ispositivo vapori­

zador, un p lato © disco para colocar los recipientes que con­

tienen los alimentos que han de ser cocidos, dispuestos d i­

cho plato encima de dicha abertura central de dicho vaporiza­

dor, de modo ta l  que sea calentado directamente por e l  calor 

del combustible que pasa a través de dicha abertura, substan­

cia lmente como se ha descrito.

4®.- Una cocina motora e léctrica  que comprende la combi­

nación de un armazón, una p a rr illa  para e l  combustible, un 

d ispositivo vaporizador para generar vapor, un recipiente de 

acumulación de vapor conectado a dicho d ispositivo , y un mo­

to r  conectado a dicho recipiente y dispuesto para ser movido 

por e l vapor contenido en e l mismo* substancia lmente como se 

ha descrito,

5®.- Una cocina motora e léc trica  que comprende la combi­

nación de un armazón, una p a rr illa , un d ispositivo para gene­

ra r  vapor, platos o discos y hornos para colocar los recipien—
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tea que contienen loa alimentos que han de ser cocidos, un 

rtieipiente para calentar agua y un sistema de canales o con­

ductos para lle va r  loa gases calientes de la  combustión del 

combustible en la p a rr illa  a dichos discos, hornos y rec i­

piente calentador de agía , substancialmente como se ha des­

c r ito .

6o, -  Una cocina motora e léctrica  que comprende la combi­

nación de un armazón, una p a rr illa  para e l  combustible, me­

dios para alimentar aire a dicha parrilla  de una manera auto­

máticamente regulada, que comprenden una cámara de a ire  fre s ­
co dispuesta a un lado del cenicero comunicada con dicho ce­

n icero por una caja cuya boca de entrada de a ire  puede ser 

obturada por una placa montada en un d ispos itivo  termostáti­

co montado en la cámara de a ire  fresco y que responde a la 3 

variaciones de temperatura en dicha cámara y en dicha caja, 

separando o acercando dioha placa a dicha boca de entrada de 

a ire , para aumentar o disminuir la entrada de a ire , substan­

cia Imente como se ha descrito.

Una cocina motora e léc tr ica  que comprende un arma­

zón, una p a rr illa  para e l  combustible, medios para alimentar 

a ire  a dicha p a rr illa  de una manera automáticamente regulada 

por un d ispositivo  termostático, y medios para alimentar a ire  

a dicha p a rrilla  independientemente de los medios automáticos 

termostáticos de alimentación especificados en la reivindica­

ción an terior, que comprenden un sistema de canales o conduc­

tos que comunican con la atmosfera y con e l  cenicero, un ven­

t ila d o r  para tomar aire ex ter io r  e in troducirlo en e l  cenice­

ro a través de dichas canales o conductos, teniendo ademas di­

chas canales, bocas de salida a l ex terio r de la cocina, pro 

v is ta s  de mecanismos reguladores para graduar la admisión de

como se desee, substancialmente como se ha descrito.
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8o.-  Una cocina motora e 15ctrica que comprende en combi­

nación, una p a rr illa  para e l combustible, un d ispositivo  va­

porizador para geneiar vapor, una cámara para acumular o .al­

macenar e l vapor generado en dicho vaporizador, un motor pa­

ra ser accionado por dicho flu id o , una válvula automática dis­

puesta entre dicha cámara de acumulación de vapor y dicho mo­

to r  para dar entrada a l vapor en e l motor, una arandela dis­

tribuidora del vapor pana dicho motor, que coopera con un dis­

co perforado para regular la admisión del flu id o  en e l motor 

y para aumentar la velocidad y fuerza impulsiva de dicho f lu i ­

do, substanciaImente como se ha descrito.

9®.- En una cocina motora e léctrica  un generador de va­

por, un motor accionado por dicho flu id o , medios para d is tr i­

buir y regular la admisión del vapor y para aumentar la ve­

locidad y fuerza impulsiva del mismo, que comprenden la com­

binación de un disco provisto de perforaciones y de una aran­

dela también provista de perforaciones de forma cónica en­

frentadas con las perforaciones del disco y dispuestas de mo­

do ta l  que e l  vapor penetre por la porción má3 ancha de di­

chas perforaciones cónicas y salga por la porción de menor 

diámetro de las mismas, aumentando asi su velocidad y fuerza 

impulsiva a l pasar por dicha porción de menor diámetro antes 

de accionar sobre e l  motor, substancialmente como se ha des­

c r ito ,

10.- En una cocina motora e léctrica  un generador de va­

por, un motor accionado por dicho flu id o , un mecanismo c a li­

brador para aumentar la velocidad y fuerza impulsiva del f lu i ­

do, constituido por una pieza que presenta una abertura cóni­

ca y otra abertura cónica que constituye una cámara de diáme­

tr o  relativamente mayor que la anterior sirviendo la parto

650
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más ancha de la primera abertura cOnica citada pan dar da— 

trtóla a l vapor, y 3a parte mas estrecha de la misma para la 

salida del vapor y su introducción en la cámara de diámetro 

relativamente mayor citada, aumentando as f la velocidad y* 

fuerza impulsiva del f lu id o  a l  atravesar dicha abertura más 

estrecha, substancialmente como se ha descrito.

11. -  En una cooina motora e léc tr ica , un generador de va­

por, un motor accionado por dicho flu ido  para mover un gene­

rador de electricidad-, constituido dicho motor por una tur­

bina de forma tronoocGnioa que comprende una cubierta envol­

vente, un cuerpo giratoriamente montado dentro de dicha en­

volvente, provisto dicho cuerpo de una pluralidad de canales 

helicoidales limitadas por láminas o álabes de la misma fo r ­

ma geométrica y dispuesto todo de modo ta l que a l c ircu lar e l 

vapor a través de dichas canales y debido a la disposición 

he lico ida l de la3 mismas, ocasiona la rotación del cuerpo 

g ira to r io , substancialmente como se ha descrito .

12. -  En una cooina motora e lé c tr io a , un motor para mover 

un generador de e lectric idad , constituido dicho motor por 

una turbina como la especificada en la reivindicación ante­

r io r ,  en oombinaciOn oon un volante para dicha turbina que 

comprende un aro pesado dispuesto sobre e l  e je  de la turbina, 

una pluralidad de aberturas cOnicas en e l  cuerpo de dicho vo­

lante y cerca de su p e r ife r ia , enfrentadas con las canales 

helicoidales del cuerpo g ira to r io  de la turbina, y uní. plura­

lidad  de paletas en forma de conchas o casquetes esféricos 

dispuestas delante de dichas aberturas y cubriéndolas parcia l­

mente, de modo ta l  que e l  vapor que proviene de las canales 

pasa por dichas aberturas y choca con dichos casquetes para 

aumentar la fuerza impulsiva y la velocidad del flu ido* y
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consiguientemente la potencia del volante pama impulsar e l 

cuerpo g ira torio  venciendo la inercia del mismo, substancial- 

mente como se ha descrito.

15,- En una cocina motora e léctrica  un d ispositivo va­

porizador multitubular para generar vapor rápidamente, que 

comprende un c ilind ro  de dobles paredes, una placa en la par­

te  superior del c ilin d ro  y otra en la parte in fe r io r , y una 

pluralidad de conductos tubulares que se extienden por e l in­

te r io r  del c ilin d ro , f i jo s  sus extremos en aberturas adecua­

das en las placas, y destinados a contener e l  agua que ha dt 

ser vaporizada, substancialmente como se ha descrito.

14«— En una cocina motora e léctrica  tina hornilla vapori­

za dora para generpr vapor, aplicable a cualquier t ip o  de co­

cina actualmente en uso, que comprende un cuerpo de dobles 

paredes espaciadas entre s i  dejando espacios huecos, una plu­

ralidad de conductos tubulares que comunican entre s i dichos 

es pactos huecos y a la ve» sirven de p a rr illa  para e l  combus­

t ib le ,  aletas huecas enfrentadas unas a otras y proyectantes 

desde las paredes de dicho cuerpo haoia e l  in te r io r  de la 

hornilla-, y medios para conectar dicha hornilla con una cáma­

ra de acumulación de vapor, substancialmente como se ha des­

c r ito .

15.-En una cocina motora e lé c tr ica , una hornilla vapori­

za dora de dobles paredes separadas formando un hueco in ter io r , 

provista de una p a rr illa  tubular en su fondo que establece 

una comunicación entre todo e l  in te r io r  hueco de la horn illa , 

aletas huecas que comunican can e l  hueco in te r io r  de la hor­

n illa /  situadas en las paredes in teriores de la misma y pro­

yectantes hacia adentro para acele:mr la generación de vapor, 

une, ranura encima de la p a rr illa  tubular para alimentar a ire

710



a l combustible* y un tabique hueco que separa las hornillas 

úncele otra cuando dos o na3 son usadas conjuntamente* que 

ce extiende hasta cerca de la p a rrilla  dejando un espacio 

715 parc perm itir la circulación del fuego* substancialmente co­

mo se ha descrito,

16,- Una cocina motonir e lfc tr ic a  en la cual se emplea 

como combustible un ©ia hidrocarburado* la combinación de Un 

quemador para dicho ©.s * un vaporizador para generar vapor 

720 que comprende una pluralidad de an illos tubulares comunicados 

entre s i y un p lato centrcl,hueco comunicado con diohos ani­

l lo s *  y una cámara vaporiza dora * : estando dispuestos dichos 

a n illo  y p lato para ser llenados complelamente con agua y di­

cha cámara vaporizador} para contener agua hasta una altura 

725 determinada* un espacio sobre e l  n ive l del agtS en dicha cá­

mara para acumular e l vapor generado* medios pora comunicar 

dioba cámara con un motor para mover un genercdor e léctrico* 

medios para conducir e l vapor de escapé de diobo motor a un 

condensador de superficie* y bomfcae para inyectar en los ani— 

750 lío s  tubulares* plato central y oámarc vaporizadorc* aire 

mezclado oon vapor no condcnaado en e l oondtnaador* y para 

inyectar a la vea e l  liqu ido procedente de ¡la oondensacifVa 

en dicho condensador de los vapores de escape* substancia 1- 

mentc corno se ha descrito,

75B 17,- Una cocina motora e léctrica  aplicable a l calenta­

miento de hierros de planchar* que comprende un vaporizador 

y un plato que son calentados directamente por e l calor de 

la combustión del combustible* medios para colocar loe hie­

rros de plano ha r  en dicha cocina*'y medios parc comunicar 

7ao e l vaporizador con unía cámara de acumulacifln de vapor para 

ser aprovechado y mover un moto* que acciona un generador
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elfctrLoo, substancia lmente cano se ha lea corito.

^  1§*— ln tina cocina matosa elflotrioa un dispositivo paira 

vup*»ri«ar sápidamente e l agtti de condensación le vapores le  

eaoape le un motor, que comprende una bomba pata conducir di­

cha agua de condensa clin a travis le un tubo que a tu. viesa 

una offmara le acuiaulaciñn de vapor donde dicha agu. es ca­

lentada por el vapor, y pasa impulsarla coatn* un outrpo mâ * 

olio  mantenido a tempe ratusas relativamente, elevadas, de mo­

do ta l que a l ohooar dicha agtx¿ confesa dicho cuerpo se uro* 

dgsea una tapida vaporigaclflbi de la misma, y medios pasa con­

ducir este vapor rapidament producido a la cimasa de acumu­

lación. de vapor, aumentando asi su cantidad, subetancialmin- 

te como se ha desesito,

1#,- ®Una nueva cocina notoi% e lió trica ", todo ta l y 

confosne se describe en la presenfeememaria la cual consta 

d  78® lineas * a titu lo  de ejemplo se representa en loe ad­

juntos dibujos.
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