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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acoxpania a la solicitud de una PATENTE D& INVANCION por
veinte afics, & favor de
D, :lafael HBMIERO RODRIGUEZ Di LA DEVISA,
do nacionalidad espefiola, con demicilioc en #arcelone, calle
Arsgin ne 318,
por

»UN PROC..DIVIENT0 Di KLABORACIOR DX Ul JABOAd ASPECIAL»
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%8 objeto de lu presente invencidn un procedimiento para la

obtencidnde un jabdn esvecisl, basado en la ssponificacidn, pro-

ceso qu{mico que ocurre al cocer las grasas y aceites, con hases
fuertes, formando glicerina y salec de lies dcidos grasos, aloali-
nas y aloalino-térraas, ¥ en el mds vasto sentido, a toda reaccibn
en que las grasas, ayn sin intervencidn do bases que se descom-
ponge en glicerina y dcido grasos. No obstants, an lengaajle purs-
mente cient{fico, se entiende por saponificacidn, unicamente el prc
ceso que conduce & una reul formacidn de Jabones, es decir, sales
de dcidos grasos, mientras gue se llama hidrélisis, el de.doble-
miento de las graesag, que se consigue mediante vapor de sgua, =00e
eidn directa, y a baja temsratura, mediente gormentos lipoifticos,

Todos los meétodos de desdoblamiento de grasas y los de saponi-

fieacién, son bien conocidos; por esta razdn prcsoindo de hacer

esquems de reaccidn por medio de ecuacién.

Por lo tanto, el objeto dc la Patente do invencidn que soli-
cito, se refiere a un procedigiento de elaboracidn de un jabdn es-
pecial, distinto de las clases corrientes, y obtenido bajo la ba=-

se de la mayoria de las féroulas o composiciones en uso en esta
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clade ds produecién o industria, que son del dominio general,
pero glterando las composiciones en su dosificacidn, agregéndoles
nuevos produstos o primeras materias descomnosidas y no aplicadas
#ote 1o feohe en la fabricacidn o produccidn de Jaboney para
me jorar de una meners notadle su rendimiento y efecto util, aumen
tando su eficacia y su rsdio ds accién a un sin fin de nuevas
aplicaciones y usos decscounococides evr esta clase de productos, que
detellc a continuscitn: |

Grupc primero: Lavaje y limpieze de roras, te jidos y anélo-

ges;, de usc general, ave permiten veritfisar este trabsjo mejor,
més répidamente, con menos coste, dejando les prendas y tojides
completamente limpios, sin neoecsidad de lejias ni coladss, que |
castigan y desgastsn los %tejlidos.

Grupc segundo: Las ropas engragsadas, aceitadas, alquitrasna-

dgs, llenas de pinture y demds substencias anélogas, gusdan oCM=
pletamente 1{meies, pudiendose considerar como un excepcional
quita wsnchas,.

’ .
Srupo_tercsre: Para los usos de cocina domentice, lovaje ds

vajillss, ollas, cscerclas, sartenes, cublerios de hisrro, co-

bre, elumininic, oristalcrias, lavebos, hafieras, inoloros, D1~
s - ’

moles, azulejos, espejos y deomas,

Gruve cusrto: Para limgiar y pulimentar toda clase de obje=-

tos de hierro, acero, latén, bronce, odbro, nijquel y Aonfs ns-
tales.

Grupo quinto: Limpieza de toda claess de maderas en hlanco o

pintadas, linolema y andlcgos.

Cono ya& se indica antoricrmente, =1 procedimiento de que 8se
trata 2354 basado o guarda alguna anslogia con el seguido para
la produceién de los Jsbones corrizntes, consistiendo su novedad
en el aditamento de ciertos productos no aplicados hasta la fo~
oha en esta olase de industris, y espcecialmente, segun la si-
guiente:

FORMULA PARA OBTZNER LA PASTA, Y PROCESO DE FABRICACION.

La masa pucde estar formada por:

Aceite (19 COGO..--..--.....-:.o.o-oo...--.125Kg.
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Aceite de palma en bruto..eeeve.ooes...100 g,
Lejia 86(1108- Be. P s 2 % 0 & % O 8 0 S O DO et s e sl 0500 ”
Resma'l.lICD.-‘..D"‘......II'.ll‘...'ﬁ 50 ”

a

Primera fase do fabricacifn.

En ocaldera de fuego direeto o por serpentin ds vapor, con el
aceite de zoeo ¥ lz resine, agreganio la lejis, se obtiene el em-
neste, Después. 80 le sgrega sl acelts de palmas y se le deja cocer
bizn. Tambien puede ponerse en ls caldera tode la mase de grasa y
senonificarle con lu loile de 25B% | dsbizniose atender & ocue el

- L4 . e n
jabds no vengz espese ontoes da estaxr bien sorregido.

- . ’
Segunda feso de fatricacion
En cecliera anarie ce 13 agrogs agua con la sal de gome nevesa-

ria, y cuando tenga una temperaturs de 50°, se incorporan 5 kg.
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i a soceo, B 4s parafize y 13 de eclofoaia y se le hace

u

o

a ac e

hervir ha

24

&

N - ’
ta 3u sompieta disolucion,

. 4
Torcara fase de fabricaciom.

R rseipleonte aparis, oo el sgus nscoesurie se disuelve en frio
- - ? : o
de carbonato ds sose; & de 3usa caustics; 13 ds sslicilatc de mag-

de fcido saliclic, batisndolc fueriemente heste

(&1

nesia nidrotads y
lograr su wszola {ntira. Bgta mase, en su totalidad, se incorpora
& la calders de la segunis Pese d¢ fabricaoidn, y despues de bien
mezelada ee 12 deja harvir durante wis Lors, hasts dejarla bien
gepoviificaca.

A 1a totalicad de oste mass se le sgragsn 100 kg. del empaste
obtenido en el prizer pesriodo de fabrieacién, nezeldndolos inti-
memente y sin dejar de catirie, s¢ dgja cocer durante wae hora,
husta que estd hien saponificade, retirandcla luego del fuego ¥y
soloredndola & caprighc.

Cuando he bejado la tempereiurs de¢ lu masa 0 mezcla asi obte=
niaa en conjuntc, y is resis sdquiers le resistsncia necesaria
vara mantenerls en suspensidn aprisiondndole sin dejar que se pre-
cipite al funio, se ls inccrpore del <t al 25% de harina de tosca
T 6o de tripoli, batiéndols enérgicamente en conjunto hasta lograx
wne wmezele I{ntima uniforme muy nonogénes. 56 vacia en los moldes

dejéndola en ellos las noras necesarias para qué se endurezca.
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Innedistamente pasa 8 las miguinas cortedoras, y después, a
las trogqueladvras , do donde salen convertides en pastillas ceon
leos reileves, signod ¢ 1ATIUaAs que s gesod aparazcan on St super-
ficis,

Juede, iguslwmenie, oblenerse el jabén seLsun ceta procedinien~
to, en copcs, granulado ¢ en FOlvo pars £6I gnvagado en cajas o pa-

guetas,

fy ocopueuon, reivindica el recurrenis por viztud 4o le Datonte
. .2 P s 5 ) . . . . ’
de irvercidn gque zoliciie, 21 dorcche ¢xclusive de fabricaclion 4o

. 4 PR -
wn muevoe tipe de jabkon wegun el procsdimiento descrito, de arlica-

aceitadis, aiguitrancdas , menaje de coucina, (oW vajillac, cllas,

covrs, aiqual y i cmas netalss, nedaras eu ilance o platadas, linu-
loux y, & fiu, paras todas las apliceciones d9 gue son suscepiibies
lps Jaboass hesta ahora sonocldom, condensando todes las propicda-
des de 128 wuismes, ¥y que 3¢ carscieciza esencialuente:

lo- “o01 que ila masz con §us ¢ opora, estd formeds por ia com-
binacidn de 128 Kgs. de &seile de cuoo; 100 ds acslte de ralma si
bruto; 300 de legis sbiica B® y 50 de resina, a la que se afiadirdn
dursnte le elaborscidn y e€n proporcicnce sdecuadas, sul de geme,
parafina y solofonia, este duranie la segunda fase do fabricacidn,

20~ Ior ia oeracidn de &i&oluciém, &1 rYeocipicnote aparte, on
frio, de & Kgs. de carboenato 4o B084; 3 do sosa cbastics; 19 de
sglicilato de mapgnesia hidrotado, y § de écido silicio, batidos
fuertemente Lasta lograr su mezeia intime, y ouye mesa se incorpo-
ra & la caldera a que se refiere la scpunde fase de fabricaeidn, ¥
dejéndola hervir dursnte une hors hacte dejarla bien saponificeda.

3o. DPor 1la sdicidn, a la totalidad de la mesa obtenida, de 1Q0
Ips. del empaste obtenido en el prixer periocdo de fabricacién, méz-

clando intimamente el conjunto sin dejar de batirlo, sometiandola
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a cocidn durante una hors hasta obtener su perfecta saponifiot-
6idn, logrado lo cual se retira del fuego, ecoloredndola & capri-
ong, |
49~ Per la adicién, cuando la mase ha adquirido la conveniente

consistencia, de un 20 & 2545 de harina de tosca y 6} de trinolt
¢ ¢ : ]

- batiendola enérgicamenta hasta obtener uuna mezocla {ntimz, muy ho-

magénea . Hecho 1lc cusl, paea 1a masa a los moldes en los que per-
manece hasta su total endurecimiento.
5o »UX PROCEDIMISNTC D& ELABORACIDN DE Ui JABON I3PEC ”
Todo, en substanzia, tal como se describe em la llemoris que
antecsde y con los fineé en ella asvnegificadaos.
Gonsta osta Vomoria de siete hojas foliadas meganografiadas
por une sdla cara.

lisdrid 20 de Eneroc de 1933
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