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PATENTE DE INTROCDUCCIOCU
que por diez ailos, se solicita, a favor de don Ilarcel ino
Benito Briz,domiciliado en Vigo (Pontevedra), y que ha de
recaer sobre »MEJORAS EN L& ESTERILIZ.ACION DE TCDA CLA

® DE FRUTOS POR LEDIOC DEL AGUA CALIENTE,CORSERVANDCLOS
DES INFECTANDULOS E INuUNIZAITDOLCS? (Clase, 38 )———————==um
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La presente Patente, tiene por objeto, garanti
zar la explotacion exclusiva, en todo el territorio na-
cional, de mejoras introducidas, en la esterilizacion de
frutecs de todas clases, conservandolos, desinfectandolos
e inmunizandolos, conforme se detalla a continuacion.

El que suscribe ha podido observar en los T®eta-
dos Unidos, y en Italiam, que el usar para la esteriliza-
cion e inmunizacion de la dastaﬁa verde, en particular y
de otros frutos, el depdsito o depdsitos abiertos,tiene
grandes ventajas, sobre el uso del autoclave. En ésto se
basa la esencialidad de la presente patente, pues otros
procedimientos, utilizan exclusivamente el autoclave o
varios autoclaves.

El depdsito o depdsitos en cuestion,podrs ser
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devcualquier tamaflo y formato, y por tanto isual cusdra
dos, ovalados, etec. EL agua, serd calentada por serpen
tinas, como en los autoclaves, o cualquier otro de los
procedimientos corrientes.

Por tanto, con €sta mejorg del depdsito abier-
to, es muy importante, pues colocado el fruto en el mis-
mo y calentada el agua, a la temperatura de cuarenta a
sesenta grados centdrados, ( o sea sin llegar a la ebu-
llicidn), se deja el tiempo preciso para la esteriliza-
cion del producto, dependiendo dicho tiempo, de la cla-
se del mismc,se hace €sta operacion con mucha mas faci-
lidad, en los depdsitos cerrados o autoclaves.

Posteriormente, y como en otros procedimientos,

el2fruto esterilizado e inmunizado, pasard a les cdamaras
frigdrificas,o a otros recipientes adecuados, para su con
servacion. |

No hay inconveniente alguno, al utilizar é&stos
depdsitos, el agregar al agua, ( ya fria o después de ser
calentada), una solucidén dcida, de cualguier clase, y de
proporciones variables, como carbonatos, cloruro de sodio
productos colorantes o esterilizantes.

14s términos, en que queda redactada ésta me-
moria, son ciertos, y fiel reflejo de las mejoras, gue
se pretenden introducir en Espaila, pars la esteriliza-
cion de las cartailas verdes, u otros frutos,debiendose
tomar con caracter amplio y nunca limitativo.
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Se reivindica, por la introduccion en Espaiia,

pot no haber sido llegados a la prédctica en ésta nacion,

y a los fines de proteccion, como Patente de Introduc -
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cion, a favor de don Marcelino Benito Briz, cuyos puntos
de invencion, son los siguientes:
PRIMERO- Se reivindica, por MEJORAS en la esterilizacion
de toda clase de frutos, y con especialidad de la castaiia
verde, conservandolos, desinfectandolos e inmunizandolos,
consistentes en esterilizarlos, en depdsito o depdsitos
ablertos, en lugar de hacerlo en depdsitos cerrados o au-
toclaves,por ser mas conveniente.
SEGUNDO- Se reivindica, por iMEBJORAS, en la esterilizacion
de frutos, a gue se refiere la reivindicacion precedente,
en que colocados éstos en depdsito o depdsitos abiertos ,
para calentar el agua, puede utilizarse el procedimiento
de sergentines o serpentina, como en los autoclaves, o ser
calentada, de cualquier otro modo o procedimiento.Al agua,
(fria o ya la caliente),puede agregarse en proporciones va
riables, una solucfon deida (cloruro de sodio,carbonatss,
kecttera),y una vez esterilizado e inmunizado el fruto,pa-
ra lo que estard el fruto, dentro del agua, a la tempera-
tura de 40 a 60 2 grados centfgrados, el tiempo necesario,
podrd ser conservado en cdmaras frigorificas o por cual -
guier otro procedimiento.
TERCERO- Se reivindica, por »LEJCORAS EN LA ESTERILIZACION
DE TODA CIASE DE FRUTOS POR KEDIO DEL AGUA CAILIENTE? CCN -
SERVANDOLOS DESINFECTANDCLOS E IMMUNIZAND QLOS» (Clase, 38).

Tal y como queda descrito en la presente Memoria
y para los fines que en la misma, se dejan debidamente es-
pecificados.

La presente Memoria, consta de tres hojas me-
canografiadas, por una sola cara.

Madrid, a tres de diciembre de mil novecientos

treinta y dos.
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