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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se acompana
a la
solicitud deuna patente de invenclion por veinte aios en Espaia
a favor de
los Srs. Don Victor OTEIZA y Don Gerardo IRIBAS3, domiciliado en
Sarasate num. 2 en PANPLONA
por
PROCEDIMIZNTO BE FABRICACION DE UN FRODUCTO PARA 1. PREPA-
RACION DE POSTRES, TALES COMO FLANSES, NATILIAS
HELADOS, PUDINES Y SIMILARES

==== QQ0 ====

La presente invencion se reficre a un procedimiento de fabricacion
de un producto para la preparacion de postres, tales como flanes,
natillas, pudines, helados y similares, caracterizado esenclalmente
por la mezcla intima de los productos que se detallaran a continua-
cion formando uns pasta, la cual se moldea en forma y dosificaciones
apropiadas para su empleo inmediato.

Para la fabricacion del producto segun la invencion se mezclan in-
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.b%imamente los sigaientes productos en la proporcion indicada para

cada kilogramo ds pasta:

Azucar de remolacha...... veeeseseseess.Gramos 900.-
Mgas marinas...... ... e ceie... 1d 30.-
5 HUarina de maiz, patata y trigo......... 1d 50.-
) R S K¢ 20.-
Yema 06 NUEVO. e eraveoorsossnns chea... id 20.-

Una esencia adecuada, tal como Valnilla,
Qanela, Lizon, Naranja, Chocolate etc... id 2.
1a masa asi obtenida, puede prepararse en wmoldes de forma aprropiada

10 dejandose secar y expendisndola unz vez seca, ya apta para €l uso.

Lz presente invencion coumprende las siguientes reivindicaciones:
1.- Procedimicnto de fabricacion de un producto para la preparacion
de postres, tales couo flanes, natillas, helados, pudines y similares
csracterizado esencialmente por mcezelarse intimamente Los sigulentes
, 1b productos en la proporcion indicada para cada 1.000 gramos de pro-

ducto a obtener:

A700AT A€ TEWOLACHA. s e v erernrrsoaeasssas. Gramos 900.-
Algas marinas..... e R AU K | 30.-
Harina de maiz, pataha y trigo..eecceeccess id 50.-
20 ABUB .. it e e . 1d 20.-
Yema d€ huevo............ e Cee e co. o id 20.-

Una esencia adecuada, tal como vainilla, cane-
la limon, nar=nja, chocolate, u otra....... 1id 2

La pasta asi obtenida puede moldearse en porciones apropiladas a

cantidades de postre a preparar, dejandose desecar en dicho- moldes.
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o - Kn resumen se reivindica como de exclusiva invencion y como ob-
jeto solre el que ha de recaer la patente que se solicita por velnte
sfios en Espafia: PROCEDINIZNTO DE FaBRICACION DE UN PRODUCTO PARA LA

PREPARACION IE FPOSTEES TALES COMO FLANES, NATILLAS, HELADOS, PUDIN

53
Y SIVILARES.
Todo conforre queda descrito en la preserte Memoria gue consta de

tres hojas escritas a magulna por una sola cara
Yadrid 18 de octubre de 1932
Y LOFEZ
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