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MODELO DE UTILIDAD
 por 20 afios

por "MAQUINA PARA EL ACABADO DE TARTAS DE PASTELERIA", & favor
de D. Juen MONTAMAT Pelip, de nacionslided espefiols, domicilie-

do en Barcelona, Avda. Hospitel Militer, 48.

MEMORIA DESCRIPTIVA
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. El presente Modelo de utilided se refiere a una mégui
ne destinada & reelizer el acabado de las tartes de pagteleris,

concretemente sguellas que presentan configuracién troncocénice

aplenada y se constituyen mediente une mese de materie iesponjo-

ge, recubierta de una capa de crema, mentequille u otro

en estado pastosoe. !
Como es sabido, las tartas del tipo citedo se

material

aceban

a meno, dando a la euperf;éie exterior de las mismes uﬂa termi-

nacién que presente aspecto agradable e la viste y perﬂita al

mismo tiempo la realizacién de conjuntos erti{sticos y ornamen-

tales, cuyo efecto complete la funcién de la tarte. La realizs

cién manuel de los efectos citedos  presente inconvenientea de-
rivados e le imposibilidaed préctiga de conseguir un acabado com

X - !
pletamente regular y simétrico de le crems o msntequillia envol-

vente de le tarta. _
Por el contrario, el empleo de la méquina que

congti-
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tuye el objeto del presente Modelo permitiréd realizar cc;bn uni-

formided y exactitud el acabado de las tertas, todo ellﬂL con
un glto grado de eficacia y de elegencias, combinedos con la PO,
sibilided de obtener tartas cuye presentacién exterior compor-
te un efecto artistico notable.
Pare feciliter le explicecién, se acompefia & le pre-
sente memorie una ho;";e,‘ de dibujos, en los que se ha represen-
tedo, a titulo de ejemplo ilustrativo y no limitativo, un caso
de realizecién de una miquina para el acebado de tertes de pas
telerfa, segfn los principios de las reiﬁndicaéiones.
En los dibuaoays
Ie figura 1 representa la nueve méquine, vista en
perspectiva. ‘ ) |
Les figuras 2 y 3 muestran la méquins vista, respec—

tiva.mente, en alzede y en plantee. _
Ie figure 4 corresponde & la méquine realizando el
acabado de unae tarts, para hacer comprensible su aistemh de tra
bajo. | '
Le méquine en cuestién oconste de wn ouerpo —1-, en
forma de caja preferentemente prismétice rectanguler y ap]gﬁa—
da; de eristes redondeadas, apoyada Eobre unas pates =2=-, sﬁ
cara superior se halla stravesada por un érbol vertical ~4-,
del gque es solidario un disco o plataforms circular ~5-, sobre
el cual se dispondré la tarte .qne sé desee acsbar, con inter— -
posicién de une pi.eza. discoidal eventual —6-o
El pleto -5~ puede girar e une velocidad constante

él ser impulsado por un mecanlsmo que comporte un motor elée-
trico y un sistema de transmisién cinemdtice. ¥

Le tarta que se acabaré mediente la méquine y; cuya
superficie exterior comporta une capa de mantequille, éata,

crema u otro materiel en estedo pastoso o fléido, recibird la
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forma oconveniente, partiocularmente en su care superior, median-

te una pieza ~7- en forma de palavoUpéine, cuyo borde inferior

.presenta un perfil de forma determinads,.de suerte que, al gi-

rar la tarte apoyade sobre el pleto -5-, la pleze ~T- actie . -
de raaqﬁgta y de la forma determinadas & la cars superior de le

»  ILa pleze -7- es solideris de un mengo ~8-, terminado
eventuslménte en wn extremo de secoién cuadrenguler -9-, que .
atreviese une piege cilindrice ~10- y es.rétenido.auperiorm937

tarta. : S t 1

te mediente un ‘tornillo ~11-, de cabeze moleteada. ,
El cuerpo -~10-~ se apoya sobre un cuarpb -12=~, eeimis
mo cilindrice y de mayor diémetro,,fijado gélidemente a|la ca-
ra superior.-3-. del cuerpo -—i-. '
La posicién de la pieza~-ﬁ-, que actie a modo de rae
queta, pue&e regulérae tanto en elture como en posicibn respeg
to al centro del plato =5-.
El ajuste de le posicidén de la pieze respecio al cen=
tro del plato se reslize mediente el tornillo —11~, de cebeze
moleteade, el éuel puede aflojarse con le .meno y der lugar a |
le variacién de le posicidén de le rasqueta.
_El ajuste de la alturs de.la pieza —é? se realize
por veriecién de la posiocifén anénlar de le coroms =13-, la cuel
permite un aejuste muy fino de le posicién de‘aquellawpiéza,
une vez se he determinado eu situacién respecto el plato. -

Le corona -13- comporta une, gradﬁaci6n periférice de

tipo micrométrico, en~correspondenoia con un trezo de rpferen-
cia'marcado.en el cuerpo -10=, de menera que se verificﬁ la.pg
sibilidad de ejuster con gran precisién la posicién dea@aaa de
le rasquetsa -i-. ' ' | .

La graduacién baste de lé_alxura se reglize mediante

un botén leteral -14-, dispuesto en una de les caras verticales
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del cuerpo -1-, de meners que la determinecién exacta de la

posicién de le pale =T- ae-realizaré,»preferentemente,daocio—
nando en primer luger el botén eitaedo Hltimsmente, par? esco-
ger -aproximadamente la posicién del peine rascador ~7T-p & con
tinuaeién de lo cual se afinaré la posieién de menera precisa,
mediente la corona graduada =13-.

_El motor eléctrico interior del cuerpo —i- chbmpor-

tard los elementos necesarios pars su maniobra, hallénflose

-entre los mismos un bot6n~exterior -15-, que realizaré la co=-

nexién y desconexién del motor, a voluntad. ElL ceble J?G— per
mitird la alimentacién-eléctrice de le miquina.’ '

El examen de las figures permite comprender ique la-
disposici6; de le méquine descrita se aproxims a la de un a@g
reto tocadiscos, en el que el pléto ~5- gire & la veldcided ..

‘correspondiente y el brazo.~7-8-9- corresponde &l fonocapior:

El material gue compone loe diferentes elementos . -

~de la méguine se realizaré a bmse de elementos inoxidables o

ingtacables, con el fin de gue su resistencia & la‘huﬁedadﬁy
a otros sgentes sea mixims.
Todo cuanto no afecte, altere, cembie o modifique
le esencia de la méquine deserita, serd variable'a_loﬁ efeo=
tos del actual Modelo. . | | |
NOT A, ‘ |
Se reivindica como objeto de este registro por Mo~
delo de utilidad:
1.~ Méquine pare el acebado de tartas de pasteleria,

»

caracterizade esencielmente por constar de un cuerpo bn formg
de caja prismética rectangular, cuyo interior alberga!un mno-
tor eléctrico, un sistems de tranemisién cinemétioé, lemen-—

tos de maniobra eléetrice y auxiliares, pare el accicnemiento
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tadas de medios idénticos de fijeoién a la mAquina..

-5 -

positivo de un.érbol verticel, soliderio de un disco @orizon-
tel dispuesto superiormente &l cuerpo de la caje ¥ deétinado
a recibir concéniricemente las tartas a acabar, oomyoﬁtando'-
le propié méquine wn soporte de eje vertical de une-pleze de
perfil especial, destinada a reelizar el ecebado y conforma-
cién de le superficie cilfndrice superior de las tartas.

2.= Ie propie miquins segén la reivindieaeién ente-

rior, cerecterizede porque la posicién de la pieza de[perfil
caracteristico destineda al acabado superior de la ta#ta pue-
de sjusterse por veriacién de su altura y de su posic%én-resf
pecto al centro del plato horizontel, a cuyo efecto ei mango
de soporte de la piezs puede desplezarse paralelam.enti e 81l
mismo, fijéndose su poeicién mediente un tornillo de eabeza
grafileda, mientras que le altura de la pieza y su ma%go se
ajustan de meners baste mediante un mecenismo que com§orta ,
un botén exterior y lateral de accionamiento, y de maéera fi-

ne mediante un mecenismo gue comporta una corona conegntrica

del soporte vertical de la pieza de perfil caracteristico,

corona dotada de une graduseién micrométrica en oorre?ponden—
cia con un trazo de referemcia, pare la determinaoiGnéexacta
de le posicién de la pieza. _ |

3.~ Le propia méguina pere el acebado de tartas de
pesteleria, éegﬁn las-reivindlicaciones enteriores, carscteri-
zeda por completarse con los elementos de mccionamiento del
eircuito eléctrico del motor y de sustentacién de los| érgenos
que definen esencislmente la méquine, mientras que lq pleza
de perfil ceracteristico que realiza la funcién de ecmbado

superior de la tarta serd esencialmaﬁte amovible e in&ercamp
biable con otras piezes del misme tipo y perfil difer@nte, do

Sean cuales fueren las circunstaneias que concurran
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teriores relvindicaciones, cuyo objeto ess

en la esencialidad del Modelo.de utilidad, definido en

las an-~

4.~ "MAQUINA PARA EL ACABADO DE TARTAS DE PAIETELE—

RIA".

mecanografiadas por una sole cara y de los dibujos un

la mismae.

Barcelona, -9 ftB 1967,

B

Conste le presente memoria de seis hojas fol

igdas »
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