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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios
por " UN PROCEDIMIENTC PARA LA PREPARACION DE UNWA BEBIDA
HIGIEHICA ALIMENTICIA Y REFRESCANTE" a favor de Don Ig=-

nacio Balaguer vy Torres,espaﬁol domiciliado en Barcelona.

. T e e D e e s et T ey T o

Bsta memorla descriptiva se refiere a uma Patente de
invencién destinada a garantizar la propiedad y el dere~
cho a la explotacidén exclusiva de un procedimiento para
la preparacién de una bebida higiénica,alimenticia y re-
freacante,

Para la preparaci én de ésta bebida se han tenido en
cuenta las condiciones saludables que presentan determi-
nadag legumbres y cereales a 1los que mediante el procedi=-
miento de que se trata se pone en condiciones de conse-
guir con los mismos una infusién a la que se agregan pro=-
ductos dulcificantes y arométicos paras que la bebida asi
obtenida resulte agradable al paladar.

En su esencialidad el procedimiento de gque se trata
consiste en tostar,junto o por geparado,altramuces y tri-
go mezclando ambos productos en la proporcién conveniente
Una vez tostados dicha legumbre y cereal,con o sin adita=-
mento de azicar,se muelen y con el polvo obtenido se pre~

para una infusidn en caliente o frio a la que se agrega
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un producto aromético,por ejemplo,zsencia de zarza y
sl es preciso un dulcificante de clase y en cantidad
conveniente,por ejemplo azicar,

Is bebida agi obtenida puede prepararse para su uso
directo o bien en forma concentrada para su uso previa
su disolucién en agua,con un nuevo aditamento de azdcar
gl se estima conveniente.

Claro estd que el procedimiento descrito podrd efec-
tuarse en dos fasesdistintas de operaciones,una de las
cuales consistird en la preparacién de los altramuces y
el trigo,es decir su tostado y multeradién, y la otra,
que realizar§ el propio consumidor del producto,en la
preparacién de la infusién,corriente o concentrada.

En todos los casos serid variable la proporcién en
que entren los dos productos mencionados y la forma co-
mo se verifique sus tostado y multeracién empleando pa-
re ello los aparatos y miquinas que se estimen més con-
venientes,

Variard asimismo cuanto se refiera a los medios ma=-
nuales o mecénicos con yue se lleve & cabo la prepara-
cién de la infusién correspondiente,la clase,calidad y
cantidad de los elementos dulcificantes y arométicos
que facultativamente se empleen y las condiciones de
tiempo y temperatura en que la referida infusién se veri-
fique.

Igualmente serd variable cuanto esté relacionado con
la forma de preservacién y acondicionamiento del produc=—
to resultante ya sea en estado pulvurulento ya en esta=-
do 1iquido, y los medios adoptados como garantia de su
legitimidad de origen y pureza.

Por iltimo serd variable cuanto no altere,cambie o
modifique la esencialidad del procedimiento descrito.

NOTa,
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Se reivindica como objeto de esta patente:
l.— Un procedimiento para la preparacién de una bebida
higiénica,alimenticia y refrescante que en su esencia~
1idad consiste en tostar en junto o por separado y con
o sin adltamento de azucar,altramuces y trigo,sn moler
los referidos productos,una vez tostados y mezclados en
la proporcidén conveniente,y en preparar con dicha me z-
ola una infusidn en frio o en caliente a la gue faculta-
tivamente se agregan productos dulcificantes y arométi=
cos de cualquier clase conveniente y en 1la ocantidad que
en cada caso se estime necesaria.
24~ " UN PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION DE UNA BEBI-
DA HIGIZENICA,ALIMENTICIA Y REFRESCANIE®

Sean cusles fueren las cirocunstancias yue concurran
con la esencialidad del objeto de la patente definids
en las anteriores reivindicaciones.

Consta la presente memoria de tres hojas foliadas
escritas por una sola cara.

Barcelona dlez y seis de Julio de mil noveclentos
treinta y dos.

P.A.de Don Ignacio Balaguer TorresS.
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