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Don Domingo Rojas Bermejo, domiciliado en Torrelavega (San
Tander

Memoria
que se acompafia a la solicitud de patente de invencion por un
"PROCEDIMIENTO IE OBTENCION IE JARAEES, ATECUADOS PARA KE
FHESCOS ESPUMOSOS" %
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En un Pais eminentemente agrf¢ola como el nuestro en donde la pro
ccion fmmtera tiene fama mundial por su excelente calidad, es
e transcendental importancia la adopcion de procedimientos de

- fabricacion de Jarabes, que por su calidad y gusto no desmerezcan
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48- REFRESCOS ESPUMOSOS

ds los frutos de que proceden, haciendo que la industria de los

Jarabes espaiioles, llegue a tener la fama e importancia de la
mterao

Despues de multiples ensayos, encaminados a encontrar un procedi
miento de obtencion de jarabes, en el cual se uniese a la bondad
del producto elaborado una economia y sencillez en la ela
boracion, he llegado a resultados sumamente satisfatorios, median
te el siguiente : - .

Procedimiento de obtencion de Jarabes, adecuados para refrescos

€8pumosos- Este procedimiento de

cigh, se basa esgghialmente en 1a§“sf§3f3§§€% &pS%E@%%%@?:iﬁyen
Obtencion de alcoholatos, a base de la inmersion prolongada duran
te un mes en alcohol de 96 a 972 de cascaras de limon, naranja etc
frutos del pais..., recogiendose de este modo la maxima cantidad

- gustativas y Qlorosas que integraban la sustancia introducida en
20=

el alcohol, b} Al aloholato obtenido segun a s Se agrega un volu
men igual de acidos tartarico y citrico, ambos de una densidad de
252, y mezclados en'la proporcion de dos partes de tartarico por
cada una de citrico, ¢) Por cada diez litros de jarabe simple se
agregan de 100 a 110 grs de la mezcla obtenida segun b), Este jara
be simple sera de zarzaparrilla, limon,naranja, fresa, pifia, etc
segun el jarabe que se quiera obtener por mi procedimiento, sien
do el producto resultante sumamente agradable y tolerable a nuestro
organlsmo, especlalmente al paladar y altamente susceptible de

ser empleado en bebidas refrescantes espumosas segun udo corriente,

HEVEINDICACIONES
En resumen reveindico comd de mi propiedad y exclusiva invencion:

12 Un procedimiento de obtencion de jarabes, adecuados Para refres
COS_espumoses, consistente en la formacion de alcoholatos por in

mersion, prolongada durante un mes, en alcohol de 95 a 962, de cas
caras de naranja, limon, frutos dei pals, etec,

232 Un procedimiento de obtencion de Jarabes, adecuados para refres
COS espumosos, consistente en la mezcla de ios alcoholatos obteni
dos segun la reveindicacion primera con un volumen igual mezcla de

dos partes de acido tartarico con una de citrico, ambos con una
densidad de 252

32 Por un procedimiento de obtencion Jarabes, adecuados para bebi
das espumosas, consistente en la mezcla de 100 a 110 grs de la
mezcla de alcoholatos y acidos tartarico y citrico obtenidos se
gun la reveindicacion segunga, con diez litros de Jarabem simple
de zarzaparrilda, limop, naranja, pifia, fresa, etc segun-el Jara
be que se desee obtener fabricado por mi Pprocedimiento, ¥y

"

42 Por un “"PROCEDIMIENTO TE OBTENCION IE JARABES, ATECUADOS PARA
* tal y_comq‘sq.¢esqrib§_qn la presente memor a

B Madrid 27 de Junio de 1932
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