
PATENTE DE INVENCION POR VEINTE ANOS A FAVOR DE DON RAMON ARMEN- 
GOL CAVA POR UNA MEJORA INTRODUCIDA EN LOS HORNOS DE COCER PAN Y PRO­
DUCTOS ANALOGOS.

=  MEMORIA DESCRIPTIVA =—

Hasta la  fecha lo s  hornos co rr ie n te s  que se u t il iz a n  para cocer 
pan, pastas y o tros  productos s im ila res  tien en  e l  funcionamiento in te r ­
m itente debido a que e l  com bustible que se gasta  es leña lig e r a  y se ca , 
ademas su lim pieza es d e f ic ie n t e ,  debido a e l l o  quedan cen izas adheri­
das a la pasta , siendo también muy d i f í c i l  reg u la r iza r  la temperatura 
que unas veces re su lta  demasiado a lta  y o tra s  b a ja , con lo  cu a l no 
puede obtenerse una co cc ió n  ig u a l desde e l  p r in c ip io  a l  f in .

Todos lo s  in conven ientes d e s c r ito s  desaparecen por medio del hor­
no o b je to  de es ta  demanda jorque la s  ven ta jas de su funcionam iento 
continuo hace que la  c o c c ió n  sea ig u a l, que pueda u t i l iz a r s e  e l  com­
b u stib le  más bara to ,p or poderse emplear cu a lqu iera , se economizan jo r ­
nales y como la combustión e s tá  en r e c in to  separado d e l que se efectúa  
la c o cc ió n  d e l pan o lo  que fu ere , puede con fa c i l id a d  reg u la riza rse  
la  temperatura, variando e l vapor por medio d e l r e g is tro  de la  chimenea.

Conforme a la s  e x p lica c io n e s  dadas en e l  párrafo precedente se 
ven la s  ven ta jas que rep orta  la mejora, que además t ie n e  o tra s , como 
son que e l fuego en e s te  horno de co cc ión  continua va colocado debajo 
del departamento donde se cuece e l  pan y que lo s  humos se elevan a lre ­
dedor de este  sa liendo a l e x te r io r  por la  chimenea. En lo  d e scr ito  se 
demuestra que reúne todas la s  con d icion es  de lo s  hornos de co cc ió n  con 
tinua y ningún inconveniente de lo s  c o r r ie n te s , como también su cons­
tru cc ió n  es económica y s e n c i l la .

Para mejor comprensión detallarem os lo s  d ibu jos  que se acompañan, 
en lo s  cuales la  ü g .  1 representa  una se cc ió n  tra n sv ersa l d e l horno, 
la  f i g .  2 una v is ta  d e l e x te r io r  de fr e n te , la  f i g .  3 un corte  de la  
planta del ^ iso in fe r io r ,  la  f i g .  4 o tro  co rte  de la  planta d e l p iso 
superior (cámara de humos) ,  la  f i g .  5 un corte  de la  planta d e l piso 
interm edio (cámara de co cc ió n  d e l pan) y la  f i g .  6 l ig e r a  v is ta  de la  
parte e x te r io r  su p erio r .

Dichas fig u ra s  demuestran que e l  cuerpo d e l horno consta de t re s  
secc ion es  ( f i g s .  1 y 2) y en e l  in fe r io r  están e l  hogar y lo s  conduc­
to s  de humos ( f i g .  3) y en e l  interm edio o del centro la cámara de 
eoeciún d e l  pan ( f i g .  5) y la  superior cámara c o le c to r a  de lo s  humos 
( f i g .  4 ) .

Para poner e l  horno en funcionam iento se carga e l  hogar A con e l  
com bustible por la  puerta B, dicho hogar A podrá lle v a r  r e j i l l a  o no 
(según convenga). En la  fig u ra  se vá s in  r e j i l l a ,  re su lta  más barato 
y funciona b ien ; e l  primer conducto A a tra v iesa  diagonalmente e l  horno 
o so lo  una parte de e l  y puede se rv ir  de hogar quemando cu a lqu ier com­
b u s t ib le , yendo hacia  e l  extremo de dicho conducto d iagonal A la  llama 
y lo s  humos que se d iv id en  en dos partes penetrando cada una en lo s  
conductos C, D, pasando lo s  humos de e s tos  conductos a lo s  conductos 
v e r t ic a le s  de la  se cc ión  c ir c u la r  E, F, de la  cámara de humos G, y de 
esta  a la chimenea H.

Los humos ca lien tan  por medio de lo s  conductos, directam ente la  
so le ra  de la cámara de co cc ió n  I por la s  paredes la te r a le s  e l a ire  de 
lo s  re c in to s  cerrados J y K, lo s  cu a les  ca lien ta n  también la  cámara de 
cocc ién »  El grueso de la  bóveda d e l conducto d iagonal A que con tien e  
e l  hogar ha de se r  mayor que e l  resto  de la  s o le ra  y de buen m aterial 
r e fr a c ta r io  para e v ita r  una c a le fa c c ió n  demasiado en érg ica  en la  cá­
mara de cocc ión  I por la a cc ión  d e l hogar A. La d is p o s ic ió n  de lo s  
conductos A D y C favorece  mucho la c a le fa c c ió n  regu lar de la  cámara 
de co cc ió n  I calentando lo s  humos de la  cámara de humos G la  bóveda
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d e l horno no siendo ósta  c ir c u la r . Xas aberturas M y Tí s irven  para la  
lim pieza de lo s  conductos de humos la te r a le s  C y D y la  abertura 0 s i r ­
ve ^para lim piar e l conducto diagnnal A y la  otra  abertura 0* s irv e  pa- 
ra^*limpiar la cámara de humos.

La cámara de co cc ió n  I es de so le ra  c ir c u la r ,  e l pan se introduce 
en e l la  por la  puerta L exactamente de la  misma manera que en lo s  hor­
nos co rr ie n te s  lo  propio que la s  operaciones a r e a liz a r  por lo s  opera­
r io s  que son la s  mismas de la s  de un horno usual.

Las dimensiones del horno, lo s  m ateriales para la  c a le fa c c ió n  y 
lo s  que se emplean para su co n stru cc ió n , que se buscarán siempre lo s  
que mas convengan, pudiendo v a ria r  la  forma del hogar.

N O T A

Esta patente recae en la s  re iv in d ica c io n e s  s ig u ie n te s : 
la .  -  R eiv in d ico  la propiedad e x c lu s iv a  de todo horno de co cc ió n  

continua para cocer  pan y o tro s  productos que conste de t r e s  cámaras, 
la  in fe r io r ,  e l hogar y lo s  conductos d e l humo. La cen tra l es en la  
que se cuece e l  pan o lo  que sea y la sup erior la  c o le c to r a  de humos.

2a . «  Que una vez colocado e l  com bustible en e l hogar y encendi­
d o , lo s  humos que produce penetran por unos conductos la te r a le s , pa­
sando despuós por o tros  v e r t ic a le s  de la se cc ió n  c ir cu la r  de la  camara 
de humos superior y salen por una chimenea a l e x te r io r .

3a . -  Que los  humos in d icad os en la  r e iv in d ic a c ió n  a n te r io r , ca­
lien ta n  directam ente la  s o le r a  de la  cámara de co cc ión  por la s  paredes 
la te r a le s  y tambión la  bóveda de la  misma; debido a e l l o  e l  c a lo r  del 
horno es igu a l y graduahle, resultando que e l  pan se cuece m ejor y con 
más rap idez y economía; y

4a. -  UNA MEJORA INTRODUCIDA EN LOS HORNOS DE COCER PAN Y PRODUC­
TOS ANALOGOS.

B arcelona, 25 de Marzo de 1932.
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