10

15

MEMORIA DESCRIPTIVA
que se acompaila a la solicitud de una patente de
invencidn por veinte afios en Espafia
a favor de
Don Juan RASERO Tirado,de nacionalidad espafiola
residente en La laguna (Tenerife)
por:
"UN PROCEDIMIENTO PARA OBTENER HARINA DE LIMON",Clase 5%.
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La presente Memoria descriptiva,refiérese segin
su emunciado indica a un procedimiento para obtener harina
de 11m6n,de que se desea obtener la correspondiente patente
de invencidn,al amparo del vigente Estatuto sobre Propiedad
Industrial.

El procedimiento de referencia tiene lugar del
modo siguiente: Se lavan perfectamente los limones en agua
cakiente,a fin de quitarles la arenilla que puedan tener;
se abren o parten en cuatro pedazos,para extraerles las
pepitas;dospués se somete el producto & evaporaeidén conve-
niente a fin de impregnar el 1iquido del 1imén a su céscara,
vara lo que el fruto mencionado ha de estar en perfecto
estado de madurég; inmediatemente deapués,pasa el producto
a secaderos de aires calientes a la temperatura de 508.
Hecho todo lo que precede se somete & trituracidn del con-
junto,a f£in de unificar el 1{quido a medio secar con su
correspondiente césoara,pasando nuevamente al secadero y
después al molido perfecto,con lo que se consigue la harina
de 1imén,que después es empaquetada y dispuesta para la
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La patente de invencidn que se solicita por veinte
afios en Espaila,recaeri sobre las particularidades ocaracter{s-
ticas de las sigulentes reivindicaciones:

38.= Procedimiento para obtener harina de limén,
mediante el perfecto lavado .do los limones en agusa caliente
para quitarles la arenilla que pusdan tener; partense en
cuatro pedasos para extraer las pepitas,sométese el producto
& evaporacién para impregnar el 1{quido resultante a la
césoara del 1imén,para 1o que el fruto mencionado debe encon-
trarse en perfeeto estado de madurés.

2%.= Procedimiento para obtener harina de limén,
que ademés de las partioularidades mencionadss en la reivin-
dicacion primers,el 1{quido obtenide e impregmado en su
cfscara pasa a secaderos de aire caliente a la temperatura
de cimcuenta grades,pasende después a trituracidn del ocenjumto
pars la unificacién del 1{quido a medio secar oon su ofscara;
mas tarde pasa nuevamente al secadero,y por ultimo al molido
perfecto,con lo que se consigue la harina de limém,de gusto
exquisito.

38 .= "UN PROCEDIMIENTO PARA OBTENER HARINA DE
LIMOR", Clase 5%.

Todo eonforme a lo descrito en la precedente Memoria
que consta de dos hojas mecanografiadas por una sola cara,y a
los fines gque se han especificado anteriormente.

Madrid,12 de Pebrero de 1932.
Por sutorizacidn del interesado.
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