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UHEMORIA DESCRIPTIVA de la Patente de Inven-
cidn solicitadu a fuvor de D. Jooé Mugafia Marin, de Mudrid, paw
YUR PROCEDINIVITO PARA THANSTOIRIAR La SANGRE BN UM PRODUCTO ALI
ITHTICIO lARﬂ 3 GANADOY o
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11 procedimiento que se desea putentar es el de obtencion
de un producto puru lu alinentacidn convlementaria del gunado de
todus clases que dé a su alimentacién diarin el miximo de ri-
quezua proteica jﬁntumente con el méximo de condiciones alimen~

Bicius.
11l procedinmiento que nus ocupa consta de las operaciones
siguientesns
Se recoge la sangre procedente de reses de natadero previa-
nente reconocidas por los profesores veterinarios, y se some~
te nl trutoniento de un Cloruro solubke cualquiera, con prefe-

rencia el Cloruro de sodio por su economia e inocuidad perfec-

ta al orgunismo animal,

Aun tendiendo siempre a que el producto que se obtiene por
este procediniento reuna el niximo de condiciones de digestibi=-
lidad, lag cuntidades de Cloruro & enplear vurien grandemente
segin la coloracidn gue haye de obtenerse en €l producto,

Sin enburgo cumplimentando lo que estipula ek Arto, 62 pa=-

rrufo 19. de la Ley de Ppopiedad Industrial y solo claro estd

a guisa de ejemplo se consignuan a continuacidn dos férinulap en

que figuran las proporciones de Cloruro‘juntumfnte

con las del
4cido clorhidrico de

que despues se hablard. ELa Primera fér.
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mula conviene cuundo se desée obtener el producto de color negro,
7

& la 28, cuundo quiera obteuerse de color bastante cluro:

€l. No.

2 por 100 de la sungre a tratur,

25.) ~ Cl. H,

*0

5 por 100 id. id.

Cl. Na. ¢t 10 por 100 de la sungre a tratar,
Cl. He ¢ 1/2 por 100 de la id. id.

Apregado a la sangre el Cloruro, y nezclado con ella cuidado-

samente me procede o la nci@fificacién y coagulacién del producto
30.) consipuiendose estu por el celor y lea prinera por nedio del dcido
clorhidrico de que se hn habludo,.

Antes de que el producto pase al estudo s61ido y aunque es-
ta nueva Operuci6n puede suprimirse siempre que haya la peguridad
de que no existen bucterias, es de gran interés proceder a la dé-

36,.) sinfeceidn bacteriblogica del producto huciendo pasuar unu corriente
eléctricu & traves del nismo la cusl despomponiendo el f.cido clorhi
drico produce cloro cuya: propiedudes desinfectantes son bien cono-
cidase

FMinnlnente sc¢ procede & la total evaporncién del aguao hume=

40,) dad contenida por el producto y después se hace lu nolienda del gra
do que sc¢ estime conveniente segin se quiera obtener un producto
grunulado o una harinn, mediunte el empleo de los aparatos existen-
tes en el mercadoj advirtiendo tambien que 1la coloracibén del produc
to de que antes se hallla variard tumbién con el grado de molienda

45,) obteniendose el producto tunto ras claro cuimto mas fino quede,

EX PR A T By 1 B0 I R FA B R B
N O T A, Se reivindica la propiedad de esta Putentes

19, “or el procediniento de transformacidn y eluboracidédn del produc
to tal como queds descrito.

2a,- Por la caructeristica fundamental de este procedimiento para
transformar la sangre en un producto alimenticio, ¥ que con tal fin

es el emplgo de un Cloruro soluble y del dcido clorhidricq, en pro-

porciones variables semin lu cluse de Sangle, concentracibén o pureaa
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de.lu sal y dcido que se eupléen, y colorafiifn que st desée obte-
]

nere -- VD e e e e
38,~ Por €l procediuiento descrito, eupriniendo la operzcifn de

la. desinfeccifn bucteolbgica sieupre que se Juzmgue innecesaria,

® : Lo Dutente que se solicita recuerd sobre "UN .PROCEDILILNTO
PAR,, TRAIISTOITIAR LA SAHGIL BN UN 2R0DUSTO ALIMENTICIO PARA FL GA~
‘ NJUX)".
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Medrid, 8 de Julio dc/l.gsl.
MARIO SOLER/
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