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MI p ro c e d im ie n to  que se deuea p u t e n t a r  e s  e l  de o b te n c ió n  

de un p ro d u cto  p a ra  l a  a l im e n t a c ió n  com p lem en tar ia  d e l  ganado di 

to d a s  c l a s e s  que d4  a  su a l im e n t a c ió n  d i a r i a  e l  máximo de r i ­

queza p r o t e i c a  ju n ta m en te  con e l  máximo de c o n d ic io n e s  a l im e n ­

t i c i a s .

E l  p ro c e d im ie n to  que nos ocupa c o n s t a  de l a s  o p e r a c io n e s  

s i g u i e n t e s s

Se re co g e  l a  san g re  p ro c e d e n te  de r e s e s  de m atadero  p r e v i a ­

mente r e c o n o c id a s  p o r  l o s  p r o f e s o r e s  v e t e r i n a r i o s ,  y  se some­

te  n i  t r a t a m ie n t o  de un C lo ru ro  so lu b k e  c u a l q u i e r a ,  con p r e f e ­

r e n c i a  e l  C lo ru ro  de s o d io  p o r  b u  econom ía e in o c u id a d  p e r f e c ­

t a  a l  organism o a n im a l .

Aun ten d ien d o  s iem p re a que e l  j:>roducto que se o b t ie n e  p o r  

e s t e  p r o c e d im ie n to  reú n a  e l  máximo de c o n d ic io n e s  de d i g e s t i b i -  

l i d a d ,  l a s  c a n t id a d e s  de C lo ru ro  a em p lear  v a r i a n  grandemente 

según l a  c o l o r a c i ó n  que haya de o b te n e r s e  en e l  p ro d u c to .

S in  embargo cumplimentando l o  que e s t i p u l a  e l  A r to ,  62  pá­

r r a f o  I » ,  de l a  Ley de P ropiedad  I n d u s t r i a l  y  s o l o  c l a r o  e s t á  

a  g u is a  de e je m p lo  se c o n s ig n a n  a c o n t in u a c ió n  dos f ó r ta u la *  en 

que « c u r a n  lar. p r o p o r c i o n e ,  de C lo ru ro  Ju n ta m e n te  con l a s  d e l  

á c id o  c l o r h í d r i c o  de que despu és se h a b l a r á .  Ea p r im e ra  f á r -
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muía con vien e  cuando ae d e sé e  o b te n e r  e l  p ro d u cto  de c o l o r  n eg ro *
t

^  l a  2&. cuando q u ie r a  o b te u e r s e  de c o l o r  b a s t a n t e  c l a r o s  

6 1 .  Na. s 2  p o r  100 de l a  san g re  a  t r a t a r .

G l .  H. s 5 p o r  100  i d .  i d .

C l .  Na. t 10 p o r  100 de l a  sa n g re  a  t r a t a r .  

C l .  II . : 1 / 2  p o r  100  de l a  i d .  i d .
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Agregado a l a  s a n g re  e l  C lo ru ro *  y  m ezclado con e l l a  cuidado­

samente s e  p rocede a  l a  u c i t f i f i c a c i ó n  y  c o a g u la c ió n  d e l  p ro d u cto  

c o n s ig u ié n d o s e  e s t a  p o r  e l  c a l o r  y l a  p r im e ra  p or medio d e l  á c id o  

c l o r h í d r i c o  de que se ha h a b la d o .

A ntes de que e l  p ro d u cto  pase a l  e s ta d o  s ó l i d o  y  aunque e s ­

t a  nueva o p e ra c ió n  puede s u p r im irs e  siem pre que haya  l a  segu rid ad  

de que no e x i s t e n  b a c t e r i a s ,  e s  de g ran  i n t e r é s  p r o c e d e r  a  l a  dá- 

s i n f e c c i ó n  b a c t e r i ó l o g i c a  d e l  p ro d u cto  h a c ie n d o  p a s a r  una c o r r i e n t e  

e l é c t r i c a  a  t r a v é s  d e l  mismo l a  c u a l  despomponiendo e l  á c id o  c l o r h i  

d r l c o  produce c l o r o  cuya: p ro p ie d ad e s  d e s i n f e c t a n t e s  son b ie n  cono­

c i d a s .

F in a lm en te  se proced e  a l a  t o t a l  e v a p o ra c ió n  d e l  aguao hume­

dad c o n te n id a  p or e l  p ro d u cto  y  después se h a ce  l a  m olien d a  d e l  g ra  

do que se e s t im e  c o n v e n ie n te  según se q u ie r a  o b te n e r  un p rod u cto  

g ran u lad o  o una h a r i n a ,  m ed iante  e l  empleo de l o s  a p a r a to s  e x i s t e n ­

t e s  en e l  m ercad o ; a d v i r t i e n d o  tam bién  que l a  c o l o r a c i ó n  d e l  produc 

to  de que a n t e s  se h a b la  v a r i a r á  trimbien con e l  grado de m olien d a  

o b te n ié n d o s e  e l  p rod u cto  t a n t o  ñas c l a r o  cu an to  mas f i n o  quede.

&T&1 &1 al ftl ¿1 i &
N 0 T A .-  Se r e i v i n d i c a  l a  prop ied ad  de e s t a  p a t e n t e s

Q# ~ o r  d  p ro c e d im ie n to  de t r a n s f o r m a c ió n  y e l a b o r a c i ó n  d e l  produc

to  t a l  como queda d e s c r i t o .  t

2Q. -  P o r  l a  c a r a c t e r í s t i c a  fu n d am en ta l de e s t e  p r o c e d im ie n to  p a ra  

t r a n s f o r m a r  l a  san g re  en un p ro d u cto  a l i m e n t i c i o ,  y  que eon t a l  f i n  

e s  e l  empleo de un C lo ru ro  s o lu b l e  y  d e l  á c id o  c l o r h í d r i c o ,  en p ro ­

p o r c io n e s  v a r i a b l e s  según l a  c l a s e  de S a n g l e ,  c o n c e n t r a c i ó n  o purear?
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de l a  s a l  y á c id o  que se em p leen , y  c o l o r a c i ó n  que se  desóe o b te -
*
n e r *  -- ..........-------------- -----------------------  -• .......................

30 . -  í’o r  e l  p ro c e d im ie n to  d e s c r i t o ,  su p rim ien d o  l a  o p e r a c ió n  de 

l a  d e s i n f e c c i ó n  b a c t e o l ó g i c a  s iem p re  que se ju a g u e  i n n e c e s a r i a .

La ]?a ten te  que se s o l i c i t a  r e c a e r á  sob re  "UN J^iOOKDDlIENTO 

PAR.-» TRAUSPORHAR LA ÜA2ÍGHL KN UN PRODUCTO ALIMENTICIO PARA RL GA- 

NAJX>".
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