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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un_.

MODELO DE UTILIDAD

Prioridad: Patente ... ... . ... _.....n® ... .....del_ :
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tacidn exclusiva que por ella se solicita, de acuerdo con las

| precoaidos, tales como el arroz, las patatas, otras gram{neas

ILa inveneidn & que se refiere la presente me-
moria oonstituye una novedad industrial de caracter{sticas

Yy ventajaes que la hacen merecedore del privilegio de explo-

prescripclones del Estatuto vigente de la Propledad Industrial
de 26 de julio de 1929, texto refundido publicado el 30 de
abril de 1930,

En la preparacién de algunos alimentos enlatados

legumbres ricas en fecula, almiddn etc., e incluso algunas
carnes y pescadns que se presentan cocinados en forma caldosa
exlete el inconvenlente de que durante el proceso de esterilid

zacidn, se produce una hidratacidn excesiva de los productos

arroz.

' en presencila del calkr,

' sivemente grasienta, por la adicidn & la misma de elementos

Esta hidratacidn, da origen a que los productos
enlatados, se ablanden, deformen y plerdan sus propledades
organoléptioaa, resultando une masa pastosa inadecuada por
su male presentacidn paras el consumo.

Es por ello, que una conserva tan estimada den-
tro y fuera de nuestro pals, como es la paella, en cualgulera

de sus formas, se presente haasta el momento seca, o bien exce-

oleocsocs destinados a impedir la hidratacidn excesiva del

No obstante loa inconvenlentes apuntados, se
ha descublierto una solucidn ideal que resuelve de una forma
perfecta y sencilla al mlsmo tiempo tales problemas, permi-
tiendo a la industria conservera la preparacidn de elementos
precocldos que en el momento de su eonsumo se presentan ju-

gosos, pero s8in que por ello taleam allimentos plerdan sus
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gque 8e esterllizan conjuntamente pero que no ge mezclah has-

f ta el instante del consumo y & temperatura aproximada de 50
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propledades organolepticas y sin detrimento de su propia

estructura,

Refiriendonos al casgo del arroz enlatado, Se ha
previsto su obtencidn en estado precoaido con abgorcidn de
un porcentaje parcial de 1fquido y de tal forma, que al ser
ablerta la lata aparezca jugoso y & punto, como se se trata-
se de arroz fresco y recien cocido, al adicionarle en el
momento de su consumo une cantided prevista de caldo, gra.
cias al procedimiento eapecial de envasado, objeto de este
Modelo de Utilidad.

Basmlicamente, tal nuevo procedimiento de envasga-
do cohaiste en enlatar separamente en un mismo reciplente

el producto precoaido y una cantidad determinada de celdo

3 602C,

! aand

Con este objeto, se dispone de un envase esapecia

cuya descripeidn se efectua con ayuda del dibujo que se adjuni
ta, a base del cual gse expone su estructura al propio tiempo
que la manera de utilizarlo.

En el plano, se ilustra esquematicamente el en-
vase en suestidn, seceiomado 1/4, correspondiendo en el mismo
las distintas referencias numéricas sefialadas a log elementos
y partes componentes del conjunto siguientes:

1 ~ bote

2 - tapa auperibr

tapa inferior

producto conatltutive de la conserva

bande ja

3
L
5
)

caldo
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bote 1 en cuyo interior se aloja directamente apoyada sobre

123124

En esencia, el envase estd conatituido por un

el producto 4, una bandejla 5 de material impermeable tal como
papel metalizado, hola de aluminio, etc.

En esta bandeja 5 hay alojada una cantidad de-
terminada de caldo 6 gelificado, el cusl se licla y mezcla
con el producto 4 en el momento de uso, al calentar al bafio
Maria, la lata, antes de proceder a la spertura de la misma,

Hecha la descripddn precedente hemos de afadir
que los detalles de realizacidn de la idea expuesta pueden
variar, sin que por ello cambie la esencia de la invencidn que
es la que se desprende de los parrafos siguientes y la que
se reivindica en la sigulente

NOTA

En resumen: El Modelo de Utilidad que se solici~
ta, recaerd sobre las reivindicaciones:

12,- ENVASE PARA CONSERVAS, carasterizado por-
que estd constituido esencisalmente por uh bots en cuyo inte-
rior se aloja, directamente apoyada sobre el producto, una
bande ja de material impermeable en la que hay alojada una
cantidad determinada de caldo gelificado el cual se licua y
mezcla con el producto en el momento de uso, al calentarse
exteriormente la lata, antea de proceder a la apertura de la
miama,

58, Se reivindica por ultimo, como objeto so

bre el que ha de recaer el Modelo de Utllldad que me solicita

"ENVASE PARA CONSERVAS",
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Todo conforme queda describ en la presente me-

moria, que conta de einco péginas mecanografiadas y dibujos

Madrid, 7 Jjulio 1966

BERNARDO UNGRIA
PiPs
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ESCALA VARIABLE
Madrid, © de uilio de 196
BERNARDO UNGRIA
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