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M E N O RIA D ES C FL) P T I V A
correspondiente a la solicitud de concesión de un

___________ MODELO DE UTILIDAD______

SOLiCITANTE: RIBAS E HIJOS S .A .

RESiDENCiA: VIGO (P o n te v e d ra )  -Tom ás A .A lo n so ,1 2 6

ENUNCiADO: ENVASE PARA CONSERVAS

Prioridad: Patente n.° de)
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La invención a que se r e f ie r e  l a  presente me­

moria con stituye una novedad in d u str ia l  de c a r a c te r ís t ic a s  

y v e n ta ja s  que la  hacen merecedora del p r iv i le g io  de explo­

tac ión  exc lu siva  que por e l la  se s o l i c i t a ,  de acuerdo con l a s  

p rescrip c io n es del E sta tu to  v igen te  de la  Propiedad In dustria !, 

de 26 de ju l io  de 1929, tex to  refundido publicado e l 30 de 

a b r i l  de 1930.

En l a  preparación de algunos alim entos enlatados 

precodidos, t a le s  como e l  a rro z , l a s  p a ta ta s , o tra s  gramíneas 

legumbres r ic a s  en fé c u la , almidón e t c . ,  e in clu so  algunas 

carnes y pescados que se  presentan cocinados en forma caldosa 

e x is te  e l inconveniente de que durante e l  proceso de e s t e r i l i ­

zación, se produce una h id ratación  excesiva  de lo s  productos 

en presencia del calor.

E sta h id ratac ió n , da origen a que lo s  productos 

en latados, se ablanden, deformen y pierdan sus propiedades 

o rgan o lép ticas, resu ltan do una masa p asto sa  Inadecuada por 

su mala presentación  para e l consumo.

Es por e l lo ,  que una conserva tan estimada den­

tro  y fuera de nuestro p a ís , como es l a  p a e lla , en cualqu iera 

de su s form as, se presente hasta e l momento seca , o bien exce­

sivamente g ra s ic n ta , por l a  ad ición  a  l a  misma de elementos 

o leo so s destin ados a impedir l a  h id ratación  excesiva del 

a rro z .

No obstante lo s  inconvenientes apuntados, se 

ha descubierto  una so lución  id e a l que resu elve  de una forma 

p erfecta  y se n c illa  a l  mismo tiempo t a le s  problemas, permi­

tiendo a l a  in d u str ia  conservera l a  preparación de elementos 

precocldos que en e l momento de su consumo se presentan ju ­

gosos, pero sin  que por e l lo  t a le s  alim entos pierdan sus
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propiedades organolépticas y sin detrimento de su propia 

estructura.

Refiriéndonos a l  caso del arroz enlatado, se ha 

previsto su obtención en estado preco&ido con absorción de 

un porcentaje parcia l de líquido y de ta l  forma, que a l  ser 

abierta la  la ta  aparezca jugoso y a punto, como se se tra ta­

se de arroz fresco y recien cocido, a l  adicionarle en e l 

momento de su consumo una cantidad prevista de caldo, gra­

c ia s  a l procedimiento especial de envasado, objeto de este 

Modelo de U tilidad.

Básicamente, ta l nuevo procedimiento de envasa­

do consiste en enlatar aeparamente en un mismo recipiente 

e l producto precoaido y una cantidad determinada de caldo 

que se e sterilizan  conjuntamente pero que no se mezclan has­

ta el instante del consumo y a temperatura aproximada de 50 

ó 609 C.
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Con este objeto, se dispone de un envase especia, 

cuya descripción se efectúa con ayuda del dibujo que se adjun­

ta , a base del cual se expone su estructura a l  propio tiempo 

que la  manera de u ti l iz a r lo .

En el plano, se ilu s tra  esquemáticamente el en­

vase en cuestión, seccionado 1/4, correspondiendo en el mismo 

la s  d is t in ta s  referencias numéricas señaladas a lo s  elementos 

y partes componentes del conjunto siguientes:

1 - bote
2 - tapa superior

3 - tapa in ferior

4 - producto constitutivo de la  conserva

5 - bandeja

6 - caldo
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En esencia, el envase está constituido por un 

bote 1 en cuyo in terior se a lo ja  directamente apoyada sobre 

el producto 4, una bandeja 3 de material impermeable ta l oomo 

papel metalizado, hoja de aluminio, etc.

En esta bandeja 3 hay alojada una cantidad de­

terminada de caldo 6 gelificad o , el cual se licúa y mezcla 

con el producto 4 en el momento de uso, a l oalentar a l baño 

Maria, la  la ta , antes de proceder a laspertura de la  misma.

Hecha la  descrlpdón precedente hemos de añadir 

que lo s d e ta lle s de realización de la  idea expuesta pueden 

v ariar , sin que por ello  cambie la  esencia de la  invención qu  ̂

es la  que se desprende de lo s  párrafos siguientes y la  que 

se reivindica en la  siguiente

N O T A

En resumen: El Modelo de U tilidad que se s o l ic i­

ta , recaerá sobre la s  reivindicaciones:

IB .- ENVASE PARA CONSERVAS, carasterlzado por­

que está constituido esencialmente por un bote en cuyo inte­

r io r  se a lo ja , directamente apoyada sobre el producto, una 

bandeja de material impermeable en la  que hay alojada una 

cantidad determinada de caldo gelificado  el oual se licúa y 

mezcla con e l producto en el momento de uso, a l  calentarse 

exteriormente la  la ta , antes de proceder a la  apertura de la  

misma.
3&.- Se reivindica por último, como objeto so 

bre el que ha de recaer e l Modelo de Utilidad que se so lic ita  

"ENVASE PARA CONSERVAS".
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