MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un_

MODELO DE UTILIDAD
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La invencidn & que se refiere la presente memo-
rie constituye una novedad industriel de caracter{mticas y
ventajas que la hacen merecedora de; privilegio de explota-
cidn exclusive que POr elle se solicita; de acuerdo con las
pregscripcliones del Eatatuto vigente de Propledad Induastrial
de 26 de Jjulio de 1929, texto refundido publicado el 30 de
abril de 1930.

En la preparacidn de algunos alimentos enlatados
precocidos, tales como el arroz, las patatas, otrag gram{neas
¥y legumbres ricas en fécula, almiddn ete., e incluso algunas
carnes y pescados, que 8e presentan cocinados en forma caldo-
sa, existe el inuenveniente de que dqurante el proceso de es-
tirilizacidn se produce una hidratacidn excesiva de los pro-
ductos en presencia del calor,

Esta hidratacidn, da origen a que los productos
enlatados, se ablanden deformen y plerdan sus propiedades
organoléptieae; resultando una masa pastosa inadecuada por

su mala presentacidn para el consumo.

Es por ello ,que una conserva tan estimada dentro
¥y fuera de nuestro pals, como es la paella, en cualquiera de
sus formas, se presente haste el momento seca, o bien exce-
sivamente grasienta, por le adicidén a la misma de elementos
oleogsos deatinados a impedir la hidratecidn excesiﬁa del
arroz.

No obatante los inconvenientes apuntados, se he
descublerte una solucidn ideal que resuelve de una forma per-
fecta y mencilla al miemo tiempo tales problemas, permitiende

e la industria conservera la preperacidén de alimentos preco-

cldos que en el momento de su consumo se premsentan jugosos, pel
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8ln que por ello tales alimentos plerdan sus propledades
organclepticas y sin detrimento de su propia eastructura,

Refiriéndonos al caso del arroz enlatado, se
he previsto su obtencidn en estado precocido con absgoreidn
de un porcentaje parcial de 1fqu1d0'y de tal forma, que al
ser ablerta la lata aparezca jJjugoso y a punto, como 81 se tral
tase de arroz fresco y recién cocido, el adicionarle en el
momento de su consumo une cantidad previata de caldo, gra-
clas al procedimiento especlal de envasado, objeto de este
Modelo de Utilidad,

Baslcamente, tal nuevo procedimiento de envasa
do, congiste en enlatar separadamente en un mismo recipiente
el producto precocido y una cantidad determhada de caldo,
que 8e esgterilizan conjuntamente pero que no se mezclan has-
ta el instante del consumo y & temperatura aproximada de 50
é 60eC,

Con egte objeto, se dlspone de un envase espe-
eial, cuya demcripcidn se efectua con ayuda del dibujo que
se adjunta, & base del cual se eXpone sSu estructura al pro-
pio tiempo que la manera de utilizarlo.

En el plano, se ilustra esquematicamente di-
cho envege, seccionado 1/4, correapondiendo las distintas
referencias numericas gefialadae a los elementos y partes
componentes del conjunto sigulentes:

1 -~ bote

2 - tapa superior

tapa luferlor
tablgque sgeparador

- soldadura

N n W
1

caldo




1 7 - producto constitutivo de la conserva
8 - marca para perforar
9~ util perforadox
. En esenclaj el envage esta constituido por un boke
8 normal 1, que tiene interiormente soldado un delgado tabique
divisor transversal Y4, de un materlal impermeable, tal como
papel metalizado, aluminio, ete.

Este tabique 4, determina la formmecidn de dos
cdmaras independientes de distinta capacided, en una de las
10 cuales, la inferlor se aloja el producto 7, constitutivo de
la conserva proplamente dicha y en el ccro, una determinada
cantidad de caldo 6 que se mezcla con el anterior en el mo-

mento del eonsumo al perforar desde el exterior del bote di-

cho tabique divisor 4, vor medic de un punzdn apropiado 9
18 que se puede suminlstrar a los efectosm oportunocs, unido al

envasge,

Hecha la descrupcidn precedente hemos de afiadir

que los detalles de realizacidn de la idea expuesta pueden

variar, sin que por ello cambie la esencia de la invencidn que .

20 eq8 la que se deaprende de los parrafos gue anteceden y la que

ge reivindlea en la gigulente
NOTA

£
B
:

En resumen: el Modelo de Utilldad que se goli-

cita, recaerf sobre las sigulentes reivindicaciones:

e

~ 28 18, ENVASE PARA CONSEHEVAS, caracterizado porque

eatd constituido esencialmente por un bote gue tiene un del-
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gado tebique divisgor transversal, impermeable, que determina

la formecidn de dos cdmaras independientes de distinta capa-

cidad, en una de las cuales se eloja el producto congtitutivo]|

30 de la conserve proplamente dicha y en el otro, una determiqa-: 

da cantidad de caldo, que 8e mezcle con el anterior en el
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momento del consumo al perforar desde el exterlor del bote

dicho tablique divisor medlante un punzdn apropiado que se
guniniastra a los efectoas oportunos, unido a2l envage,

22,. 8e reivindica pbr Ultimo como objeto sobre
el que ha de recaer el Modelo de Utilidad que se solliecita
YENVASE PARA CONSERVAS".

Todo econforme queds deserito en la piesente
memorisa, que consta de cinco péginaa mecanografiadas y dibujop

ad juntos.

Madrid, 7 julio 1966

BERNARDO UNGRIA
p [ p *




J. RIBAS E HIVOIS.S.A. 3 #OJA MV/('A

ESCALA VARIABLE
' Madid, 7 de julio de 196 5
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