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DESCRIPTIVA

Ale jandro Bardina Gils
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PATENTE DE INVENCION
por 20 afios a favor de

Don Ale jandro Bardina Gils, residente en Barcelona en la calle
de Viladomat n? 122 - 22 - 14
por
»UN PROCEDIMIENTO PARA LA DESINFECCION,CONSERVACION Y PROTECCION DE
FRUTAS ,HUEVOS ETC,MEDIANTE UN ENBOLTORIO O BLINDAJE MEUTRQ,ADHERENTE
Y FLEXIBLE»
MEMORTIA DESCRIPTIVA

El antiguo 'problema de la preservacion y conservacion de la frutea fres-
ca, huevos'y otros alimentos fuera de ias latas y otros envases analo-
gos parace, al que suscribe, haber encontrado una solucién en la apli-
cacidn de~unalpelicula neutra adherente y flexible, que impide el con-
tacto del obqeto con el aire exterior y clerra por lo tanto el camino

a los germenes patogenos y de fermentacidn.

Esta proteccién con la cual el gque suscribe rodea el objeto que se tra-

ta de preserver es una verdadera pelicula que la cifie y 1o blinda sin estg

tar pegeda a €1l como una cola o un barhiz y puede quitarse facilmente cuan

30-do se desee, seé para utilizarlo, o por considerar terminada la finalidad

de la preservacién.
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la eomposioién del blindaje puede variar segun el objeto que se de-
see protejer, si bien en general adoptamos una disolucidn especiel de

Jkluloide o de acetato de celulosa,

15- Los fines que se persiguen mediante el blindaje son varios; a saber:
12) Desinfectar de la superficie del objeto mediante la immersidn en
la emulsidn celulosica en la cual intervienen disolventes volatiles
qte son a la vez poderosos antisepticos.

29) Impedir la evapotacidén y por consiguiente la disecacidn y pérdida
20-de sabor y arome de la frute y en general del objeto protejido.
32) Impedir la invasidn del exterior al interior de germenes y patoge-
nos o de corrupcidn.
42) Impedir la propagaeién de la unidad corrompida o averiada a las
unidades circunstantes que a su vez estdn prote Jidas contra los agen=-
25-tes exteriores. '
5°) Pera los huevos disminuye las probabilidades de rotura y permite
utilizarlos aun estando rota la cdscara.
El procedimiento consiste en sumergir las piezas en una disolucidn
de celuloide en disolventes inodoros una vez secos, como por ejemplo,
30-la mezola de acetona, alcohol-benzol, con adieidn de un plastificante
para darle la elasticidad necesaria.
La pieza luego de sumergida se deposita sobre un soporte provisto
de puntas para el secado que es casi inmediato.
Siendo el referido procedimiento al parecer del que susoribe de in-
35-discutible utilidad para la higiene y para la esconomia, y resultandole
ademas, por diligentes investigaciones pmaticadas la absoluta novedad
del mismo.
NOTA
Se reivindiea ecomo objeto deesta patente de inveneidn:

40-»Un procedimiento para la desinfecoidn, conservacidn y proteccidn de

frutas, huevos ete,mediante un envoltorio o blindaje neutro, adherente

y flexibler,
Barcelona 18 de i‘ayo de 1931
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