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MEMORIA DiSiORIPTIYA 

para, s o l i c i t a r

P A U H I  á¡ D 3 I H V S H C 1 0 H

en

t£ S P A fi A

por VíilUTJi años

a nombre de Joeeph W ll l ia a  T7¿CMPi¿0H y John 

Willisffi. EIUCHLiaf, da n aciona lidad  in g le s a  y r e s i ­

dentes en 63-64, ühancery Lañe y 56, R e d c l i f f e  

Ro&d, respectivam ente, arabos en LOELHJS, I H -  

G L á T 3 R R a, por :

" UP P^OCiDTri^TO PAPA aABr^üa» m:>

11 LASA# POR M¿DIO Ují ÍR aT AMISTO iíLiSC- 

* X ROL IT ICO Y FABRICAR L^V APURA n ¿

’* ¿LLA¡¿ *.

ásta  invento se r e f i e r o  a un p roce ­

dimiento para blanquear melazas por medio de t r a ­

tamiento e l e c t r o l í t i c o  y a l a  fa b r ic a c ió n  de f e r ­

mento (levadura ) de e l l a s  proceden tes .

Los l í q u id o s  r e s id u a le s  de l e  fa -
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b r ic a c ió n  de azúcar de rem olacha y de caña, la s  

m elazas y ,  mas particu larm en te , la s  m alezas de azú­

car de remolacha, t ien en  un c o lo r  muy obscuro y , 

s i  no se blanquean comunican a l a  lavad ora  que con 

e l la s  se prepara, un c o lo r  obscuro también, 

üstp es m olesto , porque se desm ejora e l  c o lo r  d e l 

pan con a q u ella  preparado,

31 o b je to  de e s te  invento es  ven­

cer  e s ta  d esven ta ja  y , con e s te  f i n ,  e l p r o c e d i­

m iento c o n s is te  en d i l u i r  la s  m elazas con agua 

acidu lada, sometiendo lu ego  lá m e s e la  a l a  a cc ión  

de una c o r r ie n te  e lé c t r i c a ,  hasta blanquear aque­

l l a  en un grado predeterm inado. Se f i l t r a  d es­

pués e l  l íq u id o  re su lta n te  y se t r a ta  con un re a c ­

t iv o  para elim inar la s  impurezas y n e u tra liz a r  e l  

á c id o  con ten id o , Da l a  s ig u ie n te  d e s c r ip c ió n  

de una adaptación d e l procadiraiento, para obtener 

levadura copsiderablem ente b lan ca  de la s  melazas 

de azúcar de remolacha, se desprenderán o tra s  ca­

r a c t e r ís t i c a s  d e l in ven to .

Las m elazas de azúcar de rem olacha 

contienen , comunmente, a lred ed or  d e l 60 % de azú­

cares y deben d i lu ir s e ,  antes d e l tra ta m ien to ,p a ­

ra re d u c ir  l a  v is co s id a d  y aumentar la  te n s ió n  su- 

30 p e r f i c i a l  de la  s o lu c ió n . Una so lu c ió n  conve­

n ien te , se ob tien e  d iluyendo estas  melazas hasta 

contener, aproximadamente, e l 15 % de azúcares; en 

m elazas muy su cias, puede ser conven iente una d i ­

lu c ió n  todavía  mayor, se añade de 1 /2  a 1 por

35 c ie n to  de á c id o  s u l fú r ic o .  Luego se hace c i r ­

cu la r asta l íq u id o  a tra v é s  da un vaso que con ten -
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ga e le c tro d o s  en forma de p la ca , que pueden ser 

de cu a lqu ier  m ateria l no atacado o s o lo  l i g e r a ­

mente atacado por a l l íq u id o  y pór e l  tratam ien­

t o .  Deben p r e fe r ir s e  la s  p la ca s  de g r a f i t o  o 

de carbón. Los e le c t r o d o s  están  con ectados a 

un m anantial de fu e rza  e le c tro m o tr iz  cuyo v o lta »  

j e  se reg u la  de modo, que por e l vaso pase c o r r ie n ­

t e  con una densidad de 1 amper por p ie  cuadrado 

(0 .0929  m^) aproximadamente.

¿ I  á c id o  se añade para f a c i l i t a r  

e l  p roced im ien to  de ■blanqueo e l e c t r o l í t i c o ,  dedo 

que e s to  produce, generalm ente, un c ie r t o  grado 

de a lc a lin id a d . Se d e ja  c ir c u la r  l a  c o r r ie n te

hasta que l a  m ezcla  se ha blanqueado en e l grado

deseado y lu eg o  se interrum pe. ¿SI l íq u id o  

re su lta n te  se f i l t r a  lu ego  para separar cu a lqu ier  

p a r t íc u la  de carbón u o tra s  impurezas en é l  sus­

pendidas y , fin a lm en te , se añade amoníaco, y e s o ,

55 u o tro  r e a c t iv o  adecuado, para n e u tra liz a r  e l á c i ­

do con ten id o . Después se d e ja  reposar e l  l í -

quido, para qua pueda d e p o s ita rse  cu a lq u ier  p r e c i ­

p ita d o  formado, y  se decanta l a  so lu c ió n ,

iSl producto  d e l proced im ien to  dee- 

50 c r i t e  puede d i lu i r s e  lu ego  en mayor grado y d o lo -

caree en un d e p ó s ito  de ferm entación , añadiendo 

p a stos  apropiados pare e l  ferm ento, t a le s  como 

fo s fa t o  amónico, se añade levadura medre y se 

in s u fla  a ire  en e l  seno d e l l íq u id o , d e l modo co« 

55 r r ie n te  para la  p rodu cción  de levaddra .

Para obtener una levadura b lanca , 

no es conven iente, económ ico n i n e ce sa r io , d e c o lo -
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rar  completamente la s  m elazas y e l  proced im ien to 

puede detenerse cuando e l  c o lo r  cesa  de 'bajar pofr 

un in te r v a lo ; generalm ente cuando ha d esaparecido  

e l 60 por c ie n to  da l co lo r*  Si se p ro lon ga

mas e l  blanqueo, se producen ferm entos venenosos 

y puedan atacarse  seriam ente l o s  azúcares.

J2n e l vaso pueden c o lo c a r s e  cu a l­

qu ier  número de p la ca s  de carbón para s e rv ir  como 

cátodos y  ánodos y con eotarse  de modo con s ig u ien te  

a l m anantial de en erg ía  y ,  dado que se eolofran r e ­

lativam ente ju n ta s  entre  ex, se e v ita  la  forma­

c ió n  de c o r t o c ir c u it o s  por medio de c in ta s  d e l­

gadas de m ateria l no conductor, convenientemente 

d isp u e sta s .
*

Aunque por v ía  de ejem plo se ha des­

c r i t o  una adaptación d e l proced im ien to, pueden in­

t ro d u c ir se  v a r ia c io n e s  en la s  p rop orc ion es  d e l com­

ponente de l a  m ezcla a t r a ta r , según l a  n a tu ra le ­

za y ca lid a d  de la s  m elazas empleadas. Además, 

puede usarse á c id o  f o s f ó r i c o  u o tro  á c id o  cu a l­

qu iera  apropiado, en lu gar d e l á c id o  s u l fú r ic o  y , 

análogamente, puede em plearse, para n e u tra liz a r  

e l á c id o , cu a lqu ier  r e a c t iv o  adecuado. Todas 

la s  v a r ia c io n e s  análogas a e s ta s , en la  a p lic a ­

c ión  p r á ó t ic a  d e l proced im ien to , se consideran  

in c lu id a s  en esta  e s p e c i f i c a c ió n  y en la s  adjun­

ta s  r e iv in d ic a c io n e s .

¿»sta s o l i c i t u d ,  que corresponde a 

l a  presentada en In g la te rra , e l  2 de ju n io  de 

1930, b a jo  e l número 16 .961 , s© acoge a l o s  be­

n e f i c i o s  da l a r t íc u lo  51 de la  Ley de Propiedad
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Loe puntos de invención p rop ia  y 

nueve que se presentan para que sean o b je to  da 

e s ta  P atente de ViííIHXíS j$0S* son l o s  s ig u ien ­

t e s :

1°* -  21 procedim iento de t r a ta r  

m elazas que co n s is te  en d i lu i r la s  con agua acidu­

lada  y en someter luego l a  m ezcla a l a  a cc ión  de 

una c o r r ie n te  e lé c t r i c a  hasta que se blanquee en 

un grado predeterm inado.

2 ° .  -  31 procedim iento de t ra ta r  

m elazas $  de preparar levadu ra  con e l la s ,  que con­

s i s t e  en d i lu i r  la s  m elazas con agua acidu lada  y 

en someter lu ego  la  m ezcla a l a  a cc ión  de una co ­

r r ie n te  e l é c t r i c a ,  hasta que se blanquee en un 

gr=4o pred et armiñado.

3o . -  31 procedim iento de t ra ta r  

m elazas y de preparar levadu ra  con e l la s ,  que con­

s is t e  en d i lu i r  la s  m elazas con agua acidu lada , 

en someter lu ego  la  m ezcla, para b lanquearla , a 

la  acción de una c o r r ie n te  e lé c t r ic a ,  en f i l t r a r  

^  l^Q^ido re su lta n te  y # f in a lm ^ te , en n e u tra liz a r  
pl  á c id o  con ten id o .

• -  31 procedim iento de t ra ta r4°
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m elazas y  de preparar levadu ra  con e l la # , que 

c o n s is te  en d i l u i r  l«*s melaz.'# con agua que 

contenga un á c id o , «n pasar l a  m ezcla  *  un va­

so e l e c t r o l í t i c o  que contenga e le c tro d o s  d e  

carbón y  en mantener l a  co rr ie n te  e l é c t r i c a  

hasta  que l a  m ezcla  s -  blanquee en un grado p re ­

determinado*

5o * -  si. p roced im ien to de t ra ta r  

malas?# y da preparar lavadura con e l la s ,  que 

c o n s is te  en d i lu i r  la s  melazas con agua que 

contenga un á c id o , on pa£ ar la  m ezcla  a un va­

so e l e c t r o l í t i c o  qjAO contenga e le c tro d o s  da ca r ­

bón en forma de p la ca s , en mantener l a  c o rr ie n ­

t e  hasta  que l a  m ezcla s e  blanquee en un grado 

predeterm inado, en f i l t r a r  e l l íq u id o  resu lta n ­

te  para  separar 1 #  impureza# de carbón y f i n a l ­

mente, en añadir un r e a c t iv o  para n e u tra liz a r  e l 

á c id o  contenido*

6o * -  Un aparato para l a  a p lic a c ió n  

p r á c t ic a  d e l p roced im ien to  antes d e scr ito *  y 

re iv in d ica d o  en lo s  puntos a n te r io re s , en e l que 

se  emplea un vaso e l e c t r o l í t i c o ,  conteniendo, co ­

mo e l e c t r o l i t o ,  una m ezcla  de m elaza y  da agua 

ac iduleda*

7 o . -  Un procedim iento para blan­

quear melazas de azúcar de remolacha y de cs&a 

y de preparar levadu ra  con e l la s ,  esencialm ente 

t a l  como aquí s e  das c r ib e  por v ía  de ejemplo*

8o . -  Un proced im ien to para b lan­

quear malezas p or madio de  tratam iento o la c t r o -
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l í t i o o  y fa b r ic a r  levadu ra  da e lla s*

156 Tnl y como o a ha d e s c r i t o  3n l a

Memoria que anteceda y con lo e  f in e »  quo se  han 

e sp ec ifica d o*

üeta Memoria, coñ ete  do s i  o to  ho» 

¿ * b e s c r ita s  p or una s o la  cara*

Madrid, 3o de mayo de 1931. 

P« A»
Alberto de Kl'/5<íbT*.
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