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1 La invención a que se re fie re  l a  presente Memo­

r ia  constituye una novedad in d u stria l con c a ra c te r ís t ic a s
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y ventajas que l a  hacen merecedora del p r iv ile g io  de ex -  

plotación exclusiva que por e l l a  se s o l ic i t a ,  de acuerdo- 

con la s  prescripciones del Estatuto vigente sobre Propie­

dad In du stria l de fecha 26 de Ju lio  de 1.929, texto refun­

dido publicado e l  30 de a b r il  de 1.930.

La producción en serie  de helados con mango, ge­

neralmente denominados polos exige l a  colaboración de un -  

molde dividido en m últiples compartimientos con l a  forma -  

del helado, en lo s cuales se contienen en estado líquido -  

lo s  componentes del helado; e l molde se recubre con una l á ­

mina provista  de ta lad ros que coinciden con lo s  compartí -  

mientos establecidos en e l primero y una se rie  de mangos soi 
introducidos a través de dichos ta lad ros de l a  lámina cober- 

tora en la  masa líqu id a  contenida en cada compartimiento de3 

molde, de dórde después de un proceso de g e lid ificac ió n  lo s 

mangos quedan incorporados a la  masa del helado.
El proceso exige, como es sabido la  presencia — 

constante de temperaturas gélidas desde e l momento en que 

se in ic ia  la  fabricación  hasta que se produce el consumo -  

del helado, para mantener a este  último en unas condiciones 

óptimas de fr ió  que eviten su licuación . Naturalmente esto 

supone l a  provisión de una fuente permanente de f r ió ,  cuyo 

mantenimiento im plica importantes costos de producoión deri­

vados del consumo de energía que supone l a  permanencia cons­
tante del helado en un ambiente fr íg id o .

El helado con mango que ahora se propone está  l l a ­
mado a resolver lo s  problemas que presentan sus sim ilares -  
conocidos, por medio de una organización se n c illa  y econó-
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mica. Tiene por fin a lid ad  no solo sim p lificar  e l proceso -  

fa b r i l  de esto s elementos, sino conseguir l a  ge lid ificao ión  

de sus componentes para un estado óptimo de consumo, partien 

do de un coeficiente mínimo del f r ió  necesario para conser­
vación.

En este  sentido e l helado con mango que ahora se 

propone se caracteriza  por una lámina en l a  cual se moldea 
una cavidad que contiene en estado liquido a lo s  componen­

te s  del helado, comprendiendo una extensión sensiblemente -  

más estrecha en l a  que se a lo ja  e l mango correspondiente, - 

quedando dicha cavidad totalmente cerrada mediante la  a p l ic a ­

ción por soldadura de otra lámina l i s a  que forma con la  p ri­

mera un envase rasgable en e l que l a  extensión que recubre 

a l  mango se f i j a  a este dltimo mediante soldadura subsidia­

r ia .

Para ayudar a la  comprensión de la  idea expuesta 

se ha confeccionado, a t i tu lo  explicativo  y sin  carácter -  

re str ic tiv o  alguno una lámina de d ibu jos. I lu s tr a  la  presen­

te  Memoria como un ejemplo de realización  del objeto que nos 

ocupa.

La figura  la  corresponde a una v is ta  esquemática 
en planta de una de la s  láminas base que intervienen en la  

formación del helado en cuestión, Como puede observarse d i­
cha lámina de referencia -1- presenta moldeada en su super­

f ic ie  una serie  de cavidades -2- de la s  cuales parte una ex­
tensión -3- sensiblemente más estrecha estando moldeadas la s  

c itad as cavidades -2- y sus extensiones correspondientes — 

-3- a lo  largo de la  extensión de la  lámina -1- de modo que 
pueda obtenerse de e sta  áltim a mediante cortes una p lu ra li­

dad de láminas para la  formación del helado.



1

5

10

18

20

28

30

"  4 "

122654
La figura  28 nos muestra ahora una v is ta  en pers­

pectiva de una lámina destinada a contener e l helado, sepa­

rada de la  lámina base de la  cual se obtiene. Asi pues, en 

la  lámina -1- se moldea la  cavidad -2- destinada a contener 

en estado líquido a lo s  componentes del helado y una exten­

sión -3- sensiblemente más estrecha que contendrá e l mango 

correspondiente, habiéndose previsto  en dicha extensión -3- 
l a  disposición  de puntos de soldadura -4- mediante lo s oua- 

le s  queda f i ja d a  a l  mango, una vez que este  se incorpore.

La figura  38 nos muestra una v is ta  en sección lon­
gitudinal de la s  láminas componentes del helado en posición 

de montaje. En efeoto, l a  lámina -1- que presenta moldeada 

la  cavidad -2- y l a  extensión -3- comunicada con la  primera 
se c ierra  después de s itu a r  en su in terio r  lo s  componentes 

del helado, mediante la  aplicación por soldadura de otra l á ­

mina fundamentalmente l i s a  -5- que forma con l a  primera un 

envase de naturaleza rasgab le , estando dispuesta l a  doldadu- 

ra  entre la s  láminas -1- y -5- por toda l a  extensión de sus 

bordes perim etrales.

Por dltimo, l a  figu ra  48 corresponde a una v is ta  

seccionada del helado definitivamente formado. Como puede -  

comprobarse l a  cavidad -2- que se moldea en la  lámina -1- 

contiene en estado liquido a lo s  componentes -6- del helado, 

mientras que l a  extensión -3- de l a  cavidad -2- presenta a l o ­

jado e l mango correspondiente -7- hallaádose cerrada l a  l á ­
mina moldeada -1- mediante l a  aplicación  de l a  lámina l i s a  
-5 -  de dónde e l envase rasgable que se forma presenta una -  
cara —2— adaptada a la  forma de este  dltimo y otra cara —5- 
f  un dame nt alme nt e l i s a .

Ventajosamente, e l  mango -7- quedará a l  menos en-
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una buena parte de su extensión a ra s de l a  lámina -5- que 

c ie rra  a l envase, y por otra parte para f a c i l i t a r  en su ca­

so l a  ap licación  de la  lámina de c ie rre , se prevé l a  posi­

b ilid ad  de que presente una bifurcación extrema -8 -. Esto 

es posible porque e l  mango estará  constituido a p a rtir  de 

un elemento moldeado que puede adoptar l a  forma mas variada 

incluyendo l a  de una cu ch arilla  que puede se r  u tiliz ab le  -  

despuás de consumido e l  haldo.

En la  p ráctica  se ha previsto que e l  m aterial lam. 

nar u tilizad o  en l a  confección del helado sea de naturaleza 

relativamente f le x ib le , con objeto de que absorba sin  ra s­

garse l a s  d ilatacion es que experimenta l a  masa liqu id a a l -  

pasar a l estado de g e lid ifio ac ió n . E l mismo resultado pue­

de conseguirse procurando que l a  masa liqu id a  no llen e por 

completo e l envase en e l que se a lo ja , con objeto de que es 

te  áltimo pueda absorber e l aumento de volumen por g e lid i-  

ficaciÓn.
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De acuerdo con e sta  construcción e sp e c ia l, puede 

comprenderse que e l helado sará expendido en estado liqu ido, 

en especial porque de este  modo puede ser adquirido con ma­
yor fac ilid ad  para e l consumo alcanzando e l estado óptimo 

de g e lid ifio ac ió n  a través de su introducción en un fr ig o ­

r íf ic o  cualquiera.

En e l  oampo in d u stria l es evidente que l a  re a liz a ­

ción del helado descrito  ofrece una serie  de ventajas deci­

sivas puesto que su constitución a base de una lámina que 

presenta una cavidad con l a  forma del helado y una exten­

sión más estrecha destinada a contener e l mango, obedece a 
un proceso elemental de fabricación por moldeo que reduce 
sensiblemente lo s  costos de producción lo  cual permite ex-
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pender estos helados a precios asequibles en e l mercado.

Hábida cuenta además de que dicha organización de 

helado mejora la s  propiedades generales del procedimiento - 

de fabricación  de sus sim ilares conocidos a l  tiempo que ex i­

ge una menor fuente de f r ió  para su conservación, pudiendo 

se r  consumido por el simple rasgado de l a  funda que lo  alo­

ja ,  es evidente que el modelo so lic itad o  adquiere una u t i l i ­

dad práctica singular por e l beneficio o efecto nuevo que -  
aporta a l a  función a que se destina.

Hecha la  descripción precedente eB necesario aña­

d ir  que lo s  d e ta lle s  de realización  de l a  idea expuesta pue­

den v ar ia r  s in  que por e l lo  cambie l a  esencia de la  inven -  

ción que es l a  que se desprende de lo s  párrafos que antece­

den y lo  que se reiv in d ica en la  siguiente

N O T A

En resumen: E l Modelo de U tilidad  queso s o l ic i t a  

ha de recaer sobre la s  reivindicaciones sigu ien tes:

1 8 .-  UN HELADO CON MANGO, caracterizado por una - 

lámina en la  cual se moldea una cavidad que contiene en es­

tado liquido a lo s  componentes del hlado, comprendiendo una 

extensión sensiblemente mas estrecha en la  que se a lo ja  e l - 

mango correspondiente, quedando dicha cavidad totalmente ce­

rrada mediante la  aplicación  por soldadura de otra lámina -  

l i s a  que forma con la  primera un envase rasgable en e l  que 

l a  extensión que recubre a l mango se f i j a  a este  áltimo me­
diante soldadura su b sid iar ia .

28 .- Se reiv ind ica por áltim o, como objeto sobre 
e l  que ha de recae# e l  Modelo de U tilidad que se s o l ic i t a  
" UN HELADO CON MANGO " .

30
Todo t a l  y como queda descrito  y reivindicado en
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l a  presente Memoria que consta àe s ie te  hojas e sc r ita s  a má­

quina por una so la  cara y dibujos que se acompañan
Madrid, 16 de Junio de 1.966 

BERNARDO UNGRIA
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