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MEMORIA DESCRIPTIVA

correspondiente a la solicitud de concesién de un__

Don GUILLERMO AMUTIO POLO y

RESIDENCIA: VALENCIA, Calle Papa Alejandro, VI, 1
ENUNCIADO: "UN HELADO OONMANGO" e
are
Prioridad: Patente .. .. ... ... ..n° . .del .
-1-
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'y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de ex -~

! plotacién exclusiva que por ella se solicita, de acuerdo-

12265 okl

Lea invencidn a que se refiere la presente Memo-

ria constituye una novedad industrial con ceracteristicas

con las prescripciones del Estatuto vigente sobre Propie—
dad Industrial de fecha 26 de Julio de 1.929, texto refun-
dido publicade el 30 de abril de 1.930.

La produccién en serie de helados conlmango, ge—
neralmente denominados polos exige la colsboracién de un -
molde dividido en miltiples compartimientos con la forma -
del helado, en los cuales se contienen en estado lfgquido -
los componentes del helado; el molde se recubre con una lé-
mina provista de taladros que coinciden con los comparti -
mientos esteblecidos en el primero y una serie de mangos son
introducidos a través de dichos taladros de la lémina cober-
tore en la mese liquida contenida en cada compartimiento del
molde, de dé mle despuds de un proceso de gelidificameidén los
mangos quedan incorporados a la masa del helado.

El proceso exige, como es sabido la presencig ==
constante de temperaturas gélidés desde el momento en que
se inicia le fabricacidén haste que se produce el consumo -
del helado, pars mantener & este {ltimo en unas condiciones
éptimas de frio que eviten su licuacién. Naturalmente esto
supone la proviegién de una fuente permanente de frio, cuyo
mantenimiento implica importantes costos de produccién deri-
vados del consumo de energia que supone la permanencia cons-
tante del helado en un smbiente frigido.

El helado con mengo que ahora se propone estd lla-
mado @ resolver los problemas que presentan sus similares -

conocidos, por medio de una organizamcién sencilla y econé-
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mica. Tiene por finelidaed no solo simplificar el proceso -
fabril de estos elementos, sino conseguir la gelidificaoién

de sus componentes para un estado éptimo de consumo, partien

- do de un coeficiente minimo del frio necesario para conser-—

vacién.

En este sentido el helado con mango que ahora se
propone se caracteriza por una ldmine en la cual se moldea
una cavidad que contiene en estado lfquido a los componen-
tes del heledo, comprendiendo una extensidn sensiblemente -
més estrecha en la que se sloja el mango correspondiente, -
quedando diche cavidad totelmente cerrade mediante la aplica
cién por soldadura de otre lémina lisa que forme con la pri-
mera un envase rasgable en el que la extensidn que recubre
al mango se fija a este {ltimo mediante soldadura subsidia-
ria.

Para ayudar a la comprensién de la idea expueste
se ha confeccionado, a titulo explicativo y sin cardcter =
restrictivo alguno una lémina de dibujos. Ilustra la presen-
te Memoria como un ejemplo de realizacién del objeto que nos
ocupa..

La figura 12 corresponde a una vista esquemdtios
en planta de una de las ldmines base que intervienen en la
formacidén del helado en cuestidén, Como puede observarse di-
cha 1l4mina de referencia -l- presenta moldeada en su super-
ficle une serie de cavidades =-2- de las cusles parte una ex-
tensién -3- sensiblemente mds estrecha estando moldeadas las
¢citadas cavidades -2- y sus extensiones corresgpondientes we
=3- & lo largo de la extensién de la ldmins -1- de modo que
puede obtenerse de esta Yltima mediante cortes una plurali-

ded de 1ldminas para le formacién del helado,
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La figura 28 nos muestra ahora una vista en pers-

pectiva de una ldmina destinada a contener el helado, sera-
rade de la lémina base de la cual se obtiene. Asi pues, en
la 1émina -~1- se moldea la cavidad -2- destinade & contener
en estado l1fquido a los componentes del helado y une exten-
sibén -3- sensiblemente més estrecha que contendrd el mango

correspondiente, habiéndose previsto en dicha extensién -=3-

| 1a disposicién de puntos de soldadure =—4- mediante los cue-

' les queda fijada al mango, une vez que este se incorpore.

La figura 3 nos muestra una vista en seccién lon-
gltudinal de les l4minas componentes del helado en posicién
de montaje. En efecto, la ldmina ~l- gue presenta moldeada
la cavidad -2~ y la extensién -3~ comunicede con ls primera
se cierra después de situar en su interior lcs componentes
del helado, mediante la aplicacidén por soldadura de oitra lé-
mine fundamentelmente lisa -5- que forma con la primere un
envase de naturaleza rasgable, estando dispuesta la doldadu~
ra entre las ldminas ~1- y -5~ por toda la extensién de sus
bordes perimetrales. _

Por dltimo, la figura 48 corresponde a una vista
seccionada del helado definitivamente formasdo., Como puede -
comprobarse la cavidad -2- que se moldea en la ldmina -1~
contiene en estado 1li{quido a los componentes —6- del helado,
mientras que la extensién -3- de la cavidad -2- presenta 810
jade el mango correspondiente -%- hallefdose cerrads la 14~
mina moldeads -l- mediante la aplicacidn_de la lémina lisa
~5- de dénde el envase rasgable que se forma presenta una -
cara -2- adaptada a la forma de este dltimo y otra cara —5-
fundamentalmente lisa.

Ventajosamente, el mango =7- quedard al menos en-
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une buena parte de su extensidén a ras de la ldmina ~5- que
cierra al envase, y por otra parte para facilitar en su ca-
so la aplicacién de la ldmine de cierre, se prevé la posi-
bilidad de que presente una bifurcacién extrems -8~. Esto
es posible porque el mange esterd constituido a partir de
un elemento moldeado que puede adoptar la forma mas variada
incluyendo le de una cucharille que puede ser utilizable =

después de consumido el haldo.

En la prédctica se ha previsto que el material lanq;

nar utilizedo en la confeccién del helado sea de naturaleza
relativamente flexible, con objeto de que absorbe sin ras—
garse las dilataciones que experimenta la mass liquida al -
pasar al estado de gelidificacién. El mi;mo resultado pue-
de conseguirse procurando que la masa liquida no llene por
completo el envase en el que se aloja, con objeto de que eg
te {1ltimo puede absorber el aumento de voltmen por gelidi-
ficacién.

De scuerdo con esta construccién especial, puede
comprenderse que el helado sxd expendido en estado liquido,
en especial porque de este modo puede ser adquirido con ma-
yor fgceilidad pars el consumo alcanzando el estado 6ptimo
de gelidificacidn a través de su introduccién en un frigo-
rifico cualquiera.

En el campo industrial es evidente que la fealiza—
¢ién del helado descrito ofrece une serie de ventajas deci-
sivas puesto que su constitucién a base de una lémina que
presgenta uns cavidad con la forma del helado y una exten-
5ién mds estrecha destinada a contener el mango, obedece a
un proceso elemental de fabricacidn por moldeo gue reduce

gensiblemente los costos de produceidn lo cuel permite ex—




10

15

20

25

30

pender estos helados a precilos asequibles en el mercado.

| Hébida cuente ademds de que dicha organizacibn de
helado mejora las propiedades generales del procedimiento ~
de fabricacién de sus similares conocidos al tiempo que exi-
ge una menor fuente de frio para su congervacién, pudiendo

ser consumido por el simple rasgado de la funda gque lo alo=-

' Jay es evidente que el modelo solicitado adquiere une utili-

dad prdctice singular por el beneficio o efecto nuevo que -~
aporta a la funcién a que se destine.
Hechs la descripcién precedente es neceserio afia-

dir que los detalles de remlizacién de la idea expuesta pue-—

| den variaer sin que por ello cambie la esencia de la inven -~

| oidn que es la que se desprende de los pérrafos que antece-

den y lo que se reivindica en la siguiente
NOTA

En resumens E1l Modelo de Utilided quese solicita
ha de recser sobre las reivindicaciones sigulientess

lé,~ UN HELADO CON MANGO, caracterizado por una =-
ldmina en la cual se moldea una cavidad que contiene en es-
tado liguido a los componentes del hlado, comprendiendo uns
extensién sensiblemente mes estrechs en la que se aloja el -
mango correspondiente, gquedando dicha cavidad totalmente ce-
rrada mediante la aplicaciédn por soldasdura de otre lémina -
lise que forma con la primers un envaese rasgable en el que
la extensién que recubre al mango se fija a este iltimo me-
diaente soldadure subsidiaria.

28,- Se reivindica por @ltimo, como objeto sobre
el que ha de recae¥® el Modelo de Utilidad que se solicite
" UN HELADO CON MANGO ",

Todo tal y como queda descrito y'reivindicado en
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la presente Memoria que conste de siete hojas escritas a ma-

quina por una sola cara y dibujos que se acompeaflen
Madrid, 16 de Junio de 1.966

BERNARDO UNGRIA
PePe
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Madrid, 16 4ge¢  Junio de 196 6
BERNARDO UNGRIA
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