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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A
que se  acompaña

! e l a  s o l ic i tu d  do
¡
> una PAT3TTE EE INVjSRCIOE por vein te  años en España 
| a favor de

E* Jo sé  Maria Belloch P e r r io ls , resid en te  en V alencia* Ca­
lle* L au ria , 10

por
"Eli PROCEDIMIENTO DE FABRICACION E.E BOMBONES EE SEMILLAS 00- 

¡ MES TIPLES Y TROZOS EE CARNE Y CORTEZA DE FRITAS"
| wm -  M  * « w « - * i r - r T

j El ob jeto  de la  presante invención es un procedimiento 
¡de fab ricac ió n  de bombones de se m illa s  com estib les, t a le s  co­
mo almendras, a v e lla n a s , tó r r a te , cacahuete, e t c . ,  y también 
de carne y co rteza  de n aran ja , limón y o tra s  f ru ta s  preparadas 
a e s te  o b je to , l a s  cu a le s  van re v e stid a s  de ch ocolate* 

j La operación se efectú a cubriendo l a s  scamillas o pedaci—
¡!tos de e s ta s ,  a s i momo la  carne o co rteza  de l a s  f r u ta s ,  con 
una capa espesa de p asta  de chocolate, para lo  cual se  prepa­
ra  un rec ip ien te  con chocolate fundido a la  tem peratura nece-

i ,
| s a r t a ;  en e l s e  sumergen l a s  se m illa s  o lo s  fru to s preparados
j! convenientemente» sacándolos desnues y casándolos a la  camara
!¡! f r ig o r í f ic a , ,  donde se  l e s  somete a una temperatura in fe r io r  a 
¡102, donde por la  acción d el fr ió  adquieren la  c o n siste n c ia  
¡n ece saria  para poder se r  lanzados a la  ven ta , 
j; A t i t u lo  de ejemplo s e  acompaña plano en él que se ve
!| e l  esquema de lo s  bombones manufacturados* Los números 1 ,2 ,3 ,  
|¡y 4, representan bombones d© almendras v is to s  enteros y p a r t i-
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tos; e l  5 y 6 uno de avellan a entelo y p artid o ; e l 7 y 8 un 
jofi^bon de fru ta  entero y p a rtid o , lo  mismo que e l  9 y 10* KL 
Ll y 12 representan un bomben de cacahuete entero y partido» 
resp activamente •

Completamente análogos a e sto s se r ia n  lo s  bombones ob te- 
íidos por é l procedimiento ob jeto  de l a  presente invención sea  
m alqu iera l a  sem illa  o fru ta  empleada#

H5IYITOI CACTOS s .

&i resumen: La patente recaerá  sobre l a s  r e iv in d ic a d o -  
íes s ig u ie n te s :
L**- Un procedimiento de fab ricac ió n  de bombones de se m illa s  
comestibles y tro  sos de carne y co rtaza  de f r u t a s ,  co n siste n te  
m recu b rir  e sta s»  previamente preparadas, de una espesa capa 
te ch o co late , para lo  cu al se  l a  sumerge en un baño de c h o c ó la  
íe fundido después de lo  cual se  l a s  tran sporta a una cámara 
f r ig o r í f ic a  en la  que adquieren e l grado de f r ió  necesario  para 
joder se r  vendidos*
S **- Se re iv in d ica  por ultimo como objeto sobre e l que ha de
recaer l a  patente de invención que se s o l i c i t a  per vein te  anos 
m España, por
RJÍT PROCEDIMIENTO DE FABRICACION 3)3 BOMBONES DE SEMILLAS COMES­

TIBLES Y TROZOS DE CARNE Y CORTEZA DE FRUTAS*

Todo oonfom e queda expresado en l a  presente Memoria que 
consta de dos h o ja s e s c r it a s  a máquina por una so la  cara  y 
libu jes que se  acompañan*

Madrid 18 de A bril de 1931

flLFONSO U N G m  
•*-P. A ^ ^ ^
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